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Cel wyjazdu?

Celem wyjazdu byta analiza wtasciwosci reologicznych
musow z dodatkiem proszkow otrzymanych ze skorek i

pestek winogron, pomidorow oraz awokado.



PRZYGOTOWANIE PROBEK

Rysunek 1 Proszek z pestek i skorek pomidorow Rysunek 3 Proszek z pestek awokado Rysunek 5 Proszek z pestek i skorek z winogron
po rozdrobnieniu do wielkosci czgstek 0,3 mm. po rozdrobnieniu do wielkosci czqstek 0,3 mm. po rozdrobnieniu do wielkosci czqstek 0,3 mm.

Rysunek 2 Proszek z pestek i skorek pomidorow Rysunek 4 Proszek z pestek awokado Rysunek 6 Proszek z pestek i skorek z winogron
po rozdrobnieniu do wielkosci czgstek 0,5 mm. po rozdrobnieniu do wielkosci czgstek 0,5 mm. po rozdrobnieniu do wielkosci czqstek 0,5 mm.



BADANIA REOLOGICZNE

Rysunek 7 Probki z dodatkiem proszku o wielkosci czgstek
0,3 mm.

Rysunek 8 Probki z dodatkiem proszku o wielkosci czqstek
0,5 mm.



ANALIZA WYNIKOW
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Rysunek 9 Krzywe plynigcia musow marchwiowych z dodatkiem lub bez dodatku proszku pomidorowego o wielkosci czgstek 0,3
i 0,5 mm, wyznaczone bezposrednio po przygotowaniu (0 h) oraz po 24 i 48 godzinach przechowywania.

Krzywe ptyniecia przecierow marchwiowych z dodatkiem proszku pomidorowego wykazaty wzrost naprezenia scinajacego wraz ze wzrostem szybkosci scinania, co
potwierdza pseudoplastyczny charakter badanych prébek. Dodatek proszku pomidorowego powodowat uzyskanie wyzszych wartosci naprezenia $cinajgcego w
poréwnaniu z prébka kontrolng we wszystkich analizowanych terminach przechowywania. W czasie TO Srednie wartosci naprezenia $cinajgcego wynosity odpowiednio
47,8 Pa dla prébki kontrolnej, 72,4 Pa dla probki z dodatkiem proszku pomidorowego o wielkosci czgstek 0,3 mm oraz 96,7 Pa dla prébki z dodatkiem proszku o wielkosci
czastek 0,5 mm. Po 24 godzinach przechowywania wartosci te wzrosty odpowiednio do 56,4 Pa, 86,2 Pa i 99,0 Pa, co wskazuje na rozwdj oraz stabilizacje struktury
produktu. Po 48 godzinach przechowywania zaobserwowano niewielkie obnizenie parametréw reologicznych w probkach wzbogaconych proszkiem pomidorowym,
jednak wartosci naprezenia $cinajgcego nadal pozostawaty wyzisze niz w probce kontrolnej. We wszystkich terminach pomiarowych najwyzsze wartosci naprezenia
Scinajacego uzyskano dla probek zawierajgcych proszek pomidorowy o wielkosci czgstek 0,5 mm, co wskazuje na korzystny wptyw wiekszych czgstek na strukture oraz

konsystencje przecieru marchwiowego.
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Podsumowanie

Wyjazd w ramach programu Erasmus+ do Universita degli Studi del Molise w Campobasso byt
niezwykle cennym doswiadczeniem zarowno pod wzgledem naukowym, jak i osobistym. Zrealizowany staz
umozliwit mi zdobycie nowych umiejetnosci praktycznych w zakresie przygotowania probek oraz analizy
wtasciwosci reologicznych musow z dodatkiem proszkow otrzymanych ze skorek i pestek winogron,
pomidorow oraz awokado. Praca w nowoczesnym laboratorium pozwolita mi poszerzy¢ wiedze oraz zapoznac
sie z nowymi metodami badawczymi i organizacja pracy w zagranicznej jednostce naukowe;.

Pobyt we Wtoszech byt rowniez okazja do doskonalenia umiejetnosci komunikacji w jezyku angielskim,
nawiazania kontaktow miedzynarodowych oraz poznania kultury, historii i tradycji kraju goszczacego.
Zwiedzanie takich miejsc jak Rzym, Alberobello, Vieste czy Monte Cassino pozwolito mi lepiej zrozumiec
dziedzictwo kulturowe Wtoch i wzbogacito moje doswiadczenia zwigzane z mobilnoscia akademicka.

Udziat w programie Erasmus+ przyczynit sie do mojego rozwoju naukowego, zawodowego i osobistego.
Zdobyta wiedza, umiejetnosci oraz doswiadczenie z pewnoscia beda miaty pozytywny wptyw na dalszy rozwoj
mojej kariery oraz realizacje przyszlych projektow badawczych. Wyjazd spetnit moje oczekiwania i utwierdzit

mnie w przekonaniu o wartosci miedzynarodowej wspotpracy naukowej oraz wymiany akademickie;j.
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