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OPIS MODULU SAFE_11 REALIZOWANEGO W RAMACH INTENSYWNEJ FORMY KSZTALCENIA

Nazwa modulu

Procesy chlodnicze w przetworstwie i konserwacji produktow rolniczych i Zywnosci

Jezyk wykladowy

angielski

Cel modulu

Celem modutu jest zapoznanie uczestnikow z zasadami i1 technologiami proceséOw chtodniczych stosowanych w
przetworstwie 1 konserwacji produktéw rolniczych oraz zywnosci. Studenci zdobeda wiedze o wptywie niskich
temperatur na strukture, jako$¢ i trwato$¢ zywnoSci, a takze poznaja praktyczne aspekty wykorzystania
kriotechnologii, w nowoczesnym przemysle spozywczym.

Tresci modulu

W ramach modutu oméwione zostanie znaczenie chtodnictwa w utrzymaniu jakosci 1 trwalosci zywno$ci w catym
tafcuchu chtodniczym. Przedstawione zostang mozliwo$ci wykorzystania chtodnictwa w obrébce pozbiorowej
produktow rolniczych oraz w transporcie chlodniczym. Uczestnicy zapoznaja si¢ z rodzajami czynnikow
chtodniczych i ich wptywem na $rodowisko, a takze z technologiami zamrazania i chlodzenia stosowanymi w
przemysle rolno-spozywczym. Szczegdlna uwaga zostanie po§wigcona kriokonserwacji z uzyciem ciektego azotu,
zasadom bezpieczenstwa pracy oraz praktycznym przykladom zastosowan. Omoéwione zostang réwniez

Opis efektOw uczenia si¢

nowoczesne systemy kontroli temperatury i automatyzacji w przemysle spozywczym oraz aspekty
zrobwnowazonego rozwoju w technologiach chlodniczych.
Symbol efektu Nazwa efektu Sposoby weryfikacji i Odniesienie do zespotu
modutowego dokumentacji efektéw kierunkowych
WIEDZA (absolwent zna i rozumie)
W1 Zna zasady dzialania oraz | test SAFE_W02
znaczenie procesow SAFE_W03
chtodniczych w utrwalaniu
I przechowywaniu
produktow rolniczych i
spozywczych.
W2 Rozumie wplyw test SAFE_WO01
technologii kriogenicznych, SAFE_W04
w tym cieklego azotu, na
jakos¢ 1 bezpieczenstwo
Zywnosci.

UMIEJETNOSCI (absolwent potrafi)
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Ul

Potrafi dobra¢ odpowiednia
metode chtodzenia lub
zamrazania dla r6znych
grup produktéw rolniczych
1 spozywczych.

test

SAFE_U01
SAFE_U02

U2

Potrafi przeprowadzi¢
eksperyment z
wykorzystaniem ciektego
azotu oraz interpretowac
wyniki obserwacji zmian
jakosciowych

test

SAFE_U03

KOMPETENCIJE SPOLECZNE (absolwent jest gotow do

K1

Jest sSwiadomy wptywu
technologii chtodniczych
na $rodowisko 1
bezpieczenstwo zywnosci

test

SAFE_KO01

K2

Potrafi wspolpracowaé w
zespole przy realizacji
zadah wymagajacych
przestrzegania zasad BHP
w pracy z cieklym azotem.

obserwacja w trakcie zajeé

SAFE_KO02

Forma zaliczenia modulu

Zaliczenie ze stopniem

Bilans punktow ECTS
(ogolem, ksztaltujgcych
umiejetnosci praktyczne, z
zaje¢ prowadzonych z
wykorzystaniem metod i
technik ksztalcenia na
odleglosé)

Liczba godzin zaj¢¢ kontaktowych/punkty ECTS

Liczba godzin zaje¢ niekontaktowych /punkty ECTS

Wyklad 1 godz.
Cwiczenia 2 godz.

0,04
0,08

pkt. ECTS
pkt. ECTS

Czytanie literatury 1 godz.0,04 pkt. ECTS
Przygotowanie do zaliczenia/pracy zaliczeniowej 1
godz.0,04 pkt. ECTS

Razem kontaktowe 3 godz.

0,12 pkt. ECTS

Razem niekontaktowe 2 godz. 0,08 pkt. ECTS

Obsada kadrowa

Dariusz Goéral, Katarzyna Kozlowicz
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Informacja o Zajecia w ramach modutu odbywajq sie¢ w budynku w petni dostosowanym do potrzeb osob z
infrastrukturze niepetnosprawnosciami, co zapewnia rowny dostep do ksztalcenia wszystkim uczestnikom.
zapewniajacej realizacje | Sala wykiadowa jest wyposazona w nowoczesny rzutnik multimedialny, system nagtosnienia oraz kamere, co
efektow umozliwia prowadzenie wyktadow z wykorzystaniem prezentacji multimedialnych, materiatow wideo oraz

transmisji zaje¢ w trybie hybrydowym. Takie wyposazZenie sprzyja realizacji efektow z zakresu wiedzy
(SAFE_WO1-SAFE W04), pozwalajgc na efektywne przekazywanie tresci teoretycznych i prezentowanie
nowoczesnych rozwigzan technologicznych stosowanych w przetworstwie Zywnosci.

Sala ¢wiczeniowa zostata wyposazona w urzqdzenia i stanowiska umozliwiajgce prowadzenie bezpiecznych zajec z
wykorzystaniem ciektego azotu, w tym odpowiednie systemy wentylacji, odziez ochronng oraz pojemniki
kriogeniczne. Wyposazenie to umozliwia studentom zdobycie umiejetnosci praktycznych (SAFE_UO1-SAFE_UQ03),
takich jak dobor i stosowanie technologii chtodniczych oraz analiza efektow kriokonserwacji. Zajecia prowadzone
w tej sali rozwijajq rowniez kompetencje spoteczne (SAFE _KO0I-SAFE K02), zwlaszcza w zakresie
odpowiedzialnego i bezpiecznego dziatania w zespole.

Zastosowane rozwigzania infrastrukturalne sq w petni adekwatne do zatozonych efektow uczenia sie, zapewniajgc
zarowno komfort, jak i bezpieczenstwo uczestnikow, a takze wysokq jakos¢ ksztalcenia w obszarze nowoczesnych
technologii chlodniczych w przemysle rolno-spozywczym.

Planowane formy wyktad, éwiczenia, laboratorium
(metody) dydaktyczne
Zalecana lista lektur Fellows, P. J. (2022). Food Processing Technology: Principles and Practice (5th ed.). Woodhead Publishing.

Sun, D. W. (Ed.). (2016). Handbook of Frozen Food Processing and Packaging (2nd ed.). CRC Press
Sun, D. W. (Ed.). (2011). Handbook of Food Safety Engineering. Wiley-Blackwell.
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