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Nazwa modulu

System jakosci Zzywnosci HACCP

Jezyk wykladowy

angielski

Cel modulu

Celem modutu jest zapoznanie studentéw z System zarzadzania bezpieczenstwem zywno$ci HACCP w inzynierii
zywnosci ze szczegdlnym uwzglednieniem zielonej transformacji. Uczestnicy zdobeda wiedz¢ na temat zasad
funkcjonowania systemu HACCP w kontekscie zrownowazonego rozwoju, bezpieczenstwa zywnosci oraz ochrony
srodowiska. Student pozna i zrozumie zasady funkcjonowania systemu HACCP w sposob poglebiony i wskazujacy
zaleznosci miedzy aspektami higienicznymi bezpieczenstwa zdrowotnego zywnosci a czynnikami biologicznymi,
chemicznymi, technologicznymi i ekonomicznymi wplywajacymi na efektywno$¢ proceséw w rolnictwie i
przemysle spozywczym. Student pozna wpltyw czynnikow szkodliwych dla zdrowia i zycia cztowieka w
srodowisku naturalnym oraz nawyki propagujace zachowanie zasobow przyrody, stylu zycia oraz stuzgce
podnoszeniu $wiadomosci ekologiczne;.

Student nabegdzie kompetencje w zarzadzaniu zasadami doskonalenia praktycznego w zakresie identyfikacji
zagrozen i punktow krytycznych w inzynierii zywnoS$ci zgodnie z zasadami zielonej transformacji w tym zuzyciu
energii, emisji zanieczyszczen oraz potencjatu ograniczenia marnotrawstwa Zywnosci.
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Tresci modulu

Podczas wyktadow zostang omowione podstawowe wiadomosci o systemie HACCP a takze ich znaczenie w
kontekscie zréwnowazonego rozwoju i bezpieczenstwa zywnos$ci. Lancuch produkcji zywnosci w aspekcie
bezpieczenstwa zdrowotnego. System GHP i GMP. Podstawowe akty prawne. Zasady wdrazania i funkcjonowania
systemu HACCP. Rodzaje zagrozen w zywnosci, biologiczne, chemiczne i fizyczne. Higiena produkcji zywnoSci
jako podstawowy element systemu HACCP. Przyczyny zatru¢ pokarmowych w przemysle spozywczym. Drogi
wprowadzania mikroorganizméw do zakladu. Zasady higieny produkcji, przechowywania, transportu i
dystrybucji produktéw zywnosciowych a takze ich znaczenie w kontekécie zrownowazonego rozwoju i
bezpieczenstwa zywnosci. Higiena pomieszczen i wyposazenia w zaktadach przetwdrstwa rolno-spozywczego.
Etapy wdrazania systemu HACCP w przetworstwie rolno-spozywczym. Praktyczna realizacja zasad systemu
HACCP w przetworstwie rolno-spozywczego. Krytyczne punkty kontrolne (CCP) w przetworstwie rolno-
spozywezym. Limity krytyczne kontrolowanych parametrow. Systemy monitorowania CCP. Prowadzenie
dokumentacji i zapisow HACCP. Charakterystyka korzys$ci z wprowadzenia systemu HACCP w przetworstwie
rolno-spozywczym. Zajecia praktyczne umozliwig studentom analiz¢ i wizualizacj¢ problematyki wdrazania,
funkcjonowania i kontroli sytemu HACCP w przetwoérstwie rolno-spozywczym. Studenci bedg pracowac
zespotowo, opracowujac projekty wdrazajace system HACCP w wybranych schematach technologicznych.

Opis efektéw uczenia si¢

wdrazania, funkcjonowania
i kontroli Systemu HACCP
oraz ich wplyw na
bezpieczenstwo zdrowotne
1 Zzywnosci ze szczegdlnym
uwzglednieniem  zielonej
transformacji.

zaprezentowanych podczas
zajec.

Symbol efektu Nazwa efektu Sposoby weryfikacji i Odniesienie do zespotu
modutowego dokumentacji efektéw kierunkowych
WIEDZA (absolwent zna i rozumie)
w1 Zna i rozumie zasady |Praca pisemna z zagadnien |SAFE_WO01
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W2 Rozumie skutki zdrowotne | Opracowanie pisemne SAFE_W02
1 srodowiskowe dotyczace tematdéw SAFE_W03
wprowadzenia systemu omawianych na zaj¢ciach.
HACCP w sektorze rolno-
spozywczym
uwzgledniajace

bezpieczenstwo zdrowotne
konsumenta, ryzyko
toksykologiczne, zuzycie
energii, emisj¢
zanieczyszczen oraz wpltyw
na zrOwnowazony rozwoj.

UMIEJETNOSCI (absolwent potrafi)

Ul Potrafi analizowaé Praca grupowa, udziat w SAFE_UO01
skuteczno$¢ i dyskusji - ocena SAFE_U02
bezpieczenstwo zdrowotne | aktywnosci na zajeciach
wdrazanego systemu (odpowiedzi na pytania
HACCP w Lancuchu wprowadzajace do tematu
Zywnos$ciowym na ¢wiczen), kolokwium.

podstawie danych
naukowych oraz oceni¢ ich
wplyw na zdrowie
cztowieka i srodowisko
naturalne.
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podejmowaniu decyzji
technologicznych,
uwzgledniajac aspekty
zdrowotne, ekologiczne
oraz zasady
zréwnowazonego rozwoju
w produkcji i
przetwarzaniu Zywnosci.

zespotu wykonujacego
¢wiczenie, projekt.

U2 Umie interpretowa¢ wyniki | Praca zespotowa, udziat w | SAFE_UOQ3
badan dotyczacych jakosci, |analizie tematu — ocena
trwalo$ci 1 warto$ci aktywnosci dydaktycznej
odzywczej produktow (udzielanie odpowiedzi na
pochodzacych z zakladow | pytania otwierajace
posiadajacych systemy ¢wiczenia), kolokwium.
bezpieczenstwa
zdrowotnego zywnosci, a
takze dobra¢, czy
odpowiednio skorygowac
wprowadzenie CPP
krytycznych punktow
kontroli w schemacie
technologicznym.
KOMPETENCIJE SPOLECZNE (absolwent jest gotow do
K1 Wykazuje postawe Ocena pracy studenta w SAFE_KO01
odpowiedzialnosci w charakterze lidera i cztonka | SAFE_KO02

Forma zaliczenia modulu

Zaliczenie ze stopniem

Bilans punktow ECTS Liczba godzin zaj¢¢ kontaktowych/punkty ECTS Liczba godzin zaje¢ niekontaktowych /punkty ECTS
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(ogolem, ksztaltujacych

umiejetnosci praktyczne, z

zaje¢ prowadzonych z
wykorzystaniem metod i
technik ksztalcenia na
odleglosé)

Wyktad 1 godz. 0,04 pkt. ECTS Czytanie literatury 0,5godz. 0,02 pkt. ECTS
Cwiczenia 1 godz. 0,04 pkt. ECTS Przygotowanie
Konsultacje 0,5 godz. 0,02 pkt. ECTS prezentacji 0,5godz. 0,02 pkt. ECTS
Zaliczenie 0,5 godz. 0,02 pkt. ECTS Przygotowanie

do zaliczenia/pracy zaliczeniowej 1 godz. 0,04 pkt. ECTS
Razem kontaktowe 3 godz. 0,12 pkt. ECTS Razem niekontaktowe 2 godz. 0,08 pkt. ECTS

Obsada kadrowa

Prof. dr hab. Wioletta Zukiewicz-Sobczak

Informacja o
infrastrukturze
zapewniajacej realizacje
efektow

Zajecia beda odbywac si¢ w laboratoriach technologii zywnosci oraz salach multimedialnych, co umozliwi
realizacj¢ efektow uczenia si¢ w zakresie wiedzy, umieje¢tnosci i kompetencji spotecznych. Studenci bedg mieli
dostep do nowoczesnych urzadzen wykorzystywanych w procesach utrwalania zywnos$ci oraz do specjalistycznego
sprzetu stuzacego do analiz mikrobiologicznych i chemicznych. Zajecia bedg prowadzone w salach wyposazonych
w technologie multimedialne, ktore beda wspiera¢ interaktywny charakter nauczania.

Uczelnia zapewnia dostepno$¢ dla oséb z niepelnosprawnosciami — budynki posiadaja podjazdy, windy,
przystosowane toalety, systemy wspomagajace stuch oraz materialy dydaktyczne w formie elektroniczne;.

Planowane formy
(metody) dydaktyczne

Wyktady z wykorzystaniem technik multimedialnych, odbywajace si¢ w sali dydaktycznej (wyktadowej).
Cwiczenia z wykorzystaniem metod aktywizujacych, odbywajgce si¢ w laboratorium (zajecia praktyczne,
dyskusja, praca zespotowa w grupach, sprawozdania z ¢wiczen, kolokwium).

Zalecana lista lektur

http://www.fao.org/docrep/W8088E/WB8088E0Q.htm

https://www.fao.org/4/y5307e/y5307e00.htm

John G. Surak & Steven Wilson, editors: The Certified HACCP Auditor Handbook https://safegroproject.com/wp-
content/uploads/2024/09/Certified_ HACCP-Auditor.pdf
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/EN/TXT/PDF/?uri=CELEX:52022XC0916(01)
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