St UNIWERSYTET
%@3 : | PRZYRODNICZY
WE WROCLAWIU

WYDZIAL BIOTECHNOLOGI I NAUK O ZYWNOSCIT
KATEDRA ROZWOIU FUNKCIONALNYCH PRODUKTOW ZYWNOSCIOWYCH

dr hab. inz. Matgorzata Korzeniowska, prof. UPWr Wroclaw, 10.04.2026 1.
Katedra Rozwoju Funkcjonalnych Produktéw Zywnoéciowych
Uniwersytet Przyrodniczy we Wroclawiu

Recenzja
rozprawy doktorskiej mgr inz. Katarzyny Garbacz

pt.: ,Opracowanie i optymalizacja procesu wytwarzania peptydéw ze Zrédel roslinnych
o potencjalnych whasciwosciach prozdrowotnych”

wykonanegj w Katedrze Biotechnologii, Mikrobiologii i Zywienia Czlowieka,
Wydziatu Nauk o Zywnosci i Biotechnologii, Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie,

pod kierunkiem promotora prof. dr hab. Adama Wasko
oraz opiekuna z ramienia zakladu dr Jacka Wawrzykowskiego.

Recenzja zostala wykonana w oparciu o uchwale Rady Naukowej Dyscypliny Technologia
Zywnosci i Zywienia Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie z dnia 28 stycznia 2026 r w
zwigzku z postgpowaniem wszczgtym celem nadania Pani mgr inz, Katarzynie Garbacz stopnia
naukowego doktora nauk rolniczych w dyscyplinie Technologia zywnosci 1 zywienia,

Dobdr i znaczenie tematu

Temat ,Opracowanie i optymalizacja procesu wytwarzania peptydow ze zrodel roslinnych o
potencjalnych wlasciwosciach prozdrowotnych™ podjety przez mgr inz. Katarzyne Garbacz w
trakcie realizacji rozprawy doktorskiej zwiazany jest z doborem i weryfikacja warunkow
ckstrakcji biatka z makuchéw roslin oleistych tj. rzepaku (Brassica napus L.), stonecznika
(Helianthus annuus L.) 1 ostropestu plamistego (Silybum marianum 1.) oraz optymalizacja
procesu hydrolizy bialek w celu uzyskania peptydow o zalozonych wlasciwosciach
bioaktywnych, antyoksydacyjnych i hipotensyjnych, z przeniesieniem skali procesow z
laboratorium do warunkow przemystowych. Podjety temat jest bardzo istotny, zardwno z
punktu widzemia nauki, jak 1 praktyki przemyslowej, zwlaszcza w swietle nieustannie
zwigkszajgce] si¢ Swiadomosci spoleczne] w zakresie zrownowazonej produkeji, aspektow
srodowiskowych 1 zdrowego Zywienia. Pozyskiwanie i charakterystyka biopeptydow jest
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obecna w literaturze naukowej od polowy poprzedniego stulecia, jakkolwiek najwigkszy
rozwoj w tym obszarze odnotowano pod koniec XX w. Obecnie najwigksze zainteresowanie
skierowane jest na optymalizacje warunkow pozyskiwania i oczyszczania peptydow, jak
rowniez aplikacje procesow biotechnologicznych, gtéwnie zastosowania enzymow, w tym
takze pozyskiwanych ze Zzrodel nickonwencjonalnych, czy procesow fermentacji, w celu
uzyskiwania peptydow o zaprojektowanych wlasciwosciach lub specyficznym dzialaniu.
Istotnym aspektem podjetym przez mgr inz. Katarzyng Garbacz jest takze wykorzystanie
makuchéw roglin oleistych, pozostajacych po procesie tloczenia olejow, jako zrodia biatka oraz
peptydow o dzialaniu przeciwutleniajgcym i/lub hipotensyjnym. Glowne prace w tym obszarze
wykonano do tej pory na makuchach rzepakowych i Inianych, z naciskiem na usuwanie
substancji antyodzywczych, ktore stanowia duzy problem technologiczny, ale przede
wszystkim limituja wykorzystanie otrzymanego produktu koficowego w zywieniu ludzi.
Intensyfikacja poszukiwan nowych zrodel biatka, zwlaszcza w obrgbie suroweow pochodzenia
roslinnego, objela takze produkty uboczne przemyshi olejarskiego spoza glownego nurtu
surowcow thiszezowych, tj. makuchy stonecznikowe czy z tloczenia ostropestu plamistego.
Niezmiernie interesujacym z praktycznego podejécia jest skalowanie procesow z warunkow
laboratoryjnych do przemyslowych, ktore wymaga bardzo duzej wiedzy teoretyczne] w
zakresie podstaw proceséw ekstrakeji, hydrolizy i oczyszezania sktadnikow biatkowych, jak i
doswiadczenia w warunkach procesowych.

Dlatego tez, uwazam, ze sformulowane w niniejszej pracy doktorskiej cele sg bardzo aktualne
i wazkie dla rozwoju dyscypliny naukowej Technologia zywnosci 1 Zywienia, ale takze maja
ogromne znaczenie praktyczne dla przedsigbiorstw zajmujgcych si¢ pozyskiwaniem
skladnikéw bialkowych, jak réwniez dla podmiotow wprowadzajacych na rynek gotowe
produkty o wysokim potencjale prozdrowotny, co w koncowym rozrachunku wplywa
korzysinie na zdrowie konsumentoéw zywnosci funkcjonalnej czy suplementow diety.

Ocena strony formalnej pracy

Przedstawiona do oceny przez mgr inz. Katarzyne Garbacz w postgpowaniu o nadanie stopnia
doktora praca pt.: ,,Opracowanie i optymalizacja procesu wytwarzania peptydow ze zrodet
roslinnych o potencjalnych wlasciwosciach prozdrowotnych™  jest opracowaniem
monograficznym uzupehionym jedna publikacja przegladows opublikowang w czasopismie
Foods (Garbacz K., Wawrzykowski I., Czelej M., Czernecki T., Wasko. 2023. Recent trends in
the application of oilseeds-derived protein hydrolysates as functional foods. Foods, 12, 3861.)
oraz jedng oryginalng praca przedstawiajaca wyniki uzyskane w trakcie realizac)i doktoratu
(Garbacz K., Wawrzykowski J., Czelej M., Wasko, 2025, In silico proteomic profiling and
bioactive peptide potential of rapeseed meal. Foods, 14, 2451.) oraz nota technologiczng
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opisujaca procedure technologiczna wytwarzania biologicznie aktywnych peptydow z
makuchow roslin oleistych.

Na opracowanie sktada sie 161 stron maszynopisu, wraz ze spisem literatury cytowanej w pracy
oraz trzy zalaczniki, tj. dwie opublikowane prace naukowe oraz jedna procedura
technologiczna. Praca stanowi zwarta calos¢ 1 jest napisana poprawnie, czytelnym 1
zrozumiatym jezykiem. W obu wydanych publikacjach Doktorantka jest pierwszym autorem
deklarujac swéj znaczacy wkiad w ich powstanie polegajacy na opracowaniu koncepcji badan
wraz z doborem metodyki wykonania i analizy wynikow, zebraniu i opracowaniu danych
eksperymentalnych oraz przygotowaniu manuskryptow. W opracowaniu monograficznym mgr
Katarzyna Garbacz nie ustrzegla si¢ bledow literowych 1 brakow w spisie zacytowanych pozycji
literatury (Xiang i in., 2011 (s. 48), Laemmli, 1970 (s. 63), Hen 1 in., 2012 (s, 135), Boschin i
Arnoldi. 2014; Ishiguro i in., 2012; Malono i in., 2015 and Sinsek i in., 2022 (s.137), w pracy
zacytowano za to 9 pozycji literatury ktdre nie znalazly si¢ w spisic piSmiennictwa, ponadto,
jedng pozycje wpisano w spisie dwukrotnie (Selamassakul i in., 2020). W kilku przypadkach
Autorka podaje odmienne daty publikacji w tekscie i w spisie literatury (np. Li i in., 2021 w
tekscie a spisie literatury Li i in., 2025), jak rdéwniez nie ma pewnosci czy praca Hen i in., 2012
cytowana na s. 135 to pozycja 51 w spisie literatury tj, He i in., 2012 czy brak jest tej pozycji
w spisic piSmiennictwa. Zgodnie z przyjeta standardowa nomenklaturg i zasadami okreslonymi
w Migdzynarodowym Kodeksie Nomenklatury Bakterii (International Code of Nomenclature
of Prokaryotes ICNP), nazwy tacifiskie (dwuczlonowe, czyli rodzaj i gatunek) musza byc
zapisane innym Krojem pisma niz reszta tekstu, najczescie) uzywa sig¢ w tym celu kursywy.
Doktorantka nie zastosowala tej zasady w calej pracy. Nie na wszystkich wykresach
zamieszczonych w pracy wida¢ dobrze oznaczenia statystyczne, co zaciemnia obraz.
Doktorantka nie unikngla takze uzycia w tekscie pracy potocznych sformutowan np.: ,.,spadek
biatka”, ,lekki spadek™, ,natant”, ,bialko mung”, etc. Przytoczone niedoskonalosci nie
umniejszaja catosci opracowania, ktore spetnia wymagania formalne dla prac stanowigcych
podstawe w postgpowaniu o nadanie stopnia naukowego doktora.

Ocena merytoryczna pracy

Przedstawiona przez mgr inz. Katarzyng Garbacz w postgpowaniu o nadanie stopnia doktora
praca pt.: ,,Opracowanie i optvmalizacja procesu wytwarzania peptydiw ze zrodel
roslinnych o potencjalnych wlasciwosciach prozdrowotnych” zawiera streszczenie w jezyku
polskim i angielskim, uzasadnienie podjetego tematu, cel, zadania i hipotezy badawcze, opis
zastosowanych metod analitycznych 1 statystycznej obrobki danych, obszerne omowienie
uzyskanych wynikow oraz dyskusje z dostgpnymi danymi, wnioski w podziale na naukowe,
technologiczne oraz aplikacyjne 1 wdrozemowe. Prace zamyka spis zacytowanych w
opracowaniu 156 pozycji literatury zrodloweyj.
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W uzasadnieniu podjecia tematu pracy mgr inz. Katarzyna Garbacz przedstawia na podstawie
dostepnej literatury zrodtowej do§é szeroki przeglad wiasciwosei bialek wybranych roslin
oleistych wraz z opisem stosowanych do ich ekstrakcji metod. Dodatkowo w pracy zawarte sg
najnowsze dane dotyczace stosowania enzymow proteolitycznych uzywanych do pozyskiwania
hydrolizatow biatkowych lub wspomagania procesow ekstrakeji. Wprowadzenie literaturowe
konczy szczegoltowy opis wihasciwosci biologicznych peptydow wraz z ich potencjalnymi
drogami wykorzystania. Kolejno w pracy przedstawiono cel glowny 1 szes¢ celi
szczegblowych, definiujace =zakres pracy, jak rowniez szes¢ =zadan badawczych
korespondujacych z wymienionymi celami pracy oraz siédmy dotyczacy przeskalowania
procesow do warunkow przemyslowych. Glowna hipoteza badawcza jest bardzo szeroka, ale
uzupelniaja ja trzy hipotezy robocze porzadkujace i utatwiajgce zrozumienie tematu i charakter
prowadzonych prac badawczych. Schemat do$wiadczen jest czytelny i klarowny. Rozdzial
dotyczacy zastosowanego w pracy materialu oraz metod badawczych 1 technologii prezentuje
zrodlo pozyskania makuchow roélin oleistych wykorzystanych w badaniach, opis optymalizacji
metody ekstrakcji biatka i jego hydrolizy, jak réwniez krotki opis wykonanych metody
analitycznych charakteryzujacych uzyskane produkty. W podrozdziale dotyczacym
przeskalowania procesu do warunkow przemysfowych zaprezentowano kompletng linig
technologiczna, przygotowanie probek, proces ekstrakcji i hydrolizy wraz z koncowym
suszeniem. Nie wprowadzono danych zakladu i1 zabraklo chociaz krotkiej wzmianki
porzadkujacej gdzie caly proces wykonano. Pelny opis analiz statystycznych niezbgdnych do
obrobki danych zamyka te czesé rozprawy. Obszerny opis uzyskanych wynikow wraz z ich
prezentacja w formie tabel i wykreséw prezentuje efekty wykonanych doswiadczen oraz
wprowadza czytelnika do wydzielonego rozdziatu dyskusji wynikow z danymi literaturowymi.
Prace podsumowuje pie¢ wnioskow naukowych, cztery technologiczne oraz cztery wnioski
aplikacyjne i wdrozeniowe. Opracowanie monograficzne zamyka wykaz zacytowanych zrodet
literaturowych oraz zalgczniki w postaci dwoch prac opublikowanych w czasopismie z listy
JCR (Foods) oraz procedura technologiczna wytwarzania biologicznie aktywnych peptydow z
makuchow roslin oleistych. Wystepujace w pracy drobne bledy literowe i1 stylistyczne oraz
zapozyczenia z jezyka potocznego, nie umnigjszaja wartoéci merytorycznej pracy.

Tres¢ pracy

Uzasadnienie wyboru tematu pracy doktorskiej — zostalo przedstawione przez mgr inz.
Katarzyne Garbacz w kontekscie rynkowym 1 Srodowiskowym, z glownym naciskiem na
poszukiwanie nowych zrodel biatka 1 peptydéw o konkretnych pozadanych wlasciwosciach
biologicznych, w tym pozyskiwanych z materialéw ubocznych przemyshu przetworczego roélin
oleistych, co zmniejsza ich wplyw na drodowisko 1 obniza koszty utylizacji. Autorka powolije
sie na liczne, aktualne i dostepne dane literaturowe, Ponadto, w przegladzie literatury opisuje
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metody ekstrakcji i hydrolizy biatek, w tym metodami wykorzystujacymi enzymy
hydrolityczne wspomagajace lub inicjujace te procesy. Wskazuje tym samym na koniecznosé
skalowania proceséw do warunkow przemystowych celem uzyskiwania wyzszych wydajnosci
procesow i produktéw z wysoka dbaloscia o uzyskanie i zachowanie konkretnych wlasciwosci
materialu koncowego. Doktorantka wskazuje takze, potencjalne zastosowanie uzyskanych
hydrolizatéw biatek z makuchow roélin oleistych, m.in. w tworzeniu Zywnosci funkcjonalne;,
suplementéw diety czy farmaceutykéw, jak rowniez ich zastosowanie w kosmetykach i
materiatach opakowaniowych.

Pytania i uwagi:

1. Na stronie 36 Autorka podaje ,bromelaina ... enzym ten doskonale hydrolizuje biatka
migéniowe (takie jak kolagen i aktyna-miozyna)...”. Proszg o wyjasnienie tego zapisu,
poniewaz kolagen, ktéry moze ulegaé rozkladowi przez bromelaing m.in. w trakcie
skruszania migsa w ktorym jest obecny, jest biatkiem tkanki lacznej, a nie migsniowej.

2. Cazy i jakie sa potencjalne sposoby redukcji lub eliminacji uzycia cigzkich odczynnikow
chemicznych (H2SOs czy NaOH) oraz duzych ilosci wody technologicznej w procesach
ckstrakcji skladnikéw z materii roslinnych.

3. Czy widzi Doktorantka mozliwos¢ szerszego niz obecnie zastosowania rozpuszezalnikow
cutektycznych czy innych rozwiazan tzw. ziclonej chemii, do pozyskiwania substancji
biatkowych lub eliminacji skladnikow antyodzywezych z materii roslinnej, np. makuchow
roslin oleistych.

4, Jakie sg przewidywane koszty uzyskania biopeptydéw o zalozonej charakterystyce z
makuchow roslin oleistych oraz czy zywnodc¢ funkcjonalna z ich udzialem bedzie sig
odznaczala znaczaco wyzsza ceng’

5. Czy uzyskane preparaty peptydow analizowano lub zamierza sig analizowa¢ pod wzgledem
cech sensorycznych i ich wplywu na konkretne produkty z ich udziatem?

Cel pracy i hipotezy badaweze —mgr inz. Katarzyna Garbacz sformulowala jeden glowny cel
pracy, tj. opracowanie i optymalizacja procesu otrzymywania peptydow z bialek roslin
oleistych o potencjalnych wlasciwosciach przeciwutleniajacych i hipotensyjnych. Cel jest
sformutowany poprawnie, jasno i mierzalnie. Na podkreslenie zastuguje fakt kompleksowego
podejicia do wybranej tematyki, wskazujacego zardwno na aspekty naukowe (konkretne
wlasciwosci biologiczne), jak i technologiczne, w tym szczegolnie na przeskalowanie procesu
z warunkow laboratoryjnych na skale przemyslowa, z zachowaniem wydajnosci oraz
wlasciwoscl uzyskiwanych peptydow, co jest zawsze duzym wyzwaniem. Wydzielone zadania
badawcze (siedem) wskazuja na logiczny ciag aktywnosei Doktorantki majacy prowadzi¢ do
osiggniecia zalozonego celu. Ulatwia tez zrozumienie schematu doswiadczenia wskazujgc na
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poszczegdlne fazy badan. Sformutowano rowniez rozbudowang hipotezg badawcza 0 wysokim
stopniu ogodlnoéci, ktérg uszezegélowiono w postaci trzech hipotez roboczych dajacych
czytelnikowi wigksza mozliwosé weryfikacji zatozen na podstawie uzyskanych wynikow.

Material i metody — W pracy wykorzystano pozostatos¢ z tloczenia olejow w postaci
makuchéw roélin oleistych tj. rzepaku (Brassica napus L.), stonecznika (Helianthus annuus L.)
i ostropestu plamistego (Silybum marianum L.) pozyskane z zakiadu AMF Life (Polska).
Opisano dokladnie procedurg postgpowania z surowcem przed ekstrakejg oraz optymalizacje
samego procesu ekstrakeji w warunkach laboratoryjnych. Optymalizacji poddano takze proces
hydrolizy z wykorzystaniem roslinnych enzyméow hydrolitycznych tj. papiny, bromelainy i
ficyny. Podano metodyke wykorzystana do kontroli procesow, jak i charakterystyki surowcow
i produktow. Metody badawcze dobrano prawidlowo zgodnie z zasadami dobrej praktyki
laboratoryjnej. Do charakterystyki uzyskiwanych frakeji bialkowych zastosowano nowoczesne
metody analizy m. in. MALDI-TOF/TOF pozwalajace na fragmentacj¢ peptydow. dzigki
czemu mozliwe jest oznaczenie dokladnej sekwencji aminokwasowej peptydow wskazujace]
tez na ich potencjalne wlasciwosci biologiczne/prozdrowotne. Wiasciwosci antyoksydacyjne i
hipotensyjne oznaczono spektrofotometrycznie zgodnie z literaturg przedmiotu. W czgsci
wdrozeniowej doktoratu przedstawiono proces ckstrakeji, hydrolizy, zatgzania i suszenia
hydrolizatéw w warunkach przemystowych — dokladna procedura technologiczna zostata
dotaczona do pracy jako zalacznik. Uzyskane wyniki poddano opracowaniu matematycznemu
i przedstawiono w dalszej czgéci rozprawy w formie tabelarycznej 1 graficzne).

Pytania i uwagi:

1. Czy w pracy brano pod uwage zmiennos¢ materiatu wyjsciowego w postaci makuchow
roélin oleistych? Czy taka zmiennos¢ biologiczna i/lub produkcyjna moze miec istotny
wphyw na pozyskiwanie biopeptyddéw o ustalonych wlasciwosciach?

2. Czy w trakcie przygotowania surowca do eckstrakcji (s. 59) probki faktycznie
homogenizowano (rozdrabnianie) czy tylko ujednolicano materiat (przesypywanie)?

3. Czy przeskalowane warunki procesu mozna przenies¢ takze na inne surowce o zblizonej
charakterystyce??

4. W procedurze oznaczania wiaSciwosci przeciwutleniajgcych zastosowano terminy
.drobne” lub ,pewne” modyfikacje? W jaki sposob modyfikowano znane z literatury
metody i czy te modyfikacje mialy znaczgcy wplyw na uzyskiwane wyniki?

5. Do jakiej temperatury wewnatrz proszku preparatu peptydow suszono material 1 czy nie
zmienialo to ich wlasciwosci biologicznych?
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Wyniki i dyskusja — Wyniki uzyskane w trakcie realizacji pracy doktorskiej opisano doktadnie
i obszernie, jak réwniez przedstawiono w postaci tabelarycznej 1 graficznej. Opisano wyniki
dla optymalizacji procesu ekstrakeji dla wszystkich uzytych w pracy surowcow i wskazano
wybrane parametry procesu do doswiadczenia z przeskalowaniem do warunkow
przemystowych. Opisano dokladnie uzyskane wyniki dla wiasciwosci przeciwutleniajacych 1
hipotensyjnych otrzymanych preparatow peptydowych z trzech makuchow roslin oleistych, jak
rowniez wskazano zidentyfikowane w analizie proteomicznej biatka. Czgs¢ wynikow
dotyczaca analizy proteomicznej i whasciwosci pozyskanych na drodze ekstrakeji 1 hydrolizy
makuchow rzepakowych opublikowano w czasopismie Foods w 2025 r (dwa cytowania).
Dyskusja wynikow stanowigca odrgbny rozdzial w monografii odnosi si¢ do uzyskanych
wynikow eksperymentéw wlasnych z danymi publikowanymi przez innych badaczy.

Pytania:

1. Ktore ze wskazanych w analizic in silico aktywnosci peptydow pozyskanych z makuchow
rodlin oleistych uwaza Doktorantka za najbardzicj perspektywiczne i warte weryfikacji w
warunkach in vive?

2. W jaki sposob Kandydatka interpretuje obecnos¢ rzadziej wystgpujacych, lecz istotnych
biologicznie sekwencji o potencjale przeciwnowotworowym i czy w ramach kontynuacji
badaf planowana jest ich celowana izolacja oraz ocena cytotoksycznosci wzglgdem
konkretnych linii komorkowych?

3. Prosze o wyjasnienie, w jakim stopniu wyniki uzyskane metodg in silico (baza BIOPEP)
przyczyniaja sie do projektowania lub optymalizacji procesu hydrolizy w warunkach
laboratoryjnych i czy ma to przelozenie takze na warunki skali przemystowej?

4, Bazujac na uzyskanych w pracy wynikach, zwlaszcza w aspekcie skali przemystowej
procesow, oraz potencjalnych przyszlych zastosowaniach prosz¢ wskazac czy bardziej
korzystna jest produkcja hydrolizatow biatkowych o waskim czy raczej szerokim spektrum
dziatania?

Podsumowanie, stwierdzenia i wnioski — Wykonana pracg i uzyskane wyniki podsumowano
w postaci pigciu krotkich aczkolwiek tresciwych wnioskow naukowych, wskazujacych 12
makuchy roslin oleistych sa wartociowym Zzrodlem peptydow o wlasciwosciach
antyoksydacyjnych oraz hipotensyjnych. Wskazano, ze stopien hydrolizy bialek nie przekiada
sig wprost na aktywnos¢ biologiczng uzyskiwanych hydrolizatow, a wykorzystanie modeli
bioinformatycznych do przewidywania rzeczywistej aktywnosci biologicznej hydrolizatow jest
ograniczone. Bardzo duzym osiagnigciem Doktorantki jest opracowanie powtarzalnego i
przeniesionego do warunkéw przemystowych procesu ekstrakeji bialek z makuchow roslin
oleistych i ich enzymatycznej hydrolizy oraz uzyskanie hydrolizatéw o bioaktywnosc
porownywalnej do skali laboratoryjnej. W zakresie wnioskow aplikacyjnych 1 wdrozenia mgr
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inz. Katarzyna Garbacz deklaruje. 2ze opracowana technologia umozliwia efektywne
zagospodarowanie makuchéw roslin oleistych, a uzyskane hydrolizaty biatkowe, szczegolnie
po hydrolizie papaina. wykazuja potencjat aplikacyjny w zywnosci. suplementach diety oraz
zywnosci o deklarowanych wilasciwosciach prozdrowotnych.

Pytania i uwagi:

I. Czy lub kiedy opracowana technologia zostanie wdroZona i czy przewiduje si¢ wspotprace
z potencjalnymi odbiorcami preparatéw peptydowych?.

Whiosek koncowy

Podsumowujac stwierdzam, ze oceniana rozprawa doktorska. realizowana w ramach programu
Doktorat wdrozeniowy. ma zdecydowanie charakter aplikacyjny i jest spojnym nowatorskim
opracowaniem, gotowym do wdrozenia. Przeprowadzone badania zostaly dobrze zaplanowane
i wykonane przy uzyciu odpowiednio dobranych metod oraz wykorzystaniu dostepnej
aparatury badawczej i zaplecza zakladu w postaci instalacji w skali przemystowej. Uzyskane
wyniki zostaly przedstawione w sposéb przejrzysty, w tym z wykorzystaniem narzedzi
graficznych, przeanalizowane, oméwione i zinterpretowane w sposob rzeczowy. Postawione
pvtania maja charakter informacyjny i wyjasniajacy. nie umniejszaja wartosci zaprezentowanej
rozprawy i wnioskow z niej wynikajacych.

Treéé rozprawy doktorskiej mgr inz. Katarzyny Garbacz zrealizowanej w ramach programu
Ministerstwa Nauki i Szkolnictwa Wyzszego pt. Doktorat wdrozeniowy nr DWD/487/2020 pt.:
.Opracowanie i optymalizacja procesu wytwarzania peptydow ze Zrodel roslinnych o
potencjalnych wlasciwosciach prozdrowotnych™ i wynikajace z niej mozliwosci
praktycznego zastosowania wskazuja, iz spelnia ona wszystkie wymagania stawiane
dysertacjom doktorskim okreslone w art. 187. ust. 1-4 ustawy z dnia 20 lipca 2018 r. Prawo o
szkolnictwie wyzszym i nauce (Dz.U. z 2024 r. poz. 1571 ze zm.). Dlatego tez, skiadam
wniosek do Rady Naukowej Dyscypliny Technologia Zywnosci i Zywienia Uniwersytetu
Przyrodniczego w Lublinie o dopuszczenie Pani mgr inz. Katarzyny Garbacz do dalszych
etapéw postgpowania zwigzanego z ubieganiem sig o nadanie stopnia naukowego doktora nauk
rolniczych w dyscyplinie technologia zywnosei i Zywienia.
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