SPRAWOZDANIE Z WYJAZDU W RAMACH PROGRAMU ERASMUS+

Wiktoria Blaszezyk

W okresie od 25 maja do 14 czerwca 2025 roku odbylam praktyki naukowe na wydziale
Budownictwa Ladowego i Inzynierii Srodowiska na Uniwersytecie Neapolitanskim im. Fryderyka I w
ramach mobilno$ci krotkoterminowej Erasmus+.

Uczelnia: University of Naples Federico II, Wlochy

To jedna z najstarszych uczelni w Europie, zatozona w 1224 roku przez cesarza Fryderyka II.
Uczelnia taczy wielowiekows tradycje akademicka z nowoczesnym podejsciem do badan i edukacji,
bedac waznym osrodkiem naukowym we Wloszech i na §wiecie.

Staz odbywatam na wydziale Budownictwa Ladowego i Inzynierii Srodowiska w laboratorium
analiz i badan $rodowiskowych (LARA). Laboratorium to specjalizuje si¢ w prowadzeniu
zaawansowanych analiz chemicznych, biologicznych i $rodowiskowych zwigzanych z gospodarka
odpadami, wodg i Sciekami. Dysponuje nowoczesnym zapleczem analitycznym do badan nad sktadem
chemicznym cieczy, gazow 1 materialow statych, w tym biogazu, osadéw $ciekowych oraz
zanieczyszczen organicznych i nieorganicznych. W laboratorium realizowane sa rowniez eksperymenty
procesowe z zakresu fermentacji beztlenowej, oceny potencjalu biogazowego i parametrow
odwadnialnos$ci osadow.

Dzialalno$¢ naukowa

Podczas stazu uczestniczytam w badaniach nad termofilng fermentacja beztlenowa o wysokiej
zawartoSci ciat statych, prowadzong w reaktorach laboratoryjnych w trybie okresowym w temperaturze
50 °C. Pracowatam z r6znymi kombinacjami substratow: odwodnionymi osadami $ciekowymi, ciektg
frakcja organicznych odpadow komunalnych, gnojowica $winska, obornikiem bawolim i serwatka.

Monitorowatam produkcje biogazu i analizowatam jego sktad, koncentrujac si¢ na zawartosci
metanu i dwutlenku wegla. Przeprowadzalam takze ocene stabilnos$ci procesu poprzez pomiary
zasadowosci catkowitej i stgzenia lotnych kwasow thuszczowych z wykorzystaniem specjalistycznego
analizatora. Dodatkowo analizowatam wptyw réznych tadunkow organicznych i warunkow mieszania
na efektywnos¢ fermentacji, a takze oceniatam wlasciwosci chemiczne pofermentu.

Ponadto moje zadania obejmowaty przeprowadzenie testéw wsadowych (batch test) w
celu oceny biochemicznego potencjalu metanowego, realizowanych w 250 ml butelkach
fermentacyjnych w temperaturze 37 °C. Celem tych dziatan byla optymalizacja procesu
fermentacji oraz ocena jakosci 1 przydatnosci pofermentu jako nawozu.

Opis miasta: Neapol

Neapol to trzecie co do wielkosci miasto Wtoch, potozone nad Zatoka Neapolitanska, u stop
Wezuwiusza. Neapol slynie z zabytkowego centrum wpisanego na list¢ $Swiatowego dziedzictwa
UNESCO, imponujacych kosciotow, patacow i muzedw, a takze wyjatkowej atmosfery waskich uliczek
i targow. To takze kolebka pizzy, to wlasnie tutaj powstata klasyczna pizza Margherita. Miasto oferuje



bogata kulture, doskonata kuchnig, pigkne widoki na morze i tatwy dostep do wysp (Capri, Ischia), ruin
Pompei czy Wybrzeze Amalfitanskie.

Z moich obserwacji wynika jednak, ze Neapol to miasto kontrastow. Z jednej strony tetnigce
zyciem, petne historii, kultury i kulinarnych doznan, z drugiej strony zmagajace si¢ z problemami
typowymi dla duzych, gesto zaludnionych metropolii. W centrum, szczeg6lnie w starszych i bardziej
zattoczonych dzielnicach, mozna zauwazy¢ obecno$¢ $mieci na ulicach czy osob w kryzysie
bezdomnosci. Mimo to mieszkancy sg bardzo zyczliwi i otwarci, dzigki czemu nawet w mniej
zadbanych czgéciach miasta nie czutam si¢ niebezpiecznie.

Podsumowanie

Zagraniczny staz na uniwersytecie w Neapolu okazat si¢ niezwykle cennym i niezapomnianym
doswiadczeniem. Cho¢ nie obyto si¢ bez wyzwan, szczegodlnie na poczatku, gdy musiatam odnalez¢ si¢
w nowym otoczeniu i kulturze, to wlasnie te momenty najbardziej mnie rozwinely. Mialam szanse
pozna¢ inspirujacych ludzi, poszerzy¢ swoje kompetencje jezykowe, zdobyé nowa wiedzg oraz
zanurzy¢ si¢ w kulturze, ktora szybko stala si¢ mi bardzo bliska.



