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WSTEP

Przemysl spozywczy cechuje si¢ znaczng dynamikg rozwoju. Ze wzgledu na zmieniajace si¢ oczekiwania i coraz
wieksze wymagania konsumentow pojawia si¢ koniecznos¢ tworzenia nowych produktow spozywczych, czy tez
wprowadzania innowacji. Jako innowacyjne rozwigzanie opracowano technologi¢ wytwarzania chrupek
bezglutenowych na bazie kukurydzy i ryzu z dodatkiem suszow owocowych w celu poprawy wartosci zywieniowej,
zwiekszenia zawartosci skladnikow bioaktywnych i witamin w przekaskach w postaci bezposrednio ekspandowanych
chrupek. Zastosowanie suszow owocowych w przekaskach umozliwia uzycie roslin krajowych, aby uzyskaé
niespotykane smaki i kolory pochodzace wylacznie z naturalnych skladnikow, ale wplywa takze na ich cechy

jakoSciowe. ,
| METODYKA BADAN

Celem pracy bylo okreslenie wplywu dodatku owocow czarnej i czerwonej porzeczki, aronii, agrestu oraz borowki
w ilosci 5, 10, 15 oraz 20% na wskaznik ekspandowania i sile ciecia przekasek bezglutenowych otrzymanych
w procesie ekstruzji z wykorzystaniem ekstrudera jednoslimakowego. Analizowano wplyw predkosci obrotowej
slimaka, ilosci dodanych owocow oraz ich rodzaju na wlasciwosci otrzymanych chrupek. Okreslono wskaznik
ekspandowania otrzymanych produktow oraz teksture ekstrudatow badajac sile ciecia. Wskaznik ekspandowania  Teksturometr Zwick/Roell BDO-
okreslono wyznaczajac stosunek pola przekroju chrupki do wielkosci matrycy formujacej. Pomiar sily ciecia FBO.STH (Zwick GmbH, Ulm,
przekasek prowadzono przy uzyciu aparatu Zwick/Roell BDO-FB0.STH wyposazonej w néz Warner-Bratzlera  V€MCY) Wwyposazony W noz
o grubosci ostrza 3 mm i dlugosci 60 mm przy predkosci badania 500 mm/min przy maksymalnym obcigzeniu 500 N. Varner-Srassens
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Wskaznik ekspandowania chrupek
otrzymanych w procesie ekstruzji
z zastosowaniem roznych predkosci
obrotowych slimaka ekstrudera
oraz z rozna iloscia dodatku
owocow: A — czarnej porzeczki, B —
czerwonej porzeczki, C — borowki,
D — aronii, E — agrestu.

Sila ci¢cia chrupek otrzymanych w

_1» Pprocesie ekstruzji z zastosowaniem
_>  réznych predko$ci obrotowych
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-1 Slimaka ekstrudera oraz z rozna
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<s  1lloscia dodatku owocow: A —
czarnej porzeczki, B — czerwonej
porzeczki, C — borowki, D — aronii,

E — agrestu.
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WNIOSKI

Podczas badan zaobserwowano, iz najwiekszy wplyw na wartos¢ wskaznika ekspandowania miala

ilos¢ zastosowanego dodatku owocow. Wraz ze
zwiekszaniem udzialu owocow w produktach wartos¢ wskaznika ekspandowania znaczaco zmniejszala

sie. Zaleznos¢ ta zaobserwowano w przypadku
kazdego rodzaju wykorzystanych owocow. Wskaznik ekspandowania wytworzonych ekstrudatow z dodatkiem wybranych owocow jagodowych miescil sie¢

w przedziale od 1,2 do 4,6 osiagajac wyzsze wartosci przy S i 10% dodatku, zas najnizsza jego wartoscia charakteryzowaly sie chrupki z 20% dodatkiem

owocow borowki. Zaobserwowano istotne zaleznosci sily ciecia przekasek od udzialu owocow w probkach. Zwiekszajacy sie dodatek owocow jagodowych
powodowal obnizanie sily ciecia, chrupki byly kruche, zwlaszcza gdy zastosowano niskie obroty slimaka podczas ekstruzji.

Projekt Techniczne i technologiczne aspekty produkcji wzbogacanych bezglutenowych przekasek ekstrudowanych
w ramach programu ,,Studenckie kota naukowe tworzg innowacje” SKN/SP/534982/2022



