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Cel pracy:

Poréwnanie znajomosci wiréd miodziezy
i pan z két gospodyni wiejskich wybranych
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Podsumowanie wynikéw badari ankietowych:
Podkarpacie jest najbardziej réznorodna kuchnia regionalng i posiada najwigkszg liczbe s . . - .
i L : Wyniki badari pokazujg znaczng réinice w znajomosci wybranych
certyfikowanych produktéw tradycyjnych, zarejestrowanych produktéw regionalnych miedzy miodzietq a paniami z KGW.
przez Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi. Miodziez zna wybrane produkty, giéwnie pierogi, midd spadziowy L
Kuchnia podkarpacka opiera sig na tradycyjnych smakach i aromatach, stynie z potraw i proziaki, za§ wérdd uczestniczek KGW znajomo$c produktow
3 ¥ L i e L e jest duzo wigksza,
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przyrzadzane sg wedlug receptur przekazywanych z pokolenia na pokolenie. produktéw: goméiki, stolniki, rosalisy. I

Przeprowadzone badania potwierdzaja wysoka znajomosé tradycyjnych produktéw regionu
podkarpackiego wsréd oséb z két gospodyri wiejskich, ktére na co dzieri propaguja tradycje
kulinarne regionu, m.in. podczas organizowanych dozynek, pokazéw, konkurséw, degustacii.
Nieco nizszy wskainik znajomosci produktéw tradycyjnych wérdd miodziezy moze zostad - ’
poprawiony poprzez wspéiprace i integracje dziatari két gospodyri wiejskich z lokalnymi szkotami.
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Zrédia: Wykorzystane w pracy fotografie pochodzg ze stron ints towych: www, kizpolski.com.pl, podkarpackiesmaki.pl
Tto pracy stanowi fotografia wiasna strony ksigzki kucharskiej z 1959 roku: "Gotuj smacznie i zdrowo”, Paristwowy Zaklad Wydawnictw Lekarskich, Warszawa 1953 r.




