Uchwala nr 11/RDT/2024
Rady Dyscypliny Technologia Zywnosci i Zywienia Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie
z dnia 15 maja 2024 r.
w sprawie nadania stopnia doktora habilitowanego
w dziedzinie nauk rolniczych w dyscyplinie technologia zywnodci i Zywienia
dr inz. Agnieszce Latoch

§1

Rada Dyscypliny Technologia Zywnosei i Zywienia Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie
dzialajgc na podstawie art. 178, art. 219 i art. 221 ust. 12 ustawy z dnia 20 lipca 2018 r. Prawo
0 szkolnictwie wyzszym i nauce (Dz. U. z 2023 r. poz. 742) oraz § 45a ust. 6 pkt 7 Statutu
Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie, w zwiazku z art. 104 i 107 ustawy z dnia 14 czerwea 1960
r. Kodeks postepowania administracyjnego (Dz. U. z 2023 poz. 775 ze zmian.), po zapoznaniu sie
z uchwalg komisji habilitacyjnej, zawierajaca opinie w sprawie nadania stopnia doktora
habilitowanego wraz z uzasadnieniem i pelng dokumentacja sprawy, w tym z recenzjami osiagnieé
naukowych, nadaje dr inz. Agnieszce Latoch stopieni doktora habilitowanego w dziedzinie nauk
rolniczych w dyscyplinie technologia zywnosci i Zywienia.

Uzasadnienie:

Rada Dyscypliny Technologia Zywnosci i Zywienia Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie

po zapoznaniu si¢ z opinig Komisji Habilitacyjnej, wraz z uzasadnieniem i pelng dokumentacija
przychyla si¢ do uchwaly Komisji Habilitacyjnej. podzielajac pozytywna opinie i zasadnosé wniosku
o nadanie dr inz. Agnieszce Latoch stopnia naukowego doktora habilitowanego w dziedzinie nauki
rolnicze w dyscyplinie technologia zywnosci i Zywienia.
Osiagnigcie naukowe. stanowigce monotematyczny cykl szesciu publikacji naukowych, wnosi
istotny wklad w rozwoj dyscypliny naukowej technologia zywnosei i zywienia. Nalezy do badan o
charakterze weryfikacyjno-optymalizacyjnym, zawierajacych zaréwno elementy poznawcze jak i
praktyczne. Zrealizowany cykl badan znaczaco poszerza aktualny stan wiedzy w obszarze technologii
migsa. a w szczegOlnosei dotyczy zapewnienia wysokiej jakosci kulinarnej schabu z rekomendacja
obrobki chemiczno-termicznej polegajacej na marynowaniu surowca w mlecznych napojach
fermentowanych oraz stosowania obrobki cieplnej metoda sous-vide. Na podkreélenie zastuguje fakt
wykorzystania potencjalu mlecznych napojow fermentowanych (kefiru, jogurtu i maslanki) w
aspekcie ich pozytywnego wplywu na profil tekstury oraz cechy sensoryczne migsa gotowanego, z
zachowaniem wysokiej jakodci odzywezej, jak rowniez stabilnosci oksydacyjnej i mikrobiologicznej,
co jest szczegolnie istotne w zywieniu osob o podwyzszonych wymaganiach zywieniowych. Uzyte
w badaniach metody konserwacji wpisuja sie w technologie ..plotkow”, gdzie na ograniczenie niekorzystnych
zmian zarowno mikrobiologicznych, jak i chemicznych badanego schabu wieprzowego korzystnie wphywa
obnizenie kilku parametrow podezas marynowania: pH, aktywnosci wody. wartosci potencjalu redoks oraz
znaczne spowalnianie szybkosci reakcji utleniania thuiszezu i stabilizacji procesow oksydacyjnych.
Przeprowadzone badania o charakterze aplikacyjnym wykazaly, Ze uzyskane wyroby
charakteryzowaly si¢ wysoka jakoscia sensoryczng i dobra wartoscia odzywcza oraz ze
zaproponowana metoda pozwala na produkcje wyrobéw migsnych wygodnych w uzyciu,
atrakcyjnych konsumencko oraz bezpiecznych zdrowotnie, ulatwiajacych przygotowanie positkow,
jednoczesnie wpisujacych sie w trend ,,czystej etykiety™.

Dr inz. Agnieszka Latoch wykazuje sig istoina aktywnoscia naukowa opartg na wspolpracy
w interdyscyplinarnych zespolach badawczych z kilku osrodkéw naukowych, oraz efektywnie
publikuje w ramach réznych zespolow badawczych. Habilitantka posiada do$wiadczenie oraz
szczegolne umiejetnosci w badaniach nad procesami technologicznymi i wieloaspektowa analiza
migsa. Jej warsztat naukowy 1 analityczny, w polaczeniu z pracami o charakterze poznawczym i
aplikacyjnym, stanowi oryginalny wklad w dyscypline technologia zywnosei i zywienia. Dr inz.
Agnieszka Latoch moze poszezycic sie bogata wspolpraca z otoczeniem gospodarczym polegajaca
na wykonywaniu ekspertyz i opracowan na zamowienie przedsicbiorcéw oraz wdrazaniu
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innowacyjnych produktow oraz systemu HACCP. Zakres badan podejmowanych przez Habilitantke
jest szeroki, wielokierunkowy, niekiedy interdyscyplinarny, a wiele z jej osiagnig¢ dalo nowa wiedze
w zakresie technologii zyvwnosci 1 zywienia, specjalnosé technologia miesa.

Rada Dyscypliny Technologia Zywnodci i Zywienia Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie
stwierdza. Zze aktywnos¢ naukowa dr inz. Agnieszki Latoch realizowana jest w wigee) niz jedne]
uczelni/instytucji naukowej oraz osiagniecie naukowe zatytulowane . Wplyw marynowania w
mlecznych napojach fermentowanych na wybrane cechy jakosciowe schabu (M. longissimus thoracis
et lumborum) poddanego obrébee metoda sous-vide” stanowi znaczacy wklad w rozwdj dyscypliny
naukowej technologia Zywnosci 1 Zywienia, co w pelni spelnia wymagania okreslone w art. 219 ust.
1 ustawy z dnia 20 lipca 2018 r. - Prawo o szkolnictwie wyzszym 1 nauce (Dz.U. z 2023 r., poz.742).
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Uchwala staje sie prawomocna z dniem jej podjecia.

legacy :
Rady Dyscypliny Te %Zywﬂs’ci i Zywienia
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