STUDIA PODYPLOMOWE

Zarządzanie Jakością i Bezpieczeństwem Zdrowotnym Żywności
Sala A, ul. Skromna 8
Zjazd I
28, 29 październik 2023 r.
	Godzina
	28 październik 2023 r.

 (sobota)
	29 październik  2023 r.

(niedziela)

	8.45-9.00
	Spotkanie organizacyjne
	8.00-11.15
Prawo żywnościowe

	9.00-13.00
	Obowiązki producenta w zakresie zapewnienia bezpieczeństwa żywności
	11.30-14.45
Mikrobiologia i higiena produkcji żywności

	13.15-17.15
	Dobre praktyki w zakresie produkcji żywności
	


Zjazd II

18, 19 listopad 2023 r. 

	Godzina
	18 listopad 2023 r.

 (sobota)
	19 listopad  2023 r.

(niedziela)

	9.00-12.15
	Prawo żywnościowe
	8.00-12.45
Dobre praktyki w zakresie produkcji żywności

	12.30--17.15
	Obowiązki producenta w zakresie zapewnienia bezpieczeństwa żywności
	13.00-15.15
Chemia i toksykologia żywności


Zjazd III
2, 3 grudzień 2023 r. 

Zajęcia zdalne

	Godzina
	2 grudnia 2023 r.

 (sobota)
	3 grudnia  2023 r.

(niedziela)

	9.00-11.15
	Dobre praktyki w gastronomii i cateringu
	8.00-12.00
Dobre praktyki w zakresie produkcji żywności

	
	
	

	11.30-13.45
	Chemia i toksykologia żywności
	12.15-15.30
Prawo żywnościowe

	14.00--17.15
	Mikrobiologia i higiena produkcji żywności
	


Zjazd IV

16, 17 grudzień 2023 r. 

Zajęcia zdalne

	Godzina
	16 grudzień 2023 r.

 (sobota)
	17 grudzień  2023 r.

(niedziela)

	9.00-11.15
	Dobre praktyki w gastronomii i cateringu
	8.00-12.45
Założenia systemu HACCP

	11.30--14.45
	Mikrobiologia i higiena produkcji żywności
	13.00-15.15 

Chemia i toksykologia żywności


	15.00-18.15
	Prawo żywnościowe
	


Zjazd V

13, 14 styczeń 2024 r. 

	Godzina
	13 styczeń 2024 r.

 (sobota)
	14 styczeń  2024 r.

(niedziela)

	9.00-11.15
	Chemia i toksykologia żywności
	8.00-11.15
Dobre praktyki w zakresie produkcji żywności

	11.30--16.15
	Założenia systemu HACCP
	11.30-16.15
Założenia systemu HACCP

	16.30-18.45
	Kryteria mikrobiologiczne dla żywności
	


Zjazd VI

27, 28 styczeń 2024 r. 

	Godzina
	27 styczeń 2024 r.

 (sobota)
	28 styczeń  2024 r.

(niedziela)

	9.00-13.00
	Kryteria mikrobiologiczne dla żywności
	8.00-11.15
Kryteria mikrobiologiczne dla żywności

	13.15--18.00
	Wdrażanie systemu HACCP
	11.30-14.45

Obowiązki producenta w zakresie zapewnienia bezpieczeństwa żywności


