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Recenzja rozprawy doktorskicj
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Formalna podstawa wykonania recenzji

Podstawg wykonania recenzji byta uchwata Rady Dyscypliny Weterynaria Uniwersytetu
Przyrodniczego w Lublinie z dnia 30 czerwea 2022 roku.

Przedmiotem recenzji jest ocena czy rozprawa doktorska spetnia wymagania ustawowe
okreslone w art. 13 ust. 1, Ustawy z dnia 14 marca 2003 r. o stopniach naukowych i tytule
naukowym oraz o stopniach i tytule w zakresie sztuki (Dz. U. Nr 65, poz. 595, z p6zn. zm.) w
zw. zart. 179 ust. 3 ustawy z dnia 3 lipca 2018 r. Przepisy wprowadzajace ustawe — prawo o

szkolnictwie wyzszym i nauce (Dz.U. z 30 sierpnia 2018r. poz. 1669).



Recenzja rozprawy doktorskiej lek. wet, tukasza Drozda

Uzasadnienie podjecia tematu

Podstawowg potrzeba kazdego czlowieka jest poczucie bezpieczefistwa, ktore
gwarantowane jest takze przez dostepnosé bezpiecznej zywnosci. Od poczatkéw historii
podstawa rozwoju cywilizacji byto zapewnienie przetrwania spolecznosci, a przetrwa¢ mozna
tylko zapewniajgc odpowiednig ilogé zywnosci. Dlatego tez ludzie od zarania dziejow
udoskonalaja sposoby konserwacji zywnosci. W chwili obecnej centralizacja i wysoka
specjalizacja przemystu spozywczego powoduje, ze zapewnienie dostgpnosci zywnosci dla
konsumentéw mozna zapewnié tylko poprzez sprawng dystrybucje produktéw spozywczych,
czgsto na bardzo dalekie dystanse. Wymaga to jednak stosowania réznych, coraz
doskonalszych metod konserwacji. Jednoczesnie wysoka swiadomogé konsumentoéw sprawia,
ze poszukujemy zywnosci jak najmniej przetworzonej, opartej na naturalnych, organicznych
surowcach, pozbawionej dodatku chemicznych substancji konserwujacych i wspomagajacych
produkcjg. W ten trend doskonale wpisuje si¢ praca przedstawiona przez lek. wet. Lukasza
Drozda, w ktorej przedstawiona zostala mozliwosé wykorzystania olejkéw eterycznych
zawartych w ziotach jako naturalnych substancji redukujgcych poziom zanieczyszczenia

mikrobiologicznego produktéw wytwarzanych z migsa wieprzowego i drobiowego.
Ocena formalna i merytoryczna pracy

Przedstawiona do oceny rozprawa doktorska podzielona zostata na dziewie¢ gtownych

rozdzialéw. Zawiera 24 tabele i 177 pozycji piSmiennictwa.

Rozdzial 1. Wstep, w ktérym autor przedstawil najistotniejsze problemy Zwigzane z
zanieczyszczeniem mikrobiologicznym surowca migsnego oraz opisal najczesciej stosowane
W przemysle sposoby konserwacji migsa i produktéw miesnych. Duzo miejsca autor
poswigcil na przyblizenie czytelnikowi zagadnien zwigzanych z olejkami eterycznymi.
Mozemy poznaé ich charakterystyke, sklad chemiczny, cechy organoleptyczne, mechanizm

dziatania przeciwdrobnoustrojowego i czynniki wplywajace na jego ograniczenie.,

Rozdziat 2. Cele pracy, kt6rymi bylo okreslenie minimalnych stezen hamujacych (MIC)
olejkéw eterycznych na wybrane szczepy drobnoustrojéw oraz ocena wplywu wybranych
olejkéw eterycznych na poziom zanieczyszczenia mikrobiologicznego oraz cechy
sensoryczne kul migsnych, co w mojej ocenie pozwala na realizacje gléwnego celu pracy
jakim jest okreslenie mozliwosci zastosowania olejkéw eterycznych do redukeji mikrobioty w

produktach wytwarzanych z migsa mielonego.
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Recenzja rozprawy doktorskiej lek. wet. tukasza Drozda

Kolejne dwa rozdziaty pracy koresponduja scisle z Wyznaczonymi przez autora celami pracy.

Rozdziat 3. Okre§lenie minimalnych stezen hamujgcych (MIC) olejkéw eterycznych.
Autor oznaczyt MIC dla 10 olejkéw eterycznych pochodzacych z ziélh tradycyjnie
stosowanych w zywnosci (bazylia pospolita, czarnuszka siewna, czaber ogrodowy, gozdzik
ogrodowy, majeranek ogrodowy, migta kedzierzawa, mieta pieprzowa, rozmaryn lekarski,
szatwia lekarska i tymianek pospolity) w stosunku do wybranych szczepéw bakterii
wystepujacych w zywnosci (Gram +: Bacillus cereus, Bacillus megaterium, Enterococcus
Jaecalis ATCC 29212, Listeria monocytogenes ATCC 15313, Staphylococcus aureus subsp.
aureus ATCC 33591, Staphylococcus epidermidis ATCC 12228; Gram-: Citrobacter
Jreundii, Escherichia coli ATCC 25922, Klebsiella pneumoniae ATCC 10031, Salmonella
enterica subsp. enterica serovar Enteritidis ATCC 13076, Salmonella enterica subsp. enterica
serovar Typhimurium ATCC 13311, Yersinia enterocolitica).

Autor w sposob wyczerpujacy przedstawit metodyke pozyskiwania olejkéw eterycznych z
suszonego materiatu zielarskiego, przygotowania kultur bakteryjnych oraz przeprowadzenia
doswiadczenia wyznaczania MIC na plytkach titracyjnych metoda seryjnych dwukrotnych
rozcienczen w bulionie Muller Hinton II Broth.

Uzyskane wyniki wskazuja na wystgpowanie dziatania hamujacego olejkéw eterycznych na
wzrost drobnoustrojow. Intensywnogé tego dzialania zalezy od rodzaju olejku oraz szczepu

bakteryjnego. Autor przedstawia w postaci przejrzystej tabeli oraz szczegblowo opisuje.

Rozdzial 4. Wplyw olejkéw eterycznych na cechy sensoryczne i zanieczyszczenie
mikrobiologiczne produktéw migsnych. Do drugiej czesci pracy Autor wybrat olejki
eteryczne wyekstrahowane z bazylii pospolitej, czarnuszki siewnej, czgbru ogrodowego,
majeranku ogrodowego i tymianku pospolitego. Olejki te, jak wynika z doswiadczenia
przeprowadzonego w pierwszej czesci pracy, wykazuja najwieksza skutecznogé w
hamowaniu wzrostu drobnoustrojow. W tej czesci pracy Autor ocenial wplyw okreslonego
stezenia wybranych olejkéw eterycznych na ogélng liczb¢ drobnoustrojéw mezofilnych oraz
psychrofilnych, jak réwniez na akceptowalno$¢ cech sensorycznych produktow
wytworzonych z mielonego miesa wieprzowego i drobiowego. Badania mikrobiologiczne
przeprowadzono zgodnie ze wskazaniami Polskich Norm. Ocena sensoryczna
przeprowadzona zostala przez przeszkolony zespél wedtug skali ocen przedstawionych w
tabelach 2-5. Uzyskane wyniki Autor szczegélowo opisuje i przedstawia w 11 przejrzystych
tabelach (tab. 6-15).
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Rozdziat 5. Oméwienie wynikéw badan. W rozdziale tym w tekscie i dziewieciu tabelach
(tab. 16-24) Autor szczegélowo opisuje, poréwnuje dokonujac analizy statystycznej i
podsumowuje wyniki badan uzyskanych w czasie realizacji pierwszej i drugiej czeéci pracy.
Autor wykazuje na wplyw stezenia olejku eterycznego na rozwoj mikroflory w produktach z
drobiowego i wieprzowego migsa mielonego w trakcie przechowywania. Wykazany zostat
hamujacy wplyw wyzszych stezen olejkéw eterycznych na rozw6j mikroflory w 6 dniu
przechowywania produktu co mogloby sugerowaé mozliwo$é ich stosowania jako jednego ze
sposobow konserwacji zywnosci. Jednak réwnoczesnie Autor wykazal niepozgdane zmiany
cech organoleptycznych wynikajace z zastosowania wyzszych stezen olejkow eterycznych co

z kolei takg mozliwos¢ wyklucza.

Autor wykazat rowniez réznice w dziataniu hamujacym zastosowanych olejkéw eterycznych
w zaleznosci od ich pochodzenia (najbardziej hamujaco na drobnoustroje wptywa olejek
uzyskany z czgbru), rodzaju drobnoustrojéw (drobnoustroje psychrofilne okazaly si¢ mniej
podatne na hamujgce dzialanie olejkow) jak réwniez w zaleznosci od gatunku miesa, z
ktérego wytworzone byly badane produkty (wigksza liczba olejkéw eterycznych wplywata
hamujgco na drobnoustroje obecne w wyrobach z migsa drobiowego, niestety jednocze$nie

olejki te powodowaty niepozadane zmiany cech sensorycznych tych produktow).

Rozdzial 6. Wnioski. Na podstawie przeprowadzonych i opisanych badaf Autor sformutowat
5 trafnych wnioskéw. Wynika z nich, ze niestety zastosowanie olejkéw eterycznych jako
substancji konserwujacych zywnosé wyprodukowang z migsa jest ograniczona. Jednak
uzyskane przez Autora wyniki, w mojej ocenie, wskazuja na potrzebg prowadzenia dalszych
badan w celu okre$lenia synergistycznego dziatania olejkéw eterycznych z innymi
naturalnymi sposobami przedtuzania trwalosci Zywnosci tak, aby mozna bylo w jak
najwigkszym stopniu ograniczyé stosowanie chemicznych substancji konserwujgcych.

Rozdziat 7 i 8. Streszczenie w jezyku polskim i angielskim. Autor w spos6b syntetyczny

przedstawia gtéwne zalozenia i uzyskane wyniki pracy.

Rozdzial 9. Pi$miennictwo. Obejmuje 177 pozycji literaturowych z czego 17 zostalo
opublikowanych w latach 2020-2021. Pozycje pismiennicze to w znakomitej wigkszosci
publikacje o zasiegu migdzynarodowym w jezyku angielskim, ktére zostaty starannie dobrane

do przedstawionych zagadnien.
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Z obowiazku recenzenta pragng zwréci¢ uwage na pewne niedociaggnigcia i niejasnogci:

* Pewien niedosyt budzi rozdziat 1.4 wstepu do rozprawy doktorskiej: »Cechy organoleptyczne
olejkéw eterycznych” . W mojej ocenie rozdziat zostal opisany mato precyzyijnie i bardzo
ogolnikowo, a wiasnie ocena cech sensorycznych jest jednym z zalozen i celow ocenianej pracy.

* Autor nie ustrzegt si¢ zastosowania skrétow myslowych np. ,,... Niektére olejki eteryczne, takie
Ja oregano, gozdzik, cynamon....” (olejki pozyskiwane lub pochodzace z oregano, gozdzika,
cynamonu...) .

e Sledzac metodyke wykonania badan MIC zabraklo mj informacji na temat szczepdw
pochodzacych z kolekcji wiasnej Katedry Higieny Zywnoscei Zwierzgcego Pochodzenia. Autor
pisze, ze szczepy te zostaly wyizolowane z zywnosci, ale jakiej? Czy szczepy te maja jakies
oznaczenie? W zaleznosci od pochodzenia i historii pasazowania szczepOw, bakterie moga
zmienia¢ cechy wrazliwosci lub opornosci na substancje hamujace w tym, mozna przypuszczaé,
takze na dziatanie olejkow eterycznych.

* W jaki sposéb przygotowywane byly roztwory olejkéw eterycznych dodawanych do miesa
mielonego? Czy mozemy mieé pewnos¢, ze olejki byly rozprowadzone réwnomiernie w calej
objetosci produktu?

®* W mojej ocenie umieszczenie uzyskanych wynikéw w Jjednym rozdziale przyczynitoby sie do
wigkszej przejrzystosei pracy. Opisanie oddzielnie wynikéw uzyskanych w pierwszej czesdci
pracy (Rozdzial 3. Okreslenie minimalnych stezen hamujgcych  (MIC) olejkow
eterycznych.) i w drugiej czesci pracy (Rozdziat 4. Wplyw olejkéw eterycznych na cechy
sensoryczne 1 zanieczyszczenie mikrobiologiczne produktéw migsnych.), a nastepnie
ponowne ich przytaczanie w rozdziale 5 (Oméwienie wynikéw badan.) powoduje wystepowanie
wielu powtorzen w tekscie.

* W pracy wystepuja nieliczne biedy edytorskie, ktérych pozwole sobie nie wymieniaé. Mam

nadzieje, ze w czasie przygotowania rezultatow pracy do publikacji zostang one wyeliminowane.

Wymienione powyzej uwagi i sugestic w zadnym stopniu nie umniejszaja wartosci

merytorycznej pracy.
Whiosek koncowy

Oceniana praca Pana lek. wet. Eukasza Drozda jest oryginalnym opracowaniem naukowym i
moze by¢ przydatna jako wstep do dalszych badan zwigzanych z zastosowaniem olejkow

eterycznych w produke;ji i konserwacji zywnosci zwierzgcego pochodzenia.
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Recenzja rozprawy doktorskiej lek. wet. tukasza Drozda

Podsumowujac, rozprawa doktorska Pana lek. wet. Lukasza Drozda pt. ,,Ocena mozliwogci
wykorzystania olejkéw eterycznych do redukcji mikrobioty w wybranych produktach
wytworzonych z migsa mielonego” spelnia  wszystkie wymogi stawiane rozprawom
doktorskim w obecnie obowigzujacych aktach prawnych (art. 13 ust. 1 Ustawy z dnia 14
marca 2003 r. o stopniach naukowych i tytule naukowym oraz o stopniach i tytule w zakresie
sztuki; Dz. U. Nr 65 poz. 595, z pézn. zm.) i wnioskuje do Rady Dyscypliny Weterynaria
Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie o dopuszczenie Pana lek. wet. Lukasza Drozda do
dalszych etapéw postepowania o nadanie stopnia naukowego doktora w dyscyplinie

weterynaria.

Dr hab. Agnieszka Wiszniewska-FLaszczych
Prof. UWM
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Recenzja rozprawy doktorskiej
na stopien doktora w dyscyplinie weterynaria Pana lek. wet. FLukasza Drozda

pt. ,,Ocena mozliwos$ci wykorzystania olejkéw eterycznych do redukcji mikrobioty w

wybranych produktach wytworzonych z migsa mielonego”
wykonanej pod kierunkiem:
Pana Prof. dr hab. Krzysztofa Szkucika —promotora

Pani Dr Moniki Ziomek — promotora pomocniczego

Formalna podstawa wykonania recenzji

Podstawg wykonania recenzji byta uchwata Rady Dyscypliny Weterynaria Uniwersytetu
Przyrodniczego w Lublinie z dnia 30 czerwca 2022 roku.

Przedmiotem recenzji jest ocena czy rozprawa doktorska spetnia wymagania ustawowe
okreslone w art. 13 ust. 1, Ustawy z dnia 14 marca 2003 r. o stopniach naukowych i tytule
naukowym oraz o stopniach i tytule w zakresie sztuki (Dz. U. Nr 65, poz. 595, z pézn. zm.) w
zw. zart. 179 ust. 3 ustawy z dnia 3 lipca 2018 r. Przepisy wprowadzajace ustawe — prawo o

szkolnictwie wyzszym i nauce (Dz.U. z 30 sierpnia 2018r. poz. 1669).



Recenzja rozprawy doktorskiej lek. wet. tukasza Drozda

Uzasadnienie podjecia tematu

Podstawows potrzebg kazdego czlowieka Jest poczucie bezpieczefistwa, ktére
gwarantowane jest takze przez dostgpnosé¢ bezpiecznej zywnosci. Od poczatkéw historii
podstawg rozwoju cywilizacji byto zapewnienie przetrwania spolecznosci, a przetrwaé mozna
tylko zapewniajac odpowiednia ilo$é zywnosci. Dlatego tez ludzie od zarania dziejéw
udoskonalaja sposoby konserwacji zywnosci. W chwili obecnej centralizacja i wysoka
specjalizacja przemystu Spozywczego powoduje, ze zapewnienie dostepnosei zywnosci dla
konsumentéw mozna zapewnié tylko poprzez sprawna dystrybucje produktéw spozywczych,
Czgsto na bardzo dalekie dystanse. Wymaga to jednak stosowania réznych, coraz
doskonalszych metod konserwacji. Jednoczeénie wysoka swiadomosé konsumentéw sprawia,
ze poszukujemy zywnosci jak najmniej przetworzonej, opartej na naturalnych, organicznych
surowcach, pozbawionej dodatku chemicznych substancji konserwujacych i wspomagajacych
produkcje. W ten trend doskonale wpisuje si¢ praca przedstawiona przez lek. wet. FLukasza
Drozda, w ktorej przedstawiona zostala mozliwos¢ wykorzystania olejkéw eterycznych
zawartych w ziotach jako naturalnych substancji redukujacych poziom zanieczyszczenia

mikrobiologicznego produktéw Wytwarzanych z migsa wieprzowego i drobiowego.
Ocena formalna i merytoryczna pracy

Przedstawiona do oceny rozprawa doktorska podzielona zostata na dziewieé gltéwnych

rozdziatéw. Zawiera 24 tabele i 177 pozycji pismiennictwa.

Rozdziat 1. Wstep, w ktérym autor przedstawit najistotniejsze problemy Zwigzane z
zanieczyszczeniem mikrobiologicznym surowca migsnego oraz opisal najczesciej stosowane
w przemysle sposoby konserwacji migsa i produktow migsnych. Duzo miejsca autor
poswigcil na przyblizenie czytelnikowi zagadnien zwigzanych z olejkami eterycznymi.
Mozemy poznaé ich charakterystyke, skiad chemiczny, cechy organoleptyczne, mechanizm

dziatania przeciwdrobnoustrojowego i czynniki wptywajace na jego ograniczenie.

Rozdzial 2. Cele pracy, ktérymi bylo okreglenie minimalnych stezen hamujacych (MIC)
olejkéw eterycznych na wybrane szczepy drobnoustrojow oraz ocena wplywu wybranych
olejkéw eterycznych na poziom zanieczyszczenia mikrobiologicznego oraz cechy
sensoryczne kul miesnych, co w mojej ocenie pozwala na realizacj¢ gtéwnego celu pracy
jakim jest okreslenie mozliwosci zastosowania olejkéw eterycznych do redukcji mikrobioty w

produktach wytwarzanych z migsa mielonego.
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Recenzja rozprawy doktorskiej lek. wet. tukasza Drozda

Kolejne dwa rozdzialy pracy koresponduja scisle z wyznaczonymi przez autora celami pracy.

Rozdziat 3. Okre§lenie minimalnych stezen hamujacych (MIC) olejkéw eterycznych.
Autor oznaczyt MIC dla 10 olejkéw eterycznych pochodzacych z zi6t tradycyjnie
stosowanych w zywnosci (bazylia pospolita, czarnuszka siewna, czaber ogrodowy, gozdzik
ogrodowy, majeranek ogrodowy, migta kedzierzawa, mieta pieprzowa, rozmaryn lekarski,
szalwia lekarska i tymianek pospolity) w stosunku do wybranych szczepow Dbakterii
wystgpujacych w zywnosci (Gram +: Bacillus cereus, Bacillus megaterium, Enterococcus
Jaecalis ATCC 29212, Listeria monocytogenes ATCC 15313, Staphylococcus aureus subsp.
aureus ATCC 33591, Staphylococcus epidermidis ATCC 12228; Gram-: Citrobacter
Jreundii, Escherichia coli ATCC 25922, Klebsiella pneumoniae ATCC 10031, Salmonella
enterica subsp. enterica serovar Enteritidis ATCC 13076, Salmonella enterica subsp. enterica
serovar Typhimurium ATCC 13311, Yersinia enterocolitica).

Autor w sposéb wyczerpujacy przedstawil metodyke pozyskiwania olejkow eterycznych z
suszonego materiatu zielarskiego, przygotowania kultur bakteryjnych oraz przeprowadzenia
doswiadczenia wyznaczania MIC na plytkach titracyjnych metoda seryjnych dwukrotnych
rozcieficzen w bulionie Muller Hinton II Broth.

Uzyskane wyniki wskazuja na wystgpowanie dziatania hamujacego olejkow eterycznych na
wzrost drobnoustrojéw. Intensywnosé tego dzialania zalezy od rodzaju olejku oraz szczepu

bakteryjnego. Autor przedstawia w postaci przejrzystej tabeli oraz szczegOlowo opisuje.

Rozdzial 4. Wplyw olejkéw eterycznych na cechy sensoryczne i zanieczyszczenie
mikrobiologiczne produktéw migsnych. Do drugiej czesci pracy Autor wybral olejki
eteryczne wyekstrahowane z bazylii pospolitej, czarnuszki siewnej, czabru ogrodowego,
majeranku ogrodowego i tymianku pospolitego. Olejki te, jak wynika z doswiadczenia
przeprowadzonego w pierwszej czesci pracy, wykazuja najwieksza skuteczno$¢ w
hamowaniu wzrostu drobnoustrojéw. W tej czesei pracy Autor ocenial wplyw okreslonego
stgzenia wybranych olejkéw eterycznych na 0g6Ing liczbe drobnoustrojéw mezofilnych oraz
psychrofilnych, jak réwniez na akceptowalno$¢ cech sensorycznych produktow
wytworzonych z mielonego miesa wieprzowego i drobiowego. Badania mikrobiologiczne
przeprowadzono zgodnie ze wskazaniami Polskich Norm. Ocena sensoryczna
przeprowadzona zostata przez przeszkolony zespot wedtug skali ocen przedstawionych w
tabelach 2-5. Uzyskane wyniki Autor szczegbtowo opisuje i przedstawia w 11 przejrzystych
tabelach (tab. 6-15).
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Rozdzial 5. Oméwienie wynikéw badan. W rozdziale tym w teks$cie i dziewieciu tabelach
(tab. 16-24) Autor szczeglowo opisuje, poréwnuje dokonujac analizy statystycznej i
podsumowuje wyniki badan uzyskanych w czasie realizacji pierwszej i drugiej czesci pracy.
Autor wykazuje na wplyw stgzenia olejku eterycznego na rozwoj mikroflory w produktach z
drobiowego i wieprzowego migsa mielonego w trakcie przechowywania. Wykazany zostat
hamujacy wplyw wyzszych stezen olejkéw eterycznych na rozw6j mikroflory w 6 dniu
przechowywania produktu co mogtoby sugerowa¢ mozliwos¢ ich stosowania jako jednego ze
sposobéw konserwacji zywnosci. Jednak réwnoczesnie Autor wykazat niepozadane zmiany
cech organoleptycznych wynikajace z zastosowania wyzszych stgzen olejkow eterycznych co

z kolei takg mozliwosé¢ wyklucza.

Autor wykazal réwniez réznice w dziataniu hamujacym zastosowanych olejkéw eterycznych
W zaleznosci od ich pochodzenia (najbardziej hamujaco na drobnoustroje wplywa olejek
uzyskany z czabru), rodzaju drobnoustrojéw (drobnoustroje psychrofilne okazaly si¢ mniej
podatne na hamujace dziatanie olejkéw) jak réwniez w zaleznosci od gatunku miesa, z
ktérego wytworzone byly badane produkty (wigksza liczba olejkéw eterycznych wplywata
hamujaco na drobnoustroje obecne w wyrobach z migsa drobiowego, niestety jednoczesnie

olejki te powodowaly niepozadane zmiany cech sensorycznych tych produktow).

Rozdzial 6. Wnioski. Na podstawie przeprowadzonych i opisanych badan Autor sformutowal
5 trafnych wnioskéw. Wynika z nich, ze niestety zastosowanie olejkéw eterycznych jako
substancji konserwujacych zywnos¢ wyprodukowang z migsa jest ograniczona. Jednak
uzyskane przez Autora wyniki, w mojej ocenie, wskazujg na potrzebg prowadzenia dalszych
badan w celu okreslenia synergistycznego dziatania olejkéw eterycznych z innymi
naturalnymi sposobami przedhuzania trwatosci zywnosci tak, aby mozna bylo w jak

najwigkszym stopniu ograniczy¢ stosowanie chemicznych substancji konserwujacych.

Rozdzial 7 i 8. Streszczenie w j¢zyku polskim i angielskim. Autor w spos6b syntetyczny

przedstawia gléwne zalozenia i uzyskane wyniki pracy.

Rozdzial 9. PiSmiennictwo. Obejmuje 177 pozycji literaturowych z czego 17 zostalo
opublikowanych w latach 2020-2021. Pozycje pismiennicze to w znakomitej wiekszosci
publikacje o zasiegu migdzynarodowym w jezyku angielskim, ktére zostaly starannie dobrane

do przedstawionych zagadnien.
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Z obowigzku recenzenta pragng zwroci¢ uwage na pewne niedociggnigcia i niejasnosci:

® Pewien niedosyt budzi rozdziat 1.4 wstepu do rozprawy doktorskiej: »Cechy organoleptyczne
olejkéw eterycznych” . W mojej ocenie rozdziat zostal opisany malo precyzyjnie i bardzo
ogolnikowo, a wiasnie ocena cech sensorycznych jest jednym z zalozen i celow ocenianej pracy.

* Autor nie ustrzegt si¢ zastosowania skrétéw myslowych np. ,,... Niektére olejki eteryczne, takie
ja oregano, gozdzik, cynamon....” (olejki pozyskiwane lub pochodzace z oregano, gozdzika,
cynamonu...) .

o Sledzqc metodyke wykonania badari MIC zabraklo mi informacji na temat SZCzZepow
pochodzacych z kolekgji wiasnej Katedry Higieny Zywnosci Zwierzgcego Pochodzenia. Autor
pisze, ze szczepy te zostaly wyizolowane z zywnosci, ale jakiej? Czy szczepy te majg jakies
oznaczenie? W zaleznosci od pochodzenia i historii pasazowania szczepow, bakterie moga
zmienia¢ cechy wrazliwosci lub opornosci na substancje hamujace w tym, mozna przypuszczag,
takze na dzialanie olejkow eterycznych.

* W jaki sposéb przygotowywane byly roztwory olejkéw eterycznych dodawanych do miesa
mielonego? Czy mozemy mieé pewnos¢, ze olejki byly rozprowadzone réwnomiernie w calej
objetosci produktu?

* W mojej ocenie umieszczenie uzyskanych wynikéw w Jjednym rozdziale przyczynitoby si¢ do
wigkszej przejrzystosci pracy. Opisanie oddzielnie wynikow uzyskanych w pierwszej czesci
pracy (Rozdziat 3. Okre$lenie minimalnych stezen hamujacych (MIC) olejkow
eterycznych.) i w drugiej czesci pracy (Rozdziat 4. Wplyw olejkéw eterycznych na cechy
sensoryczne 1 zanieczyszczenie mikrobiologiczne produktéw migsnych.), a nastepnie
ponowne ich przytaczanie w rozdziale 5 (Oméwienie wynikéw badan.) powoduje wystepowanie
wielu powtorzen w tekscie.

® W pracy wystepuja nieliczne bledy edytorskie, ktérych pozwole sobie nie wymieniaé. Mam

nadziejg, ze w czasie przygotowania rezultatéw pracy do publikacji zostang one wyeliminowane.

Wymienione powyzej uwagi i sugestie w zadnym stopniu nie umniejszaja wartosci

merytorycznej pracy.
Wnhiosek koncowy

Oceniana praca Pana lek. wet. Lukasza Drozda jest oryginalnym opracowaniem naukowym i
moze by¢ przydatna jako wstep do dalszych badan zwigzanych z zastosowaniem olejkow

eterycznych w produkc;ji i konserwacii zywnosci zwierzecego pochodzenia.
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Podsumowujac, rozprawa doktorska Pana lek. wet. Lukasza Drozda pt. ,,Ocena mozliwoéci
wykorzystania olejkéw eterycznych do redukcji mikrobioty w wybranych produktach
wytworzonych z migsa mielonego” spelnia wszystkie wymogi stawiane rozprawom
doktorskim w obecnie obowigzujacych aktach prawnych (art. 13 ust. 1 Ustawy z dnia 14
marca 2003 r. o stopniach naukowych i tytule naukowym oraz o stopniach i tytule w zakresie
sztuki; Dz. U. Nr 65 poz. 595, z pézn. zm.) i wnioskuje do Rady Dyscypliny Weterynaria
Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie o dopuszczenie Pana lek. wet. Fukasza Drozda do
dalszych etapéw postepowania o nadanie stopnia naukowego doktora w dyscyplinie

weterynaria.
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