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ﬁa% Dyscypliny Technologia Zywnosci i Zywienia Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie

z dnia 12 pazdziernika 2022 r. w sprawie nadania stopnia doktora habilitowanego w dziedzinie
nauk rolniczych w dyscyplinie technologia zywno$ci i zywienia
dr Annie Zofii Teter

§1

Rada Dyscypliny Technologia Zywnosci i Zywienia Uniwersytetu Przyrodniczego
w Lublinie dziatajgc na podstawie art. 221 ust. 12 ustawy z dnia 20 lipca 2018 r. Prawo o szkolnictwie
wyzszym i nauce (Dz. U. z 2018 r. poz. 1668 ze zm.), w zwiazku z § 45a ust.6 pkt 7 Statutu
Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie, po zapoznaniu sie z uchwatly komisji habilitacyjnej,
zawierajacg opinie w sprawie nadania stopnia doktora habilitowanego wraz z uzasadnieniem 1 pelng
dokumentacja sprawy, w tym z recenzjami osiggnieé naukowych, nadaje dr Annie Zofii Teter stopien
doktora habilitowanego w dziedzinie nauk rolniczych w dyscyplinie technologia zywnogci
1 Zywienia.

Uzasadnienie:

Rady Dyscypliny Technologia Zywnosci i Zywienia Uniwersytetu Przyrodniczego
w Lublinie po zapoznaniu sie z opinia Komisji Habilitacyjnej, wraz z uzasadnieniem i peing
dokumentacjg przychyla sie do uchwaly Komisji Habilitacyjnej, podzielajac pozytywna opinie
1 zasadnos¢ wniosku o nadanie dr Annie Zofii Teter stopnia naukowego doktora habilitowanego
w dziedzinie nauki rolnicze w dyscyplinie technologia zywnosci i Zywienia.

Osiggnigcia naukowe, stanowiace cykl siedmiu powigzanych tematycznie publikacji
naukowych, wnosi istotny wkiad w rozwoj dyscypliny naukowej technologia Zywnosci i zywienia,
a podjete badania z zakresu oceny m.in., przydatnosci do celéw serowarskich mleka pozyskanego od
kréw ras rodzimych, moze przyczyni¢ si¢ do wzrostu zainteresowania mleczarni takim surowcem,
ktéry nie tylko charakteryzuje si¢ lepszymi parametrami koagulacyjnymi ale takze zawiera wigcej
m.in. laktoferyny czy witamin lipofilnych. Nowatorski charakter podjetych badan istotnie poszerzyt
stan wiedzy nt: profilu zwigzkow lotnych i kwaséw tluszczowych w  serach wedzonych
wytworzonych z mleka kréw polskich ras rodzimych oraz w serach wytworzonych
z niepasteryzowanego mleka krow rodzimej rasy bialogrzbietej a takze ocenie wplywu dodatku
huminowo-minaralnego w zywieniu kréw na przydatnos¢ technologiczng mleka do produkc;ji
serowarskiej, jak rowniez wpltywu modyfikacji diety krow na poprawe wlasciwosci koagulujacych
i profilu mineralnego mleka.

Dr Anna Zofia Teter wykazuje si¢ istotng aktywnoscia naukowa w interdyscyplinarnych
zespotach badawczych, wspolpracujge z osrodkami naukowymi, w tym zagranicznymi. Jej warsztat
naukowy i analityczny, w polaczeniu z pracami o charakterze poznawczym i aplikacyjnym, stanowia
oryginalny wklad w dyscypling technologia zywnosci i zywienia. Wykazuje takze znaczaca
aktywno$¢ we wspélpracy z sektorem gospodarczym i spotecznym.

Rady Dyscypliny Technologia Zywnosci i Zywienia Uniwersytetu Przyrodniczego
w Lublinie stwierdza, ze osiggnigcie naukowe zatytulowane: ,, Jako$é seréw podpuszczkowych
wytworzonych z mieka kréw ras lokalnych ze szczegolnym uwzglednieniem jego wlasciwosci
koagulujqcych i tekstury skrzepéw” zawiera elementy innowacyjnosci a pozostale osiagniecia
naukowe, dydaktyczne, organizacyjne i popularyzatorskie dr Anny Zofii Teter w petni spetniaja
wymagania okreslone w art. 219 ust. 1 ustawy z dnia 20 lipca 2018 r. - Prawo o szkolnictwie WyzZszym
i nauce (Dz.U. 22018 r., poz. 1668 ze zm.).
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Uchwala staje si¢ prawomocna z dniem jej podjecia




