Uchwala Komisji habilitacyjnej
z dnia 20 wrze$nia 2022
powolanej w postegpowaniu w sprawie nadania stopnia doktora habilitowanego
w dziedzinie nauk rolniczych w dyscyplinie technologia Zywnosci i Zywienia

wszczetym na wniosek dr Anny Zofii Teter

§1

Komisja habilitacyjna, powotana przez Rad¢ Dyscypliny Technologia Zywnosci i Zywienia,
Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie, w dniu 1 czerwca 2022 r., dziatajgc na podstawie

art. 221 ust. 10 ustawy z dnia 20 lipca 2018 r. Prawo o szkolnictwie wyzszym (Dz. U. z 2022
r. poz. 574 z pozn. zm.) i § 43a ust. 6 Statut Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie oraz § 7
Regulaminu  przeprowadzania postepowar w  sprawie nadania stopnia doktora
habilitowanego w Uniwersytecie Przyrodniczym w Lublinie, po zapoznaniu si¢ z recenzjami
i dokumentacja wniosku stwierdza, Ze aktywno$¢ naukowa oraz osiggniecie naukowe
zatytutlowane ,,Jako§¢ seréow podpuszczkowych wytworzonych z mleka kréw ras
lokalnych ze szczegélnym uwzglednieniem jego wlasciwosci koagulujacych i tekstury
skrzepow” stanowi znaczacy wkiad w rozwdj dyscypliny naukowej technologia zywnosci
i zywienie i wyraza pozytywna opini¢ w sprawie nadania dr Annie Zofii Teter stopnia doktora
habilitowanego w dziedzinie nauk rolniczych, w dyscyplinie technologia zywnosci
i zZywienia, uznajac spelnienie przestanek warunkujacych nadanie stopnia doktora

habilitowanego, o ktérych mowa w artykule 219 ust 1 pkt 1-3 wskazanej ustawy.
Zatgcznik nr 1 do niniejszej uchwaly zawierajacy uzasadnienie stanowi jej integralng cze$é.

§2

Uchwata wchodzi w zycie z dniem jej podjecia.

Yl
prof. dr hab. Henryk Jelen
| |

Przewodniczgcy Komisji.



Zalgeznik nr 1 Lublin, 20.09.2022

Uzasadnienie do Uchwaly Komisji habilitacyjnej
powotanej w dniu 1 czerwea 2022 r., przez Radg¢ Dyscypliny Technologia Zywnosci
i Zywienia Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie, dzialajac na podstawie art. 221 ust. 10
ustawy z dnia 20 lipca 2018 r. Prawo o szkolnictwie wyzszym (Dz. U. z 2022 r. poz. 574z
poin. zm.) i § 43a ust. 6 Statut Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie oraz $ 7 Regulaminu
przeprowadzania postepowar: w sprawie nadania stopnia doktora habilitowanego

w Uniwersytecie Przyrodniczym w Lublinie,

W sprawie wniosku o nadanie dr Annie Zofii Teter stopnia doktora habilitowanego

W dziedzinie nauk rolniczych, w dyscyplinie technologia zywnosci i Zywienia

Sylwetka Habilitantki

Dr Anna Zofia Teter urodzila si¢ w 1983 roku. Jest absolwentka Wydziatu Biologii
i Hodowli Zwierzat, Akademii Rolniczej w Lublinie, ktéry ukoriczyta w 2007 roku uzyskujac
tytut zawodowy magistra na podstawie pracy pt. ,,Polimorfizm bialek mleka kréw réznych
ras", ktdrej promotorem byla Pani prof. dr hab. Anna Litwificzuk.
Stopieni doktora nauk rolniczych w specjalno$ci — hodowla bydta i technologia mleka, uzyskata
w 2014 roku, na Wydziale Biologii i Hodowli Zwierzat Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie,
na podstawie rozprawy pt ,,Polimorfizm «-kazeiny i B-laktoglobuliny u réznych ras kréw i jego
wykorzystanie do oceny wartosci odzywezej i przydatnosci technologicznej mleka", ktorej
promotorem byta Pani prof. dr hab. Joanna Bartowska.

Prac¢ naukowg rozpoczgla jako asystent1.10.2012 roku, a wezesniej w tym samym roku
pracowata jako starszy specjalista w Uniwersytecie Przyrodniczy w Lublinie, na Wydziale
Biologii i Hodowli Zwierzat, Katedry Towaroznawstwa i Przetworstwa Surowcow Zwierzgcych.
Od 2016 1. pracuje na stanowisku adiunkt badawczo-dydaktyczny w Katedrze Oceny Jakosci
i Przetworstwa Produktéw Zwierzgcych, na Wydziale Nauk o Zwierzetach i Biogospodarki

Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie.

Ocena formalna zlozonej dokumentacji
Komisja habilitacyjna powolana do przeprowadzenia postgpowania habilitacyjnego dr Anny
Zofii Teter, zapoznata si¢ z przedlozong dokumentacja, tj.: wnioskiem do Rady Doskonatosci

Naukowej o przeprowadzenie postepowania habilitacyjnego w dziedzinie nauk rolniczych,
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dyscyplinie technologia zywnogci i zywienia; kopig dyplomu stwierdzajacg posiadanie
stopnia doktora w dziedzinie nauk rolniczych, specjalnosci — hodowla bydta i technologia
mieka, autoreferatem przedstawiajacym opis dorobku i osiggnie¢ naukowych w jezyku
polskim i angielskim; wykazem opublikowanych prac naukowych lub tworczych prac
zawodowych oraz informacja o osiagnigciach dydaktycznych, kopia prac naukowych
stanowigcych osiagniecie naukowe; o$wiadczeniami wspolautoréw  okreslajacymi
indywidualny wkiad kazdego z nich W powstanie prac stanowigcych osiggniecie naukowe;
danymi wnioskodawcy; kopig dokumentow potwierdzajacych udzial w konferencjach,
szkoleniach, uzyskanych nagrodach a takze z recenzjami wykonanymi przez dr hab. Marka
Aljewicz, prof. UWM, dr hab. inz Anne Berthold-Plutg, dr hab. inz. Anne¢ Mituniewicz-
Malek, prof. ZUT i dr hab. inz. Marka Sady, prof. UR i opinig dr hab. inz. Bartosza
Solowieja, prof. UP. Komisja stwierdzila, ze dokumentacja sprawy jest kompletna
i prawidlowa pod wzgledem formalnym. Podczas posiedzenia w dniu 20 wrzesnia 2022 r.
wszyscy czlonkowie komisji habilitacyjnej wystuchali réwniez wystapienia Pani dr Anny
Zofii Teter dotyczacego cyklu prac tworzacych osiggnigcie naukowe oraz Jej odpowiedzi na

zadane pytania,

Ocena osiagnigcia naukowego

Jako osiggnigcie naukowe stanowiace podstawe do ubiegania si¢ o stopief naukowy
doktora habilitowanego dr Anna Zofia Teter przedstawita cykl siedmiu powigzanych
tematycznie publikacji naukowych pod tytulem: ,Jako$é ser6w podpuszczkowych
wytworzonych z mleka kréw ras lokalnych ze szczegolnym uwzglednieniem jego
wiasciwosci koagulujgcych i tekstury skrzepow” opublikowanych w latach 2018-2021
w czasopismach: Journal of Elementology (1 praca), Animal Science Papers and Reports
(1 praca), Mljekarstvo (1 praca), Animals (2 prace), Food Science and Technology (1 praca),
Annals of Animal Science (1 praca). W czterech pracach stanowiacych osiggniecie,
Habilitantka jest pierwszym lub/i korespondencyjnym autorem. Oéwiadczenia wspoélautorow
wskazujg na wiodacg role, dr Anny Zofii Teter, w badaniach w zakresie osiggnigcia oraz jej
dominujacego, merytorycznego wkiadu w przygotowanie koncepcji badas i ich realizacje,
opracowanie i analizg wynikéw, przygotowanie manuskryptéw i pelnienie roli autora
korespondencyjnego. Suma punktéw za publikacje wechodzace w sktad osiggnigcia wg
wykazu czasopism naukowych MEiN wynosi 595 pkt, a ich sumaryczny IF zgodnie z rokiem
opublikowania — 15,078.
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Osiagnigcie naukowe Habilitantki zostalo pozytywnie ocenione przez wszystkich
recenzentéw, tj: dr hab. Marka Aljewicz, prof. UWM, dr hab. inz. Anng Berthold-Plute, dr
hab. inz. Anng Mituniewicz-Matek, prof, ZUT i dr hab. inz. Marka Sady, prof. UR.

Pan, dr hab. Marek Aljewicz, prof. UWM, stwierdzit, ze tematyka podjetych przez
Habilitantke badan wnosi istotny wktad w rozwéj dyscypliny naukowe;j technologia zywnosci
i zywienia, docenia podjete badania z zakresu oceny m.in., przydatnosci do celéw
serowarskich mleka pozyskanego od kréw ras rodzimych. Recenzent wskazat, ze uzyskane
wyniki oraz wiedza ipézniejsza popularyzacja moga przyczyni¢ si¢ do wzrostu
zainteresowania mleczarni surowcem, ktéry nie tylko charakteryzuje si¢ lepszymi
parametrami koagulacyjnymi ale takze zawiera wigcej m.in. laktoferyny czy witamin
lipofilnych. Moze to skutkowaé zwiekszeniem zainteresowania hodowcow bydlem ras
rodzimych i powigkszeniem liczebnosei ich hodowli. Pan dr hab. Marek Aljewicz, prof.
UWM, wskazuje, ze poza drobnymi bledami, o ktérych wspomniat w przedkiadanej recenz;ji,
oceniany cykl publikacji cechuje si¢ dobrym poziomem naukowym, merytorycznym i stanowi
logiczng calos¢. Stawiane cele w opracowaniach naukowych sg, wedlug Recenzenta,
oryginalne i nowatorskie. Metody analityczne wybrane przez Habilitantke, ocenia jako
poprawne i umozliwiajgce uzyskanie wartosciowych wynikéw a jednoczesnie - réznorodne.
Taki dobor warsztatu analitycznego przyczynit sie do otrzymania warto$ciowych wynikow,
ktére pozwolity na sformutowanie poprawnych wnioskow.

W recenzji dr hab. inz. Anna Berthold-Pluta stwierdzita, ze prace badawcze Habilitantki
zawarte w cyklu publikacji prezentowanych jako osiagnigcie, wpisuja sie zaréwno w aktualne
trendy naukowe, zywieniowe oraz konsumenckie. Wedlug Pani Recenzent, tworzac cykl
publikacji Habilitantka podeszta do tematu w sposob przemyslany i uporzadkowany.
W publikacji Physicochemical, mechanical and sensory properties of longripened Polish and
Italian cheeses and their content of selected minerals (1) — poréwnano wiasciwosci
fizykochemiczne, mechaniczne i sensoryczne oraz zawartoéé skladnikéw mineralnych
w polskich i wloskich serach dtugodojrzewajacych. Dr hab. Anna Berthold-Pluta, wskazuje
na prace Coagulation capacity of milk of local Polish and Holstein-Friesian cattle breeds (2)
i Nutritional value and coagulation properties of milk from local cow breeds, including the
selected macro- and micronutrients and trace elements (3), jako te stanowiace najwazniejszy
1 nowatorski element osiggniecia. Sg one pierwszymi doniesieniami naukowymi, w ktérych
uzyskane metodami instrumentalnymi wyniki dotycza whasciwosci koagulujacych mleka
(czasu krzepniecia pod wplywem podpuszezki, zwigztodci skrzepu po 30 min od dodania
preparatu koagulujacego i szybkosci osiagniecia przez zel mleka okreslonej zwigztosci).

Zastosowanc  metody  instrumentalne  umozliwity  pelnicjsza  zobiektywizowang
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charakterystyk¢ mleka pod katem przydatnoéci w serowarstwie. Zgromadzone przez
Habilitantk¢ informacje stanowity przyczynek potwierdzenia hipotezy o korzystniejszych
wlasciwosciach mleka ras rodzimych. Ukierunkowato to Habilitantkg do podjecia kolejnych
badan dotyczacych oceny profilu kwasow tluszczowych i zwigzkéw lotnych w serach,
otrzymanych z mleka ras rodzimych, objetych programem ochrony zasobow genetycznych.
Pani Recenzent wskazuje, ze tematyka badan podjeta w ramach pracy Changes in fatty acid
and volatile compound profiles during storage of smoked cheese made Jrom the milk of native
Polish cow breeds raised in the Low Beskids (4) 1 Volatile compounds and amino acid profile
of short-ripened farmhouse cheese manufactured from the milk of the White-Backed native
cow breed (5), sa tym warto$ciowsze, ze stanowig jedne z pierwszych informacji na temat
szczegOtowej charakterystyki jakosci seréw rzemieslniczych z mleka polskich ras lokalnych,
bo dotychezasowe i nieliczne prace naukowe z tego zakresu prezentuja tylko skiad chemiczny
seréw. Na uwage zashuguje takze fakt, ze przediozona przez Habilitantke praca z cykl
powigzanych tematycznie siedmiu publikacji, The Effect of Humic Mineral Substances from
Oxyhumolite on the Coagulation Properties and Mineral Content of the Milk of Holstein-
Friesian Cows (7), laczy zagadnienia zootechniczne i z zakresu dyscypliny technologia
zywnosci 1 zywienia. W pracy okreslono wplyw modyfikacji zywienia kréw HF na wybrane
cechy jakoSciowe iwiasciwosci koagulacyjne mleka, co nalezy uznaé jako stuszne
i wynikajace z wczeéniejszych badaf. Wedlug Pani Recenzent, przedstawiony do oceny
naukowy cykl tematycznie powiazanych publikacji, stanowi istotny wkiad poszerzajacy
dotychczasowa wiedzg na temat potencjatu technologicznego mleka kréw ras rodzimych,
a otrzymane wyniki badan majg mocny charakter aplikacyjny.

Odnoszge si¢ do cyklu publikacii prezentowanych jako osiggnigcie stanowigce podstawe
do ubiegania si¢ o stopief naukowy doktora habilitowanego dr hab. inz. Anna Mituniewicz-
Matek, prof. ZUT, stwierdzita, ze wklad Habilitantki w opracowywanie hipotez i koncepcji
pracy, prowadzenie badan laboratoryjnych, redagowanie tekstu, pozyskiwanie materiatu do
badan, interpretacja wynikéw badan - Swiadczy o bardzo dobrym przygotowaniu
merytorycznym, metodycznym i analitycznym w samodzielnej pracy naukowej. Pani
Recenzent wskazuje, na dobrze zaplanowane i prowadzone badania, konsekwentnie
realizowane, dajace spéjny merytorycznie uklad zamknigty. Takie dziatania, wymagaty
duzego nakladu pracy, umiejgtnosci i zaangazowania Habilitantki. Wartosciowe oryginalne
wyniki poszerzaja wiedz¢ w zakresie technologii zywnogci izywienia, a co wazne maja
znaczenie praktyczne. Gléwnym celem osiagniecia naukowego byta ocena jakosci seréw
podpuszczkowych wytworzonych z mleka kréw ras lokalnych, podkreslono jednak, ze cel

zostal uszczegolowiony do pieciu. Jako najwazniejsze osiagniecia w cyklu stanowigcym
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podstawe postepowania habilitacyjnego wskazano, ze: mleko ras lokalnych jest cennigjszym
zrodiem biatek serwatkowych i witamin lipofilnych niz mleko rasy polskiej holsztynsko-
fryzyjskiej; mleko ras lokalnych jest cennym zrédtem sktadnikéw mineralnych oraz
surowcem do wytwarzania seréw; przebieg proceséw koagulacji zalezy od zawartosci
sktadnikéw suchej masy w mleku przerobowym; wykazano zaleznogé miedzy parametrami
krzepliwosci mleka a tekstura skrzepéw podpuszczkowych. Pani Recenzent podkreslita
pionierski wktad w badania nad wplywem suplementacii diety kréow rasy polskiej
holsztynsko-fryzyjskiej dodatkiem huminowo-mineralnym pochodzacy z oksyhumolitu na
wiasciwosci koagulujace mleka, jego sklad chemiczny i profil mineralny. Nowatorski
charakter podjetych badan wskazano réwniez przy: po raz pierwszy zidentyfikowaniu profilu
zwigzkow lotnych i kwaséw thuszczowych w serach wedzonych wytworzonych z mleka krow
polskich ras rodzimych oraz serach wytworzonych z niepasteryzowanego mleka krow
rodzimej rasy bialobrzeskiej; po raz pierwszy ocenie wplywu dodatku huminowo-
minaralnego w zywieniu kréw na przydatnosé technologiczng mleka do produkcji
serowarskiej a takze wptywu modyfikacji diety krow na poprawe wiagciwogci koagulujacych
1 profilu mineralnego mleka.

Oceniajgc pozytywnie oryginalny dorobek naukowy Habilitantki, a takze Jej osiggniecia
w pracy dydaktycznej i organizacyjnej, dr hab. inz. Marek Sady, prof. UR stwierdzil, ze
podj¢ta tematyka, jest cennym wypelnieniem naukowej niszy rysujacej sie w zakresie
aktualnych trendow dotyczacych rozwoju lokalnego przetworstwa mleka i koniecznosci
badafh w tym obszarze. Wskazuje takze, ze warunki tego przetworstwa, a zatem czynniki
ktore wplywajg na jakos$¢ produktu, sa zdecydowanie bardziej zréznicowane w poréwnaniu
z wielkoskalowa produkcja przemystows, aprzyczyn dopatrywaé si¢ mozna w duzej
roznorodnosci  lokalnych  warunkéw $§rodowiskowych, jak réwniez w  czynnikach
gospodarczych i spoteczno-kulturowych. Dlatego tak wazne jest poznanie i monitorowanie
czynnikéw oraz mechanizméw ksztattujacych jakosé lokalnie pozyskiwanego mleka i ich
zwigzek z jego przydatnoscig technologiczng do okreslonego kierunku przetworstwa. Pan
Recenzent wskazuje na brak poglebionych badan naukowych dotyczacych przydatnosci
technologicznej do produkeji seréw, mleka pochodzacego od kréw ras utrzymywanych
lokalnie w Polsce oraz kompleksowej oceny uzyskanych wynikow badan. W $wietle tego
stanu rzeczy podjecie przez Habilitantke badan dotyczacych jakosci i przydatnosci
technologicznej mleka pozyskanego od utrzymywanych lokalnie w Polsce ras krow, a takze
jakosci produkowanych regionalnie seréw, Recenzent, uwaza za wartosciowe i mogace
wnie$¢ cenny wkilad zaréwno w rozwdj nauki, jak réwniez majace znaczenie aplikacyjne

w gospodarce. Pan dr hab. inz. Marek Sady, prof. UR wskazuje na nie do konca pokrywanie
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si¢ celu gléwnego osiagniecia z celem szczegOlowym: drugim - dotyczacym okre$lenia
wartosci odzywczej mleka na podstawie zawartosci makroskladnikéw oraz wybranych
zwigzkéw biologicznie czynnych: pigtym - dotyczacego suplementacji diety w celu
modyfikacji wiasciwosci koagulujacych, zawartosci makroskiadnikéw i profilu mineralnego
mleka. Pan Recenzent wskazuje, ze w celu gtéwnym brakuje okreslenia ,,ocena wartosci
odzywczej mleka oraz mozliwosci poprawy jego whasciwosci koagulujacych”, co nie zmienia
jednak faktu, ze realizacja przyjetych w pracy celéw szczegblowych tworzy calosciowo
logiczny cigg badaf stanowigcych istotny wklad w I0ZWGj reprezentowanej przez
Habilitantke dyscypliny nauki.

Recenzent wskazuje takze na niescistosé w opisiec fragmentu badaf, w pracy
Physicochemical, mechanical and Sensory properties of long ripened Polish and Italian
cheeses and their content of selected minerals (1) — gdzie Autorka w stosunku do seréw
stosuje okreslenie ,,wyjatkowe walory smakowe” mimo, ze przeprowadzona analiza nie
obejmowata oceny pozadalnosci wyrbznikéw sensorycznych, w tym oceny ogoélnej, a jedynie
oceng ich intensywnosci. W pracach: Nutritional value and coagulation properties of milk
from local cow breeds, including the selected macro- and micronutrients and trace elements
(3) i Differences in bioactive protein and vitamin status of milk obtained from Polish local
breeds of cows (6), wedlug Recenzenta, na uwage zastuguje liczebno$¢ badanych probek,
a otrzymane wyniki potwierdzity wyzsza warto$é odzywczg i biologiczng mleka kréw ras
lokalnych.  We  wspomnianych pracach, Recenzent, podkresla ciekawe ujecie
zaprezentowanych wynikéw dotyczacych wapnia i magnezu, co jest istotne z zywieniowego
punktu widzenia i moze przyczynié sie do wzrostu zainteresowania tego rodzaju wyrobami
konsumentéw, ktérzy sa coraz bardziej $wiadomi wptywu spozywanego pokarmu na stan
zdrowia. Wspomniano takze o nowatorskim wykorzystaniu przez Habilitantke, metody
instrumentalnej z uzyciem urzgdzenia Lactodynamograph, pozwalajacy na precyzyjna ocene
czasu krzepnigcia oraz zmian zwigzlosci uzyskanego skrzepu podczas koagulacji (prace 2 i 3).
W pracy Coagulation capacity of milk of local Polish and Holstein-Friesian cattle breeds 2),
Pan Recenzent wspomina o niedcistosci pomiedzy interpretacja wynikoéw badan wynikajaca
prawdopodobnie z przyjetego w autoreferacie tlumaczenia na jézyk polski okreslenia
»fracturability” jako ,tamliwo$6”, co kojarzy sie z podatnoscia na odksztatcenia, wg
Recenzenta jest to parametrem sily jaka jest wymagana do osiggnigcia pierwszego trwalego
odksztalcenia w trakcie $ciskania prébki. O duzej wartodci wynikéw badan i stusznoséci ich
interpretacji za pomocg réwnania van Slyke’a, wspomniano takze w Nutritional value and
coagulation properties of milk from local cow breeds, including the selected macro- and

micronutrients and trace elements (3). Nowatorstwo badan podjetych przez Habilitanke, w
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pracy The Effect of Humic Mineral Substances from Oxyhumolite on the Coagulation
Properties and Mineral Content of the Milk of Holstein-Friesian Cows (7), podkredla
Recenzent, cho¢ wskazuje na niescistos¢ pomigdzy opisem warunkéw pomiaréw
wskazujgcych na ekstruzje wsteczng a obliczone wyniki pomiaru tekstury, sg typowe dla TPA
(Sciskanie probki). Mimo to, Pan Recenzent wskazuje na wysoka wartosé otrzymanych
wynikéw dowodzacych, ze suplementacja paszy kréw dodatkiem huminiowo-mineralnym
powoduje zwigkszenie poziomu sktadnikéw suchej masy, w tym szczegdlnie waznych pod
wzgledem technologicznym i zywieniowym, kazeiny, wapnia i zelaza. Pan dr hab. inz. Marek
Sady, prof. UR, podkresla jednak, ze mimo krytycznych uwag i spostrzezen, nie podwaza
wiarygodnosci i warto$ci opracowan. Podkresla ponadto nowatorski charakter badan
w zakresie precyzyjnej i kompleksowej oceny jakosci oraz przydatnosci technologicznej do
produkeji seréw mleka pochodzacego od krow ras lokalnych w Polsce, charakterystyki
parametrow jakosciowych seréw z tego surowca w warunkach przetwérstwa lokalnego. Pan
Recenzent, wskazuje takze na charakter aplikacyjny otrzymanych wynikéw przedtozonego do
oceny dzieta i mozliwego wykorzystania przez podmioty zaangazowane w przetworstwo
mleka kréw ras lokalnych, co przyczyni¢ si¢ moze do poprawy jakosci, zwickszenia podazy
i konsumpcji produktéw lokalnych, skracania lancuchéw dostaw oraz Zrownowazonego
rozwoju gospodarczego.

Podobnie jak Recenzenci, rowniez pozostali Czlonkowie Komisji, pozytywnie ocenili
osiggnigcie naukowe dr Anny Zofii Teter uznajac, ze Jej oryginalny dorobek uzasadnia

zakonczenie z powodzeniem staran o uzyskanie stopnia doktora habilitowanego.

Ocena dzialalnos$ci naukowej

Dokumentacja dorobku naukowego dr Anny Zofii Teter obejmuje gcznie 65 pozycii,
wtym 7 publikacji stanowigcych osiggnigcie naukowe. Oryginalne prace tworcze stanowig
47, z czego 24 uwzglednionych jest w bazie JCR. Autorstwo Habilitantki potwierdzono takze
w ponadto 18 rozdziatach, w 10 monografiach. Habilitantka wygtlosita 2 referaty na
konferencjach naukowych i 44 doniesienia konferencyjne.

t.aczna liczba pkt MEIN, uzyskanych przez Habilitantke to 1973, ktérych IF wyniost —
41,614 (z wylaczeniem osiagnigcia — 1378 pkt MEiN i IF — 26,536).

Paczna liczba cytowan wg bazy Web of Science (bez autocytowar) wynosi 181, wg
Scopus 186, a Index Hirscha jest rowny 8.

Dorobek naukowy Habilitantki, przed uzyskaniem stopnia doktora to lgcznie 15
pozycji, z czego: 4 publikacje uwzglednione w bazie JCR (65 pkt MEIN, IF=1,499); 10



publikacji nie indeksowanych w bazie JCR (57 pkt MEiN); 1 rozdziat w ksigzce. Aktywnogé
konferencyjna Habilitantki, przed doktoratem obejmuje 19 doniesief.

Wszyscy Recenzenci zauwazajg, ze Habilitantka dr Anna Zofia Teter, od poczatku swojej
dziatalnosci naukowej wykazuje zainteresowanie i konsekwentnie skupia si¢ na badaniu
czynnikow genetycznych (rasy kréw) i zwigzanego z nimi polimorfizmu biatek mleka, ocenie
wplywu réznych czynnikéw takich jak: sezon, sposéb zywienia, spos6b hodowli (hodowla
organiczna versus hodowla konwencjonalna), spos6b doju na wybrane cechy jakosciowe
(liczbg komérek somatycznych, zawartogé skladnikéw mineralnych, mocznika oraz wartos¢é
odzywcza i przydatnosé technologiczng) mleka kréw i kéz. Wspomniane ukierunkowanie
Habilitantki potwierdza juz tematyka pracy magisterskiej pt,,Polimorfizm bialek mleka kréw
réznych ras" oraz rozprawy doktorskiej pt ,,Polimorfizm k-kazeiny i B-laktoglobuliny u réznych
ras kréw i jego wykorzystanie do oceny wartosci odzywczej i przydatnosci technologicznej
mleka".

Na kolejnym etapie kariery naukowej, tj po uzyskaniu stopnia naukowego doktora,
Habilitantka kontynuowata swoje badania w obszarze ras, ale z dodatkowym
zainteresowaniem ukierunkowanym mi¢dzy innymi na analize cech jakosciowych wybranych
produktéw mleczarskich tj. seréw, napojéw mlecznych. Dorobek Pani dr Anny Zofii Teter
zostal znaczaco powigkszony po uzyskaniu stopnia doktora, Habilitantka uzyskata 1841 pkt
MEIN (z wylaczeniem osiagniecia — 1246 pkt MEiN), a sumaryczny IF tych publikacji
wyniést 40,115 (z wylaczeniem osiggniecia - IF = 25,037), co stanowi Iacznie
opublikowanych 50 prac naukowych, w tym 20 publikacji uwzglednionych w bazie JCR 13
publikacji nie indeksowanych w bazie JCR (111 pkt MEiN), 17 rozdziatéw w ksigzkach, 23
doniesienia i 2 referaty na konferencjach naukowych.

Pan Recenzent dr hab. inz. Marek Sady, prof. UR, zauwaza, ze aktywno$¢ naukowa
Habilitantki wykracza poza macierzystg uczelnig. W zakresie badan nad profilem zwigzkow
lotnych w serach podpuszczkowych, Habilitantka podjeta wspolprace z Instytutem Nauk
o Zywieniu Czlowieka Szkoly Gléwnej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie, a efektem
tej wspolpracy byla publikacja 5. ujeta w osiggnigciu naukowym. Pani dr hab. inz Anna
Mituniewicz-Malek, prof. ZUT, wskazuje na prace po§wigcone produktom regionalnym,
w ktérych Habilitantka brala udziat, oceniajac jako$¢ produktdow niemlecznych, miodow
pszezelich, ryb czy kosmetykéw. Wynikiem tej wspdlpracy z Instytutem Nauk Rolniczych
Panstwowej Wyzszej Szkoly Zawodowej w Chetmie, byto opublikowanie dwu artykutow,
W czasopismach Molecules oraz Agriculture. Pani dr hab. inz. Anna Berthold-Pluta zauwaza,
ze udzial Habilitantki w pracach nie stanowigcych osiagniecia nie zostat okreslony, wiec

trudno go oceni¢, cho¢ w 5 przypadkach jest pierwszym autorem a w jednej publikacji -
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jedynym. Mimo to, Recenzent dr hab. Anna Berthold-Pluta docenia ogromna przewage
publikacji wieloautorskich, co moze byé uznane za korzystne i typowe, i stuzy wysokiej
jakosci badan iich szerokiemu zakresowi. Wedtug Pani dr hab. inz. Anna Mituniewicz-
Malek, prof. ZUT, mocng strong Habilitantki, jest jej uczestnictwo w pracach zespotow
badawczych realizujacych projekty. Habilitantka, wlatach 2009-2022, dokumentuje
uczestnictwo w 6 projektach krajowych, w ktérych trzykrotnie pelnita funkcje kierownika
zadania (w latach 2014, 2017, 2020-2022), a w pozostatych uczestniczyla jako wykonawca
(w latach 2009-2013, 2010-2013, 2016-2019). Habilitantka uczestniczy takze w realizacji
projektu ,Systemy produkcji i pakowania zywnosci zapewniajagce zachowanie jej
bioaktywnych skladnikow waznych w profilaktyce choréb cywilizacyjnych”, gdzie jest
wykonaweg: zadania 1 — ,,Technologie produkcji i przetwarzania mleka o podwyzszonej
zawartosci  bioaktywnych lub obnizonej nadwrazliwo$é pokarmowsg” izadania 2 —
»Optymalizacja parametréw produkeji, pozyskiwania, przechowywania oraz przetwarzania
produktéw lokalnej akwakultury, miodéw oraz jaj w celu zachowania substancji
bioaktywnych”. Habilitantka odbyla dwa staze naukowe, co wg Pani dr hab. inz. Anny
Berthold-Pluta nalezy uzna¢ za wyjatkowo pozytywne zwlaszcza biorac pod uwage zakres
aktywnosci i zainteresowan naukowych. Podczas 6-tygodniowego stazu w osrodku
zagranicznym (Slovak University of Agriculture in Nitra), Habilitantka poglebita wiedze
1 umiejgtnosci z zakresu nowych technologii w serowarstwie i mikrobiologii, a takze nad
wykorzystaniem metod sensorycznych w ocenie jakosci zywnosei pochodzenia zwierzgcego.
Podczas 2-tygodniowego stazu w Katedrze Mleczarstwa i Zarzadzania Jakoscig Uniwersytetu
Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie, Habilitantka uczestniczyta w pracach laboratorium
fizykochemicznego, mikrobiologicznego, mikroskopii optycznej oraz oceny mleka. Pani dr
Anna Zofia Teter, rozumie stalg potrzebe¢ samodoskonalenia i poglebiania zainteresowan
naukowych, uczestniczac w 17 szkoleniach, co wskazuje jednoznacznie na posiadanie przez
Nig tej jednej z podstawowych cech naukowca, zauwaza Pani dr hab. inz. Anna Berthold-
Pluta.

Wyniki prowadzonych badan, Habilitantka publikuje glownie w czasopismach
0 zasiegu migdzynarodowym, ktore znajdujg si¢ na liscie JCR m.in.: Annals of Animal
Science, Agriculture, Biological Trace Element Research, International Agrophysics, Meat
Science, Mijekarstvo, Molecules, LWT - Food Science and Technology. Potwierdzeniem
rozpoznawalnosci naukowej Habilitantki, wg Pana dr hab Marka Aljewicz, prof. UWM jest
petnienie funkcji recenzenta w migdzynarodowych i krajowych czasopismach.

Naukowa dziatalno$¢ Habilitantki, zostala zauwazona i doceniona dyplomem dla

wyrdzniajgcego si¢ absolwenta AR w Lublinie, dyplomami uznania Marszatka Wojewodztwa
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Lubelskiego oraz Wojewody Lubelskiego za bardzo dobre wyniki w nauce oraz dwoma
dyplomami uznania przyznanymi przez Wiadze macierzystej Uczelni, oraz nagrodg
zespolows III stopnia JM Rektora UP w Lublinie (2021r.).

Recenzenci zgodnie zauwazaja, ze warsztat naukowy i analityczny Habilitantki
W polaczeniu z pracami o charakterze poznawczym i aplikacyjnym, stanowig oryginalny

wkiad w dyscypling technologia zywnosci i zywienia.

Ocena dorobku dydaktycznego i popularyzatorskiego

Wszyscy Cztonkowie Komisji z uznaniem odniegli si¢ do dzialalnosci dydaktycznej
Habilitantki, ktéra odpowiedzialna byla za prowadzenie wykladéw i/lub ¢wiczen na 112
stopniu ksztalcenia studentéw, UP w Lublinie (10 przedmiotéw na 4 kierunkach studiéw)
oraz na studiach podyplomowych Analityka, Bezpieczenstwo i Certyfikacja Zywnodci.

Habilitantka byla promotorem pomocniczym rozprawy doktorskiej (mgr inz. Patrycji
Dopieralskiej), a ponadto promotorem 80 prac (18 prac magisterskich, 25 prac inzynierskich
137 prac licencjackich), na réznych kierunkach studiéw. Pan dr hab. inz. Marek Sady, prof.
UR, wyraza uznanie dla Habilitantki, za ogromne zaangazowanie przy sprawowaniu opieki
nad pracami dyplomowymi w latach 2015-2022, co daje $rednio 10 prac rocznie. Wskazuje
na niewatpliwie znaczace zaangazowanie czasowe i swiadczy o duzym dorobku
dydaktycznym Habilitantki. Roéwnie wysoko ocenia prace organizacyjng, podczas
pigcioletniego okresu opieki nad kotem studenckim, sekcji Oceny Jakosci i Bezpieczenstwa
Zywnosci, Kola Naukowego Nauk o Zwierzetach i Biogospodarki, a takze prowadzeniem
warsztatow z zakresu towaroznawstwa surowcéw i produktéw pochodzenia zwierzecego,
wykladéw popularnonaukowych dla licealistow, aktywny udziat w Dniach Otwartych UP
w Lublinie i Lubelskim Festiwalu Nauki, petnige role kierownika projektow.

Wysoko doceniana jest takze praca Habilitantka na rzecz: Srodowiska naukowego - jako
cztonek komitetu redakcyjnego czasopisma Acta Scientiarum Polonorum Acta Zootechnica —
Animal Science czy sekretarza Lubelskiego Oddzialu Polskiego Towarzystwa
Zootechnicznego; Wydziatu - jako czlonek Kolegium, Rady Programowej kierunku
Bezpieczeristwo i certyfikacja oraz zespotu ds. promocji.

Wskazano takze na znaczacg aktywnoéé we wspllpracy Pani dr Anny Zofii Teter
z sektorem gospodarczym i spolecznym: wdrazanie w Spéldzielni Mleczarskiej Spomlek
w Radzyniu Podlaskim (woj. lubelskie) wynikéw badan wykonanych w ramach pracy
doktorskiej; wspotpraca ze Spétdzielnig Mleczarska w Luznej (woj. matopolskie) w zakresie
oceny jakosci i bezpieczenstwa seréw wytwarzanych z mleka kréw ras rodzimych;

wsplpracy z Lubelskim Ogrodkiem Doradztwa Rolniczego w  Konskowoli
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w zakresie edukacji rolnikéw w kierunku rzemieslniczego przetwérstwa mleka; doradztwem

rolnymi specjalizujacymi si¢ w produkcji mleka w zakresie oceny jakosci surowca.

Podobnie jak Recenzenci, réwniez pozostali Czlonkowie Komisji, pozytywnie ocenili
dorobek dydaktyczny i organizacyjny dr Anny Zofii Teter wskazujgc, ze jest on znaczacy

1 typowy dla pracownika naukowo-dydaktycznego wyzszej uczelni.

Bioragc pod uwage pozytywne oceny cyklu publikacji naukowych powigzanych
tematycznie pod tytutem: , Jakos$¢ serdéw podpuszczkowych wytworzonych z mleka krow ras
lokalnych ze szczegdlnym uwzglegdnieniem jego wlasciwosci koagulujqcych i tekstury
skrzepéw” przedstawionego jako osiggnigcie naukowe stanowiace podstawe do ubiegania sig
o uzyskanie stopnia naukowego doktora habilitowanego oraz catoksztattu dorobku
naukowego, dydaktycznego i organizacyjnego, wyrazone przez wszystkich Recenzentéw oraz
Czlonkéw Komisji, a takze dyskusje i jednomyslnie pozytywne glosowanie na posiedzeniu
w dniu 20.09.2022 r. Komisja habilitacyjna powolana w dniu 1 czerwca 2022 r., dziatajac na
podstawie art. 221 ust. 10 ustawy z dnia 20 lipca 2018 r. Prawo o szkolnictwie wyzszym (Dz.
U 'z 2022 r. poz. 574 z péin. zm.) i§ 45a ust. 6 Statut Uniwersytetu Przyrodniczego
w Lublinie oraz § 7 Regulaminu przeprowadzania postepowan w sprawie nadania stopnia
doktora  habilitowanego ~ w Uniwersytecie ~ Przyrodniczym w  Lublinie, ~w sprawie
przeprowadzenia postgpowania habilitacyjnego popiera wniosek kierowany do Rady
Dyscypliny Technologia Zywno$ci i Zywienia Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie
o nadanie dr Annie Zofii Teter stopnia doktora habilitowanego w dziedzinie nauk

rolniczych w dyscyplinie technologia Zywnosci i Zywienia.

Wyniki glosowania:
Obecnych: 7

Za:7

Przeciw: 0

Wstrzymuje sie: 0

Sekretarz Komisji Przewodlglcz Komls_]l
dr hab. inz. Marzena Wtodarczyk-Stasiak prof. dr kﬁ enryk Jelen
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