
 Wydział Inżynierii Produkcji, ZIP_WIP - zarządzanie i inżynieria przetwórstwa spożywczego, stac. IS
Rozkład zajęć w semestrze letnim 2020/21, Rok III
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1) Gospodarka surowcami ubocznymi
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Seminarium dyplomowe 1
(zajęcia zdalne)

Gospodarka surowcami
ubocznymi w przemyśle

spożywczym (zajęcia zdalne)

1)Gospodarka surowcami ubocznymi w przemyśle spożywczym (zajęcia zdalne)
grupy: 1 - laboratoryjna 2a ZiIPS  2 - laboratoryjna 2b ZiIPS  
sale: 


