Opracowanie teoretyczne
Lipidy
	Data wykonania ćwiczenia:
	Grupa:
	Wybierz element.
	Kliknij tutaj, aby wprowadzić datę.	Wykonujący 1:
	Kliknij tutaj, aby wprowadzić tekst.
	Data oddania opracowania:
	Wykonujący 2:
	Kliknij tutaj, aby wprowadzić tekst.
	Kliknij tutaj, aby wprowadzić datę.	Wykonujący 3:
	Kliknij tutaj, aby wprowadzić tekst.



1. Opisz skład i budowę fosfolipidów i glikolipidów.
2. W jaki sposób wykrywamy obecność wiązań nienasyconych w tłuszczu? Scharakteryzuj rodzaj tej reakcji.
3. Czym jest jełczenie tłuszczu - wymień produkty jełczenia. Jakie reakcje pozwalają wykryć produkty jełczenia tłuszczu?
4. Jakie substancje umożliwiają wytworzenie emusji tłuszczu w wodzie - jakie cechy powinna posiadać? Podaj przykłady takich substancji.
5. Czym jest liczba kwasowa? Podaj obliczenia wyników z ćwiczeń i wnioski.

