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Cel modutu

Celem nauczania przedmiotu jest zapoznanie z zasadami
zarzadzania w produkcji zywnosci, w tym systemami,
ktore utatwiajg utrzymanie odpowiednich standardow
produkcji i reagowanie w sytuacjach kryzysowych w
r6znych obszarach przemyshu spozywczego.

Efekty uczenia sie dla modutlu to opis
zasobu wiedzy, umiejetnosci i
kompetencji spotecznych, ktore student
osiagnie po zrealizowaniu zaj¢c.

Wiedza;

1. zna zasady i systemy zarzadzania jakoscig
(obligatoryjne i dobrowolne) stosowane w produkcji
Zywnosci

Umiejetnosci:

1. potrafi podja¢ odpowiednie dziatania dostosowane do
specyfiki organizacji w celu utrzymania odpowiednich
standardow i spetlnienia wymagan systemowych oraz
opracowac niezbedne dokumenty

Kompetencje spoteczne:

1. wykazuje gotowos$¢ i rozumie potrzebe cigglego
doksztatcania si¢ w ramach uzyskanych kompetencji

Wymagania wstepne i dodatkowe

Znajomo$¢ zagadnien dotyczacych bezpieczenstwa
zywno$ci i zagrozen wystepujacych przy jej produkcji

Tresci programowe modutu

Podstawy zarzadzania w produkcji zywnoS$ci, w tym
zywnosci ekologicznej. Pojecie jakosci. Terminy
zwigzane z jakoS$cig. Zasady i etapy wdrazania systemu
HACCP, VACCP, TACCP. Ocena ryzyka w systemach
bezpieczenstwa zywnosci. Ogodlne zasady i podstawowe
wymagania przy projektowaniu i wdrazaniu systemu
zarzadzania jako$cig 1 bezpieczenstwem zdrowotnym
zywnosci (normy serii ISO 22000, ISO 9000). Standardy
dla produkcji podstawowej. Obrona zywnosci przed
zamierzonym zanieczyszczeniem i nieuczciwymi
praktyki. Food Defence. Food Fraud. Monitorowanie
autentycznos$ci zywnos$ci. Urzedowa kontrola zywnoSci.

Wykaz literatury podstawowej i
uzupelniajacej

Literatura podstawowa:

Kotozyn—Krajewska D., Sikora T.: Zarzadzanie
bezpieczenstwem zywnosci — teoria i praktyka, Wyd.
C.H. Beck, 2010.
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Trziszka T.: Zarzadzanie jakoscig i bezpieczenstwem
zywnos$ci, Wyd. Uniwersytetu Przyrodniczego we
Wroctawiu, 2009.

Literatura uzupelniajaca:

Wisniewska M., Malinowska E.: Zarzadzanie jakoscig
zywnosci, Wyd. Difin, 2011.

Wisniewska M. Systemowe zarzadzanie obrong zywnosci
przed terroryzmem. Wyd. Uniwersytetu Gdanskiego,
2016.

Normy systemowe z serii ISO 9000 i ISO 22000.

Planowane formy/dziatania/metody
dydaktyczne

Wyktad multimedialny, ¢wiczenia. konsultacje, dyskusja,
zespotowe projekty studenckie, analiza przypadkéw

Sposoby weryfikacji oraz formy
dokumentowania osiagnietych efektow
uczenia si¢

Sposoby weryfikacji:

W1 — zaliczenie koncowe — test jednokrotnego wyboru
Ul, K1 — udziat w ¢wiczeniach, ocena przygotowania i
prezentacji zadan projektowych, zaliczenie koncowe

K1 - dyskusja panelowa, obserwacja i ocena pracy w
grupie oraz indywidualnej aktywnosci na zajgciach
Formy dokumentowania  osiggnietych  wynikow:
archiwizacja opracowanych ¢wiczen, zadan projektowych,
dziennik prowadzgcego, archiwizacja prac
zaliczeniowych.

Szczegdlowe kryteria przy ocenie zaliczenia i prac
kontrolnych:

v' student wykazuje dostateczny (3,0) stopien
wiedzy, umiejetno$ci lub kompetencji, gdy
uzyskuje od 51 do 60% sumy punktow
okreslajacych maksymalny poziom wiedzy lub
umiejetnosei z przedmiotu,

v’ student wykazuje dostateczny plus (3,5) stopief
wiedzy, umiejetnosci lub kompetencji, gdy
uzyskuje od 61 do 70% sumy punktow
okreslajacych maksymalny poziom wiedzy lub
umiejetnosci z przedmiotu,

v student wykazuje dobry stopien (4,0) wiedzy,
umigjetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 71
do 80% sumy punktow  okreslajagcych
maksymalny poziom wiedzy lub umiejetnosci z
przedmiotu,

v" student wykazuje plus dobry stopiefi (4,5) wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 81
do 90% sumy punktow  okreslajacych
maksymalny poziom wiedzy lub umiejetnosci z
przedmiotu,

v student wykazuje bardzo dobry stopien (5,0)
wiedzy, umiejetnosci lub kompetencji, gdy
uzyskuje powyzej 91% sumy punktéw
okreslajacych maksymalny poziom wiedzy lub
umiejetnosei z przedmiotu.

Elementy i wagi majace wptyw na oceng
koncowa

Ocena z ¢wiczen — $rednia ocena z zadan projektowych,
Ocena koncowa — ocena z zaliczenia pisemnego 50% +
50% ocena z ¢wiczen.
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Bilans punktow ECTS

Godziny kontaktowe:

- udziat w wyktadach — 30 godz. — 1,2 ECTS,

- udziat w ¢wiczeniach — 30 godz. — 1,2 ECTS,

- udziat w konsultacjach — 4 godz. — 0,16 ECTS,

- obecno$¢ na zaliczeniu koncowym/zaliczeniu
poprawkowym — 2 godz. — 0,08 ECTS

66 godz. kontaktowych/2,64 pkt. ECTS

Godziny niekontaktowe:

- przygotowanie zadania projektowego — 30 godz. — 1,2
ECTS

- przygotowanie do zaliczenia — 17 godz. — 0,68 ECTS

- studiowanie literatury — 12 godz. — 0,48 ECTS

59 godz. niekontaktowych/2,36 pkt. ECTS

Laczny naktad pracy studenta to 125 godz. co odpowiada
5 punktom ECTS

Naktad pracy zwiazany z zajgciami
wymagajacymi bezposredniego udziatu
nauczyciela akademickiego

- udziat w wyktadach — 30 godz.

- udziat w ¢wiczeniach — 30 godz.

- udziat w konsultacjach — 4 godz.

- obecno$¢ na egzaminie/egzaminie poprawkowym — 2
godz.

Razem z bezposrednim udzialem nauczyciela: 66 godz.
— 2,64 ECTS

Odniesienie modutowych efektow uczenia
si¢ do kierunkowych efektow uczenia si¢

Kod efektu modutowego — kod efektu kierunkowego

W1- BB_WO06, BB_W07
Ul - BB_U04, BB_U0S
K1-BB_KO1
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