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Katedra Oceny Jako$ci i Przetworstwa Produktow
Zwierzecych

Cel modutu

Celem nauczania przedmiotu jest zapoznanie studentéw z
zalozeniami systemow wdrazanych w przemysle
spozywczym w celu utrzymania odpowiednich
standardow produkcji Zzywnosci i jej ochrony przed
zanieczyszczeniami i nieuczciwymi praktykami.

Tre$ci modutu ksztalcenia

Ogolne zasady 1 podstawowe wymagania systemow
zarzadzania bezpieczenstwem zdrowotnym zywnosci,
zardwno obligatoryjnych 1 dobrowolnych. System
HACCP. System zarzadzania bezpieczenstwem Zywnosci
wedtug norm serii ISO 22000. System zarzadzania
jakoscia - ISO 9001. Standardy sieci handlowych — IFS,
BRC. Zapobiegania celowym zanieczyszczeniom i
zafalszowaniom zywnosci - Food Defence i Food Fraud.
Urzedowa kontrola Zywnosci.

Zalecana lista lektur lub
lektury obowigzkowe (nie
wiecej niz 3 pozycje)

1. Kotozyn—Krajewska D., Sikora T. Zarzadzanie
bezpieczenstwem zywnosci — teoria i praktyka, Wyd.
C.H. Beck, 2010.

2. Wisniewska M. Systemowe zarzadzanie obrong
zywnosci przed terroryzmem. Wyd. Uniwersytetu
Gdanskiego, 2016.

3. Normy systemowe z serii 1ISO 9000 i ISO 22000.

Planowane
formy/dziatania/metody
dydaktyczne

Wyktad multimedialny, ¢wiczenia. konsultacje, dyskusja,
zespotowe projekty studenckie, analiza przypadkow




