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Cel modutu

Celem nauczania przedmiotu jest zapoznanie z zasadami
zarzadzania w produkcji zywnos$ci, w tym systemami,
ktoére utatwiajg utrzymanie odpowiednich standardow
produkcji i reagowanie w sytuacjach kryzysowych w
r6znych obszarach przemystu spozywczego.

Tresci modutu ksztalcenia

Podstawy zarzadzania w produkcji Zywnos$ci, w tym
zywnosci ekologicznej. Pojgcie jakosci. Terminy zwigzane
z jakoS$cig. Zasady i etapy wdrazania systemu HACCP,
VACCP, TACCP. Ocena ryzyka w systemach
bezpieczenstwa zywnosci. Ogolne zasady i podstawowe
wymagania przy projektowaniu i wdrazaniu systemu
zarzadzania jako$cig 1 bezpieczenstwem zdrowotnym
zywnosci (normy serii ISO 22000, ISO 9000). Standardy
sieci handlowych (IFS, BRC). Standardy dla produkcji
podstawowej. Obrona zywnosci przed zamierzonym
zanieczyszczeniem i nieuczciwymi praktykami. Food
Defence. Food Fraud. Monitorowanie autentycznosci
zywnosci. Urzedowa kontrola zywnosci.
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Planowane
formy/dziatania/metody
dydaktyczne

Wyktad multimedialny, ¢wiczenia laboratoryjne i
audytoryjne, ¢wiczenia rachunkowe, pokaz, dyskusja,
egzamin pisemny.




