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Nazwa kierunku studiéw

Zielarstwo i fitoprodukty

Nazwa modutu, takze nazwa w jezyku

Barwniki roslinne

angielskim Plant dyes
Jezyk wykladowy polski
Rodzaj modutu fakultatywny

Poziom studiow

drugiego stopnia

kontaktowe/niekontaktowe

Forma studiow niestacjonarne
Rok studiow dla kierunku 1

Semestr dla kierunku 1

Liczba punktow ECTS z podziatem na 5(1,8/3,2)

Tytut naukowy/stopien naukowy, imig¢ i
nazwisko osoby odpowiedzialnej za modut

dr hab. Agnieszka Najda, prof. uczelni

Jednostka oferujaca modut

Katedra Warzywnictwa i Zielarstwa

Cel modutu

Celem modutu jest przekazanie wiedzy na temat naturalnych
barwnikow pozyskiwanych z surowcéw roslinnych. Zadaniem
przedmiotu jest zapoznanie studentéw z technikami i metodami
ich pozyskiwania z etnobotanicznych zrodet oraz z
praktycznym zastosowaniem w roznych gateziach przemystu.
Omowione zostang najwazniejsze zwiazki takie jak: chlorofile,
karotenoidy, antocyjany, betalainy, barwniki chinonowe a takze
indygo i kurkumina oraz czynniki wptywajace na nasycenie
koloru.

Efekty uczenia si¢ dla modutu to opis zasobu
wiedzy, umiejetnosci i kompetencji
spotecznych, ktore student osiggnie po
zrealizowaniu zajec.

Wiedza:

W1. Student wykazuje zaawansowang wiedzg z zakresu metod
i technik analitycznych wykorzystywanych w badaniu sktadu
chemicznego surowcow roslinnych.

W2. Zna metody pozyskiwania i zastosowanie surowcoOw
barwierskich.

W3. Posiada wiedz¢ dotyczaca zastosowania barwnikow w
przemysle spozywczym, kosmetycznym, farmaceutycznym i
medycynie.

Umiejgtnosci:

Ul. Student samodzielnie analizuje zawarto$¢ barwnikow
w surowcu z uwzglednieniem doboru odpowiednich metod
i technik.

U2. Zna wyrdzniki jako$ci decydujace o wartosci barwierskiej
surowca. Wykonuje eksperymenty zastosowania barwnikow
w okre§lonym przemysle.

Kompetencje spoteczne:

K1. Ma swiadomo$¢ aktualizacji oraz koniecznos$ci poglebiania
wiedzy i samodoskonalenia.

K2. Organizuje i sprawdza si¢ w kilkuosobowych grupach
roboczych.

Wymagania wstepne i dodatkowe

Analityka laboratoryjna, zielarstwo szczegdtowe, substancje
bioaktywne, towaroznawstwo zielarskie.

Tresci programowe modutu

Zajecia z przedmiotu wprowadzajg studenta w tematyke
z zakresu pozyskiwania barwnikow naturalnych. Na zaje¢ciach
studenci nabywaja wiedze praktyczng dotyczaca metod i

technik pozyskiwania naturalnych barwnikow 1 obrébki
technologicznej w celu zachowania barwy. Istotnym
zagadnieniem jest poznanie  wspolczesnych  trendow

i perspektyw zastosowania barwnikoéw pochodzenia roslinnego
w Polsce i na §wiecie.
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Planowane formy/dziatania/metody
dydaktyczne

Wyktady, praktyczne ¢Ewiczenia laboratoryjne, zespolowe
eksperymenty analityczne, dyskusja, praca wlasna.

Sposoby weryfikacji oraz formy
dokumentowania osiggnietych efektow
uczenia si¢

Wi1., W2, W3.: ustny sprawdzian dopuszczajacy do
przeprowadzenia ¢wiczenia, pisemny sprawdzian zaliczajacy
¢wiczenie, prawidlowe opracowane sprawozdan, egzamin
pisemny.

Ul., U2.: ocena poprawnosci wykonania eksperymentu
laboratoryjnego, sprawozdania, interpretacja przez studenta
wynikow przeprowadzonych eksperymentow.

KI1., K2.: ocena pracy zespotowej studenta, jego inicjatywy
i samodzielnego rozwigzywania problemow.

Formy dokumentowania osiggnigtych wynikow:
archiwizacja sprawdzianow problemowych, archiwizacja
sprawozdan, dziennik prowadzacego.

Elementy i wagi majace wpltyw na oceng
koncowa

WI1, W2, W3 - 60%,
Ul, U2 -30%,
KI1,K2 -10%

Warunkiem zaliczenia przedmiotu jest pozytywna ocena
z egzaminu pisemnego. Zaliczenie z ¢wiczen, udzial w dyskusji
i poprawne odpowiedzi na pytania oraz zaliczenie
laboratoryjnych eksperymentéw sa warunkiem dopuszczenia do
egzaminu. O ocenie pozytywnej z egzaminu decyduje liczba
uzyskanych punktow:

Ocena/ Uzyskany procent sumy punktéw oceniajgcych stopien
wymagane] wiedzy/umiejetnosci

Niedostateczny (2,0) <51%
Dostateczny (3,0) 51% — 60%
Dostateczny plus (3+) 61% —70%
Dobry (4,0) 71% — 80%
Dobry plus (4+) 81% — 90%
Bardzo dobry (5,0) 91% — 100%

Informacje o warunkach zaliczenia przedmiotu sg
przedstawiane na pierwszych zajeciach.
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Bilans punktéw ECTS Forma zajec Liczba  Punkty
godzin  ECTS
Liczba godzin kontaktowych
Wyktady 14 0,56
Cwiczenia 14 0,56
Konsultacje 1 0,04
Zaliczenie praktycznych 4 0,36
eksperymentow
Zaliczenie interpretacji wynikow z 5 0,20
przeprowadzonych eksperymentow
Zaliczenie sprawozdan z ¢wiczen 5 0,20
Egzamin 2 0,08
Lacznie kontaktowe 45 1,80
Liczba godzin niekontaktowych

Przygotowanie do ¢wiczen 15 0,60
Przygotowanie do zaliczen 15 0,60
Samodzielne dokonczenie sprawozdan 10 0,40
Zespotowe opracowanie eksperymentu 5 0,20
badawczego
Przygotowanie do egzaminu 20 0,80
Studiowanie zalecanej literatury 15 0,60
Lacznie niekontaktowe 80 3,20
Lacznie liczba godziny/pkt ECTS 125 5,00

Naktad pracy zwiazany z zajgciami wyktadach -14 h

wymagajacymi bezposredniego udzialu ¢wiczeniach — 14 h

nauczyciela akademickiego konsultacjach — 1 h

zaliczeniu praktycznych eksperymentéw — 4 h
zaliczenie interpretacji wynikéw z  przeprowadzonych

eksperymentow — 5 h
zaliczeniu sprawozdan — 5 h
egzamin—2 h

Odniesienie modutowych efektow uczenia si¢
do kierunkowych efektow uczenia sig

W1 -ZF W0l

W2 - ZF_WO01, ZF_ W02
W3 - ZF_W02, ZF_W03
Ul-ZF _U02, ZF_U03
U2-ZF _U01,ZF _U03
K1-ZF _KO1,ZF K02
K2- ZF K02, ZF KO3
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