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Cel modutu

Celem modulu jest zapoznanie studentow
z instrumentalnymi  technikami  jakosciowej i
ilosciowej analizy chemiczne;.

Zadaniem przedmiotu jest zapoznanie studentéw
z teoretycznymi podstawami stosowanych metod i
ich praktycznym zastosowaniem w badaniu jakosci
Swiezych i przetworzonych warzyw.

Efekty uczenia si¢ dla modutu to opis
zasobu wiedzy, umiejetnosci i
kompetencji  spolecznych,  ktore
student osiggnie po zrealizowaniu
zajec.

Wiedza:

WI1. Student wykazuje podstawowa wiedze z
zakresu praktycznego przygotowania materiatu
ro$linnego i prowadzania wybranych analiz z zakresu
jakosci surowcoéw warzywnych.

W?2. Student posiada podstawowa wiedz¢ z zakresu
wymagan  jakosciowych ~w  odniesieniu  do
poszczegblnych gatunkdéw warzyw.

W3. Student posiada specjalistyczng wiedzg po co 1
kiedy stosuje si¢ okreslone techniki analityczne, ale
takze z zakresu metodyki przygotowania surowca do
analizy i prowadzenia badan.

Umiejetnosci:

Ul. Student zna techniki i1 aparatur¢ analityczna
z uwzglednieniem doboru odpowiedniej metody i
techniki.

U2. Student wykonuje i prawidtowo analizuje pod

kierunkiem opiekuna naukowego proste
eksperymenty badawcze w zakresie pobierania i
sporzadzania prob laboratoryjnych  surowcow
warzywnych.

U3. Student posiada umiejetnos¢ do samodzielnej
weryfikacji poprawno$ci wykonania proby poprzez
dobor odpowiednich metod analizy.

Kompetencje spoleczne:

K1. Ma $wiadomos$¢ aktualizacji oraz koniecznos$ci
poglebiania wiedzy i samodoskonalenia.

K2. Organizuje 1 sprawdza si¢ w kilkuosobowych
grupach roboczych podczas pracy diagnosty




analityka.

Odniesienie modutowych efektow
uczenia si¢ do kierunkowych efektow
uczenia si¢

W1_ 0G_W04
W2 — 0G_W06

W3 - 0G_W09, OG_W13
Ul-0G_U02

U2 - OG_U04

U3 - 0G_U02
K1-0G_K01

K2 -0G_K03

Odniesienie modutowych efektow
uczenia si¢ do efektow inzynierskich

W1 - InzZOG_WO02
W2 - InzOG_W08
W3 - InzOG_W10

U1l - InzZOG_U04
U2 - InzOG_U02
U3 - InzOG_U02

Wymagania wstepne 1 dodatkowe

Chemia, fizjologia, botanika, biochemia.

Tresci programowe modutu

Zajecia z przedmiotu wprowadzajg studenta w
tematyke z zakresu metod instrumentalnych analizy
warzyw oraz aktualnych aspektow prawnych i norm.
Na zajeciach studenci nabywajg wiedzg praktyczng
dotyczaca instrumentalnych metod 1 technik
analitycznych. Istotnym zagadnieniem jest poznanie
wspotczesnych trendow w doskonaleniu analizy
zywnos$ci pochodzenia roslinnego w Polsce 1 na
swiecie. Zajegcia shluza zdobyciu podstawowych
umiejetnosci pracy w laboratorium.

Wykaz literatury podstawowej i
uzupetniajacej

Literatura podstawowa:

Szczepaniak W. Metody instrumentalne w analizie
chemicznej. PWN.

Skoog D.A., West D.M., Holler F.J., Crouch S.R.
»Podstawy chemii analitycznej”

Literatura zalecana

Cyganski A. Metody spektroskopowe w chemii
analitycznej. WNT.

Minczewski J., Marczenko Z. Chemia analityczna
tom 3. PWN.

Literatura uzupelniajace:

Publikacje naukowe

Planowane formy/dzialania/metody

dydaktyczne

Praktyczne ¢wiczenia laboratoryjne, zespolowe
projekty diagnostyki roslin warzywnych, dyskusja,
praca wlasna.

Sposoby weryfikacji oraz formy
dokumentowania osiaggni¢tych
efektow uczenia si¢

W1, W2, Wa3: ustny sprawdzian dopuszczajacy do
przeprowadzenia ¢wiczenia, pisemny sprawdzian
zaliczajacy C¢wiczenie, prawidlowe opracowane
sprawozdan

Ul, U2, U3: ocena poprawnosci wykonania
doswiadczenia  laboratoryjnego,  sprawozdania,
interpretacja przez studenta wynikow
przeprowadzonych eksperymentow

K1, K2: ocena pracy zespolowej studenta, jego
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inicjatywy I samodzielnego rozwigzywania
problemow

Formy dokumentowania osiagnietych wynikow:
archiwizacja prac zaliczeniowych, sprawdziandéw
problemowych, archiwizacja sprawozdan.

Elementy i wagi majace wptyw na
ocen¢ koncowa

Zaliczenie czastkowe - 30%
Zaliczenie koncowe — 70%

Bilans punktow ECTS

Forma zaje¢ Liczba Punkty
godzin ECTS
KONTAKTOWE (z udziatem nauczyciela)

Wyktady 3 0,12
Cwiczenia 15 0,60
Konsultacje 2 0,08
Zaliczenie sprawozdan 4 0,16
Zaliczenie praktyczne 5 0,20
przeprowadzonych

eksperymentow

Zaliczenie koncowe 1 0,04
Lacznie kontaktowe 30 1,20
NIEKONTAKTOWE

Przygotowanie do ¢wiczen 5 0,20
Przygotowanie do zaliczenia 10 0,40
Samodzielne dokonczenie 10 0,40

sprawozdan z zadan
prowadzonych w trakcie
¢wiczen laboratoryjnych
Samodzielne opracowanie i 15 0,60
interpretacja wynikow

z przeprowadzonych
eksperymentow badawczych

Studiowanie zalecanej 5 0,20
literatury

Lacznie niekontaktowe 45 1,80
Razem punkty ECTS 75 3

Naktad pracy zwigzany z zajgciami
wymagajacymi bezposredniego
udziatu nauczyciela akademickiego

Udziat w wyktadach — 3 godz.

Udziat w ¢wiczeniach — 15 godz.

Udziat w konsultacjach — 2 godz.

Zaliczenie praktyczne przeprowadzonych
eksperymentéw — 5 godz.

Zaliczenie sprawozdan — 4 godz.

Zaliczenie koncowe — 1 godz.
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