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Cel modutu

Zapoznanie stuchaczy z budowa nowoczesnych
pieczarkarni, boczniakarni i laboratoriow oraz ich
wyposazeniem. Najnowszymi metodami produkcji
grzybow uprawnych. Z technologia produkcji
podtoza, okrywy oraz grzybni. Zrozumienia
znaczenia czynnikéw wptywajacych na plonowanie i
jako$¢ grzybow. Zapoznanie z nowym podejsciem
do dziatan ochronnych zapobiegajacych stratom
spowodowanym przez choroby i szkodniki.

Efekty uczenia si¢ dla modutu to opis
zasobu wiedzy, umiej¢tnosci i
kompetencji  spotecznych,  ktore
student osiggnie po zrealizowaniu
zajecC.

Wiedza:

W1. Wykazuje poglebiong i wszechstronng
znajomo$¢ charakterystycznych cech wzrostu,
rozwoju 1 plonowania waznych gospodarczo
gatunkow grzybow uprawnych.

W2. Wykazuje znajomos¢ nowoczesnych i
zaawansowanych technologii uprawy grzybow
pozwalajacy uzyskiwa¢ owocniki o wysokiej jakosci
1 wartosci biologiczne;.

W3. W poglebionym stopniu ma §wiadomos¢ z
zakresu wartosci biologicznej, wlasciwos$ci
dietetycznych, leczniczych grzybow oraz ich wptyw
na zdrowie i jakos¢ zycia cztowieka

Umiejetnosci:

U1. Samodzielnie analizowa¢ zachodzace zmiany w
czasie wzrostu, rozwoju i przechowywania
owocnikéw oraz definiowac i interpretowac zjawiska
1 czynniki wplywajace na produkcje waznych
gospodarczo grzybow wielkoowocnikowych.

U2. Precyzyjnie ocenia¢ jako$¢ owocnikow
wielkoowocnikowych, a takze wskazaé ich warto$¢
biologiczna, wlasciwosci dietetyczne i lecznicze.

U3. Samodzielnie projektuje poszczegolne etapy
produkcji grzyboéw z uwzglednieniem ich wartosci
biologicznej, wlasciwosci dietetycznej 1
Sensoryczneyj.




Kompetencje spoteczne:

K1. Statego doskonalenia wiedzy i oceny skutkow
metod uprawy grzybow i ich wptywu na jakos¢
owocnikow, srodowisko i zycie ludzi.

K2. Gotdw jest do dziatania w sposob
przedsigbiorczy 1 odpowiedzialny, organizowania
pracy i zarzadzania do wspotdziatania i pracy w
grupie oraz podejmowania w niej roznych rol.

Odniesienie modutowych efektow
uczenia si¢ do kierunkowych efektow
uczenia si¢

W1 - OG_WO05
W2 - OG_WO08
W3 - OG_W09
Ul-0G_U03
U2 - 0G_U04
U3 - 0G_U06
K1-0G_KO01
K2 - OG_KO06

Odniesienie modutowych efektow
uczenia si¢ do efektow inzynierskich

W1 - InzZOG_W02
W2 - InzOG_WO08, InzOG_W10
W3 - InzZOG_W02

U1 - InzOG_U06
U2 - InzOG_U04
U3 - InzOG_U06

Wymagania wstepne i dodatkowe

chemia, mikrobiologia

Tresci programowe modutu

Zapoznanie studentéw z systemami uprawy grzybow
wielkoowocnikowych. Istotnym celem jest
zapoznanie stuchaczy z najnowszymi metodami
produkcji pieczarki, boczniaka i twardziaka (shii-
take) 1 grzybow o wlasciwosciach leczniczych. Z
warunkami lokalizacji obiektéw uprawowych
grzybéw i wymaganiami w stosunku do ochrony
srodowiska przyrodniczego. Z niezbednym
wyposazeniem obiektow uprawowych, ich
wietrzeniem i klimatyzacja. Poznanie teoretycznych
podstaw sporzadzania roznych podtozy
uprawowych. Zapoznanie z technikami sporzadzania
podiozy w praktyce ogrodniczej. Z poszczegdlnymi
etapami prowadzenia upraw grzybow:
zagrzybianiem, dokarmianiem, zabiegami po
nalozeniu okrywy w uprawie pieczarki, z zabiegami
agrotechnicznymi podczas plonowania. Z
organizacja przeprowadzania zbioru owocnikow i
ich przygotowania do sprzedazy. Z zabiegami
0gdlno higienicznymi w prowadzeniu upraw
produkcyjnych. Z metodami zwalczania chordb i
szkodnikdw.

Wykaz literatury podstawowej i
uzupetniajacej

Literatura podstawowa:

Gapinski M., Wozniak W. 1999. Pieczarka.
Technologia uprawy i przetwarzania. PWRIL,
Poznan;

Gapinski M., Wozniak W., Ziombra M. 2001.
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Boczniak. Technologia uprawy i przetwarzania.
PWRIL, Poznan;

Szudyga K. 2002. Uprawa pieczarki. Hortpress,
Warszawa;

Siwulski M. 2004. Uprawiamy grzyby w ogrodzie.
Wyd. Dziatkowiec.

Siwulski M., Sobieralski K., 2011. Ganoderma
lucidum - Biologia, uprawa i wlasciwosci
lecznicze. Wyd. UP w Poznaniu.

Siwulski i in. 2007. Biologia i uprawa twardziaka
jadalnego Shitake. PWRIL, Poznan.

Siwulski M., Sas-Golak J., 2012. Pieczarka
Agaricus, Gatunki, Uprawa i wlasciwosci
prozdrowotne. Wyd. UP w Poznaniu.

Biuletyn Producenta Pieczarek — Pieczarki,
kwartalnik, Hortpress, Warszawa;

Garnweidner E. 2003. Grzyby. Muza S.A.,
Warszawa.

Gerhardt E. 2001. Przewodnik grzyby. Mulico,
Warszawa.

Sakson N. 2008. Produkcja pieczarki na podtozu
fazy III. PWRIL, Poznan.

Literatura uzupeiniajaca

Satata A., Lemieszek M., Parzymies M., 2018. The
nutritional and health properties of an oyster
mushroom (Pleurotus ostreatus (Jacq. Fr) P.
Kumm.). Acta Scientiarum Polonorum, Hortorum
Cultus, 17(2), 185-197. DOI:
10.24326/asphc.2018.2.16

Salata A. Grzyby Rheishi w profilaktyce i leczeniu
chorob nowotworowych. Warto$¢ odzywcza
grzybdéw. Ogdlnopolska Konferencja Naukowa
,Herbaria 1 zielarstwo”, Lublin 22-24 pazdziernika
2015.

Planowane formy/dziatania/metody
dydaktyczne

Metody dydaktyczne: Wyktad, ¢wiczenia
laboratoryjne i audytoryjne, zespotowe projekty
technologii uprawy grzybdw, dyskusja.

Sposoby weryfikacji oraz formy
dokumentowania osiagnietych
efektow uczenia si¢

W1, W2, W3: sprawdzian pisemny problemowy

U1: sprawdzian pisemny problemowy

U2: sprawdzian testowy

U3: oceny zadan projektowych i obliczeniowych
K1: ocena wystapienia i prezentacji

K2: ocena udzialu w dyskusji i aktywnosci na
zajeciach

Formy dokumentowania: dziennik oraz archiwizacja
prac

Elementy i wagi majace wptyw na
ocen¢ koncowa

W1,W2, W3 =40%
U1, U2, U3, = 40%
K1 =10%
K2 =10%
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Bilans punktow ECTS Forma zaje¢ Liczba Punkty
godzin ECTS

KONTAKTOWE (z udziatem nauczyciela)
Wyklady 6 0,24
Cwiczenia 12 0,48
Zaliczenie projektu 4 0,16
Konsultacje 2 0,08
Zaliczenie 2 0,08
Eacznie kontaktowe 26 1,04
NIEKONTAKTOWE
Przygotowanie do zajec 20 0,80
Przygotowanie projektu 20 0,80
Samodzielne dokonhczenie 10 0,40
zadan
Studiowanie literatury 14 0,56
Przygotowanie do 10 0,40
zaliczenia
Lacznie niekontaktowe 74 2,96
Razem punkty ECTS 100 4

Naktad pracy zwigzany z zajeciami Udzial w wyktadach — 6 godz.

wymagajacymi bezposredniego Udziat w ¢wiczeniach — 12 godz.

udzialu nauczyciela akademickiego Konsultacje - 2 godz.

Zaliczenie projektow - 4 godz.
Zaliczenie - 2 godz.
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