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Cel modutu

Zapoznanie studentdbw z uprawa winorosli,
organizacja winnicy oraz produkcjg wina gronowego
w Polsce

Efekty uczenia si¢ dla modutu to opis
zasobu wiedzy, umiej¢tnosci i
kompetencji  spotecznych,  ktore
student osiggnie po zrealizowaniu
zajec.

Wiedza:

WI1. Posiada rozszerzona wiedze =z zakresu
zakladania, prowadzenia i1 organizacji winnicy w
warunkach polskiego klimatu

W2. Zna regulacje prawne i ekonomiczne dotyczace
wyrobu i dystrybucji wina gronowego w Polsce

W3. Ma wiedz¢ z zakresu organizacji winiarni,
procesow enologicznych oraz prozdrowotnych
aspektow wina

W4. Umie wykorzysta¢ znajomo$¢ zagadnien z
uprawy winoro$li w zakresie niezbednym do
prowadzenia gospodarstwa enoturystycznego

Umiejetnosci:

Ul. Umie na podstawie analizy czynnikow
klimatycznych, glebowych i doboru odmian
przydatnych do uprawy w chltodnym klimacie
zaprojektowac i1 zatozy¢ profesjonalng winnice

U2. Student potrafi wykorzysta¢ wiedz¢ enologiczng
1 zaprojektowa¢ winiarni¢ oraz wyprodukowa¢ wino
gronowe

Kompetencje spoteczne:

K1. Jest kreatywny w laczeniu informacji z zakresu
wiedzy o uprawie winoro$li 1 winifikacji z wiedza z
zakresu turystyki i rekreacji.

K2. Wpykazuje dbatos¢ o podnoszenie swoich
kwalifikacji

K3. Jest wrazliwy na problemy zwigzane z
alkoholizmem

Odniesienie modutowych efektéw
uczenia si¢ do kierunkowych efektow
uczenia si¢

W1 - OG_W02, OG_W08, OG_W10, OG_W12
W2 - OG_W03, 0G_W12, 0G_W13
W3 - OG_WO06, 0G_W09, 0G_W10, OG_W13
W4 - 0G_W09, 0G_W10, 0G_W12




U1 - 0G_U01, OG_U06
U2 - 0G_U01, OG_U06
K1-0G_K01, 0G_K02, 0G_KO04
K2 - 0G_KO01

K3-0G_K02, 0G_K04

Odniesienie modutowych efektow
uczenia si¢ do efektow inzynierskich

W1 - InzOG_W02, InzOG_WOS,
InzZOG_W12

W2 - InzOG_WO03, InzZOG_W12

W3 - InzOG_WO06, InzZOG_W12

W4 - InzZOG_W12

U1 - InzOG_UO01, InzOG_U06

U2 - InzOG_U01, InzOG_U06

InzZOG_W10,

Wymagania wstepne i dodatkowe

Sadownictwo, wuprawa roli 1 ro$lin, chemia,

biochemia

Tresci programowe modutu

Przedstawione zostanie pochodzenie winorosli,
budowa krzewu winorosli, jego wzrost i rozwoj.
Zagadnienia dotyczace zasad zaktadania winnicy, w
tym  wybor lokalizacji, analizy czynnikéw
klimatycznych i glebowych.  Charakterystyka
najwazniejszych odmian przydatnych do produkc;ji
win. Agrotechnika w winnicy. Organizacja winiarni.
Technologia wyrobu roéznych gatunkow win
gronowych. Prawo winiarskie w Polsce. Optacalnos¢
produkcji winogron i wina. Enoturystyka.

Wykaz literatury podstawowej i
uzupetniajacej

Literatura podstawowa:

Mysliwiec R., Mazurek J.,, Wawro E., Bosak W.,
Stopczynski P. 2018. Winorosl | wino - wiedza i
praktyka. Cz. I i Il. Fundacja Galicja Vitis

Mazurek J. Ochrona winoro$li. Fundacji Galicja
Vitis

Skelton S., P. 2007. Viticulture 2nd Edition. An
introduction to commercial grape growing for
wine production. ISBN: 9780951470398

Lisek J. 2013. Winorosli w uprawie przydomowej i
towarowej. Hortpress Sp. z 0. 0. Warszawa

Ronald S. Jackson. 2014. Wine Science. Academic
Press.

Goode J. 2014. The Science of Wine: From Vine to
Glass. University of California Press.

Literatura uzupetniajaca:

Johnson H. , Robinson J. 2009. Wielki atlas $wiata
win. Buchmann Sp. z 0.0. Warszawa

Planowane
dydaktyczne

formy/dziatania/metody

Wyktad — prezentacja multimedialna, filmy.
Cwiczenia -  (laboratoryjne o  charakterze
praktycznym - praca z ro$linami — budowa krzewow,
zasady cigcia i formowania) audytoryjne, dyskusja,
praca w grupie, wykonanie projektu.

Sposoby  weryfikacji
dokumentowania
efektow uczenia si¢

oraz formy
osiggnietych

W1, W2, W3, W4: sprawdzian pisemny o
charakterze problemowym

U1, U2, U3: sprawdzian pisemny, ocena projektu i
aktywnosci studenta podczas ¢wiczen
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K1, K2: ocena zadania projektowego zespotowego,
pracy indywidualnej i grupowej, udziat w dyskus;ji.
Formy dokumentowania: dziennik prowadzacego,
arkusz zaliczenia, prezentacja wykonana przez
studenta.

Elementy 1 wagi majace wplyw na
ocen¢ koncowa

Zaliczenia czastkowe — 40%
Zaliczenie koncowe — 60%

Bilans punktow ECTS Forma zaje¢ Liczba Punkty
godzin ECTS

KONTAKTOWE (z udziatem nauczyciela)
Wyktady 9 0,36
Cwiczenia 9 0,36
Konsultacje 2 0,08
Lacznie kontaktowe 20 0,80
NIEKONTAKTOWE
Przygotowanie do zaliczen 30 1,20
Przygotowanie projektu 25 1,00
Lacznie niekontaktowe 55 2,20
Razem punkty ECTS 75 3

Naktad pracy zwigzany z zajgciami
wymagajacymi bezposredniego
udziatlu nauczyciela akademickiego

Udziat w wyktadach — 9 godz.

Udziat w  ¢wiczeniach  audytoryjnych 1
laboratoryjnych - 9 godz.

Udzial w konsultacjach — 2 godz.
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