Nazwa kierunku studiow

Ogrodnictwo

Nazwa modutu, takze nazwa w jezyku
angielskim

Przechowalnictwo plodow ogrodniczych
Storage of horticultural products

Jezyk wyktadowy

J. polski

Rodzaj modutu

obowigzkowy

Poziom studiow

pierwszego stopnia

Forma studiow

niestacjonarne

Rok studiow dla kierunku v
Semestr dla kierunku 7
Liczba punktow ECTS z podziatem na | 3 (1,4/1,6)

kontaktowe/niekontaktowe

Tytul naukowy/stopien naukowy, imi¢
I nazwisko osoby odpowiedzialnej za
modut

dr hab. Robert Gruszecki, prof. uczelni

Jednostka oferujaca modut

Katedra Warzywnictwa i Zielarstwa,
Instytut Produkcji Ogrodniczej

Cel modutu Zapoznanie studentow z czynnikami decydujacymi o
trwato$ci ptodow ogrodniczych oraz technologiami
przechowywania.

Efekty uczenia si¢ dla modutu to opis | Wiedza:

zasobu wiedzy, umiejetnosci i
kompetencji  spolecznych,  ktore
student osiggnie po zrealizowaniu
zajec.

W1. Ma wiedz¢ o wplywie czynnikow
agrotechnicznych, genetycznych i klimatycznych
oraz warunkow przechowywania na jako$¢ 1
trwato$¢ przechowalnicza plodéw ogrodniczych

W2. Ma wiedz¢ o wadach i zaletach stosowanych
sposobdw przechowywania

W3. Ma wiedz¢ o zmianach zachodzacych w
produktach ogrodniczych w czasie ich
przechowywania.

Umiejetnosci:

U1. Potrafi dobra¢ metode 1 warunki
przechowywania do wybranych ptodow
ogrodniczych.

U2. Potrafi oceni¢ stan ptodow ogrodniczych przed i
w czasie przechowywania oraz podja¢ odpowiednie
decyzje.

Kompetencje spoteczne:

K1. Potrafi krytycznie oceni¢ posiadang wiedzg 1
uznaje koniecznos$¢ statego doksztatcania si¢

Odniesienie modutowych efektow
uczenia si¢ do kierunkowych efektow
uczenia si¢

W1 - 0G_W09, 0OG_W13
W2 - 0G_W14

W3 - 0G_W07

Ul - 0G_U05

U2 - 0G_U04
K1-0G_Ko01

Odniesienie modutowych efektow
uczenia si¢ do efektow inzynierskich

W1 - InzZOG_WO09, InzZOG_W13
W2 - InzOG_W14

W3 - InzZOG_W07

U1 - InzOG_U05




Wymagania wstepne i dodatkowe

Sadownictwo, Warzywnictwo, Ro§liny ozdobne

Tresci programowe modutu

Zapoznanie z wplywem czynnikow genetycznych na
jako$¢ ptodow ogrodniczych. Znaczenie opakowan —
funkcja ochronna, logistyczna, informacyjna i
marketingowa. Czynniki agrotechniczne,
klimatyczne i ich wptyw na jakos¢ i1 trwatosc.
Mozliwos$ci poprawy trwalosci ptodow.
Wyznaczanie stopnia dojrzatosci ptodow
ogrodniczych. Procesy zachodzace w
dojrzewajacych i przechowywanych produktach
ogrodniczych. Wpltyw warunkéw przechowywania
na trwatos¢ 1 jako$¢ ptodoéw ogrodniczych.
Zapoznanie z technologiami przechowywania
ptodow ogrodniczych.

Wykaz literatury podstawowej i
uzupetniajacej

Literatura podstawowa:

Adamicki F., Czerko Z. 2002. Przechowalnictwo
warzyw 1 ziemniaka. PWRIL Poznan.

Gajewski M. 2005. Przechowalnictwo warzyw.
SGGW

Lange E. 2000.Morfologia i fizjologia
dojrzewajacego owocu. Zbior, transport i
przechowywanie owocow. W: Sadownictwo
(Pienigzek S.A. ed.). PWRIL, Warszawa.

Nizinska A. 2019. ABC Florystyki, Hortpress.

Pienigzek S.A. 2000. Sadownictwo. PWRIL
Warszawa.

Starck Z., Rabiza —Sewider J. 2016. Biologia ro$lin
ozdobnych. Wybrane zagadnienia.

Rutkowski K., Paradowski A. 2021.
Przechowalnictwo jabtek- Praktyczny przewodnik.
Plantpress

Tendaj M. 1994. Przechowywanie warzyw. AR
Lublin.

Literatura uzupelniajaca:

Publikacje w czasopismach naukowych i
specjalistycznych.

Planowane formy/dzialania/metody
dydaktyczne

Wyktad, zadania projektowe, dyskusja.

Sposoby weryfikacji oraz formy
dokumentowania osiaggnietych
efektow uczenia si¢

W1, W2, W3: pisemny sprawdzian problemowy,
Ul, U2, ocena zadan projektowych,

K1: ocena pracy zespotowej studenta, jego
inicjatywy 1 samodzielnego rozwigzywania
problemow.

Formy dokumentowania: dziennik obecnosci,

Elementy i wagi majace wptyw na
ocene koncowa

Zaliczenia czastkowe — 80%
Ocena zadania projektowego — 20%.
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Bilans punktéw ECTS Forma zajg¢ Liczba | Punkty
godzin ECTS

KONTAKTOWE (z udziatem nauczyciela)
Wyktady 9 0,36
Cwiczenia 21 0,84
Konsultacje 2 0,08
Zaliczenie projektu 3 0,12
Lacznie kontaktowe 35 14
NIEKONTAKTOWE
Przygotowanie do ¢wiczen 7 0,28
Dokonczenie opisow ¢wiczen 4 0,16
Przygotowanie do zaliczenia 10 0,4
Studiowanie literatury 10 0,4
Przygotowanie prezentacji 8 0,32
Lacznie niekontaktowe 39 1,6
Razem punkty ECTS 75 3,00

Naktad pracy zwiazany z zaj¢ciami Udziat w wyktadach — 9 godz.

wymagajacymi bezposredniego Udziat w ¢wiczeniach — 21 godz.

udzialu nauczyciela akademickiego Konsultacje — 2 godz.

Zaliczenie projektu — 2 godz.
Zaliczenie koncowe — 2 godz.
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