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Cel modułu Grzyby wykorzystywane są w wielu procesach 
przemysłowych, takich jak produkcja enzymów, witamin, 
polisacharydów, alkoholi wielowodorotlenowych, 
barwników, lipidów, glikolipidów. Metabolity wtórne 
grzybów, jak również ich formy morfologiczne są 
wykorzystywane  
w farmakologii, kosmetologii, przemyśle spożywczym, 
degradacji biopolimerów czy zrównoważonym rolnictwie. 
Celem modułu jest zapoznanie studentów  
z pozytywną rolą grzybów, ich niezwykłymi możliwościami 
oraz wskazanie obszarów praktycznego wykorzystania tych 
organizmów.  

Treści programowe modułu  W ramach modułu zostaną omówione treści związane z: 
- znaczeniem grzybów Micromycetes, szczególnie gatunków 

endofitycznych jako czynników biologicznej ochrony roślin; 
- wykorzystaniem enzymów produkowanych przez grzyby 

Micromycetes w przemyśle tekstylnym, spożywczym i 
browarniczym; 

- wykorzystaniem substancji biologicznie aktywnych 
wytwarzanych przez grzyby Micromycetes w przemyśle 
farmakologicznym i kosmetycznym; 

- mechanizmami syntetyzowania związków biologicznie 
aktywnych przez grzyby; 

- metodami identyfikacji i hodowli grzybów ważnych z 
punktu widzenia wykorzystywania ich w różnych gałęziach 
przemysłu i obszarach życia człowieka.  
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Literatura uzupełniająca: 
1. Artykuły naukowe dotyczące problematyki przedmiotu. 
2. Klucze do oznaczania grzybów wielkoowocnikowych z 

poszczególnych grup systematycznych  

Planowane formy/działania/metody 
dydaktyczne 

Wykład, ćwiczenia laboratoryjne i audytoryjne, dyskusja, 
prezentacje multimedialne, przygotowanie referatów 

 


