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Kierunek lub kierunki studiow

Ogrodnictwo

Nazwa modutu ksztatcenia, takie
nazwa w jezyku angielskim

Techniki pomiarowe jakosci owocow
Techniques of Fruit Quality Measurement

Jezyk wyktadowy

polski

Rodzaj modutu ksztatcenia

fakultatywny

Poziom studiow

drugiego stopnia

Forma studidw stacjonarne
Rok studiow dla kierunku I
Semestr dla kierunku 1

Liczba punktow ECTS z podziatem na
kontaktowe/niekontaktowe
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Tytut/stopien, imie i nazwisko osoby
odpowiedzialnej za modut

Prof. dr hab. inz. Bohdan Dobrzanski

Jednostka oferujgca modut

Zaktad Sadownictwa, Szkétkarstwa i Enologii

Cel modutu

Zapoznanie studenta technikami pomiarowymi oraz
nowoczesng aparaturg stosowang do badania jakosci
owocdéw Zapoznanie studentéw z  réznymi
metodami oceny jakosci owocdédw; sensorycznymi,
chemicznymi, instrumentalnymi i
mikrostrukturalnymi oraz procesami zachodzgcymi
w trakcie rozwoju, wzrostu i dojrzewania owocéw,
majgcymi wptyw na ich jakos¢ i przechowywanie.

Tresci programowe modutu ksztatcenia

W ramach przedmiotu studenci poznajg techniki
pomiarowe stosowane w badaniach naukowych
oraz w praktyce, dzieki ktérym mozina ocenic

jako$¢ owocow. Studenci poznajg  proste
urzadzenia, ktére stuzg do pomiaru i klasyfikacji
podstawowych  wielkosci  fizycznych  (masa,

wielko$¢ — wymiary zwigzanych z jakosciag owocow
ale poznajg réwniez zaawansowang aparature
badawcza. Poznajg techniki pomiarowe
bezposrednie jak i posrednie. Pomiary masy,
wielkosci i ksztattu, charakterystyczne wymiary,
sruby mikrometryczne suwmiarki elektroniczne,
Tablice kalibracyjne, pierscienie kalibracyjne.
Pomiar jedrnosci jedrnosciomierze reczne i
laboratoryjne. Wtasciwosci mechaniczne owocow
oraz tkanki. Bezposrednie pomiary sity, deformaciji,
przemieszczenie, WielkoSci wyliczane takie jak:
odksztatcenie, naprezenie, modut sprezystosci.
Wiasciwosci  sprezyste, plastyczne. Petzanie,
relaksacja naprezen mieszane modele tkanek.
Maszyny wytrzymatosciowe quasi-statyczne z
napedem elektrycznym, dynamiczne z napedem
hydraulicznym. Niedestrukcyjne metody
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pomiarowe. Refraktometry laboratoryjne,
refraktometry kieszonkowe. Termometry
laboratoryjne, kontaktowe. Metody termowizji
oraz techniki rentgenowskie w ocenie jakosci
owocéw. Metody spektrofotometrii, parametry
chromatycznosci i jasnosci barwy. Modele
powstawania obrazu. Systemy pomiarowe: XYZ,
Hunter Lab, L*a*b*. Metody wizualizacji obrazu
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Planowane formy/dziatania/metody
dydaktyczne

Wyktad (prezentacje multimedialne), ¢wiczenia,
dyskusja, wykonywanie zadan praktycznych
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