Nazwa kierunku studiéw

Ogrodnictwo

Nazwa modulu ksztalcenia, takze
nazwa w jezyku angielskim

Owoce Tropikalne
Tropical Fruits

Jezyk wyktadowy

J. polski

Rodzaj modutu ksztatcenia
(obowigzkowy/fakultatywny)

fakultatywny

Poziom studiow

pierwszego stopnia

Forma studiow stacjonarne
Rok studiow dla kierunku |
Semestr dla kierunku 1

Liczba punktow ECTS z podzialem na
kontaktowe/niekontaktowe

3,0 (1,36/1,64)

Tytul/stopien, imi¢ i nazwisko osoby
odpowiedzialnej za modut

Prof. dr hab. Bohdan Dobrzanski

Jednostka oferujaca modut

Zaktad Sadownictwa, Szkotkarstwa i Enologii

Cel modutu

Zapoznanie studenta z technologia uprawy,
gatunkami i odmianami ochrona, szkodnikami i
chorobami, technikami zbioru, handlem i obrotem
owocami tropikalnymi.

Efekty uczenia si¢ dla modutu to opis
zasobu wiedzy, umiej¢tnosci i
kompetencji  spotecznych,  ktore
student osiggnie po zrealizowaniu
modutu.

Wiedza:

WI1. Poznaje wazniejsze gatunki ro$lin rejonu
tropiku.

W?2. Poznaje warunki klimatyczne, zasady uprawy,
wymagania glebowe, wystgpowanie chordb i
szkodnikow, program ochrony plantacji.

W3. Poznaje technologie uprawy wielkotowarowej i
wymagania transportu i handlu.

Umiejetnosci:

Ul. Potrafi rozr6znia¢ gatunki owocow tropikalnych.

U2. Zna role 1 znaczenie w zywieniu czlowieka,
warto$¢ odzywcza owocdw i prozdrowotna.

U3. Zna rolg poszczeg6dlnych gatunkow w handlu 1
obrocie hurtowym i detalicznym w Polsce i na
swiecie oraz zagrozenia dla produkcji owocow
rodzimych.

Kompetencje spoleczne:

K1. Potrafi fachowo oceni¢ warto$¢ owocOw na
rynku i zasady ich klasyfikacji.

K2. Zna kalendarz produkcji owocow tropikalnych 1
jego  wptyw na  konkurencyjno$¢  owocow
importowanych oraz zasady dopuszczenia do obrotu.

Wymagania wstepne i dodatkowe

Podstawowe zagadnienia z geografii, biologii i
przyrody - poziom szkoty $redniej.

Tresci programowe modutu
ksztatcenia

Studenci poznaja sposoby uprawy i produkcji roslin
gatunkéw owocowych rejonu tropiku i subtropiku. Na
przyktadzie takich gatunkéw jak bananowiec, cytrusy,
avocado, mango 1 inne, omowione s3 rejony 1
wymagania dla produkcji owocow tropikalnych oraz
wykorzystanie ~ w  przetworstwie =~ owocowym.
Doswiadczenie  innych  krajow ~ w  produkcji
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wymienionych gatunkéw daje szans¢ wprowadzenia
najwazniejszych osiagnie¢ do polskiego sadownictwa.
Omoéwione zostajg rowniez zasady ochrony i
kwarantanny owocoéw importowanych. Przedstawione
sa zasady klasyfikacji jakosciowej oraz mozliwosci
zwigkszenia bezposrednich przychodow gospodarstw i
producentow owocow.

Wykaz literatury podstawowej i
uzupetniajacej

Literatura podstawowa:

Dobrzanski, Jr., B., 2009. Coffee, Quality and
Properties. KA PAN, Wyd. Nauk. FRNA.
Dobrzanski, Jr., B., 2011. Avocado Varieties and
Hybrids. KA PAN, Wyd. Nauk. FRNA.
Dobrzanski, Jr., B., Zotadek K., 2014. Ananasy
produkcja i warto$¢ odzywcza. KA PAN, Wyd.
Nauk. FRNA.

Dobrzanski, Jr., B., Lipa T., Krawiec P., 2017.
Banany, produkcja i handel. KA PAN, Wyd. Nauk.
FRNA.

Literatura uzupetniajaca:

Chen H, Morrell PL, Ashworth VE, de la Cruz M,
Clegg MT. J Hered. 2009. Tracing the geographic
origins of major avocado cultivars. 100(1):56-65.
Dobrzanski, Jr., B., 2011. Coffee Markets & Trade.
KA PAN, Wyd. Nauk. FRNA.

Dobrzanski, Jr., B., Krawiec P., Lipa T., 2016.
Banana, production and quality. KNA PAN, Wyd.
Nauk. FRNA.

Dobrzanski, Jr., B., Stasiak M., Krawiec P., 2016.
Pineapple, production and quality. KA PAN, Wyd.
Nauk. FRNA.

Dobrzanski, Jr., B., 2014. ICO Statistics on Coffee.
KA PAN, Wyd. Nauk. FRNA.

Dobrzanski, Jr., B., 2014. Two Centuries of Coffee
Markets and Trade. KA PAN, Wyd. Nauk. FRNA.
Dobrzanski, Jr., B., 2011. Avocado Markets &
Trade. KA PAN, Wyd. Nauk. FRNA.

Planowane formy/dzialania/metody
dydaktyczne

Wyklady, projekcje filmowe, dyskusja, prezentacje,
referat, doSwiadczenia z uzyciem aparatury,
oznaczenia zawarto$ci podstawowych skladnikéw
odzywczych, ocena sensoryczna.

Sposoby weryfikacji oraz formy
dokumentowania osiggni¢tych
efektow ksztalcenia

W1, W2, W3: zaliczenie ustne, przygotowanie
prezentacji

U1, U2, U3: dyskusja, zaliczenie pisemne/ustne

K1, K2: dyskusja, prezentacje studentow (ptyty CD),
Formy dokumentowania: koncowe zaliczenie
pisemne, test, prezentacja ppt.

Elementy i wagi majace wplyw na
ocen¢ koncowg

Zaliczenia czastkowe — 40%
Zaliczenie koncowe — 60%
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Bilans punktow ECTS

Forma zaje¢ | Liczba godzin | Punkty|ECTS
KONTAKTOWE (z udzialem nauczyciela)
Wyktady 15 0,60
Cwiczenia 15 0,60
Konsultacje 2 0,08
Zaliczenie 2 0,08
koncowe/poprawkowe

Lacznie kontaktowe 34 1,36
NIEKONTAKTOWE

Weryfikacja produktow 18 0,72
ogrodniczych $wiata w

sieciach handlowych

Przygotowanie do 5 0,20
zaliczen

Przygotowanie 5 0,20
prezentacji

multimedialnej

Przygotowanie do 5 0,20
zaliczenia koncowego

Studiowanie literatury 8 0,32
Lacznie niekontaktowe 41 1,64
Razem punkty ECTS 75 3,00

Naktad pracy zwigzany z zajgciami
wymagajacymi bezposredniego
udziatu nauczyciela akademickiego

Udziat w wyktadach —15 godz.
Udziat w ¢wiczeniach — 15 godz.

Konsultacje — 2 godz.

Zaliczenie koncowe/poprawkowe — 2 godz.

Odniesienie efektow modutowych do

efektow kierunkowych

W1_ OG_W03, OG_WO04, OG_W08, OG_W13
W2 - OG_W03, OG_W04, OG_W08, OG_W13
W3 - OG_W03, OG_W04, OG_W08, OG_W13
U1 - 0G_U01, 0G_U02, 0G_U04

U2 - 0G_U01, 0G_U02, OG_U04
K1-0G_K01, 0G_K02, 0G_KO03 K2 — OG_KO06
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