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	Celem modułu jest zapoznanie studentów z rodzajami zafałszowań napojów alkoholowych, metodami ich wykrywania oraz z kontrolą zafałszowań tych napojów. Ponadto nabycie umiejętności analizy produktów w aspekcie zafałszowań oraz interpretacji wyników badań.
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	Wykłady obejmują omówienie: przyczyn i skutków zafałszowań napojów alkoholowych, aspektu etycznego i ekonomicznego zafałszowań, rodzajów zafałszowań napojów alkoholowych: win, win owocowych, cydrów i wysokoprocentowych alkoholi winogronowych oraz zastosowania metod chromatograficznych i spektralnych do wykrywania zafałszowań tych produktów. Ponadto przedstawiają kontrolę zafałszowań napojów alkoholowych.
Ćwiczenia obejmują wykrywanie zafałszowań win, win owocowych, cydrów i wysokoprocentowych alkoholi winogronowych.
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