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	Celem modułu jest zapoznanie studentów z przechowalnictwem wina oraz wpływie warunków przechowywania na jakość napoju.

	Treści programowe modułu kształcenia 
	Sposoby przechowywania win. Warunki przechowywania win. Mikroklimat przechowalni win. Opakowania jednostkowe, zbiorcze, transportowe (rodzaje oraz materiały opakowaniowe). Wady i choroby win.

	Wykaz literatury podstawowej i uzupełniającej
	1. Jackson R.S. Wine Science. Principles, Practice, Perception, Elselwier 2007
2. Przetwory owocowe, warzywne, warzywno-mięsne, grzybowe, wina i miody pitne - Pakowanie, przechowywanie i transport (Zmiana Az2) PN-90/A-75032/Az2:2000 / Polski Komitet Normalizacyjny.
3. „Winorośl i wino. Wiedza i praktyka” – cz. 2., red.: Myśliwiec R., Wawro E, Fundacja Galicja Vitis, 2018

	Planowane formy/działania/metody dydaktyczne
	1. wykład z prezentacją multimedialną połączony z dyskusją, wykorzystanie metod peer toutoringu do aktywizacji studentów
2. ćwiczenia laboratoryjne
3. ćwiczenia audytoryjne 
4. prezentacja studencka
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