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	Celem nauczania przedmiotu jest zapoznanie Studentów z podstawową aparaturą procesową występującą w ramach produkcji wina i cydru. Studenci poznając budowę i zasadę działania wybranych maszyn i urządzeń uzyskują wiedzę i umiejętności w zakresie prowadzenia podstawowych obliczeń inżynierskich związanych z ich doborem i eksploatacją

	Treści programowe modułu kształcenia 
	Zakres wykładów i ćwiczeń obejmuje omówienie i zapoznanie z podstawowymi maszynami i urządzeniami wykorzystywanymi w produkcji win oraz cydru, w tym: maszyny i urządzenia wykorzystywane do czyszczenia i sortowania, maszyny rozdrabniające, urządzenia transportowe (transport cieczy i ciał stałych), prasy do tłoczenia, urządzenia stosowane w ramach sedymentacji i klarowania, filtry w tym prasy filtracyjne, wirówki filtracyjne i sedymentacyjne, mieszalniki, wymienniki ciepła oraz destylatory. Przedstawione zostaną informacje w zakresie podstawowych właściwości fizycznych surowców i produktów mających wpływ na dobór aparatu i przebieg procesu, oraz prowadzenia obliczeń inżynierskich w zakresie określenia wpływu podstawowych parametrów pracy wybranych maszyn i urządzeń na przebieg procesu.
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