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Rozkład zajęć w semestrze zimowym 2025/26, Rok II

godz.
1 2

Poniedziałek
1 2

Wtorek
1 2

Środa
1 2

Czwartek
1 2

Piątek

07:00 - 08:00

08:00 - 09:00

09:00 - 10:00

10:00 - 11:00

11:00 - 12:00

12:00 - 13:00

13:00 - 14:00

14:00 - 15:00

15:00 - 16:00

16:00 - 17:00

17:00 - 18:00

18:00 - 19:00

19:00 - 20:00

20:00 - 21:00

Innowacje w przetwórstwie
surowców zwierzęcych B SKR

Trendy w żywieniu człowieka
B SKR

MIKROBIOTA CZŁOWIEKA A
DIETA (7,5 tyg) B SKR - Wykłady,

terminy ustala prowadzący

Innowacje w przetwórstwie surowców
zwierzęcych (7,5 tyg)/ Innowacje w
przetwórstwie surowców roślinnych
(7,5 tyg) B SKR - Wykłady, terminy

ustalają prowadzący

Przedmiot do wyboru 3: żywność
specjalnego przeznaczenia B SKR - 7,5

tyg (terminy ustala prowadzący)

Sztuczna
inteligencja w

technologii i nauce
o żywności 6 SKR

Sztuczna
inteligencja w

technologii i nauce
o żywności 6 SKR

Przedmiot do wyboru 4:
alternatywne źródła i techniki
w produkcji żywności 10 SKR

Systemy i narzędzia
zarządzania jakością 10 SKR

Jakość w laboratorium
(7,5tyg)/Systemy i narzędzia

zarządzania jakością (7,5 tyg.) 10 SKR
- terminy ustalają prowadzący)

Seminarium dyplomowe 1: Seminarium
dyplomowe1: Bezpieczeństwo zdrowotne

żywności 520 Agro I

Alternatywne źródła i techniki w
produkcji żywności (7,5 tyg)

/Cukiernictwo (7,5 tyg) 10 SKR -
Wykłady, terminy ustalają prowadzący

Systemy i narzędzia
zarządzania jakością
4 półtechnika SKR

Systemy i narzędzia
zarządzania jakością
4 półtechnika SKR

Przedmiot do wyboru
5: cukiernictwo 7,5

tyg. Pracownia
Gastronomiczna /

Przedmiot do wyboru
3: żywność specjalnego
przeznaczenia 7,5 tyg
w godzinach 11.00-
12.30 sala 118 SKR

Przedmiot do wyboru 5:
cukiernictwo 7,5 tyg.

Pracownia
Gastronomiczna /

Przedmiot do wyboru 3:
żywność specjalnego

przeznaczenia 7,5 tyg w
godzinach 9.15-10.45

sala 118 SKR

1) Przedmiot do wyboru 5: cukiernictwo Pracownia
Gastronomiczna SKR

Przedmiot do
wyboru 4:

alternatywne źródła i
techniki w produkcji
żywności 322 SKR-

7,5 tyg (terminy
ustala prowadzący)

Przedmiot do
wyboru 4:

alternatywne źródła i
techniki w produkcji
żywności 322 SKR-

7,5 tyg (terminy
ustala prowadzący)

Statystyka
stosowana 304

AGRO II

Statystyka
stosowana 304

AGRO II

Technologia specjalizacyjna
ćwiczenia (7,5 tyg) -

Bezpieczeństwo zdrowotne
żywności 220 SKR,
Technologia zbóż 2

półtechnika SKR, Analiza
żywności 312 SKR

Technologia specjalizacyjna WYKŁAD
(10 tygodni); Bezpieczeństwo zdrowotne

żywności 219 SKR, Technologia zbóż 118
SKR, Analiza żywności 313 SKR

Seminarium dyplomowe 1 313
SKR

SeminSeminarium dyplomowe1: (10
tygodni) Analiza żywności 313 SKR;
(10 tygodni) Technologia zbóż 118

SKRSKR

1)Przedmiot do wyboru 5: cukiernictwo Pracownia Gastronomiczna SKR
grupy: 1 - 1a-gr. lab n 24/25 l  2 - 1b-gr.lab n 24/25 l 
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