
 Wydział Nauk o Żywności i Biotechnologii, TZZ_NZB - ogólna, stac. IIS
Rozkład zajęć w semestrze letnim 2024/25, Rok I

godz.
1 2

Poniedziałek
1 2

Wtorek
1 2

Środa
1 2

Czwartek
1 2

Piątek

07:00 - 08:00

08:00 - 09:00

09:00 - 10:00

10:00 - 11:00

11:00 - 12:00

12:00 - 13:00

13:00 - 14:00

14:00 - 15:00

15:00 - 16:00

16:00 - 17:00

17:00 - 18:00

18:00 - 19:00

19:00 - 20:00

20:00 - 21:00

Alergeny w
żywności 413

AGRO I

Alergeny w
żywności 413

AGRO INutrigenomika 202
SKR (7 tyg. Terminy
, ilość ćwiczeń oraz

dokładny zakres
godzinowy ćwiczeń
w poszczególnych
tygodniach ustala

prowadzący )

Nutrigenomika 202
SKR (7 tyg. Terminy
, ilość ćwiczeń oraz

dokładny zakres
godzinowy ćwiczeń
w poszczególnych
tygodniach ustala

prowadzący )

Technologia specjalizacyjna 1;
WYKŁAD Tecjnologia zbóż

118 SKR 10 tygodni

Enzymy w przemyśle spożywczym 10
SKR -ćwiczenia audytoryjne, (co 2 tyg-

początek zajęć 4.03.2025r)

Enzymy w przemyśle
spożywczym 322 SKR

-ćwiczenia
laboratoryjne, (co 2
tyg-początek zajęć

11.03.2025r)

Enzymy w przemyśle
spożywczym 322 SKR

-ćwiczenia
laboratoryjne, (co 2
tyg-początek zajęć

4.03.2025r)

Alergeny w żywności 520
Agro I

Język obcy (harmonogram zajęć-
Centrum Nauczania Języków Obcych i

Certyfikacji ul. Głęboka 28)

Język obcy (harmonogram zajęć-
Centrum Nauczania Języków Obcych i

Certyfikacji ul. Głęboka 28)

Technologia specjalizacyjna 1; WYKŁAD
Bezpieczeństwo zdrowotne żywności 219

SKR

Technologia specjalizacyjna 1 ;
ćwiczenia -Bezpieczeństwo

zdrowotne żywności 220 SKR,
Tecjnologia zbóż 2 półtechnika

SKR, Analiza żywności 310 SKR

zafałszowanie żywności 10
SKR

Metodologia badań 520 Agro I
- 9 tyg

Monitorowanie kontaminacji
żywności 10 SKR

Nutrigenomika 10 SKR
Przedmiot do wyboru 1; Technologia
suplementów diety 10 SKR - 9 tyg

Zafałszowanie
żywności 202

SKR

Przedmiot do
wyboru 1;

Technologia
suplementów diety
312 SKR 9 tygodni

Przedmiot do
wyboru 1;

Technologia
suplementów diety
312 SKR 9 tygodni

Technologia specjalizacyjna 1;
WYKŁAD Analiza żywności 313 SKR

Enzymy w przemyśle
spożywczym 10 SKR

Zafałszowanie
żywności 202

SKR

grupy: 1 - 1a-gr. lab n 24/25 l  2 - 1b-gr.lab n 24/25 l 
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