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. W ZAKRESIE ZAPEWNIANIA JAKOSCI KSZTALCENIA

ANALIZA OPINII OSOB ODPOWIEDZIALNYCH ZA MODULY
KSZTALCENIA O REALIZACJI EFEKTOW KSZTALCENIA

Rady Programowe kierunkow studiow prowadzonych na wydziale przeanalizowaty
dane uzyskane od nauczycieli akademickich przedstawione w opinii osoby odpowiedzialnej
za modut ksztalcenia o realizacji efektow dla modutu. Kryteriami oceny jakosci ksztatcenia
byty:

- zestawienie ocen koncowych uzyskanych z modutu w celu weryfikacji efektow
zakladanych w modutach,

- opinia dotyczaca wptywu wymienionych kryteridéw: forma prowadzenia zaj¢c, baza
lokalowa, wyposazenie laboratoridw, liczebno$¢ grup, kolejno§¢ modutdow, inne (w zaleznosci
od specyfiki modutu) na prawidlowo$¢ realizowania zaktadanych efektow ksztalcenia z
uwzglednieniem specyfiki modutu.

Stwierdzono, Zze studenci osiagaja efekty uczenia si¢ zakladane w module, gdyz w
zestawieniu ocen koncowych dominuja oceny pozytywne. Najwyzszy procentowy udzial
studentow, ktorzy uzyskali ocen¢ niedostateczng z drugiego terminu poprawkowego dotyczy
przedmiotow realizowanych na studiach w pierwszym 1 drugim semestrze nauki. Na
pierwszym semestrze studiow obserwuje si¢ takze najwyzszy odsetek studentow, ktorzy nie
zglaszaja si¢ na drugi termin egzaminu poprawkowego. Dla kierunkow pierwszego roku
pierwszego semestru na studiach stacjonarnych wynosit on dla Biotechnologii 31-40%,
GiSzK 11-28%, Dietetyki 18-29%, TZiZCz 17,6-23,5% w zaleznosci od przedmiotu.

Podobnie na przedmiotach na studiach niestacjonarnych pierwszego stopnia w pierwszym



semestrze nauki do drugiego termin egzaminu poprawkowego nie przystapito na kierunku
Dietetyka 34-40%, TZiZC 18-20% studentéow. Tak wysoki odsetek studentéw wynika z
rezygnacji z nauki. WKdsJK zaleca poznanie przyczyn rezygnacji studentow z nauki i
zintensyfikowanie dziatan w celu utrzymania motywacji do studiowania.

Nauczyciele akademiccy potwierdzili, ze forma prowadzenia zajeé, baza lokalowa,
wyposazenie laboratoriow, liczebno§¢ grup, kolejno$¢ modutéw jest wystarczajaca i
umozliwia zrealizowanie zaktadanych efektow ksztatcenia. Zglaszano takze uwagi i
propozycje majgce na celu poprawe warunkOw nauczania. Dotyczyly one glownie:
zmniejszenia liczebno$ci grup, zmniejszenia liczby godzin ¢wiczen audytoryjnych na rzecz
¢wiczen laboratoryjnych lub wyktadow, zwigkszenia liczby godzin potrzebnych na realizacje
modulu. Zwracano takze uwage na braki sprzetu np. projektora, koniecznos¢ doposazenia
niektorych laboratoriow w nowoczesne stanowiska dydaktyczne, brak ogoélnodostgpnego

Internetu bezprzewodowego.

WKdsJK zaleca, aby w przypadku zbyt malej liczby stanowisk pracy w laboratorium
nauczyciele akademiccy prowadzacy dany przedmiot na poczatku semestru wnioskowali do
Prorektora ds. Studenckich i Dydaktyki o zwigkszenie liczby grup laboratoryjnych.
Kierownicy Jednostek powinni systematycznie zglasza¢ potrzeby uzupelnienia sprzetu
dydaktycznego. Rady Programowe powinny przeanalizowaé propozycje nauczycieli
dotyczace formy nauczania i liczby godzin przedmiotu w celu wprowadzenia korekty planu

studiow.

Il. W ZAKRESIE OCENY JAKOSCI KSZTALCENIA

SPRAWOZDANIE Z OCENY JAKOSCI PRAC DYPLOMOWYCH

Na Wydziale Nauk o Zywnosci i Biotechnologii zostaly powotane Zespoty Oceniajace
jakos$¢ prac dyplomowych. Prodziekan wraz z Przewodniczagcym Rady Programowej kierunku
studiéw losuja prace dyplomowe do kontroli w liczbie 10% prac z okreslonego kierunku i
poziomu studidow (jednak nie mniej niz 5 prac). Rady Programowe na podstawie protokotow
otrzymanych od Zespotéw Oceniajacych przygotowaty raporty oceny prac dyplomowych dla

wszystkich realizowanych na WNoZiB kierunkéw studiow.



Czlonkowie Zespotéw Oceniajacych analizowali prace magisterskie pod wzgledem
zgodnosci tematow z kierunkiem studidw, zgodnosci tytutow z celem i zakresem pracy,
struktury pracy, szczegotowosci, wlasciwych metod badawczych, poprawnosci edycyjnej,
oceny opinii promotora i1 recenzenta. Na wszystkich kierunkach studiow magisterskich
proponowane tematy byly zgodne z kierunkiem studiow. Prace byly wystarczajaco
szczegotowe, miaty prawidtowa strukture i1 zazwyczaj poprawna edycje. Metody badawcze
byly dobrane adekwatnie do celu pracy. Protokoly oceny pracy promotora i recenzenta
zawieraly wymagane elementy, byly wystarczajaco szczegdtowe 1 uzasadnialy oceng.
Stwierdzono jednostkowe przypadki prac, w ktorych byly zastrzezenia do szczegdlowosci
tematu pracy. Niektoére prace zawieraly drobne bledy edycyjne. Rady Programowe
przygotowaly zalecenia majace na celu poprawe jako$ci prac magisterskich. Rada
Programowa kierunku Biotechnologia zaleca promotorom 1 recenzentom uwazniejsze
sprawdzanie prac pod wzgledem zamieszczanych cytowan i przygotowania przypisow
bibliograficznych oraz rozszerzenie analizy statystycznej. Na kierunku Dietetyka nalezy
zwroci¢ uwage na bardziej szczegblowe przedstawienie tematu pracy. Rada Programowa
kierunku Biotechnologia oraz kierunku Dietetyka zaleca studentom, aby uwaznie stosowali

zalecenia zawarte w wydziatowej instrukcji pisania prac dyplomowych (1.10-05).

Zespoly Oceniajace analizowaly projekty inzynierskie pod wzgledem zgodnosci
tematow z kierunkiem studiéw, adekwatnosci tematow projektow inzynierskich (odpowiedni
poziom szczegdlowosci), struktury projektow (zgodnos$¢ z zalacznikiem 1.12-03 ,,Instrukcja
przygotowania prezentacji projektu inzynierskiego/licencjackiego zagadnienia problemowego
na egzamin dyplomowy”), zgodnosci tytutu projektu ze sformutowanym celem i1 zakresem,
praktycznej przydatno$¢ projektu, mozliwosci jego aplikacyjnego wykorzystania,
poprawnosci formalnej 1 edycyjnej projektu, oceny zaproponowanych w projekcie rozwigzan
w odniesieniu do danych literaturowych, umiejetno$¢ precyzyjnego wyrazania wlasnych
spostrzezen, adekwatno$ci sformutowanych podsumowania/wnioskow do celu i zakresu

projektu, obiektywizmu i krytycznosci w formutowaniu podsumowania/wnioskow.

Wszystkie projekty inzynierskie realizowane na Kierunku Biotechnologia, GiSzK,
TZiZCz miaty tematy zgodne z kierunkiem studiow, takze tytuly prac byly wystarczajaco
szczegdtowe 1 odzwierciedlaty ich zakres. Struktura ocenianych projektow byla zazwyczaj
zgodna z zaleceniami zawartymi w Instrukcji 1.12-03. Tytuty projektow byty zgodne z ich

celami. Zastosowane w ocenianych projektach rozwigzania moga mie¢ potencjat aplikacyjny,



a zaproponowane w projektach rozwigzania byly wystarczajaco uzasadnione i oparte o analizg
literatury. Oceny opiekundéw byty adekwatne do poziomu projektow. W jednostkowych
pracach stwierdzono brak podsumowania lub zbyt ogolne podsumowanie w stosunku do celu
1 zakresu pracy, w niektorych pracach nalezato poglebi¢ zakres tresci i mocniej podkresli¢
inzynierski charakter celow projektu. W niektérych projektach stwierdzono btedy edycyjne.
Zalecenia Rad Programowych dla opiekunow seminarium i studentow uwzgledniaja
koniecznos$¢ $cistego 1 poglebionego dopasowania projektu do obowigzujacych na wydziale

instrukcji.

Licencjackie zagadnienia problemowe byly oceniane pod wzgledem kryteriow
zawartych w Instrukcji 1.12 i 1.12-03. Tematy zagadnien problemowych na kierunku
Dietetyka byly zgodne z kierunkiem studiéw, ich struktura byta zasadniczo dostosowana do
zalecen wydzialowej instrukcji 1.12. W wigkszo$ci projektow cele byly spdjne z tematem, a
dobor pozycji literaturowych poprawny. Wigkszos$¢ zagadnien problemowych miata charakter
aplikacyjny, do wykorzystania w poradniach dietetycznych, poradnictwie czy edukacji
zywieniowej. Oceny opiekundow grup seminaryjnych byly adekwatne do jakosSci
opracowanych zagadnien problemowych. W wigkszosci prac wnioski byly sformutowane
poprawnie. Stwierdzono jednak pewne nieprawidlowosci w niektorych licencjackich
zagadnieniach problemowych dotyczace btedow edycyjnych, sposobu cytowania literatury,
spojnosci tytulu pracy z treScig. Zalecenia kierowane do opiekunow seminariéw 1 studentéw
obejmuja konieczno$¢ doktadnego stosowania si¢ do wydziatowej instrukcji 1.12, 1.12-03, a

takze szczegdtowe opracowanie zagadnien problemowych.

WALIDACJA PROCESU UCZENIA NA PODSTAWIE TECZEK
PRZEDMIOTOW

Wydzialowa Komisja ds. Jakoéci Ksztalcenia w roku akademickim 2023 - 2024
przeprowadzita walidacj¢ wybranych teczek przedmiotéw po semestrze zimowym i letnim dla
wszystkich kierunkdw 1 poziomoéw studiow. WKdAsJK stwierdzita, ze we wszystkich
ocenianych teczkach przedmiotow metody oceny efektow ksztalcenia zalozone w sylabusie
byly zgodne z metodami zrealizowanymi podczas zaje¢ dydaktycznych a takze, ze

przedstawione metody oceny weryfikowaty zaktadane efekty ksztatcenia.



WKdsJK stwierdzita jednak konieczno$¢ podjecia dziatan majgcych na celu utatwienie
nauczycielom przygotowanie teczek przedmiotow, tak aby zachowac zgodno$¢ migdzy
sposobem weryfikacji i formg dokumentowania osigganych efektow uczenia deklarowanych
w module a dostarczong do wgladu dokumentacja. Nalezy doprecyzowac¢ zakres informacji
jakie majg by¢ zamieszczone w dzienniku prowadzacego. Nalezy ujednorodni¢ forme¢ w jakiej
maja by¢ zamieszczone informacje o kryteriach uzyskania poszczegdlnych ocen i ich wykaz
w teczce przedmiotu. Komisja zamierza zweryfikowa¢ instrukcje 1.1 w celu doprecyzowania

zawartosci teczki, formy protokotu walidacji przedmiotu oraz raportu wynikow walidacji.

SPRAWOZDANIE Z REALIZACJI HOSPITACIJI

W roku akademickim 2023-2024 zgodnie z pkt. 4.3 instrukcji 1.4 Wydzialowe;j
Komisji do spraw Jakosci Ksztalcenia na Wydziale Nauk o Zywnoéci i Biotechnologii,
poddano hospitacji 32 pracownikow badawczo-dydaktycznych, dydaktycznych oraz
doktorantow. Hospitacje przeprowadzono w obu semestrach, zgodnie z harmonogramem i
instrukcjg 1.4. Wszystkie hospitowane osoby uzyskaly oceny pozytywne. Zaplanowane
hospitacje doktorantéw z Katedry Technologii Zywno$ci Pochodzenia Zwierzecego za zgoda
Szkoly Doktorskiej nie zostaty przeprowadzone ze wzgledu na wspotprowadzenie zajeé z
nauczycielami akademickimi ze stazem powyzej 15 lat. Hospitowani byli przygotowani
merytorycznie, wykorzystywali adekwatne materiaty i metody dydaktyczne. Wielu
nauczycieli wykorzystywato w prowadzeniu zajg¢ dydaktycznych aplikacje mobilne. Zajgcia
prowadzono z duzym zaangazowaniem, w zaplanowanym terminie i punktualnie. Tematyka
zaje¢ byla zgodna z modutami przedmiotéw. Zajecia aktywizowaty studentow i umozliwiaty
zdobycie wiedzy 1 nowych umiejetnosci. Po hospitacji arkusze hospitacyjne zostaty
udostepnione i omodwione z hospitowanym. Wyniki hospitacji wskazujag na wysoki

profesjonalizm prowadzacych.

INFORMACJE O KURSACH | SZKOLENIACH PRACOWNIKOW

W roku akademickim 2023-2024 nauczyciele akademiccy zatrudnieni na WNoZiB,
uczestniczyli w 194 kursach oraz specjalistycznych szkoleniach podnoszac swoje kwalifikacje

dydaktyczne i organizacyjne.



Szkolenia metodyczne i zwigzane z dydaktyka akademicka

Zakres szkolen obejmowal miedzy innymi stosowanie technik nauczania przedmiotow
przyrodniczych 1 zawodowych, efektywnego wykorzystania metod aktywizujacych,
korzystania z nowoczesnych technologii w nauczaniu, szkolenia z wykorzystania narze¢dzi
cyfrowych, takich jak aplikacje edukacyjne, platformy e-learningowe, metody rozwijania
potencjatu studentow i skuteczne sposoby wspierania studentdow w ich rozwoju naukowym.

Ponizej przedstawiono przyktady odbytych szkolen:

- Kurs pt. ,,Wykorzystanie multimediow w efektywnym prowadzeniu zajeé
dydaktycznych” w wymiarze 24 godzin, prowadzony przez Polska Fundacj¢ Osrodkow
Wspomagania Rozwoju Gospodarczego "OIC Poland".

- Szkolenie z procesu ksztatcenia 0s6b z niepelnosprawnosciami, Centrum Ksztatcenia
Zawodowego Factory Talent.

- Szkolenie z zakresu edukacji wiaczajacej dla przedstawicieli uczelni, UP Lublin.

- TIK w pracy nauczyciela. Canva w pracy nauczyciela.

- TIK w pracy nauczyciela. Odkryj magiczne opcje Canvy.

- TIK w pracy nauczyciela. Swiateczne inspiracje z wykorzystaniem TIK.

- TIK w pracy nauczyciela. Jak sztuczna inteligencja zmieni edukacjeg.

- TIK w pracy nauczyciela. Canva i Sztuczna Inteligencja: Rewolucja w tworzeniu
prezentacji.

- TIK w pracy nauczyciela. Sztuczna Inteligencja jako generator quizoéw 1 testow.

- TIK w pracy nauczyciela. Sztuczna Inteligencja z perspektywy naszego ucznia.

- Tydzien z edukacyjnym pokojem zagadek — DeckToys.

- TIK w pracy nauczyciela. Sztuczna Inteligencja. Nowe mozliwos$ci czy zagrozenie dla
edukacji?

- TIK w pracy nauczyciela. Sztuczna Inteligencja. Podstawowe szkolenie dla
nauczycieli.

- Szkolenie pt.” Jak radzi¢ sobie z patologicznymi sytuacjami w pracy z mtodziezg”.

- TIK w pracy nauczyciela. Przeglad najlepszych aplikacji dla nauczyciela w 2024.

- TIK w pracy nauczyciela. Jak Wordwall moze uatrakcyjni¢ nasze lekcje?

- TIK w pracy nauczyciela. Podstawy montazu wideo w darmowym programie DaVinci
Resolve.

- Tydzien z modelowaniem 3D.



- Tydzien z Live Worksheets.

- Wykorzystanie multimediéow w efektywnym prowadzeniu zaje¢ dydaktycznych.

- TIK w pracy nauczyciela. PowerPoint: jak szybko stworzy¢ profesjonalng prezentacje.
- Nowoczesna andragogika — Jak uczy¢ cyfrowg mlodziez, w ramach ,,Zintegrowany
Program Rozwoju Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie”

- Jednolity system antyplagiatowy — Analiza uzycia generatywnej sztucznej inteligencji
Al przy sprawdzaniu prac zaliczeniowych, dyplomowych oraz rozpraw doktorskich.
Organizator szkolenia: Centrum Ksztalcenia IDEA ul. Wierzbowa 6, 83-031 Cieplewo.

- Prowadzenie skutecznych prezentacji i wystgpien publicznych. Organizator - Zatorski
Consulting.

- Akademia rozwoju kariery. Organizator - Politechnika Biatostocka na platformie
Navoica.

- Szkota kariery. Organizator - WSPiA Rzeszowska Szkota Wyzsza na platformie
Navoica.

- Erasmus+ Course for Higher Education Staff, organizator Academic Writing Skills
Atlantic Language School Irlandia, Galway.

- Canva jako przydatne narzgdzie do tworzenia grafik, prezentacji oraz pracy grupowej
w szkole. Organizator - Osrodek Doskonalenia Nauczycieli Edumaster, ul. Krolowej Jadwigi
97, 30-209 Krakow.

Szkolenia naukowe i badawcze

Warsztaty specjalistyczne i kursy dotyczyly poszerzenia wiedzy, poznania najnowszych
metod badawczych, statystyki i analizy danych naukowych, wykorzystania
bioinformatycznych baz danych 1 programoéw do modelowania biologicznego. Ponizej

przedstawiono przyklady odbytych szkolen:

- Metagenomika, metatranskryptomika, biostatystyka. University of Bolonia,
Department of Pharmacy and Biotechnology w ramach programu Strategii Rozwoju Uczelni
IDUB na lata 2024-2026, Etap 6, SUBB.RNN.24.019.

- Analiza danych z badan sensorycznych organizowane przez J.S. Hamilton Sp. z o.0.

- Badanie zmian zapachu i smaku przy kontakcie opakowania z zywnos$cig

organizowane przez J.S. Hamilton Sp.



- Warsztaty cake pops i popsicle, organizowane przez Warsztaty Mistrzéw, prowadzone
przez panig Ewe Drzewicka-Lyzwe.

- Warsztaty pralin i czekoladek, organizowane przez Warsztaty Mistrzow, prowadzone
przez panig Ewe Drzewicka-Lyzwe.

- Jak wybra¢? Jak szkoli¢? Jak weryfikowaé? — Zespot oceniajacy w Pracowni
Sensorycznej zgodnie z: EA-4/09 G:2022. Akredytacja laboratoriow badan sensorycznych
oraz PN-EN ISN/IEC 17025. Ogo6lne wymagania dotyczace kompetencji laboratoriow
badawczych. Centrum Naukowo-Techniczne A2KCeNT s.c.

- Szkolenie ,,Walidacja/Weryfikacja nowej matrycy w Pracowni Sensorycznej”,
Centrum Naukowo-Techniczne A2KCeNT s.c.

- Szkolenie ,,Spdjnos¢ pomiarowa — czy w laboratorium mikrobiologicznym tez
wszystko musi by¢ perfekcyjne i nieustannie potwierdzane”, Centrum Naukowo-Techniczne
A2KCeNT s.c.

- Szkolenie ,,Certyfikowane materialy odniesienia w Pracowni Sensorycznej.
Alternatywa — wewngtrzne materiaty odniesienia. Przygotowanie probek fortyfikowanych na
potrzeby szkolen i walidacji/weryfikacji matryc”, Centrum Naukowo-Techniczne A2KCeNT
S.C.

- Zastosowanie technik omicznych: analizy RNA-seq i Single Cell Sequencing w
procedurze edycji gendéw poprzez knock-out”. Laboratorium Medycyny Regeneracyjnej,
Centrum Badan Przedklinicznych, Warszawski Uniwersytet Medyczny.

- Seminarium "Dzien z Altium" - Spektrometria mas i techniki wielopierwiastkowe,
seminarium poswigconym chromatografii gazowej i cieczowej sprzgzonej z detektorami mas
(MSMS i QTOF) oraz technikom wielopierwiastkowym (ICP-MS, ICP-OES). Lublin,
Politechnika Lubelska.

- Course: Liquid Nitrogen Safety, VIVID learning system, Washington State
University.

- Course: Laboratory Compressed Gas Safety, VIVID learning systems, Washington
State University.

- Course: University Laboratory Safety- Analyzing Chemical Hazard VIVID learning
sytems, Washington State University.

- Bioimaging Facility Staining Safely with Radioactive and Heavy Metal Compounds

Training course organizowane przez The University of British Columbia, Vancouver, Kanada.



- Biosafety for Study Team Members organizowany przez The University of British
Columbia, Vancouver, Kanada.

- General Audience Workplace Hazardous Materials Information System (WHMIS)
organizowane przez The University of British Columbia, Vancouver, Kanada.

- Chemical Safety organizowane przez The University of British Columbia, Vancouver,
Kanada.

- Szkolenie dotyczace podstaw pomiarow teksturometrycznych, poprawnego
opracowania metod pomiarowych i obstugo analizatora AMETEL Brookfireld CTX.

- Szkolenie z obstugi reometru MCR 92 Anton Paar GmbH.

- Szkolenie z obstugi mikroskopu Keyence VHX7000N.

- Szkolenie z obstugi aparatury do analizy biatka metoda Kieldahla FOSS Kjetec 9
Analyser, Mineralizator FOOS.

- Szkolenie z obstugi aparatury do analizy thuszczu Soxhleta FOSS Soxlet z przystawka
do hydrolizy.

- Postgpowanie psychodietetyczne w zaburzeniach odzywiania. Organizowane przez
Food Forum.

- Cukrzyca od A do Z — compendium wiedzy o diagnostyce laboratoryjnej oraz
postepowaniu dietetycznym w cukrzycy w zaleznosci od stosowanej metody leczenia.
Organizowane przez Food Forum.

- Dieta przy stosowaniu analogéw GLP-1. Organizowane przez Diagnozujemy Sp.z.0.0.
- Woprowadzenie do techniki absorpcyjnej spektrometrii atomowej AAS Poziom I.
Organizator szkolenia: MS EDU Mariusz Szkolmowski ul. Lubomira 4 lok. 4, 04-002
Warszawa.

- Magnetyczny Rezonans Jadrowy (NMR) — zastosowanie i interpretacja widm
zwigzkow organicznych. Kurs podstawowy, Organizator szkolenia: Fundacja Tygiel ul.
Glowackiego 35/348, 20-060 Lublin.

- Praktyczne aspekty chromatografii cieczowej, Organizator szkolenia — MERCK.

- Wybor analizatora BIA w praktyce. Organizowany przez Warsztat Nauki Bigfarma —
dr Damian Parol.

- Seminarium ,,Spektrometria mas 1 techniki wielopierwiastkowe”, organizowane przez
Altium, Lublin.

- “Nadwrazliwo$ci pokarmowe - wyzwania w praktyce dietetyka”, organizator

EUROIMMUN Akademia.



- Dietoterapia w insulinoopornosci, organizator Warsztat Nauki.

- Bilansowanie diet wegetarianskich, organizator Warsztat Nauki.

- Nowe wytyczne zwigzane z zywieniem 0so0b z niealkoholowg chorobg sttuszczeniowa
watroby (NAFLD), organizator Food Forum Unigskills.

- Insulinooporno$¢ — postepowanie terapeutyczne I zywieniowe w opornosci na
insuling, organizator Food Forum Unigskills.

- Diagnostyka i dietoterapia w zaburzeniach hormonalnych i metabolicznych ze
szczegdlnym uwzglednieniem choroby Hashimoto, organizator Food Forum Unigskills.

- Dietetyka na poziomie $redniozaawansowanym (Zywienie w  grzybicy
ogolnoustrojowej), organizator Instytut Dietetyki i Promocji Zdrowia Tychy.

- Szkolenie certyfikowane - Dietoprofilaktyka i dietoterapia chorob cywilizacyjnych,
UP Lublin ,,Zywienie dla zdrowia”.

- Szkolenie certyfikowane: Skuteczne zywienie onkologiczne: znaczenie biatka,
kwasow tluszczowych omega — 3 i zywienia medycznego, organizator Semantika.

- Szkolenie certyfikowane — Zywienie i suplementacja w sporcie, organizator: Food
Forum.

- Szkolenie certyfikowane — ,,Zywienie a zdrowie prokreacyjne kobiet”, organizator:
Warsztat Nauki.

- “Dietoterapia w insulinoopornosci i cukrzycy typu II” — organizowany przez
“Dietetycznie Poprawni”.

- Zywienie w wybranych chorobach watroby - organizowany przez ,,Dietetycznie
Poprawni”.

- Diagnostyka laboratoryjna w dietetyce - organizowany przez ,Dietetycznie
Poprawni”.

- Dietoterapia i strategie terapeutyczne w chorobach jelit: celiakia, nieswoiste zapalenia
jelit, zaparcia, IBS, SIBO, organizowany przez ,,Dietomedica”.

- Jak dobrze rozpocza¢ wspotprace z pacjentem, by wracal na kolejne wizyty —
organizowany przez Instytut Psychodietetyki.

- Skuteczne strategie dietetyczne w przypadku nakladajacych si¢ jednostek
chorobowych — IBS, insulinooporno$¢, Hashimoto, zaburzenia metaboliczne, zespot jelita
wrazliwego, choroby przewodu pokarmowego, cukrzyca cigzowa. FORUM.

- Czy nowotwor wybaczy wszystkie bledy dietetyczne? Akademia Nutricia.
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- Zafalszowania i kontrola surowcow, aspekty prawne, jakosciowe i metody analityczne
- modut 1 — informacje prawne, systemowe i techniczne, modut 2 — surowce ttuszczowe. Food
Fakty Prokonsument Sp. z 0.0.

- Zafalszowania i kontrola surowcow, aspekty prawne, jakosciowe i metody analityczne
- modut 3 — surowce mleczne (proszki), modut 4 — surowce owocowe, warzywne, ziarna,
orzechy. Food Fakty Prokonsument Sp. z o.0.

- Zafalszowania i kontrola surowcow, aspekty prawne, jakoSciowe i metody analityczne
- modut 5 — surowce migsne i rybne, modut 6 — przyprawy. Food Fakty Prokonsument Sp. z
0.0.

- Zafalszowania i kontrola surowcow, aspekty prawne, jakosciowe i metody analityczne
- kontrola opakowan, Food Fakty Prokonsument Sp. z o.0.

- Nowa era zywienia. Drukowanie Zywnosci 3D 1 inne technologie. Organizator:
bezpieczenstwo zywnosci w praktyce. Wydawnictwo Wiedza i praktyka Sp. z 0.0.

- FoodFakty Safety Week: Rosnace zagrozenia dla bezpieczenstwa zywnosci i nowe
wymogi standardow, organizator Food Fakty Prokonsument Sp. z o.o.

- FoodFakty Safety Week: Bezpieczenstwo zywnosci w tancuchu zywnosciowym,
organizator Food Fakty Prokonsument Sp. z 0.0.

- FoodFakty Safety Week: Nowe wyzwania dla zywnos$ci, organizator Food Fakty
Prokonsument Sp. z 0.0. FoodFakty Safety Week: Kultura Bezpieczenstwa Zywnosci oraz
systemy bezpieczenstwa, Food Fakty Prokonsument Sp. z o.0.

- Statystyka w naukach przyrodniczych - szkolenie podstawowe, organizator StatSoft
Polska.

- Statystyka w naukach przyrodniczych — poziom zaawansowany, organizator StatSoft
Polska.

- Kurs: "Akademia probiotykoterapii” kurs przeprowadzony w ramach Klubu
Doskonalenia Dietetykoéw. Dietetycy.org.pl.

- Szkolenie: ,,Zarzadzanie danymi badawczymi dla data stewardow - Kkurs
podstawowy.” Uniwersytet Warszawski.

- Webinar: Gdy kolba i dipol to za mato" o skalowaniu, odtwarzalnosci i powtarzalnosci
syntez chemicznych. Organizator IKA Poland.

- Szkolenie: ,,JJak je$s¢ by zdrowo zy¢ — czy kazda dieta jest dla Ciebie?” Organizator
Food Fakty.

- Webinar: ,,Precyzja w zasiggu reki, czyli o dobrej praktyce pipetowania.” IKA Poland.
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- Webinar: ,,Twarda sztuka. Usprawnienie przygotowania probek przez wydajniejszy

proces mielenia.” IKA Poland.

Szkolenia dotyczace prowadzenia projektow i pozyskiwania funduszy

Tematyka szkolen obejmowata przygotowanie i zarzadzanie projektami naukowo-
dydaktycznymi, metody efektywnej organizacji pracy w projektach interdyscyplinarnych,
szkolenia z zakresu analizy danych naukowych, publikowanie wynikow badan,

przygotowywania grantow badawczych. Ponizej przedstawiono przyktady odbytych szkolen:

- Szkolenie dla pracownikéw badawczo- dydaktycznych WNoZiB z zakresu
pozyskiwania projektow naukowych, skladania patentéw i stanu przygotowan do kolejnej
ewaluacji dyscypliny technologia zywnosci i zywienia, UP Lublin.

- Szkolenie pt. Cykl zycia danych badawczych a plan zarzadzania danymi, Biblioteka
Gtowna UP.

- Sztuczna Inteligencja (AI) w dziatalno$ci badacza - przeglad narzedzi (pisanie
publikacji i zasoby, projekty, prezentacje, analiza danych) — Centrum Ksztatcenia IDEA.

- Zarzadzanie danymi badawczymi dla naukowcow — kurs podstawowy - Platforma
Otwartej Nauki NAVOIKA, Uniwersytet Warszawski.

- Szkolenie: ,,0gdlny zarys regulacji prawnej w obszarze sztucznej inteligencji ze
szczegolnym uwzglednieniem problematyki prawa autorskiego (problem legalnej eksploracji
tekstow 1 danych oraz problematyka ochrony prawnej wytworéw generowanych przez
sztuczng inteligencje)” — Biblioteka Gtowna UP w Lublinie, Lublin.

- Akredytowane szkolenie z zakresu zarzadzania projektami ,,AgilePM Foundation.

- Szkolenie on line- EBSCO z zasobow EBSCO.

- Jak skorzysta¢ z unikalnej aparatury czotowych europejskich osrodkow naukowych
dzigki programowi Horyzont Europa?" Horyzontalny Punkt Kontaktowy Polska Wschodnia.

- Interpretacja Wymagah w Praktyce, TUV Rheinland Auditor wewnetrzny systemu
zarzadzania srodowiskowego ISO 14001:2015". TUV SUD Polska Sp. z o.0.

- Szkolenie: ,,Oferta programu Horyzont Europa w obszarze ,,Zywno$¢, biogospodarka,
zasoby naturalne, rolnictwo i $rodowisko” Organizator Horyzontalny Punkt Kontaktowy
Polska Wschodnia.

- Webinar: ,,Oprogramowanie w laboratorium - czyli jak zarzadza¢ urzadzeniami i

wynikami?”” Organizowane przez IKA Poland.
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- Narzedzia statystyczne 1 uczenia maszyn dla inzynierow 1 technologdw.
Organizowane przez StatSoft Polska.

- Zastosowanie statystyki i data mining w badaniach naukowych, organizator StatSoft
Polska.

Szkolenia w zakresie kompetencji spolecznych i bezpieczenstwa

Zakres tematyczny szkolen dotyczyl rozwijania umiejetnosci niezbednych do
skutecznego funkcjonowania w spoleczenstwie oraz bezpiecznego korzystania z technologii

cyfrowych. Ponizej przedstawiono przyktady odbytych szkolen:

- Szkolenie pt. ,,ROwnos¢ plci” przeprowadzone przez Joanng Dejko, Studium
Doskonalenia Zdolnosci Poznawczych.

- Szkolenie z Elektronicznego Obiegu Dokumentéw, UP Lublin.

- Szkolenie z zakresu cyberbezpieczenstwa dla pracownikow UP w Lublinie.

- Workplace Violence Prevention Training, organizowane przez The University of
British Columbia, Vancouver, Kanada.

- Privacy and Information Security Fundamentals Training, organizowane przez
Kanada, Vancouver, The University of British Columbia.

- Preventing and Addressing Workplace Bullying and Harassment, organizowane przez

Kanada, Vancouver, The University of British Columbia.

ANALIZA ANKIET

ANALIZA ANKIET SATYSFAKCJI STUDENTA WYPELNIANYCH PO
ZAKONCZENIU MODULU

Analiza satysfakcji studenta przeprowadzana w semestrze zimowym i letnim roku
akademickiego 2023-2024 jest elementem wewngtrznej oceny jakosci ksztatcenia i dotyczy
oceny przedmiotéw wedtug kryteriow:

A. Dobor tresci 1 umiejetnos¢ przekazu.
B. Jasnos$¢ kryteriow i1 obiektywno$¢ oceniania.
C. Postawa interpersonalna i stosunek nauczyciela do studenta.

D. Przygotowanie nauczyciela do zaje¢ dydaktycznych.

13



E. Terminowo$¢, punktualnos¢ i efektywnos¢ wykorzystania czasu.

Studenci dobrowolnie wypehiali ankiety dotyczace przedmiotéw realizowanych na
poszczegdlnych kierunkach studiéw, jednak srednio tylko kilka/kilkanascie procent studentow
uczestniczacych w realizacji przedmiotu taka ankiete wypetnito. Nalezy jednak podkresli¢, ze
ankiety wypelniono na prawie wszystkich ocenianych modutach. Oceniano wszystkich

nauczycieli prowadzacy zajg¢cia na danym przedmiocie.

Tabela 1. Srednie oceny uzyskane na poszczegdlnych kierunkach studiéw wystawione w
ankiecie satysfakcji studenta.

Oceniane aspekty Srednia ocena .
. Liczba
. 2 WSZ.yStkICh ocenionych
Kierunek A B C D E ocenianych
; prowadzacych

aspektow
Biotechnologia I stopnia st. 4,46 4,51 4,52 4,60 4,53 4.52 95
Biotechnologia Il stopnia st. 4,76 4,85 4,88 4,85 4,83 4,83 47
Dietetyka | stopnia st. 4,66 4,59 4,77 4,65 4,67 4,67 84
Dietetyka | stopnia niest. 4,75 4,76 4,77 4,79 4,74 4,76 48
Dietetyka Il stopnia st. 4,80 4,65 4,75 4,64 4,82 4,73 33
Dietetyka Il stopnia niest. 4,79 4,90 4,87 4,85 4,83 4,85 35
TZiZCz I stopnia st. 4,60 4,63 4,71 4,74 4,68 4,67 69
TZiZCz I stopnia niest. 4,75 4,79 4,85 4,86 4,82 4,81 43
TZiZCz 11 stopnia st. 4,97 4,97 4,97 4,97 4,97 4,97 25
TZiZCz 11 stopnia niest. 4,62 4,61 4,58 4,65 4,68 4,63 26
GiSzK | stopnia st. 4,55 4,59 4,61 4,67 4,71 4,63 75

A Dobor tresci i umiejgtnosé przekazu

B Jasnos¢ kryteriow i obiektywnos¢ oceniania

C Postawa interpersonalna i stosunek nauczyciela do studenta

D Przygotowanie nauczyciela do zaj¢¢ dydaktycznych

E Terminowos$¢, punktualnos¢ i efektywno$¢ wykorzystania czasu

Wiyniki ankiety wskazuja, ze studenci wysoko oceniaja zaj¢cia na modulach na wszystkich
kierunkach studiéw. Srednia uzyskana ocena dla kazdego z pieciu badanych aspektow wynosi
powyzej 4,5. Srednia ocen dla pieciu analizowanych aspektow na poszczegdlnych kierunkach

studiéw miescita si¢ w zakresie od 4,52 do 4,97.

Tabela 2. Zakres ocen uzyskanych na poszczegoélnych kierunkach studiow wystawionych w
ankiecie satysfakcji studenta.

Zakres ocen

Kierunek A B C D E

Biotechnologia | stopnia st. 2,55 2,55 2,55 2,5-5 2,5-5

Biotechnologia I stopnia st. 34-5 4,33-5 4-5 4-5 4-5
35 25 25 25 25

Dietetyka | stopnia st.
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Dietetyka | stopnia niest. 2,9-5 3-5 3-5 2,9-5 2,71-5
Dietetyka |1 stopnia st. 3,2-5 3,33-5 3,5-5 2-5 3,17-5
Dietetyka Il stopnia niest. 3-5 3-5 3-5 3-5 3-5
TZiZCz 1 stopnia st. 2,67-5 2-5 3-5 3-5 35
TZiZCz 1 stopnia niest. 3-5 3-5 3-5 3,55 35
TZiZCz 11 stopnia st. 4,25-5 4,25-5 4,25-5 4,25-5 4,25-5
TZiZCz 11 stopnia niest. 25 2-5 2-5 2-5 2-5
GiSzK | stopnia st. 2-5 2-5 2-5 2-5 2-5

A Dobor tresci i umiejetnosé przekazu

B Jasnos¢ kryteriow i obiektywnos¢ oceniania

C Postawa interpersonalna i stosunek nauczyciela do studenta

D Przygotowanie nauczyciela do zajg¢ dydaktycznych

E Terminowo$¢, punktualnos¢ i efektywnos¢ wykorzystania czasu

Wystawione przez studentow oceny za wymienione Kryteria byly znacznie zroznicowane, w
niektorych przypadkach w zakresie od 2 do 5. Bylo to spowodowane jednostkowym
wystgpieniem niskich ocen w pojedynczych modutach przy jednoczesnym zaledwie kilku
procentowym udziale studentow w ich ocenie. Studenci powinni by¢ zachecani przez
nauczycieli do wypelniania ankiety, a takze szczegoétowo informowani o celu prowadzonej

ankiety, kryteriach poszczegolnych ocen oraz wptywie ankiety na jako$¢ ksztatcenia.

ANALIZA ANKIET ABSOLWENTA

Ankieta zostata przeprowadzona na potrzeby Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie
po zakonczonym cyklu ksztalcenia dla wszystkich kierunkéw 1 poziomow studiow.
Formularze byty sktadane anonimowo. W ankiecie wzieto udzial 99 oséb, w tym: TZiZCz 1
stopien -9, TZiZCz 1l stopien -7, Biotechnologia I stopief -15, Biotechnologia II stopien 8,
Dietetyka I stopien — 26, Dietetyka II stopien -18, GiSzK I stopien -16 studentéw, co stanowi
od 25% do 66% absolwentow dla danego kierunku.

Tabela 3. Procent odpowiedzi na pytanie 1 ankiety absolwenta dla kierunku studiow.

1. W czasie studiow a) dziatal/a Pan/Pani w:
Kierunek organizacji | samorzadzie | studenckim | organizacjach innych nie
studenckiej studenckim kole wolontariackich dziatatem/am
naukowym
Dietetyka I stopien 3,8 0,0 3,8 7,7 7,7 80,8
Dietetyka II stopien 5,6 5,6 111 5,6 11,1 66,7
Biotechnologia I stopien 0,0 6,7 6,7 6,7 0,0 80,0
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Biotechnologia II stopien 0,0 0,0 12,5 0,0 0,0 87,5
TZiZCz 1 stopien 0,0 0,0 0,0 11,1 11,1 88,9
TZiZCz 11 stopien 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 100,0
GiSzK I stopien 0,0 0,0 0,0 6,3 0,0 93,8

W czasie trwania studiow wiekszo$¢ studentdw nie wykazywata aktywno$ci w dziatalnosci:
organizacji studenckich, samorzadzie studenckim, kotach naukowych, wolontariacie czy
innych, ktére nie zostaly wyszczegdlnione. Cz¢$¢ ankietowanych studentow byla
zaangazowana w wiecej niz jedng aktywno$¢ dodatkowa, dlatego tez suma moze by¢ wyzsza
niz 100%. Najchetniej wybierang aktywno$cig dodatkowa przez studentow wszystkich
kierunkéw bylo uczestnictwo w zajeciach kot naukowych oraz wolontariat. Najbardziej
aktywni byli ankietowani studenci kierunku Dietetyka Il stopnia. Najmniejsza aktywnos¢

poza programem studiéw wykazywali studenci TZiZCz |l stopnia.

Tabela 4. Procent odpowiedzi na pytanie 2 ankiety absolwenta dla Kierunku studiow.

2. W czasie studiow b) Jaka byta Pana/Pani aktywno$¢ zawodowa w czasie studiow?
Kierunek nie praktyki praca praca stata praca stata
pracowatem/am studenckie; dorywcza podjeta przed | podjeta w czasie
programowe, studiami studidw
ponadprogramowe
Dietetyka I stopien 65,4 100,0 26,9 0,0 7,7
Dietetyka II stopien 44,4 16,7 22,2 11,1 11,1
Biotechnologia I stopien 66,7 73,3 20,0 0,0 13,3
Biotechnologia II stopien 50,0 0,0 12,5 12,5 25,0
TZiZCz I stopien 55,6 44,4 33,3 0,0 22,2
TZiZCz 11 stopien 28,6 0,0 57,1 0,0 14,3
GiSzK 1 stopien 31,3 68,8 43,8 6,3 18,8
W czasie studiow znaczna grupa studentéw (44,4% 1 wigcej) z kierunku Dietetyka I 1 Il st.,

Biotechnologia 1 i II st., TZiZCz | st. nie podejmowata aktywnoséci zawodowej. Studenci
odbywali praktyke zawodowa zgodnie z programem studiéw, jednak nie wszyscy studenci
zaznaczyli t¢ forme aktywnos$ci zawodowej w ankiecie. Sposrod pracujacych studentow
wiekszos¢ wykonywata prace dorywcza. Najwiecej studentow pracujacych studiowalo na
KierunkuTZiZCz Ilst. i GiSzK. Studenci podczas trwania studiéw znajdowali takze stalg prace
lub kontynuowali stalg prace podjeta przed rozpoczegciem studiow, najwiecej na kierunku

Biotechnologia Il stopnia.
16



Tabela 5. Procent odpowiedzi na pytanie 3 ankiety absolwenta dla kierunku studiéw.

3. Czy Pan/Pani obecnie pracuje? [%]

Pytanie szczegdtowe A B C D E F G H |
Dietetyka I stopief 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 34,6 0,0 46,2 19,2
Dietetyka II stopien 5,6 16,7 0,0 0,0 5,6 27,8 0,0 44,4 0,0
Biotechnologia I stopien 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 33,3 0,0 60,0 6,7
Biotechnologia II stopien 0,0 12,5 0,0 0,0 0,0 375 0,0 50,0 0,0
TZiZCz 1 stopien 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 66,7 0,0 33,3 0,0
TZiZCz 11 stopien 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 71,4 0,0 28,6 0,0
GiSzK I stopien 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 68,8 0,0 18,8 12,5

A tak, na pelnym etacie na podstawie umowy o pracg

B tak, na niepelnym etacie na podstawie umowy o pracg

C tak, jestem wiascicielem firmy

D tak, jestem wspotwiascicielem firmy

E tak, prowadzg¢ jednoosobowa dziatalno$¢ gospodarcza

F tak, w oparciu o umowe cywilnoprawng (umowa o dzieto, umowa zlecenie
G inaczej jak?

H Nie

I czasowo nie (np.. z powodu urodzenia dziecka, ztego stanu zdrowia itp.)

W momencie ukonczenia studiow znaczna grupa studentow pozostawata bez zatrudnienia.
Sposrod pracujacych dominujgcg formg zatrudnienia byta umowa cywilnoprawna (umowa o
dzielo, umowa zlecenie). Wigkszo$¢ studentow zatrudnionych byla na podstawie umowy

zlecenie. Najbardziej aktywni zawodowo byli absolwenci kierunku GiSzK oraz TZiZCz.

Tabela 6. Procent odpowiedzi na pytanie 4 ankiety absolwenta dla kierunku studiow.

4, Ktéra z opinii o kierunku studiow, ktére Pan/Pani konczyt/a/ jest prawdziwa? A) Absolwenci tego
kierunku studiow sa poszukiwani na rynku pracy?

Kierunek tak raczej tak raczej nie nie
Dietetyka I stopien 57,7 34,6 7,7 0,0
Dietetyka II stopien 33,3 38,9 22,2 5,6
Biotechnologia I stopien 6,7 26,7 46,7 20,0
Biotechnologia II stopien 0,0 37,5 375 25,0
TZiZCz 1 stopief 11,1 55,6 22,2 11,1
TZiZCz 11 stopief 0,0 14,3 71,4 14,3
GiSzK I stopien 0,0 6,3 68,8 25,0
B) Studia na tym kierunku dobrze przygotowujg do pracy zawodowej
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tak raczej tak raczej nie nie
Dietetyka I stopien 7,7 53,8 34,6 3,8
Dietetyka II stopien 5,6 50,0 44,4 0,0
Biotechnologia I stopien 13,3 40,0 33,3 13,3
Biotechnologia II stopien 12,5 50,0 12,5 25,0
TZiZCz 1 stopien 11,1 22,2 333 333
TZiZCz 11 stopien 14,3 14,3 28,6 429
GiSzK I stopien 0,0 12,5 56,3 31,3

C) Zdobyte wyksztatcenie daje mozliwos¢ satysfakcjonujacych zarobkow

tak raczej tak raczej nie nie
Dietetyka I stopien 19,2 61,5 19,2 0,0
Dietetyka II stopien 5,6 55,6 33,3 5,6
Biotechnologia I stopien 0,0 26,7 60,0 13,3
Biotechnologia II stopien 0,0 37,5 50,0 12,5
TZiZCz 1 stopief 11,1 22,2 44.4 22,2
TZiZCz 11 stopien 0,0 14,3 28,6 57,1
GiSzK I stopien 6,3 6,3 56,3 31,3

Studenci kierunku Dietetyka I i II stopnia, TZiZCz I stopnia s3 najbardziej przekonani, ze ich
zawdd jest poszukiwany na rynku pracy. Rowniez ponad 30% (suma odpowiedzi tak i raczej
tak) studentéw Biotechnologii podziela ten poglad. Najwiecej studentéw TZiZCz II st. oraz

G1SzK uwaza, ze absolwent konczacy studia nie jest poszukiwany na rynku pracy.

Studenci Dietetyki i Biotechnologii w zdecydowanej wigkszosci (suma odpowiedzi “tak” i
“raczej tak”) uwazaja, ze kierunek dobrze przygotowuje do pracy zawodowej. Studenci
Dietetyki uwazaja, ze zdobyte wyksztalcenie daje mozliwos¢ satysfakcjonujacych zarobkow.
Dla wszystkich trzech analizowanych zagadnien: zapotrzebowanie na absolwenta,
przydatno$¢ wyksztalcenia dla wykonywanego zawodu, satysfakcjonujace zarobki wigkszo$¢
studentow odpowiadata “raczej nie” lub “nie”, co moze $wiadczy¢ o braku rozeznania na
rynku pracy. Na opini¢ studentéw prawdopodobnie wplyneto przeprowadzanie ankiety
bezposrednio po ukonczeniu studiéw. Niski odsetek studentow zatrudnionych na umowe o

pracg rowniez potwierdza t¢ obserwacje.
Tabela 7. Procent odpowiedzi na pytanie 5 ankiety absolwenta dla kierunku studiow.
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5. Czy jest Pan/Pani zadowolony/a z wyboru: a) ukofczonej uczelni?

Kierunek tak raczej tak raczej nie nie
Dietetyka I stopien 19,2 23,1 42,3 15,4
Dietetyka II stopien 38,9 27,8 33,3 0,0
Biotechnologia I stopien 26,7 40,0 20,0 13,3
Biotechnologia II stopien 25,0 375 375 0,0
TZiZCz I stopien 0,0 55,6 33,3 111
TZiZCz 11 stopien 28,6 14,3 57,1 0,0
GiSzK I stopien 18,8 31,3 31,3 18,8

b) kierunku studiow?

tak raczej tak raczej nie Nie
Dietetyka I stopien 115 73,1 15,4 0,0
Dietetyka II stopien 11,1 72,2 11,1 5,6
Biotechnologia I stopien 6,7 46,7 40,0 6,7
Biotechnologia II stopien 37,5 25,0 37,5 0,0
TZiZCz 1 stopien 11,1 55,6 11,1 22,2
TZiZCz 11 stopien 14,3 28,6 429 14,3
GiSzK I stopien 0,0 31,3 43,8 25,0

Poziom satysfakcji z ukonczonej uczelni wynosi od 42% do 67% (suma odpowiedzi “tak” i
“raczej tak™), najwyzszy odnotowano na kierunku (pytanie 5a) Biotechnologia I i Il stopnia i
Dietetyka II stopnia. Zadowolenie z wyboru kierunku studiow ksztaltowato si¢ od 31% do
85% (suma odpowiedzi “tak” i “raczej tak”). Najmniej zadowoleni z kierunku studiéw byli
studenci GiSzK oraz TZiZCz Il st.

Tabela 8. Procent odpowiedzi [%] na pytanie 6 ankiety absolwenta dla kierunku studiow.

6. Czy uwaza Pan/Pani, ze wiedza, umiejetnosci i kompetencje uzyskane podczas studiow umozliwity
zdobycie zadowalajacej pracy?

tak raczej tak raczej nie nie
Dietetyka I stopien 7,7 26,9 53,8 115
Dietetyka II stopien 22,2 27,8 444 5,6
Biotechnologia I stopien 6,7 20,0 46,7 26,7
Biotechnologia II stopien 12,5 37,5 25,0 25,0
TZiZCz 1 stopien 0,0 44,4 44,4 11,1
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TZiZCz 11 stopien

0,0

28,6

57,1

14,3

GiSzK I stopien

6,3

18,8

50,0

25,0

Studenci rozumieja, ze samo wyksztalcenie nie gwarantuje satysfakcjonujacej pracy, dlatego

wiekszo$¢ z nich zaznaczyta odpowiedz “raczej nie”. Jednak na kierunku Biotechnologia II st.

i Dietetyka Il st. polowa studentow byla przekonana, ze wyksztalcenie gwarantuje

satysfakcjonujaca prace udzielajac odpowiedzi “tak” lub “raczej tak”.

Tabela 9. Procent odpowiedzi [%] na pytanie 7 ankiety absolwenta dla kierunku studiow.

7. Czy po uzyskaniu dyplomu podnosita/a Pan/Pani kwalifikacje i umiejg¢tnosci zawodowe?

Kierunek studia Il stopnia | szkota doktorska studia kursy jezykowe kursy i szkolenia
podyplomowe zawodowe

Dietetyka I stopien 64,2 0 4.3 63,8 78,7
Dietetyka II stopien 3,2 0 9,7 83,9 77,4
Biotechnologia I stopien 84,6 7,6 7,7 61,5 53,8
Biotechnologia II stopien 100 8,3 16,7 91,7 83,3
TZiZCz 1 stopief 81 0 9,5 76,2 85,7
TZiZCz 11 stopien 88,2 0 5,9 82,4 88,2
GiSzK I stopien 37,5 0 0 87,5 68,8
Duza grupa studentéw dodatkowo podnosi kwalifikacje zawodowe, najbardziej

zainteresowani sg kursami 1 szkoleniami zawodowymi oraz kursami jezykowymi.

Tabela 10. Procent odpowiedzi na pytanie 8 ankiety absolwenta dla kierunku studiow.

8. Jak wedtug Pana/Pani nalezy doskonali¢ program studiéw, aby bardziej spetniat oczekiwania pracodawcow?

Pytanie szczegotowe A B C D E F

Dietetyka I stopien 95,7 83 93,6 87,2 27,7 40,4
Dietetyka II stopien 83,9 67,7 90,3 29 16,1 16,1
Biotechnologia I stopien 76,9 61,5 85,6 46,2 46,2 38,5
Biotechnologia II stopien 58,3 66,7 83,8 33,3 33,3 25

TZiZCz I stopien 81 71,4 95,2 42,9 28,6 33,3
TZiZCz 11 stopien 94,1 82,4 88,2 47,1 41,2 235
GiSzK 1 stopien 75 56,3 93,8 37,5 43,8 31,3

A lepsze przygotowanie z przedmiotow podstawowych i kierunkowych
B lepsze przygotowanie z zakresu obcego jezyka specjalistycznego

C wigcej ksztatcenia praktycznego

D wigcej zaje¢ do samodzielnej realizacji: projekty, opracowania itp.
E wigcej zaje¢ wymagajacych pracy zespotowej
F wigcej zajec rozwijajacych kreatywnosé
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Respondenci wszystkich kierunkéw uwazaja, ze doskonalenie programu studiow w celu
spelnienia oczekiwan pracodawcow powinno obejmowaé lepsze przygotowanie z
przedmiotow podstawowych i1 kierunkowych oraz rozszerzenie ksztalcenia praktycznego.
Studenci uwazajg takze, ze warto udoskonali¢ program ksztatcenia z zakresu obcego jezyka

specjalistycznego.

W ankiecie absolwenta umieszczono pytania otwarte (pytania od 9 do 12). Zdecydowana
wiekszos$¢ studentow nie udzielita odpowiedzi na te pytania, dlatego tez wynik tej czesci
ankiety nie jest miarodajny.

9. Czy w programie Pana/Pani studiow byly przedmioty, ktére uwaza Pan/Pani za calkowicie zbedne?

Studenci, ktérzy wudzielili odpowiedzi na to pytanie wskazywali na przedmioty humanistyczne,

ogoblnouczelniane. Osoba z GiSzK wskazala matematyke i fizyke.

10. Czy w programie Pana/ Pani kierunku studiow byly przedmioty lub zajecia, ktérych tresci Pana/ Pani
zdaniem nalezaloby gruntownie zmieni¢? Studenci wskazali na powtarzanie si¢ podobnych tresci na ré6znych

przedmiotach.

11. Czy w programie Pana/Pani kierunku studiéw byly przedmioty lub zajecia, ktére okazaly sie¢ bardzo

przydatne w pracy zawodowej? Studenci Dietetyki wskazali na przedmioty kierunkowe, praktyczne, kliniczne.

Ankietowanie z pozostatych kierunkéw nie odpowiedzieli na to pytanie.

12. Czy ma Pan/Pani inne uwagi dotyczace programu ksztalcenia na ukonczonym kierunku studiéw, ktore
chcial/aby Pan/i przekaza¢ wladzom Wydzialu? Studenci wskazywali na zajecia praktyczne i terenowe,
studenci z Dietetyki interesujg si¢ mozliwoscia pracy z pacjentem, studenci GiSzK widza potrzebe zwigkszenia

liczby zaje¢ z zakresu sztuki kulinarnej.

ANALIZA ANKIET DYPLOMANTA

Dietetyka, studia | stopnia
Odpowiedzi ankietowanych [%] na pytania 1-11 ankiety dyplomanta dla kierunku Dietetyka I

stopien zamieszczono na wykresie 1.
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1. W jakim stopniu spetnity si¢ Twoje oczekiwania z
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7. Jak oceniasz obstugg studentow w
dziekanacie?
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11. Jak oceniasz warunki w uczelni umozliwiajace rozwoj sportowy, kulturalny i intelektualny?
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Wykres 1. Procent odpowiedzi ankietowanych na pytania 1-11 ankiety dyplomanta dla

kierunku Dietetyka I stopien.
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Studia na kierunku Dietetyka (stopien I) spetnity w stopniu dobrym i bardzo dobrym
oczekiwania 69,2% respondentow. Program ksztalcenia byt dobrze i bardzo dobrze oceniony
przez 65,3% ankietowanych. Tematyke praktyk studenci Dietetyki I st. ocenili bardzo wysoko
88,5% (suma ocen dobrze i bardzo dobrze). Ponad 84,7% ankietowanych uwaza, ze ich
wspotpraca z promotorem byta dobra lub bardzo dobra. Wigkszos$¢ studentow - ponad 73%
ocenito postawie i1 stosunek nauczycieli akademickich do studentéw jako dobra i bardzo
dobrg, podobnie oceniono przeplyw informacji na Uczelni. Réwnie wysoko studenci
Dietetyki I st. ocenili obstuge w dzickanacie — 88,5% (suma odpowiedzi dobrze i bardzo
dobrze), a takze obstuge w Dziale Spraw Socjalnych Studentéw i domach akademickich
(80,7% j.w.). Studenci Dietetyki I st. w wigkszosci (76,9% na podstawie sumy odpowiedzi
dobrze i bardzo dobrze) sa zadowoleni z dostepu do literatury i baz danych, z warunkow
socjalno-bytowych i materialnych, a takze (okoto 70% jw.) mozliwo$ci rozwoju kulturalnego,

sportowego i intelektualnego na Uczelni.

Dietetyka, studia Il stopnia

Wykres 2 przedstawia procent odpowiedzi ankietowanych na pytania 1-11 ankiety

dyplomanta dla kierunku Dietetyka II stopien.

1. W jakim stopniu spetnity si¢ Twoje oczekiwania z 2. Czy program ksztatcenia byt Twoim zdaniem dobrze
wybranym kierunkiem ? skonstruowany?
60 50
45
50 40
40 35
30
30 25
50 20 44,4
20 15
o :
0
0 > 0
niedosatecznie  dostatecznie dobrze bardzo dobrze niedosatecznie  dostatecznie dobrze bardzo dobrze

24




3. Czy tematyka praktyki byta zgodna z realizowanym
kierunkiem studiow?

60
50
40
30

20 44,4

10
0
o |

niedosatecznie  dostatecznie dobrze bardzo dobrze

4. Jak oceniasz stopien opieki ze strony promotora
pracy dyplomowej?

5 0

niedosatecznie  dostatecznie dobrze bardzo dobrze

5. Jak oceniasz postawe i stosunek nauczycieli
akademickich do studentow ?

80
70
60
50
40
30 66,7

20

10
o> W

niedosatecznie dostatecznie dobrze bardzo dobrze

6. Jak oceniasz przeplyw informacji dla studentow na
Uczelni?

60
50
40

30
50
20

10
0

niedosatecznie  dostatecznie dobrze bardzo dobrze

7. Jak oceniasz obstuge studentow
w dziekanacie?

80
70
60
50
40
30
20
10
0o w4

niedosatecznie

72,2

dostatecznie dobrze bardzo dobrze

8. Jak oceniasz obstuge studentoéw w Dziale Spraw
Socjalnych i domach akademickich?

80
70
60
50
40
30
20
10
0o w4

niedosatecznie

72,2

dostatecznie dobrze bardzo dobrze

25




9. Jak oceniasz mozliwos$¢ dostgpu do literatury I baz 10. Jak oceniasz baz¢ materialng, warunki socjalne i
danych? bytowe w czasie studidow?
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Wykres 2. Procent odpowiedzi ankietowanych na pytania 1-11 ankiety dyplomanta dla
kierunku Dietetyka II stopien.

Studia na kierunku Dietetyka II st. spetnily w stopniu dobrym i bardzo dobrym oczekiwania
55,6% respondentéw. Natomiast w przypadku opinii dotyczacej programu ksztalcenia 83,3%
ankietowanych uwazalo, ze zostal skonstruowany w sposob dostateczny i dobry. Studenci
ocenili bardzo wysoko tematyke praktyk - 94,4% zaznaczylo odpowiedz dobra lub bardzo
dobra. Rowniez wysoko ocenili opiekg ze strony promotora 83,3% (suma ocen dobrze i
bardzo dobrze). Postawa nauczycieli akademickich wobec studentéw byla oceniona wysoko.
Blisko 90% wystawito ocen¢ dobrze i bardzo dobrze. Takze przeptyw informacji dla

studentow w Uczelni, okoto 78% studentoéw ocenito dobrze lub bardzo dobrze. Wysoki
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poziom zadowolenia 94,4% (suma odpowiedzi dobrze i bardzo dobrze) stwierdzono tez z

obstugi studentow przez Dziekanat i Dziat Spraw Socjalnych. Zdecydowana wigkszo$¢

ankietowanych studentow DietetyKki Il st. ocenito dostep do literatury i baz danych jako dobry

i bardzo dobry (88,9%). Studenci byli zadowoleni z warunkéw socjalno-bytowych, a takze

materialnych (77,8% jw.) . Wysoko ocenili (88,9% odpowiedzi dobry i bardzo dobry)

mozliwo$¢ rozwoju kulturalnego, sportowego i intelektualnego na Uczelni.

Biotechnologia, studia I stopnia

Wykres 3 przedstawia procent odpowiedzi ankietowanych na pytania 1-11 ankiety

dyplomanta dla kierunku Biotechnologia I stopien.
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5. Jak oceniasz postawe i stosunek nauczycieli
akademickich do studentow ?
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11. Jak oceniasz warunki w uczelni umozliwiajgce rozwoj sportowy, kulturalny i intelektualny?
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Wykres 3. Procent odpowiedzi ankietowanych na pytania 1-11 ankiety dyplomanta dla
kierunku Biotechnologia I stopien.

Studia na kierunku Biotechnologia (stopien I) spetnily w stopniu dobrym i bardzo dobrym
oczekiwania wiekszosci respondentow (80%). Prawie wszyscy (93,3%) pozytywnie ocenili
program ksztatcenia. Wigkszo$¢ studentow ocenita tematyke praktyk jako dobrg lub bardzo
dobra (86,7%). W przypadku oceny stopnia opieki promotora ankietowani ocenili jg rowniez
wysoko, gdyz oceny dobrze i bardzo dobrze stanowity 93,3%. Tak samo wysoko oceniono
postawe nauczycieli akademickich i przeptyw informacji dla studentow w Uczelni. Z obstugi
przez Dziekanat w stopniu dobrym i bardzo dobrym byto zadowolonych az 86,7% studentow
tego kierunku, ocena obstugi w Dziale Spraw Socjalnych oraz domach akademickich byta tez
wysoka (80% j.w.) . Dostep do literatury i baz danych studenci Biotechnologii | st. ocenili w
86,7% jako bardzo dobry i dobry, zadowolenie z warunkow socjalno-bytowych i materialnych
byto takie samo. Takze az 80% ankietowanych przyznaje, ze Uczelnia zapewnia mozliwo$¢

rozwoju kulturalnego, sportowego i intelektualnego w stopniu dobrym i bardzo dobrym.
Biotechnologia, studia Il stopnia

Wykres 4 przedstawia procent odpowiedzi ankietowanych na pytania 1-11 ankiety

dyplomanta dla kierunku Biotechnologia II stopien.
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1. W jakim stopniu spetnity si¢ Twoje oczekiwania z
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7. Jak oceniasz obslugg studentow 8. Jak oceniasz obstuge studentéw w Dziale Spraw
w dziekanacie? Socjalnych i domach akademickich?
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Wykres 4. Procent odpowiedzi ankietowanych na pytania 1-11 Ankiety dyplomanta dla
kierunku Biotechnologia II stopien.

Studiowanie na kierunku Biotechnologia II stopnia speito oczekiwania 87,5% studentow,
najwigecej w stopniu dobrym. Pozytywnie program ksztalcenia ocenito 75% studentow,
przewazata ocena dobra, jednak 25% studentéw stwierdzilo, ze program studiéw byl zle
skonstruowany. Studenci przyznali bardzo wysoka ocen¢ zgodnosci tematyki praktyk z
realizowanym kierunkiem studiéw (100% odpowiedzi dobrze i bardzo dobrze). Takze ocena
opieki promotora oraz ogoélna ocena postawy nauczycieli akademickich byta wysoka, w obu
pytaniach 87,5% respondentdw ocenito ja dobrze i bardzo dobrze. Natomiast przeptyw
informacji na Uczelni wszyscy oceniaja pozytywnie, w tym 62,5% ocenia wysoko (suma
odpowiedzi dobrze 1 bardzo dobrze). Studenci tego kierunku sg zadowoleni z obstlugi przez
dziekanat i przez Dzial Spraw Socjalnych oraz domy akademickie, 87,5% wystawito w obu
przypadkach oceny dobre i bardzo dobre. Odnotowano bardzo wysokie oceny studentow
dotyczace mozliwosci dostepu do baz danych i literatury, a takze zadowolenia z warunkow
socjalno-bytowych oraz materialnych (100% ocen dobrych i bardzo dobrych). Mozliwo$¢
rozwoju kulturalnego, sportowego i intelektualnego zostala oceniona przez wszystkich

studentow pozytywnie, w tym az 87,5 % zaznaczyto ocen¢ dobrg i1 bardzo dobra.

Technologia zywnosci i Zywienie czlowieka, studia | stopnia

Wykres 5 przedstawia procent odpowiedzi ankietowanych na pytania 1-11 ankiety

dyplomanta dla kierunku TZiZCz I stopien.

1. W jakim stopniu spetnity si¢ Twoje oczekiwania z 2. Czy program ksztatcenia byt Twoim zdaniem dobrze
wybranym kierunkiem ? skonstruowany?
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3. Czy tematyka praktyki byta zgodna z realizowanym
kierunkiem studiow?
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5. Jak oceniasz postawe i stosunek nauczycieli
akademickich do studentow ?
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6. Jak oceniasz przeplyw informacji dla studentow na
Uczelni?
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9. Jak oceniasz mozliwo$¢ dostepu do literatury i baz 10. Jak oceniasz baz¢ materialng, warunki socjalne i
danych? bytowe w czasie studiow?
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11. Jak oceniasz warunki w uczelni umozliwiajgce rozwoj sportowy, kulturalny i intelektualny?
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Wykres 5. Procent odpowiedzi ankietowanych na pytania 1-11 ankiety dyplomanta dla
kierunku TZiZCz I stopien.

Studia na kierunku TZiZCz stopien I spehily oczekiwania wszystkich studentéw, w tym
77,8% z nich deklaruje, ze w stopniu dobrym. Programu ksztalcenia zostat pozytywnie
oceniony, a 66,6% ankietowanych uwaza, ze zostat on dobrze i1 bardzo dobrze skonstruowany.
Zgodno$¢ tematyki praktyk z kierunkiem studiow ocenili takze pozytywnie, a 88,9%
wystawilo oceng¢ dobrg lub bardzo dobra. Stopien opieki promotora jako pozytywny ocenito
88,9% ankietowanych, w tym az 77,8% to oceny dobre i bardzo dobre. Ocena postawy
nauczycieli akademickich byta w 88,9% pozytywna, najczestsza zaznaczong odpowiedzig
bylo bardzo dobrze. Studenci I st. TZiZCz bardzo wysoko ocenili przeptyw informacji na
uczelni (100% suma ocen dobrze i bardzo dobrze). Z obstugi studentow przez dziekanat

studenci tego kierunku sg zadowoleni, wystawili tylko oceny dobre i bardzo dobre, w tym az
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66,7% ocen bardzo dobrych. Dzial Spraw Socjalnych oraz domy akademickie oceniajg
wysoko - 88,9% (suma ocen dobrze i bardzo dobrze). Dostep do literatury ankietowani ocenili
pozytywnie, 66,6% dato oceny dobry i bardzo dobry, sg takze tak samo zadowoleni z
warunkow  socjalno-bytowych, a takze materialnych. Ocena mozliwosci rozwoju
kulturalnego, sportowego i intelektualnego na Uczelni jest takze pozytywna, wigkszos¢

wskazato odpowiedz dobrze.

Technologia zywnosci i Zywienie czlowieka, studia II stopnia

Wykres 6 przedstawia procent odpowiedzi ankietowanych na pytania 1-11 ankiety

dyplomanta dla kierunku TZiZCz II stopien.

1. W jakim stopniu spetnity si¢ Twoje oczekiwania z 2. Czy program ksztatcenia byt Twoim zdaniem dobrze

wybranym kierunkiem ? skonstruowany?
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5. Jak oceniasz postawe i stosunek nauczycieli
akademickich do studentow?
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6. Jak oceniasz przeplyw informacji dla studentow na
Uczelni?
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7. Jak oceniasz obstugg studentow
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9. Jak oceniasz mozliwos$¢ dostepu do literatury i baz
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11. Jak oceniasz warunki w uczelni umozliwiajgce rozwoj sportowy, kulturalny i intelektualny?
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Wykres 6. Procent odpowiedzi ankietowanych na pytania 1-11 ankiety dyplomanta dla
kierunku TZiZCz 1I stopien.

Studia na kierunku TZiZCz II stopnia spehity oczekiwania 85,7% studentow, w tym w 71,4%
stopniu dobrym. Opinia dotyczgca programu ksztalcenia byta pozytywna, rowniez 71,4%
studentow ocenia go dobrze. Ankietowani na tym kierunku pozytywnie ocenili zgodnos¢
tematyki praktyk z realizowanym kierunkiem studiow, dominowaty odpowiedzi - dobrze.
Ocena opieki promotora i postawy nauczycieli akademickich byty takze w 100% pozytywne,
najwiecej osob ocenita je jako dobre. Oceny przeptywu informacji dla studentéw i obstuga w
dziekanacie byly bardzo wysokie, odnotowano 100% odpowiedzi w przedziale dobrze i
bardzo dobrze. Obstuge w Dziale Spraw Socjalnych Studentow i domach akademickich
studenci ocenili pozytywnie w 85,7%. Dostep do literatury i1 baz danych jest pozytywnie
oceniany, dominujg oceny dobre i bardzo dobre. Takze 85,7% studentow ocenia warunki
socjalno-bytowe i materialne jako dobre. Podobnie ceniono warunki umozliwiajace rozwoj

kulturalny, sportowy i intelektualny na uczelni.

Gastronomia i sztuka kulinarna, studia | stopnia

Wykres 7 przedstawia procent odpowiedzi ankietowanych na pytania 1-11 ankiety

dyplomanta dla kierunku GiSzK I stopien.
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1. W jakim stopniu spetnity si¢ Twoje oczekiwania z
wybranym kierunkiem ?
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skonstruowany?
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7. Jak oceniasz obstugg studentow
w dziekanacie?
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Wykres 7. Procent odpowiedzi ankietowanych na pytania 1-11 ankiety dyplomanta dla
kierunku GiSzK I stopien.

Studia na kierunku GiSzK stopien I spetnity w 75% oczekiwania studentow, w tym w stopniu
dobrym i bardzo dobrym u 56,3% respondentow. W przypadku opinii dotyczacej programu
ksztalcenia pozytywna ocene wystawito 81,3% ankietowanych, ponad poloweg stanowily
oceny dobre. Wszyscy ankietowani pozytywnie ocenili zgodno$¢ tematyki praktyk z
realizowanym kierunkiem studiow, ocen dobrych i bardzo dobrych bylo tacznie 93,7 %.
Wickszos¢ ankietowanych 93,7% ocenita wspolprace z promotorem pozytywnie, w tym
dobrze 1 bardzo dobrze 87,4%. Postawa 1 stosunek nauczycieli akademickich do studentéw
GiSzK zostat oceniony W 93,7% pozytywnie w tym az 87,5% respondentdw wystawito oceng
dobra. Wszyscy studenci ocenili pozytywnie przeptyw informacji na Uczelni, w tym 87,5%
jako dobry i bardzo dobry. Z obstugi studentéw przez dziekanat wszyscy studenci sg
zadowoleni, 81,4% wystawilo ocen¢ dobrg i bardzo dobrg. Dzial Spraw Socjalnych oraz
domy akademickie zostaty ocenione pozytywnie w 93,7%, w wickszosci na dobrze. Wszyscy
ankietowani ocenili pozytywnie mozliwo$¢ dostepu do literatury i baz danych, 0 ich
zadowoleniu $wiadczy 93,7% ocen w przedziale dobrze i1 bardzo dobrze. Zadowoleni sg takze
z warunkow socjalno-bytowych i materialnych, wszyscy zaznaczyli oceny pozytywne, w tym
93,7% ocen dobrych i bardzo dobrych. Takze pozytywnie ocenili mozliwo$¢ rozwoju
kulturalnego, sportowego 1 intelektualnego na uczelni, az 93,7 % respondentéw ocenito ten

aspekt studiowania dobrze i bardzo dobrze.

OCENA JAKOSCI PRAC DYPLOMOWYCH

PROJEKTY INZYNIERSKIE | LICENCJACKIE ZAGADNIENIA
PROBLEMOWE

W roku akademickim 2023-2024 na wszystkich kierunkach studiow pierwszego
stopnia prowadzonych na Wydziale Nauk o Zywnoéci i Biotechnologii zostaly
przeprowadzone obrony projektow inzynierskich oraz licencjackich  zagadnien

problemowych.
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Biotechnologia, studia stacjonarne | stopnia
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Wykres 8. Procentowy udzial poszczegdlnych ocen z projektow inzynierskich studentow
studiow stacjonarnych kierunku biotechnologia.

Na kierunku biotechnologia, studia stacjonarne, oceniono 31 projekty inzynierskie. Prawie
wszystkie projekty 94% uzyskaly ocene co najmniej 4,50, przy czym przeszto 77% oceniono

na ocene bardzo dobry. Srednia ocen z projektow inzynierskich wynosita 4,84.

Dietetyka, studia stacjonarne i niestacjonarne | stopnia

60
50 23,6

40 -

=63

30 ~

20 ~

Udziat [%], n

10 - == 32
0 — el
500 475 450 425 400 3,75 350 3,25 3,00
Ocena z licencjackich zagadnieri problemowych

Wykres 9. Procentowy udziat poszczegolnych ocen z licencjackich zagadnien problemowych
studentéw studiow stacjonarnych kierunku dietetyka.

Na kierunku dietetyka, studia stacjonarne, oceniono 63 licencjackie zagadnienia problemowe.
Blisko 70% ocenianych licencjackich zagadnien problemowych uzyskato srednig co najmnie;j

4,50, przy czym 56% oceniono na ocen¢ bardzo dobry. Na 3,5 lub nizej oceniono 8%
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licencjackich zagadnien problemowych (5 przypadkow). Srednia ocen z licencjackich

zagadnien problemowych wynosita 4,57.
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Wykres 10. Procentowy udzial poszczegdlnych ocen z licencjackich zagadnien
problemowych studentow studiéw niestacjonarnych kierunku dietetyka.

Na kierunku dietetyka, studia niestacjonarne, oceniono 37 licencjackie zagadnienia
problemowe. Blisko 80% ocenianych licencjackich zagadnien problemowych uzyskato
$rednig co najmniej 4,50, przy czym 54% oceniono na ocen¢ bardzo dobry. Na 3,5 lub nizej
oceniono 5% licencjackich zagadnien problemowych (2 przypadki). Srednia ocen z

licencjackich zagadnien problemowych wynosita 4,64.

Gastronomia i sztuka kulinarna, studia stacjonarne | stopnia
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Wykres 11. Procentowy udziat poszczegdlnych ocen z projektow inzynierskich studentow
studiow stacjonarnych kierunku GiSzK.
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Na kierunku GiSzK, studia stacjonarne, oceniono 24 projekty inzynierskie. Blisko 85%
ocenianych projektow uzyskalo srednig co najmniej 4,50, przy czym az 75% oceniono na
ocene bardzo dobry. Na 3,5 lub nizej oceniono 8% projektow (2 projekty). Srednia ocen z

projektow inzynierskich wynosita 4,73.

Technologia ZzywnoSci i Zywienie czlowieka, studia stacjonarne I stopnia
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Wykres 12. Procentowy udziat poszczegdlnych ocen z projektow inzynierskich studentow
studiow stacjonarnych kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka.

Na kierunku TZiZCz, studia stacjonarne, oceniono 22 projekty inzynierskie. Ponad 60%
ocenianych projektow uzyskato $rednig co najmniej 4,50, przy czym 41% oceniono na ocen¢
bardzo dobry. Na 3,50 lub nizej oceniono 15% projektéow (3 projekty). Srednia ocen z

projektow inzynierskich wynosita 4,44.

PRACE MAGISTERSKIE

Wszystkie prace magisterskie dopuszczone do obrony zostaly sprawdzone przez
Jednolity System Antyplagiatowy. Wszyscy promotorzy po zapoznaniu si¢ z wynikiem
szczegotowych porownan stwierdzili, ze oceniane prace nie wykazywaty istotnych
podobienstw wykrytych w ramach weryfikacji przez JSA i mogly by¢ dopuszczone do
obrony.

Na WNoZiB w roku akademickim 2023-2024 odbyto sie 125 obron prac magisterskich.
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Biotechnologia, studia stacjonarne Il stopnia
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Wykres 13. Procentowy udziat poszczegolnych ocen z prac magisterskich studentow studiow
stacjonarnych kierunku Biotechnologia.

Oceniono 31 prac magisterskich absolwentéw studidow stacjonarnych II stopnia kierunku
Biotechnologia. Ponad potowa prac (58%) zostala oceniona na oceng¢ bardzo dobry. Blisko
40% prac uzyskato $rednig 4,75 lub 4.5. Srednia ocen z prac magisterskich dla kierunku

wynosita 4,85 1 byla wyzsza o 0,3 w stosunku do trzech poprzednich Ilat.

Dietetyka, studia stacjonarne i niestacjonarne Il stopnia
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Wykres 14. Procentowy udzial poszczegolnych ocen z prac magisterskich studentow studiow
stacjonarnych kierunku Dietetyka.
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Srednia ocen prac dyplomowych magisterskich studentow studiéw stacjonarnych II stopnia
kierunku Dietetyka byla wyzsza o 0,07 niz w poprzednich dwdch latach i wyniosta 4,63.

L.acznie oceniono 37 prac, z czego blisko potowe 46%, bardzo dobrze, az 0 20 % wigcej niz

przed rokiem.
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Wykres 15. Procentowy udzial poszczegdlnych ocen z prac magisterskich studentow studiéw
niestacjonarnych kierunku Dietetyka.

Na kierunku Dietetyka, studia niestacjonarne, oceniono 24 prace magisterskie. Blisko 80%
ocenianych prac uzyskato $rednia 5,0, pozostate prace oceniono nie nizej niz 4,0. Srednia

ocen z prac dyplomowych byla bardzo wysoka 1 wynosita 4,85.

Technologia ZywnoSci i Zywienie czlowieka, studia stacjonarne i niestacjonarne II stopnia
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Wykres 16. Procentowy udziat poszczegolnych ocen z prac magisterskich studentow studiow
stacjonarnych kierunku TZiZCz.
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Na kierunku TZiZCz obroniono 30 prac magisterskich. Podobnie jak w ostatnich dwoch
latach, 86% z nich uzyskato $rednig co najmniej 4,50, przy czym 47% oceniono na oceng
bardzo dobry. Srednia ocen z prac magisterskich dla kierunku wynosita 4,70 i byta o 0,15

nizsza niz przed rokiem.
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Wykres 17. Procentowy udziat poszczegolnych ocen z prac magisterskich studentow studiow
niestacjonarnych kierunku TZiZCz.

Oceniono 13 prac magisterskich absolwentéw studidéw niestacjonarnych II stopnia
kierunku TZiZCz. Jedna trzecia prac (31%) zostala oceniona na ocene bardzo dobry.
Tyle samo prac (31%) uzyskato $rednia 4,75 lub 4,5. Srednia ocen z prac

magisterskich dla kierunku wynosita 4,52.

W roku akademickim 2023-2024 na wszystkich kierunkach prowadzonych na
Wydziale Nauk o Zywnosci i Biotechnologii oceniono 77 projekty inzynierskie, 100
licencjackich zagadnien problemowych i 125 prac magisterskich. Prace dyplomowe
studentow Wydzialu Nauk o Zywnosci i Biotechnologii mozna uzna¢ za prace
wysokiej jakosci. Swiadcza o tym wysoka srednia ocen projektow inzynierskich i
licencjackich zagadnien problemowych wynoszaca co najmniej 4,44 oraz prac
magisterskich wynoszaca co najmniej 4,52. Jak rowniez znaczny odsetek absolwentow

uzyskujacych za prace dyplomowa $rednig co najmniej 4,50.

Tabela 11. Srednia ocen ze studiow i koncowych ocen na dyplomie w roku akademickim
2023-2024.
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Kierunek Srednia z ocen ze | Procent ocen Srednia z Procent ocen na
studiow ze studiow | koncowej oceny dyplomie
> $redniej na dyplomie > $redniej
Biotechnologia | stopnia stacjonarne 3,85 41,94 4,34 58,06
Biotechnologia Il stopnia stacjonarne 4,03 45,16 4,61 29,03
Dietetyka | stopnia stacjonarne 3,91 44,44 431 58,73
Dietetyka | stopnia niestacjonarne 4,03 59,38 441 62,50
Dietetyka Il stopnia stacjonarne 4,28 51,28 4,67 43,59
Dietetyka Il stopnia niestacjonarne 4,18 42,31 4,69 38,46
TZiZCz 1 stopnia stacjonarne 3,99 40,91 4,41 63,64
TZiZCz 1 stopnia niestacjonarne b.n. b.n. b.n. b.n.
TZiZCz 11 stopnia stacjonarne 4,29 40,00 4,65 40,00
TZiZCz 11 stopnia niestacjonarne 4,22 53,85 4,62 38,46
GiSzK | stopnia stacjonarne 4,06 54,17 4,54 37,50

b.n. - brak naboru

Absolwenci ktérzy ukonczyli studia na WNoZiB w roku 2023-2024 osiagneli dobrg

srednig ocen ze studiow (zakres ocen 3,85-4,29), dodatkowo procent ocen ze studiow

wyzszych niz $rednia wynosit od 40%- 59,4%. Absolwenci uzyskali takze wysoka koncowsg

ocene na dyplomie (w zakresie 4,31-4,69). Najwyzszy procent ocen na dyplomie powyzej

$redniej uzyskiwali absolwenci studiéw I stopnia kierunkéw TZiZCz, Dietetyka,

Biotechnologia.

Tabela 12. Liczba absolwentow w roku akademickim 2023-2024 w stosunku do stanu

studentow z I, I 1 ostatniego roku studiow.

Liczba Liczba % w stosunku | Liczba % w stosunku
Kierunek studentow | studentow II do studentow I | studentow tego | do studentow I
roku studiow roku studiow roku studiow rocznika roku studiow
tego rocznika | tego rocznika | tego rocznika | ostatniego tego rocznika
roku
Biotechnologia | stopnia 74 45 60,8 31 41,9
stacjonarne
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Biotechnologia Il 41 32 78,0 27 65,9
stopnia stacjonarne

Dietetyka | stopnia 127 67 52,8 61 48,0
stacjonarne

Dietetyka Il stopnia 62 44 71,0 44 71,0
stacjonarne

TZiZCz I stopnia 48 30 62,5 22 45,8
stacjonarne

TZiZCz 11 stopnia 39 31 79,5 27 69,2
stacjonarne

GiSzK | stopnia 57 33 57,9 24 42,1
stacjonarne

Liczba studentow z absolutorium w roku akademickim 2023- 2024 byta duzo nizsza
niz studentdéw rozpoczynajacych studia. Po pierwszym roku nauki ze studiowania
zrezygnowato od 20,5% do 47,2 % studentow. Najwiecej 0sob zrezygnowato po pierwszym
roku na studiach pierwszego stopnia Dietetyki (47,2%) i GiSzK 42,1%. Liczba
podejmowanych decyzji o rezygnacji z nauki byla duzo nizsza na studiach Il stopnia i
wynosita 20,5% na TZiZCz, 22% na Biotechnologii i 29% na Dietetyce. Decyzje o
rezygnacji ze studiow w trakcie dalszej nauki podejmowali zaréwno studenci I 1 II stopnia.
Ponad 50% studentow rozpoczynajacych studia I stopnia nie ukonczyto ich (52%-58,1%),
natomiast na studiach II stopnia liczba studentow ostatniego rocznika w poréwnaniu do
pierwszego byla mniejsza o okoto 29-34%. Nalezy podkresli¢, ze w czasie edukacji
studentoéw konczacych nauke w roku 2023-2024 miala miejsce pandemia COVID-19.
Pandemia miata znaczacy wplyw nie tylko na zdrowie studentow, ale wplyneta takze na

decyzje dotyczace rezygnacji z nauki.

111 DOSTOSOWYWANIE EFEKTOW KSZTALCENIA DO WYMOGOW
RYNKU PRACY

Wspolpraca z Rada Ekspertow i Interesariuszy Zewnetrznych

Wiadze WNoZiB, przedstawiciele Wydzialowej Komisji ds. Wspélpracy z
Otoczeniem Spoleczno-Gospodarczym oraz pracownicy Wydzialu wspolpracuja z Rada
Ekspertow 1 Interesariuszy Zewngtrznych, ktora ma charakter organu doradczo-

opiniodawczego w sprawie efektow ksztalcenia i programow studiow na Kierunkach
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ksztatcenia prowadzonych na naszym Wydziale. Do najwazniejszych dziatan majacych na
celu dostosowanie ksztalcenia do wymogu rynkéw pracy w roku akademickim 2023-2024
nalezy zaliczy¢ :

- Ogloszenie I edycji Konkursu na najlepszg prace magisterska z zakresu technologii
zywno$ci 1 zywienia oraz biotechnologii pod patronatem Dziekana Wydzialu Nauk o
Zywnosci i Biotechnologii oraz Rady Ekspertow i Interesariuszy Zewnetrznych. Adresatami
konkursu byli studenci Wydziatu Nauk o Zywnosci i Biotechnologii Uniwersytetu
Przyrodniczego w Lublinie realizujacy prace magisterskie z zakresu technologii zywnosci i
zywienia oraz biotechnologii.

- Spotkania w ramach projektu “Efektywne ksztalcenie specjalistow dla branz
kluczowych”. Przedstawiciele Rady Ekspertéw 1 Interesariuszy Zewnetrznych, p. Dyrektor
Krzysztof Ochal (Kabako Gruppe sp. z 0.0.) oraz p. Dyrektor Agata Samul (SuperDrob
Zaktady Drobiarsko-Miesne S.A.) oraz wiadze dziekanskie WNoZiB uczestniczyli w
opiniowaniu proponowanych kierunkéw modyfikacji programoéw ksztalcenia na 1 oraz II
stopniu oraz modyfikacji efektow uczenia si¢ na kierunku technologia Zywnos$ci 1 zywienie
cztowieka.

- Wydziatowe Targi Stazy i Pracy organizowane na WNoZiB przy wspotpracy z Rada
Ekspertow i Interesariuszy Zewnetrznych. Oferte stazy i pracy dla studentow prezentowaty
nastgpujace Przedsigbiorstwa: Animex Foods Oddzial w Starachowicach, Cormay
Diagnostics, Dr Gerard Sp. z 0.0., LipCo Foods, Multivac Sp. z 0. 0, Operations Camp
Leaders and Resort Leaders, Perta — Browary Lubelskie S.A., Piekarnia Peziot, Spotdzielnia
Mleczarska Mlekovita, Oddziat w Trzebownisku, Synthaverse S.A., Ulmer S.K.A., Wipasz:
Producent Pasz i Migsa z Kurczaka, Zaktad Przetworstwa Migsa Matthias Sp. z o.0. Zaktady
Przemystu Ziemniaczanego “Lublin” Sp. z o.0. Studenci wystuchali prezentacji
wygtoszonych przez Prezeséw i Dyrektoréw nastepujacych Firm: Synthaverse A., LipCo
Foods, Piekarni¢ P¢ziot, Camp Leaders! Spotdzielnia Mleczarskg Mlekovita, Ulmer S.K.A.
Studenci naszego Wydzialu, w szczegolnosci studidéw drugiego stopnia kierunkdéw
technologia zywnosci 1 zywienie czlowieka, biotechnologia, dietetyka nawigzali kontakty z
potencjalnymi pracodawcami oraz mozliwosci budowania kariery zawodowe;.

- Spotkanie Rady Ekspertow 1 Interesariuszy Zewngtrznych, z udzialem nowych
cztonkéw Rady: Pani Prezes Anna Paterck (Matthias Sp. z 0.0.) oraz Pani Kierownik Edyta
Kowalska (Multivac Sp. z 0.0). Podczas spotkania cztonkowie Rady dyskutowali m.in. nad

organizacja drugiej edycji konkursu na najlepsza prace magisterska w zakresie nauk o
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zywnosci 1 biotechnologii, organizacja konkursu kulinarnego na najlepsza potrawe z indyka
oraz propozycjami dziatan na najblizsze miesiace.

- Finat konkursu kulinarnego ,,MasterChef — Student”, ktory zostat zorganizowany dla
studentéow Wydzialu Nauk o Zywno$ci i Biotechnologii dzieki wspolpracy Wydziatu z
Zaktadem Migsnym “Moscibrody” Sp. z 0.0., Dworem Moscibrody, Sekcja Technologii
Migsa Polskiego Towarzystwa Technologéw Zywnoéci, Oddziatem Lubelskim Polskiego
Towarzystwa Technologéw Zywnosci.

- Ogloszenie II edycji Konkursu na najlepszg prace magisterska z zakresu technologii
zywnosci i zywienia oraz biotechnologii.

- Rozstrzygniecie 1 edycji konkursu na najlepsza prace magisterska z zakresu

technologii zywnosci i zywienia oraz biotechnologii ,,Innowacyjna Inspiracja”.

Informacja o kontaktach ze Srodowiskiem spoleczno-gospodarczym

W roku akademickim 2023-2024 nauczyciele akademiccy zatrudnieni na WNoZiB,
uczestniczyli jako eksperci w realizacji umow 1 konsultacji ze §rodowiskiem spoleczno -
gospodarczym. Tematyka wspolpracy z otoczeniem spoteczno-gospodarczym dotyczyla
przygotowywania analiz, opinii 1 ekspertyz dla przedsi¢biorstw, doradztwa w zakresie
wdrazania innowacji i optymalizacji procesow w ramach dyscypliny technologia Zywnosci 1
zywienia. Pracownicy WNoZiB realizowali umowy i zlecenia majace na celu opracowanie
nowych produktow zywnosciowych, nutraceutykoOw i1 suplementow diety, doskonalenie
receptur 1 ocen¢ jakosci surowcoOw 1 zywnosci. Przyktady wspotpracy:

- ,,Ustalenie receptury na nutraceutyk wraz z przeliczeniem na liofilizat oraz wykonanie
proby laboratoryjnej nutraceutyku”, Nr UoD/2024/1 dla Ivent Farm SP.Z O.O z siedziba,
Lublin, Karpacka 66.

- ,,Opracowanie i weryfikacja wstepnych zatozen koncepcji uzyskiwania wysokiej
jakosci przetworéw owocowo-warzywnych o podwyzszonej wartosci zywieniowej”. Nr
TKP/U-23.260/IMECH. dla PHU Premium Pawet Jaworski, Stara Dabia 44B, 08-500 RykKi.

- ,,Ocena przydatnosci warzyw do mrozenia i opracowania receptury mieszanek warzyw
rozdrobnionych” polegajaca na ocenie zawartosci makro 1 mikroskladnikow metoda
ekstrakcyjng o dzialaniu funkcjonalnym w ramach dyscypliny: technologia Zywnos$ci i

zywienia. nr VKT/U-23.275/TZ.
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- ,,Ocena przydatnosci warzyw do mrozenia i opracowania receptury mieszanek warzyw
rozdrobnionych”. Badania maja obejmowaé ocen¢ zanieczyszczen w surowcach roslinnych
metoda wagowa” w ramach dyscypliny: technologia zywnosci i zywienia. UMOWA nr
VKT/U-23.274/TZ.

- Stworzenie koncepcji oraz szczegdlowego opisu elementow agendy badawczej
stanowigcej czeS¢ wniosku o dofinansowanie, z programu Funduszéw Europejskich dla
Nowoczesnej Gospodarki, projektu dotyczacego innowacji linii preparatow probiotycznych,
dla Firmy Zaktady Farmaceutyczne Colfarm S.A. ul. Wojska Polskiego 3, 39-300 Mielec.

- ,Analiza fenotypowa i genotypowa szczepow Streptococcus equisimilis: macierzystej
11294 oraz trzech serii siewnych 1/2024, 2/2024, 3/2024” praca badawczo-uslugowa dla
firmy Synthaverse S.A. ul. Uniwersytecka 10, 20-029 Lublin.

- Wspotpraca z firmg Stock Polska Sp. z o0.0., Lublin ul. Spoétdzielcza 6 - Umowa nr
1/2024 z dn. 22.04.2024 — wykonanie pracy “Ocena czystoSci mikrobiologiczne]j zacierow i
nastawow fermentacyjnych technikami mikroskopowymi”.

- ., Wptyw udoskonalonych technologii wykorzystujacych gazy obojetne na etapie przed
fermentacyjnej obrobki moszczu na sktad chemiczny, jako$¢ sensoryczng oraz wihasciwosci
nutraceutyczne wina” dla Swigtokrzyski Osrodek Doradztwa Rolniczego.

- ,Opracowanie receptur 1 przeprowadzenie badan prozdrowotnych produktow
spozywczych” z firmg Edpol Food & Innovation z siedzibg w Lomzy.

- Umowa z firmg Sumi Agro Poland Sp. z 0.0. na wykonanie pracy pt. ,,Analiza
zawarto$ci kwasu dehydroaskorbinowego oraz zwigzkow fenolowych w probkach jabtek”

- Umowa z firmg R&D Maciej Barton na wykonanie pracy pt. ,,Analiza sensoryczna i
konsumencka migsa gesi owsianej i konwencjonalne;j”.

- Oznaczanie stosunku amylozy do amylopektyny w skrobi dla firmy. PZZ Lubella
GMW Sp. z 0.0. Sp. k.

- Badanie bialka oraz profilu aminokwasowego w roslinnych, teksturowanych

zamiennikach miesa, dla firmy. PZZ Lubella GMW Sp. z 0.0. Sp. k.

Pracownicy WNoZiB w ramach wspolpracy ze $rodowiskiem spoteczno-
gospodarczym pehili funkcje promotoréw prac dyplomowych i doktoratow, a takze brali
udzial w dostosowaniu programéw ksztatcenia do potrzeb rynku. Przyktady dziatan:

- Praca magisterska na zlecenie firmy Margomed. Tytut pracy: Ewaluacja skutecznosci

preparatow dezynfekcyjnych na bakterie izolowane w §rodowisku cleanroom.
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- Praca magisterska na zlecenie firmy Margomed. Tytut pracy: Sprawdzenie
potencjalnego dziatania inhibicyjnego tworzyw sztucznych na wzrost mikroorganizmow -
ocena przydatnosci farmakopealnej metody badania jatowosci technikg posiewu
bezposredniego.
- Promotor we wspotpracy dotyczacej realizacji badan w projekcie pt.: ,,Doktorat
Wdrozeniowy - Opracowanie receptury nadzienia do twardych cukierkéw bazujacego na
wyttokach z wybranych owocéw z uwzglednieniem potencjatu prozdrowotnego oraz
mozliwosci przechowalniczych” finansowanym przez MNiSW. Firma ZPH Argo Sp. z o0.0.,
ul. Wiejska 16, 37-100 Lancut.
- Promotor we wspodlpracy dotyczacej realizacji badan w projekcie pt.: ,,Doktorat
Wdrozeniowy I”” finansowanym przez MNiSW ,,Jakos$¢ odzywcza i prozdrowotna makarondw
Z pszenicy durum wzbogaconych suszem z grzybow posiadajacych udokumentowany
potencjat prozdrowotny” Firma PZZ Lubella GMW Sp. z 0.0. Sp. k.
- Dziatanie w ramach ,,Efektywne ksztalcenie specjalistow dla branz kluczowych” nr
FERS.01.05-1P.08-0043/23, nr wew. NCBR.RNN.23.286 . Opracowanie sylabusa dla firmy
PT Makaruk Sp. z o.0. Zielonka, Oddzial w Lublinie i uzyskanie informacji o realnych
potrzebach gospodarki dotyczacych tresci ksztatcenia dla przedmiotu ,,Bezodpadowa
produkcja zywnosci”.

Pracownicy WNoZiB uczestniczyli wraz ze studentami w zajeciach odbywajacych sie
w zakladach pracy majacych na celu zapoznanie z technologiami produkcji, infrastrukturg i
ofertg produkcja firm oraz wymaganiami 1 umiejetno$ciami potrzebnymi na lokalnym rynku
pracy. Przyktady zaje¢ terenowych, ktore odbyty sie:
- w Fabryce Cukierkow ,,Pszczotka” Sp. z o.0.,
- w przedsigbiorstwie Perta — Browary Lubelskie,
- w Laboratorium Centralnego przy MPWIK w Lublinie,
- w firmie cukierniczej Dr Gerard Sp. z 0.0. w Zaktadzie Produkcyjnym w Miedzyrzecu
Podlaskim,
- w fundacji Teatr Wschodni (cz¢$¢ projektu "World on the Plate") odbyty si¢ warsztaty
gastronomiczne,

- w zaktadzie produkcji mrozonek Ulmer (Ktoczew, Stare Zadybie 53).

Popularyzacja nauki
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Pracownicy WNoZiB w roku 2023- 2024 angazowali si¢ w dzialania majace na celu
popularyzacje nauki i wynikdw badan. Uczestniczyli w organizowaniu wyktadow,
seminariéw 1 festiwali nauki (np. Lubelski Festiwal Nauki) dla szerokiej publicznosci, pehili
role ekspertow w olimpiadach przedmiotowych a takze wspotpracowali z mediami w celu

popularyzacji wiedzy.

WNIOSKI | ZALECENIA

W roku akademickim 2023-2024 na Wydziale Nauk o Zywnosci i Biotechnologii:

1. Zajecia dydaktyczne prowadzone byty przez wykwalifikowang kadre z udokumentowanym
dorobkiem naukowym i/lub wieloletnim do$wiadczeniem zawodowym. Wyniki hospitacji
1 analiza ankiet studenta wskazuja na odpowiednie przygotowanie merytoryczne
1 zaangazowanie w prowadzeniu zaje¢. Nauczyciele akademiccy oraz uczestnicy szkoty
doktorskiej podnosili swoje kwalifikacje uczestniczac w licznych kursach oraz
specjalistycznych szkoleniach.

2. Proces ksztalcenia przebiegatl prawidtowo i1 podlegal wielostopniowej ocenie zgodnie
z wytycznymi obowigzujacymi na WNoZiB.

3. Uzyskano bardzo wysoka i wysokg osiggalno$¢ efektow uczenia si¢ z obszaru wiedzy,
umiejetnosci i kompetencji spotecznych wtasciwych dla kierunku studiow.

4. Studenci wysoko oceniali wszystkie analizowane aspekty zwigzane z procesem
studiowania na WNoZiB, w ankietach studenta, absolwenta i dyplomanta przewazaty oceny
dobre i bardzo dobre.

5. Prace magisterskie, projekty inzynierskie 1 licencjackie zagadnienia problemowe
realizowane na WNoZiB byly zgodne z wytycznymi wiasciwymi dla danych prac
dyplomowych, prezentowaly wysoka jakos¢ 1 podczas oceny (promotora, recenzenta,
Zespotow Oceniajacych) uzyskaty wysokie wyniki.

6. Wspotpraca z podmiotami otoczenia zewnetrznego umozliwila dobrg organizacje praktyk,
¢wiczen terenowych i zaje¢ dodatkowych, opiniowanie planéw studidéw oraz promowanie

wiedzy 1 wynikow badan naukowych.

Wydzialowa Komisja do spraw Jakos$ci Ksztalcenia zaleca:
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1. Wszystkim interesariuszom zapoznanie si¢ z niniejszym Raportem WKdsJK i szczegotowe
realizowanie wytycznych zawartych w wydziatlowych instrukcjach dotyczacych jakosci
ksztatcenia.

2. Radom Programowym dalsze doskonalenie programéw studiow w celu planowania zajeé
Scisle wigzacych kierunki ksztatcenia z wymogami rynku pracy.

3. Wiladzom dziekanskim i Radom Programowym Kkontynuowanie dziatan w zakresie
doskonalenia i oceny procesu ksztatcenia, polegajagce m.in. aktualizacji wymagan zawartych
w wydziatlowych instrukcjach jako$ci ksztalcenia oraz nadzorowaniu metod 1 form
ksztatcenia.

4. Wszystkim interesariuszom dalsze podejmowanie i1 rozszerzenie dziatan majacych na celu
wsparcie studentow w zakresie motywowania do nauki, pracy w organizacjach, rozwijania

zainteresowan naukowych a takze przedsigbiorczosci na rynku pracy.
Przewodniczaca Wydzialowej Komisji ds. Jako$ci Ksztatcenia

0
"\ Wings \/& A \/\\_?3

Prof. dr hab. Anna Krzepitko
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