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Streszczenie:  

Celem projektu jest opracowanie i wdrożenie innowacyjnego rozwiązania w zakresie poprawy walorów 

żywieniowych przy jednoczesnym wydłużeniu terminu przydatności do spożycia surowych wyrobów 

mięsnych bez dodatku syntetycznych dodatków, wyprodukowanych z mięśni udowych indyków  

z dodatkiem roślin strączkowych oraz kultur bakteryjnych SafePro. Cele szczegółowe projektu  

obejmują: opracowanie rozwiązania dającego możliwość wzbogacenia wyrobów w błonnik 

pokarmowy przy jednoczesnym zachowaniu akceptowalnych cech sensorycznych produktów; 

opracowanie innowacyjnego rozwiązania wprowadzania kultur bakteryjnych SafePro na powierzchnię 

produktu mięsnego w formie powłok jadalnych; określenie trwałości wyrobów mięsnych 

wyprodukowanych bez syntetycznych dodatków poprzez zastosowanie bioprotekcji polegającej na 

wprowadzeniu do produktu kultur bakteryjnych SafePro w celu poprawy bezpieczeństwa 

mikrobiologicznego oraz wydłużenia trwałości. 

Rezultatem projektu będzie zatem opracowanie i wdrożenie innowacyjnego produktu z mięsa 

indyczego o wysokiej wartości żywieniowej i cechach żywności wygodnej. 


