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W ZAKRESIE ZAPEWNIANIA JAKOSCI KSZTALCENIA

Na podstawie przeprowadzonej analizy Opinii nauczycieli akademickich na temat
realizacji efektow uczenia si¢ na Kierunkach: Biotechnologia studia | i 1l stopnia, Dietetyka
studia I 1 II stopnia, Technologia zywno$ci i zywienie czlowieka studia I i II stopnia oraz
Gastronomia i sztuka kulinarna studia I stopnia, prowadzonych na Wydziale Nauk o Zywnosci
i Biotechnologii UP w Lublinie stwierdzono, ze wszyscy nauczyciele akademiccy
odpowiedzialni za poszczegolne moduly potwierdzili osiggniecie przez studentéw zaktadanych
efektow uczenia si¢ w zakresie wiedzy, umieje¢tnosci i kompetencji spotecznych. W uwagach
jakie zglaszali nauczyciele akademiccy, a ktore mogly mie¢ wptyw na potencjalne trudnosci w
osiggnieciu zakladanych efektow uczenia si¢ przez studentdw wymieniano m.in. zbyt duza
liczebno$¢ osob w grupach laboratoryjnych oraz niewystarczajaca liczbe godzin ¢wiczen
laboratoryjnych. Na podstawie analizy osiggalnosci efektow uczenia si¢ stwierdzono, ze proces
ksztatcenia na WNoZiB w analizowanym okresie przebiegal prawidtowo. Uzyskano bardzo
wysoka 1 wysoka osiggalnos¢ efektow uczenia si¢ z obszaru wiedzy, umiejetnosci
1 kompetencji spotecznych.

Dzialajac w oparciu o zapisy instrukcji I.1. dotyczacej weryfikacji efektow uczenia si¢
na Wydziale Nauk o Zywnosci i Biotechnologii dokonano walidacji procesu uczenia. Walidacja
zostata przeprowadzona dla wybranych przedmiotow prowadzonych na wszystkich
realizowanych na WNoZiB kierunkach studiéw. Na podstawie analizy protokolow
otrzymanych od czlonkow WKdsJK, opracowano dla poszczegdlnych kierunkdéw raporty
walidacji w ktérych wykazano, ze metody oceny zapisane w sylabusach pozwalaja na
sprawdzenie czy poszczegdlne efekty uczenia si¢ zostaly osiggnicte przez studenta.

W roku akademickim 2022/2023 nauczyciele akademiccy zatrudnieni na WNoZiB,
uczestniczyli w roéznych kursach oraz specjalistycznych szkoleniach podnoszac swoje
kwalifikacje dydaktyczne. W 2022 roku uczestniczyli w 17, zas w 2023 roku w 110 tematycznie
roznych kursach/szkoleniach. Przyktady kurséw/szkolen/konferencji, w ktorych uczestniczyli
pracownicy WNoZiB zostaty przedstawione w tabeli 1.

Tabela 1. Wybrane kursy, szkolenia, warsztaty w ktorych uczestniczyli pracownicy WNoZiB
w roku akademickim 2022/2023.

Kursy, szkolenia, warsztaty

2022

1. AgilePM Foundation, Rethink digital business design, UP w Lublinie

2. Citi Program Course: Biomedical Responsible Conduct Of Research, Washington State
University

3. Citi Program Course: Physical Science Responsible Conduct Of Research, Washington
State University
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4. Citi Program Course: Responsible Conduct Of Research For Administrators, Washington
State University

5. Course: Food Safety For Food Handlers, Vivid Learning Sytems, Washington State
University

6. Course: Fume Hood Safety Vivid Learning Sytems, Washington State University

7. Course: Ppe-Eye And Face Protection, Vivid Learning Sytems, Washington State
University

8. Delegowanie uprawnien i odpowiedzialno$ci, Instytut Szkolen Biznesowych, UP w
Lublinie

9. Ekspert ds. prawa zywnoéciowego, TUV SUD Polska Sp. z 0.0.,-on-line

10. IV Kongres Pediatryczno-Zywieniowy - udziat on-line, Organizowane przez Eletive
Sp. Z 0.0.

11. Szkolenie on-line pt. "Lider zespohu sensorycznego - wymagania, zadania, problemy".
J.S. Hamilton Sp. z 0.0.

12. Szkolenie: ,,Publikowanie artykutu naukowego w prestizowym czasopismie” Science
Watch Polska.

13. Szkolenie: ,,Tworzenie treSci e-learningowych”. Organizator eduCafe, wpis do RIS
WUP w Szczecinie.

14. VII Narodowy Kongres Zywieniowy NIZP-PZH

15. Warsztaty regionalne dotyczace diagnostyki, profilaktyki 1 terapii zakazen
organizowane przez Narodowy Instytut Lekow we wspotpracy z UM w Lublinie

16. Wykorzystanie MS Office w codziennej pracy administracyjnej - MS Excel UP
Lublin, Firma ZETO, ul. Diamentowa 2

17. Zastosowania statystyki i data mining w badaniach naukowych, StatSoft Polska

2023

1. "Bulki do burgeréw i kanapek" Szkota Artystyczna Wiestaw Kucia, 22-23.05.2023,
Lublin

2. "Green Skills, Plant-based Processing, Digital/Automation Skills and Soft Skills™
szkolenie online w ramach projektu EQVEGAN, ISEKI-Food E-learning.

3. "Innowacyjne narzedzia i techniki pracy z grupa”, UP Lublin

4. "Jak zmieni¢ nawyki zywieniowe, wykorzystujac wiedz¢ psychologiczng?" SWPS
Uniwersytet Humanistycznospoleczny, szkolenie online (21 godz. - 7 spotkan po 3
godz.)

5. "Psychologia dla dietetyka”

6. "Trudne sytuacje w relacjach ze studentami. Sposoby reagowania w sytuacji
nietypowego zachowania studentéw", UP w Lublinie

7. "Tydzien z narzedziami do tworzenia interaktywnych materialow dydaktycznych"
Fundacja Rozwoju Systemu Edukacji — eTwinning.

8. "Tydzien z ocenianiem inaczej". Fundacja Rozwoju Systemu Edukacji — eTwinning

9. "Wystgpienia konferencyjne w jezyku angielskim- jak si¢ przygotowac, przeprowadzi¢
prezentacj¢ oraz poradzi¢ sobie z trudnymi pytaniami" szkolenie bylo prowadzone

przez fundacj¢ TYGIEL




10.

"Zywienie dzieci, neofobia, wybiérczosé pokarmowa, awersje pokarmowe, ARFID"
Centrum Szkolen Dietetyki Klinicznej, Szkolenie online.

11. .eFORUM ,,Postgp w analityce zywnos$ci”’, Food Fakty,on-line

12. “3D Food Printing”, Mendel University, Brno

13. “Non-destructive analytical methods” ,, Uniwersytet Rolniczo-Przyrodniczy w
Budapeszcie (MATE), Budapeszt

14. “NPD Skills: Functional food theory and practice”, EIT Food Learning Services, e-

learning, Warszawa

15.

“Sniadanie z ekspertem - Zmodernizowany GMP+ Feed Certification scheme 20207,
TUV Sud, on-line

16.

»Analiza danych ankietowych — kurs podstawowy”, szkolenie w formie on-line,
StatSoft Polska Sp. z 0.0. ul. Kraszewskiego 36, 30-110 Krakdw

17.

,»Analizy wiclowymiarowe”, szkolenie w formie on-line, StatSoft Polska Sp. z 0.0. ul.
Kraszewskiego 36, 30-110 Krakow

18.

,Chromatografia cieczowa od podstaw — problemy 1 rozwigzania z wykorzystaniem
rzeczywistych przyktadow z praktyki laboratoryjne;j”, szkolenie w formie on-line, MS
EDU Mariusz Szkolmowski ul. Lubomira 4 lok. 4, 04-002 Warszawa

19.

,Jak stawia¢ hipotezy i pytania badawcze?” szkolenie w formie on-line organizowane
przez Fundacj¢ Tygiel Lublin, Pogotowie Statystyczne

20.

,Kuchnia molekularna”. Organizator: Warsztat Qulinarny Pawel Wojtyga.

21.

»Menadzery bibliografii oraz inne programy zwigzane z zarzagdzaniem publikacjami,”
szkolenie w formie on-line, Centrum Ksztalcenia IDEA ul. Wierzbowa 6, 83-031
Cieplewo

22.

,Microsoft Excel - operacje zaawansowane”, szkolenie w formie on-line, KM Studio
ul. Piotrkowska 125, 90-430 £6dz

23.

,Microsoft Excel zaawansowany”, on-line, Expose Sp. z 0.0. ul. Skierniewicka 10A,
01-230 Warszawa

24,

»Microsoft PowerPoint — poziom srednio zaawansowany”, szkolenie w formie on-line,
COMARCH SA ul. prof. Michata Zyczkowskiego 33, 31-864 Krakow

25.

,,Microsoft Word - sztuka formatowania tekstu”, szkolenie w formie on-line, KM
Studio ul. Piotrkowska 125, 90-430 £L.6dzZ

26.

,MS PowerPoint — poziom zaawansowany”, szkolenie w formie on-line, Imperium
Szkoleniowe ul. Piaskowa 4/U6, 01-067 Warszawa

27.

,Nutripsychiatria — dietetyka w zaburzeniach psychicznych”

28.

LPostep w analityce zywnos$ci - Fizykochemia i1 Automatyzacja Laboratoriow”
Foodfakty Prokonsument Sp. z 0.0. 02-233 Warszawa, ul. Serwituty 25, on-line

29.

»Postep w analityce zywnosci — Mikrobiologia”, Foodfakty Prokonsument Sp. z o.0.
02-233 Warszawa, ul. Serwituty 25, on-line

30.

,Postep w analityce zywnosci - Sensoryka Foodfakty” Prokonsument Sp. z o.0.
02-233 Warszawa, ul. Serwituty 25, on-line

31.

,,Postep w technologii zywnosci - Strategie Plant-Based”, eForum FoodFakty, on-line

32.

,Raportowanie wynikow badan w standardzie APA7” szkolenie w formie on-line
organizowane przez Fundacj¢ Tygiel Lublin, Pogotowie Statystyczne

33.

,»,Rozwigzywanie konfliktoéw oraz reagowania na przypadki naruszenia bezpieczenstwa,
dyskryminacji i przemocy wobec cztonkow spotecznosci akademickiej”, UP w Lublinie

34.

»Sprzezenie chromatografii ze spektrometria mas”, Uniwersytet Marii Curie-
Sktodowskiej,




35.

»Sztuczna inteligencja (Al) w dzialalno$ci badacza — przeglad narzedzi”, szkolenia w
formie on-line, Centrum Ksztalcenia IDEA ul. Wierzbowa 6, 83-031 Cieplewo

36.

,»I'worzenie tresci elearningowych”, w ramach projektu "Przyrodniczy MIT program
dostosowania Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie do wyzwan Nauki 2.0”
wspotfinansowanym ze srodkow Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu
Spotecznego, Program Operacyjny Wiedza Edukacja Rozwoj, Priorytet I1I Szkolnictwo
wyzsze dla gospodarki i rozwoju, Dzialanie 3.5 Kompleksowe programy szkot
wyzszych.

37.

,Zywienie, leczenie i suplementacja pacjentow kardiologicznych”

38.

Anatomia czlowieka — platforma NAVOICA

39.

Angielski i IELTS z British Council,  British Council, online

40.

Audytor wewnetrzny zintegrowanego systemu zarzadzania jakoscig, srodowiskiem
oraz bezpieczenstwem i higieng pracy - platforma NAVOICA

41.

Badanie skfadu ciata w praktyce dietetyka. Warsztat Nauki (online)

42,

Cours: Liquid Nitrogen Safety, Vivid Learning Sytems, Washington State University

43.

Course: Laboratory Compressed Gas Safety, Vivid Learning Sytems, Washington State
University

44,

Course: University Laboratory Safety- Analyzing Chemical Hazard Vivid Learning
Sytems, Washington State University

45. Diagnostyka laboratoryjna w gabinecie dietetyka. Warsztat Nauki (online)

46. Dieta kobiet w cigzy. Akademia Dietetyka/ Unigskills (online).

47. Dietetyka - Repetytorium — platforma NAVOICA

48. Dietetyka — Repetytorium, Akademia Ekonomiczno-Humanistyczna A4
Warszawie, online

49. Edukacja zywieniowa dzieci 1 miodziezy — praktyczny poradnik dla osob

prowadzacych warsztaty zywieniowe w przedszkolach, szkotach i na koloniach

50.

eFORUM Prawo Zywnoéciowe FoodFakty - Dodatki do Zywnosci i znakowanie, on-
line

51,

eFORUM Szkolenie - zmiany w prawie zywno$ciowym i opakowaniowym w 2022 i I
kw. 2023

52.

FFSW: Wyzwania dla systemow zywnosci — opakowania, zrOownowazony rozwoj,
znakowanie Zywnosci

53.

Fizjologia- platforma NAVOICA

54.

Jak opisa¢ ryzyko we wniosku projektowym?

55.

Konferencja GOODFOOD ,,Good teaching practices in experiential learning for
effective education in embedded food systems” SGGW Warszawa

56.

Kurs Cukierniczy: Weganskie Wypieki

S7.

Kurs jezyka angielskiego TELC B2

58.

Kurs jezykowy - jezyk angielski, MaltaLingua School of English Malta

59.

Kurs jezykowy - jezyk angielski,MaltalLingua School of English, Malta

60.

Kurs Warsztat Mistrza — Warsztaty makaronikow. organizowany przez Szkole
Artystyczng Wiestaw Kucia, ul. Zemborzycka S9F, 20-445 Lublin

61.

Kurs: ,,Dietetyka na poziomie $redniozaawansowanym” (80h: Alergie i nietolerancje
pokarmowe, Choroby tarczycy - dietoterapia, Wegetarianizm, Niedozywienie-
postepowanie Zywieniowe) organizator: Instytut Dietetyki i Promocji Zdrowia Tychy.




62.

Kurs: ,,Specjalista ds. dietetyki pediatrycznej ” (80h) organizator: Polski Instytut
Dietetyki Warszawa

63.

Liderzy w zarzadzaniu uczelnig, Ministerstwo Edukacji i Nauki (MEiN), Monachium,
Technical University, Munich (TUM)

64.

Metody ilosciowe Statystyka - Cwiczenia- platforma NAVOICA

65.

MS Word - poziom zaawansowany, szkolenie w formie on-line, Imperium
Szkoleniowe ul. Piaskowa 4/U6, 01-067 Warszawa

66.

Obstuga aparatury Rancimat, =~ UP Lublin

67.

Pelnomocnik ds. systeméw bezpieczenstwa zywnosci, TUV SUD, Warszawa

68.

Praktyczne aspekty komponowania jadtospisow wegetarianskich

69.

PRINCE2® Foundation, InProgress, Lublin

70.

PRINCE2® Practicioner, InProgress, Lublin

71.

Statystyczna analiza danych — platforma NAVOICA

72.

Szkolenie "Obstluga autoklawdw, sterylizatoréw laboratoryjnych" prowadzone przez
SIMP Osrodek Doskonalenia Kadr MECHANIKA Sp. o.0., ul. Chmielna 2a, 20-079
Lublin,

73.

Szkolenie ,,.Dietoterapia otylosci 1 zaburzen hormonalnych” organizator: Food Forum
Poznan.

74.

Szkolenie ,,Food defence, w tym cyberbezpieczenstwo, jako rosngce skomplikowane
formy atakow w branzy rolno-spozywczej”,  J.S. Hamilton Poland Sp. z o.0,
on-line

75.

Szkolenie ,,Jak dobrze zaplanowac¢ walidacje metod badan sensorycznych zywnos$ci, w

tym okreslanie wlasciwosci produktow?”, organizowane przez Centrum Naukowo —
Techniczne A2K CeNT s.c.

76.

Szkolenie certyfikowane — , Zywienie kobiet w cigzy i w czasie karmienia piersia”
Organizator: Warsztat Nauki

77.

Szkolenie Masters of Didactics "Advanced Teaching Qualification”, MEIN, University
of Groningen, Warszawa

78.

Szkolenie online ,,Genetyka w zestawie narzedzi dietetyka” prowadzone przez
Kcalmar.pro

79.

Szkolenie PTDL ,,Inwazyjna choroba meningokokowa. Rozpoznanie i profilaktyka,
zorganizowane przez Argenta

80.

Szkolenie wydziatlowe z robienia prezentacji, wyktadow i prowadzenia ¢wiczen.

81.

Szkolenie z opracowanych procedur bezpieczniej ewakuacji o0sOb z
niepelnosprawnos$ciami” Projekt ,,Dostepny UPL”, UP Lublin

82.

Szkolenie z zakresu metagenomiki University of Naples Federico Il, Department of
Agricultural Sciences

83.

Szkolenie z zakresu tematyki dotyczacej postepowan o awans naukowy RDN, on-line

84.

Szkolenie z zakresu tematyki dotyczacej postepowan o awans naukowy RDN, on-line

85.

Szkolenie: ,Karotenoidy w diecie 1 suplementacji” Organizator Pharma Nord
Warszawa.

86.

TIK w pracy NAUCZYCIELA Jak zwigkszy¢ zaangazowanie uczniéw dzigki Kahoot
2h

87.

Tydzien z projektowaniem w Canva 14 h

88.

Tydzien do tworzenia filméw instruktazowych 14 h

89.

Tydzien z Flashcards 14 h




RAPORT WYDZIALOWEJ KOMISJI DS. JAKOSCI KSZTAECENIA NA WNOZB Z DOSKONALENIA JAKOSCI

KSZTALCENIA W ROKU AKADEMICKIM 2022/2023

90. Tydzien z Genial.ly 14 h

91. Tydzien z Genial.ly czg$¢ 2 14 h

92. Tydzien z MS Excel 14 h

93. Tydzien z narzedziami do interakcji 14 h

94. Tydzien z narzedziami do tworzenia interaktywnych materiatdéw dydaktycznych 14 h

95. Tydzien z tworzeniem filméw 14 h

96. Uczestnictwo w XI Rajdzie Nowoczesnej Dietetyki

97. Udziat w wydarzeniu online pt.: “RePower Women, Possibilities for women in
technologies and innovation”

98. Udziat w XI konferencji szkoleniowej online — Ogdlnopolskie spotkania
Mikrobiologow i Epidemiologoéw, prowadzone przez PTM

99. Udzial w Konferencji Mistrzowie Dydaktyki Jak wspiera¢ tutoring w polskim
szkolnictwie wyzszym? organizowana przez Ministerstwo Edukacji i Nauki w ramach
projektu Mistrzowie Dydaktyki” w ramach Programu Operacyjnego Wiedza Edukacja
Rozw6j wspotfinansowanego przez Europejski Fundusz Spoteczny (on-line)

100.Warsztaty "Master of Didactics”, UP Lublin

101.Warsztaty doskonalenia dydaktycznego po kursie ,,Master of Didactics” , UP w
Lublinie,

102.Warsztaty kulinarne "Szlakiem Wisty z rasami rodzimymi od morza po gory"
Uniwersytet Przyrodniczy w Lublinie, Instytut Zootechniki PIB, MODR Karniowice,
Restauracja Insomnia, Lublin

103.Webinar - "Stodkie dziecinstwo" czyli cukrzyca u najmtodszych, on-line, organizowane
przez Lifeline Diag sp. z o0.0.

104.Webinar ,Leczenie zywieniowe w onkologii. Teoria vs. Praktyka” on-line,
organizowane przez Grupa Wydawnicza Semantika sp. z 0.0.

105.Webinarium: ,,Jak usprawni¢ analiz¢ danych z wykorzystaniem Zestawu Plus”,StatSoft
Polska,on-line

106.Wyjazd szkoleniowy STT w ramach programu ERASMUS +, Polytechnic Institute of
Beja.

107.Wyjazd szkoleniowy STT w ramach programu ERASMUS +, University of Naples
Federico 11, Department of Agricultural Sciences.

108. Wykorzystanie MS Office w codziennej pracy administracyjnej — WORD UP Lublin,
Firma ZETO, ul. Diamentowa 2

109.Wyréwnanie szans i wzmacnianie doskonatos$ci naukowej w instytucjach B+R

110.XI Rajd Nowoczesnej Dietetyki, Kcalmar.pro
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W ZAKRESIE OCENY JAKOSCI KSZTALCENIA

W roku akademickim 2022/2023 zgodnie z Systemem Zapewnienia Jakosci Ksztalcenia
na Wydziale Nauk o Zywnosci i Biotechnologii, poddano hospitacji pracownikéw badawczo-
dydaktycznych, dydaktycznych oraz doktorantéw z:

1). Katedry Analizy i Oceny Jakosci Zywnosci,

2). Katedry Biochemii i Chemii Zywno$ci,

3). Katedry Biotechnologii, Mikrobiologii i Zywienia Czlowieka,

4). Katedry Chemii,

4). Katedry Technologii Zywnosci Pochodzenia Roélinnego i Gastronomii,
5). Katedry Technologii Zywnoéci Pochodzenia Zwierzecego.

Hospitacje przeprowadzono w obu semestrach, zgodnie z przedlozonym harmonogramem
i obowigzujaca instrukcja 1.4 WKdsJK. Wszystkie osoby hospitowane z przeprowadzanych
hospitacji uzyskaly oceny pozytywne. Zajecia dydaktyczne byly prowadzone z duzym
zaangazowaniem 1 wlasciwym przygotowaniem materiatow dydaktycznych. Prowadzacy
wykorzystywali projekcje multimedialng 1 inne pomoce dydaktyczne. Zajgcia rozpoczynaly si¢
1 konczyty w zaplanowanym terminie. Tematyka zaje¢ zgodna byta z modutem przedmiotow.
Na zajeciach byta wysoka frekwencja studentow. Arkusze hospitacyjne zostaly udostgpnione
hospitowanym do wgladu, a oceny i uwagi zostaly omoéwione z zainteresowanymi. Wyniki
hospitacji wskazuja na duzy profesjonalizm prowadzacych, odpowiednie przygotowanie
merytoryczne, duze zaangazowanie w prowadzeniu zajec.

ANALIZA ANKIET SATYSFAKCJI STUDENTA

Wyniki przeprowadzonej wewnetrznej oceny jakosci ksztalcenia w semestrze zimowym i
letnim roku akademickiego 2022/2023 oparto na ankiecie wypetnianej przez studentow po
zakonczeniu danego przedmiotu. Kazdy z przedmiotow byl oceniany przez studentow biorac
pod uwagg nastepujace aspekty:

Dobor tresci 1 umiejetno$¢ przekazu

Jasno$¢ kryteriow 1 obiektywnos¢ oceniania

Postawa interpersonalna i stosunek nauczyciela do studenta
Przygotowanie nauczyciela do zaj¢¢ dydaktycznych
Terminowos¢, punktualno$¢ i efektywnos¢ wykorzystania czasu

ok wbdPE

WKDSJK otrzymata ankiety dotyczace przedmiotéw realizowanych na poszczegdlnych
kierunkach studidow; niestety, liczba zebranych ankiet byla niekompletna. Nalezy jednak
podkresli¢ wyrazny wzrost liczby ocenianych modutéw w stosunku do Raportu za lata
2020/2021. Procentowy udziat ocenionych modutow w stosunku do catkowitej liczby modutow
realizowanych na poszczegdInych kierunkach studidéw wynosi okoto 70%. IloSciowo najwigcej
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moduldow oceniono na kierunku Dietetyka (148), natomiast najmniej na kierunku Gastronomia
I Sztuka Kulinarna (37).

Tabela 2. Srednie oceny uzyskane na poszczegdlnych kierunkach studiow

Oceniane aspekty Liczba

Kierunek ocenionych

1 2 s “ . modutéw
Biotechnologia 4,63 4,69 4,69 4,77 4,73 58
Dietetyka 470 | 448 4,52 4,61 4,52 148
Gastronomia i sztuka | o) | 469 | 470 | a70 | 473 37
kulinarna
Technologia Zywnosci i
S . 4,84 4,82 4,86 4,87 4,87 89
Zywienie Cztowieka

Tabela 3. Srednia ocena ze wszystkich ocenianych aspektow w ankiecie w zalezno$ci od
rodzaju i kierunku studiow

Kierunek Ocena srednia z 5 pytan Liczba ocenionych modutéw
Biotechnologia_S1 4,66 39
Biotechnologia_S2 4,79 19
Dietetyka_S1 4,74 44
Dietetyka_S2 4,95 34
Dietetyka_N1 4,86 40
Dietetyka_N2 4,39 30
oo v
I E
s 2
A s
Technologia Zywnosci i 4,65 9

Zywienie Cztowieka_N2
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Istotnym problemem, ograniczajagcym interpretacje wynikéw ankiet, pozostaje zatem
stosunkowo niski udziat studentéw w ankiecie. Nalezy zaznaczy¢, ze w przypadku niektorych
moduléw w ocenie uczestniczyly pojedyncze osoby. Sredni udziat studentéw w ocenie
poszczegdlnych moduldow realizowanych na analizowanych kierunkach studiéw miescit si¢
w przedziale od 14 do 23%. Najwickszy udziat studentow w ankiecie odnotowano dla kierunku
Biotechnologia, najmniejszy natomiast dla Gastronomii i Sztuki Kulinarnej.

Tabela 4. Zakresy ocen wystawionych przez studentdw na poszczeg6lnych kierunkach studiow

Oceniane aspekty

Kierunek

1 2 3 4 5
Biotechnologia 2,57-5,0 2,63-5,0 2,50-5,0 3,25-5,0 2,50-5,0
Dietetyka 2,33-5,0 2,50-5,0 2,25-5,0 2,67-5,0 2,67-5,0

Gastronomia i sztuka
kulinarna

Technologia Zywnosci i
Zywienie Cztowieka

3,0-5,0 3,0-5,0 3,0-5,0 3,0-5,0 3,0-5,0

2,0-5,0 2,0-5,0 2,0-5,0 3,0-5,0 3,0-5,0

Wyniki ankiety wskazuja na wysoka oceng modutow realizowanych na poszczegdlnych
kierunkach studiow we wszystkich pieciu badanych aspektach. Srednia ocen dla pieciu
analizowanych aspektow na poszczeg6lnych kierunkach studiow miescita si¢ w zakresie od
4,39 do 4,95. Analiza rozpigtosci ocen w poszczegdlnych aspektach wykazala ich znaczne
zroznicowanie. Bylo to spowodowane jednostkowym wystgpieniem niskich ocen
w pojedynczych modutach przy jednoczesnym bardzo niskim udziale studentow w ocenie tych
modutow, nie przekraczajacym 1%.
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DOSTOSOWYWANIE EFEKTOW KSZTALCENIA DO WYMOGOW RYNKU
PRACY

Dnia 16 lutego 2023 r. odbylo si¢ pierwsze spotkanie Rady Ekspertow i Interesariuszy
Zewnetrznych powotanej przy Wydziale Nauk o Zywnosci i Biotechnologii UP w Lublinie.
Dzigki jej dzialalno$ci prowadzone kierunki studiow w jeszcze wickszym stopniu uwzglednig
aktualne wymagania stawiane przez rynek pracy. Powotana Rada Ekspertéw i Interesariuszy
Zewnetrznych (REilZ) ma charakter organu doradczo-opiniodawczego. Jej utworzenie stanowi
kontynuacje dziatan realizowanych przez poszczeg6lne jednostki Wydziatu, a w skfad wchodza
reprezentanci branzy spozywczej, biotechnologicznej, gastronomicznej oraz poradnictwa
dietetycznego. Ponizej, cztonkowie Rady Ekspertow i Interesariuszy Zewngtrznych Wydziatu
Nauk 0 Zywnosci i Biotechnologii:

. Prezes Krzysztof Borkowski (Zaktad Miesny “Moscibrody” Sp. z 0.0.)

. Prezes Waldemar Ferschke (Medisept Sp. z 0.0.)

. Prezes Piotr Nowak (Korab Garden Sp. z 0.0.)

. Prezes Mieczystaw Starkowicz (BIOMED LUBLIN S.A.) — prezes REilZ

. Dyrektor Krzysztof Zaniewski (Super Drob Zaktady Drobiarsko-Migsne S.A.)

. Prezes Jarostaw Zawadzki (Dr Gerard Sp. z 0.0.)

. Sylwia Stachyra (CookShe by Sylwia Stachyra) — za-ca prezesa REilZ

. Prezes Zbigniew Wnukowski, Pelnomocnik ds. jakosci Agnieszka Kotosinska (,,Dyspol”
Wanda Wnukowska)

9. Kierownik Produkcji Izabela Grabowska-Chlebio (SM Bieluch w Chetmie)

10. Pelnomocnik Zarzadu Maciej Barton (Ogolnopolskie Stowarzyszenie Przetworcow
i Producentoéw Produktow Ekologicznych “Polska Ekologia™)

11. Justyna Siwiela-Tomaszczyk (Poradnia Vitanutrica)

00O N O Ui W N —

Dodatkowo, w roku akademickim 2022/2023 utrzymywana byla wspolpraca z nastepujacymi
przedstawicielami otoczenia spoteczno-gospodarczego:

2022

1. Wspolpraca z Fabryka Dr Gerard sp. z 0. 0. w Radzyniu Podlaskim. w ramach projektu
Zintegrowany Program Rozwoju Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie.
2023

1. Wspotpracy z Piekarnig Halina i Tadeusz P¢ziot z siedzibg prazy ul. Jana Sawy 3, 20-
632 Lublin

2. Wspotpraca z Fabryka Cukierkow ,,Pszczotka” Sp. z o.0.

3. Wspotpraca z Herbapol Lublin S.A.

4. Wspotpraca z Piekarnia Folkowa — Pan Grzegorz Studniarz —porozumienie o
wspolpracy

S. Wspolpraca z Piekarnig Peziot — Pan Tadeusz Pgziot — porozumienie o wspotpracy

6. Wspolpraca z Galeria Gala w Lublinie ul. Fabryczna. Podpisane porozumienie o

wspolpracy w ramach promowania zywnosci ekologicznej i regionalne;j
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7. Wspolpraca z Fundacja Regionalia Lubelszczyzny z siedzibg w Lublinie ul.
Natkowskich 109 — podpisane porozumienie o wspdlpracy w ramach promowania zywnos$ci
regionalne;j

8. Warsztaty zorganizowane dla dzieci z Przedszkola nr 7 w Lublinie, ul. Elektryczna 12,
20-349 Lublin
9. Warsztaty dotyczace falszowania zywnos$ci zorganizowane dla uczniow z Zespohu

Szko6t Chemicznych i Przemystu Spozywczego im. gen. Franciszka Kleeberga w Lublinie.

10.  Wspolpraca z zaktadem produkcyjnym firmy ZPO SAMBOR Sp. z 0.0., Samborzec 55,
27-650 Samborzec.

11.  Wspolpraca z firmag ZPH ARGO Sp. z 0.0., ul. Wiejska 16, 37-100 Lancut

12.  Realizacja projektow i prac zleconych we wspodlpracy z otoczeniem gospodarczym:

e VKR/U-548/TZ/2023 - Opinia o innowacyjnosci wyrobu cukierniczego typu piernik
mickki z dodatkiem naturalnych skladnikéw wydtuzajacych trwalo$¢ i Swiezos¢
produktu.

e VKR/U-356/TZ/2021 — Opracowanie innowacyjnej receptury i technologii produkcji
makaronu dhugiego typu spaghetti o bardzo niskim indeksie glikemicznym (1G<40) i
bardzo niskim tadunku glikemicznym (LG<10).

e Realizacja projektu ,,Opracowanie 1 wdrozenie pilotazowe produktow
nutraceutycznych o  zaprogramowanych  wlasciwosciach  prozdrowotnych
w warunkach gospodarki obiegu zamknigtego”. Projekt wspoifinansowany ze
srodkow Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego w ramach Poddziatania
1.1.1 Programu Operacyjnego Inteligentny Rozw¢j na lata 2014-2020. Umowa Nr
POIR.01.01.01-00-2204/20-00 (nr wew. VKT/PB-SS-A/19).
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ANALIZA ANKIET ABSOLWENTA

Badanie zostato przeprowadzone na potrzeby Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie.

Ankieta absolwentow zostala przeprowadzona w formie papierowej. Formularze byty sktadane
anonimowo. Otrzymane odpowiedzi zostaly poddane szczegdlowej analizie ilosciowe;.
Celem przeprowadzonego badania bylo poznanie opinii respondentéw na temat odbytych
studiow na Uniwersytecie Przyrodniczym. Dzigki temu ankietowany mogt wypowiedzie¢ si¢
na temat spelnienia jego oczekiwan odnosnie przebytych studidéw, programu ksztalcenia
postawy nauczycieli 1 promotora. W niniejszym raporcie kazde pytanie zostalo
przeanalizowane z osobna. Opracowanie obejmuje tabele z odpowiedziami ankietowanych,
przedstawienie wynikow w formie graficznej oraz odpowiednie podsumowanie.

Opracowanie wynikéw zostalo podzielone wedlug kierunkéw studidw respondentéw, oraz
zostal sporzadzony raport ogélny.

W badaniu wzieto udziat 157 oséb, w tym:

e Dietetyka I stopien 47
e Dietetyka II stopien 31
e Biotechnologia I stopien 13
e Biotechnologia II stopien 12
e Technologia zywnosci 1 zywienia cztowieka I stopien 21
e Technologia zywnosci 1 zywienie cztowieka II stopien 17
e (Gastronomia i sztuka kulinarna I stopien 16

Zamieszczone ponizej tabele zawieraja zestawienie odpowiedzi respondentow na pytania od 1

do 8 z kazdego kierunku studiow, wyrazone w procentach.

1. W czasie studiow a) dziatal/a Pan/Pani w:
organizacji samorzadzie studenckim kole |organizacjach nie
studenckiej studenckim naukowym wolontariackich |innych dziatatem/am
Dietetyka | st. 0 0 43 6,4 8,5
Dietetyka Il st. 32 0 6,5 6,5 0
Biotechnologia I st. 15,4 7,7 30,8 23,1 15,4 61,5
Biotechnologia Il
st. 0 0 8,3 8,3 8,3
TZiZC T st. 48 48 9,5 4,8 0
TZiZC I st. 0 0 59 0 59
GiSK 0 0 6,3 6,3 0
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Pytanie pierwsze analizowalo procentowy udzial studentow w a) rézmego rodzaju
dodatkowych dzialalnoS$ciach tj.: organizacje studenckie, samorzad studencki, kota naukowe,
wolontariat oraz innych dziatalno$ciach dodatkowych, ktore nie zostaly wyszczegdlnione.
Czes$¢ ankietowanych studentow byta zaangazowana w wigcej niz jedng aktywnos¢ dodatkowa,
dlatego tez suma udzialdéw procentowych moze by¢ wyzsza niz 100. Najchetniej wybierang
przez studentéw, aktywnoscig dodatkowa bylo uczeszczanie do kot naukowych. Najbardziej
aktywni byli ankietowani studenci kierunku: biotechnologia | stopien. Najmniej aktywni poza
programem studiéw okazali sie studenci gastronomii i sztuki kulinarnej oraz TZiZC II
stopien, wsrod ktorych odpowiednio 87,5 % 1 88,2 % ankietowanych zaznaczyta odpowiedz

)

., nie dziatatem.’

1. W czasie studiow b) Jaka byta Pana/Pani aktywno$¢ zawodowa w czasie studiow?
praktyki studenckie; praca stata

nie programowe, praca stala podjeta |podjeta w czasie

pracowatem/am |ponadprogramowe  |praca dorywcza przed studiami studiow
Dietetyka I st. 44,7 48,9 0 6,4
Dietetyka I st. 9,7 22,6 48,4 6,5 12,9
Biotechnologia I st. 69,2 30,8 0 0
Biotechnologia Il st. 58,3 50 33,3 0 8,3
TZiZC 1 st. 61,9 33,3 0 4.8
TZiZC 1 st. 35,3 0 52,9 0 11,8
GiSK 31,3 56,3 0 12,5

Druga czg$¢ pytania dotyczyla aktywnosci zawodowej podjetej w czasie studiow (b)
1analizowala zaangazowanie studentoéw m.in. w praktyki studenckie, prace dorywcza czy prace
stala. W tym przypadku procentowa suma odpowiedzi, roéwniez przekracza 100. Wynika to
z tego, iz wielu studentoéw zaangazowanych bylo w wigcej niz jedng aktywnos$¢ zawodowa
w trakcie studiow. Wszyscy studenci kierunkOw pierwszego stopnia w zwiazku z realizacja
obowigzkowych praktyk zawodowych zaznaczyli ta aktywnos¢ w ankiecie. Wigkszo$¢
studentéw pracujacych wykonywata prace dorywcza. Najwiecej studentdw niepodejmujacych
pracy bylto na kierunkach Biotechnologia I stopien.

2. Czy Pan/Pani obecnie pracuje?
tak, na petnym tak, na niepelnym etacie tak, jestem
etacie na podstawie |na podstawie umowy 0 |tak, jestem wspoOtwlascicielem
umowy o prace prace wia$cicielem firmy firmy
Dietetyka I st. 6,4 2,1 0 0
Dietetyka Il st. 3,2 0 0 3,2
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Biotechnologia I st. 0 0 0 0
Biotechnologia I st. 8,3 8,3 0 0
TZiZC I st. 4.8 4.8 0 0
TZiZC Il st. 0 0 0
GisSK 6,7 0 0 0
tak, w oparciu o
umowg cywilno czasowo nie (np.. z
tak, prowadze prawng (umowa o powodu urodzenia
jednoosobowa dzieto, umowa - dziecka, ztego stanu
dziatalno$¢ gospodarcza |zlecenie inaczej jak? nie zdrowia itp.)
0 29,8 0 51,1 10,6
0 54,8 0 19,4 9,7
0 23,1 0 7,7
0 25 0 41,7 16,7
0 28,6 0 52,4 9,5
0 52,9 0 35,3 0
0 0 31,3 0

W odpowiedzi na pytanie 2 okazalo si¢, ze najbardziej aktywni zawodowo sg studenci Kierunku
technologia zywnoS$ci i zywienie czlowieka II stopien, dietetyka II stopien oraz
gastronomia i sztuka kulinarna. Wigkszo$¢ studentow zatrudnionych byla na podstawie
umowy zlecenia. Podejmowanie przez studentow =zatrudnienia w trakcie studiow bylo
prawdopodobnie zwigzane z ich niewielka aktywnoscia zwigzang z dzialalnoscig
organizacyjng.

Po zsumowaniu odpowiedzi pozytywnych udzielonych na pytanie 3 (Czy wykonywana przez
Pana/Panig praca jest zgodna z kierunkiem ukonczonych studiow ?) mozna wywnioskowacé, ze
najwiecej studentow, ktorych praca jest powigzana z kierunkiem studiow byto na gastronomii
i sztuce kulinarnej (56,3 %).

3. Czy wykonywana przez Pana/Panig praca jest zgodna z kierunkiem ukonczonych studiow ?
tak, ale w
tak, w znacznym | niewielkim nie

tak stopniu stopniu raczej nie nie pracowatem/am
Dietetyka I st. 4,3 2,1 12,8 43 14,9 61,7
Dietetyka I st. 6,5 6,5 9,7 6,5 41,9 29
Biotechnologia |
st. 0 0 0 0 23,1
Biotechnologia Il
st. 0 8,3 0 0 333 58,3
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TZiZC Tl st. 0 5,9 11,8 17,6 29,4 35,3
GiSK 12,5 43,8 0 6,3 6,3 31,3

4. Ktora z opinii o kierunku studiow, ktore Pan/Pani konczyl/a/ jest prawdziwa? - absolwenci tego kierunku studiow sa
poszukiwani na rynku pracy?

tak raczej tak raczej nie nie
Dietetyka I st. 14,9 6,4 0
Dietetyka I st. 12,9 38,7 48,4 0
Biotechnologia I st. 15,4 46,2 38,5 0
Biotechnologia 11 st. 8,3 33,3 0
TZiZC 1 st. 9,5 19 9,5
TZiZC I st. 17,6 52,9 235 59
GiSK 31,3 25 43,8 0
b) studia na tym kierunku dobrze przygotowuja do pracy zawodowej

tak raczej tak raczej nie nie
Dietetyka I st. 25,5 27,7 46,8 0
Dietetyka Il st. 9,7 32,3 3,2
Biotechnologia I st. 23,1 38,5 30,8 7,7
Biotechnologia Il st. 8,3 16,7 8,3
TZiZC 1 st. 4.8 14,3 14,3
TZiZC I st. 23,5 11,8 59
GiSK 31,3 25 43,8 0
¢) zdobyte wyksztalcenie daje mozliwo$¢ satysfakcjonujacych zarobkow

tak raczej tak raczej nie nie
Dietetyka | st. 6,4 42,6 0
Dietetyka I1 st. 16,1 29 0
Biotechnologia I st. 15,4 15,4 15,4
Biotechnologia Il st. 8,3 25 16,7
TZiZC T st. 48 23,8 9,5
TZiZC Il st. 0 29,4 59
GiSK 0 18,8 25

Pytanie czwarte zostalo podzielone na trzy czgsci, w ktorych ankietowany miat do wyboru
cztery warianty odpowiedzi (,,tak”, , raczej tak”, , raczej nie” oraz ,,nie” ). Ponad potowa
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ankietowanych studentéw (suma odpowiedzi ,, tak” i,,raczej tak”’), z kazdego kierunku uwaza,
ze absolwent konczacy studia jest poszukiwany na rynku pracy. Studenci Dietetyki | stopnia
najliczniej opowiedzieli si¢ w ten sposob — 93,6 %. W drugiej czesci pytania, ktora miata na
celu poznanie opinii czy dany kierunek dobrze przygotowuje do pracy zawodowej studenci
wypowiedzieli si¢ pozytywnie. Sumy odpowiedzi ,,tak™ i ,raczej tak” przekraczaja 60%.
Ostatnia cze$¢ pytania dotyczyta satysfakcjonujacych zarobkow po ukonczeniu danego
kierunku studiow. Wickszos¢ studentéw na to pytanie odpowiedziata “raczej tak” lub “raczej
nie” co znaczy, ze jeszcze nie do konca wiedzg ile moga zarabia¢ po ukonczonych studiach i
czy bedzie to kwota ich zadowalajaca.

5. Czy jest Pan/Pani zadowolony/a z wyboru: a) ukonczonej uczelni?

tak raczej tak raczej nie nie
Dietetyka I st. 6,4 40,4 48,9 43
Dietetyka Il st. 12,9 51,6 258 9,7
Biotechnologia I st. 15,4 53,8 30,8 0
Biotechnologia Il st. 16,7 50 16,7 16,7
TZiZC I st. 4,8 19 4,8
TZiZC I st. 11,8 29,4 11,8
GiSK 18,8 25 12,5
b) kierunku studiow ?

tak raczej tak raczej nie nie
Dietetyka I st. 31,9 14,9 2,1
Dietetyka Il st. 19,4 29 3,2
Biotechnologia I st. 30,8 30,8 23,1 15,4
Biotechnologia Il st. 25 16,7 8,3
TZiZC 1 st. 28,6 42,9 19 9,5
TZiZC I st. 11,8 412 41,2 5,9
GiSK 6,3 25 12,5

Najwyzszy poziom satysfakcji z ukonczonej uczelni odnotowano na kierunku (pytanie 5a)
biotechnologia | stopnia i TZiZC I suma odpowiedzi pozytywnych (,,tak” i ,raczej tak”)
wyniosta odpowiednio 69,2 i 76,2 %. Druga cze$¢ pytania dotyczyla zadowolenia z wyboru
kierunku studiéw. Wszyscy ankietowani poza Gastronomig i sztuka kulinarng wysoko
ocenili swoj kierunek. Tylko 31,3 % studentow Gastronomii pozytywnie odpowiedziato na to

pytanie.
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6. Czy uwaza Pan/Pani, ze wiedza, umiejetnosci i kompetencje uzyskane podczas studidéw umozliwity zdobycie
zadowalajacej pracy?
tak raczej tak raczej nie nie

Dietetyka I st. 23,4 34 36,2 6,4
Dietetyka Il st. 29 22,6 0
Biotechnologia I st. 7,7 38,5 0
Biotechnologia I st. 16,7 41,7 33,3 8,3
TZiZC Tst. 38 42,9 14,3 48
TZiZC 1 st. 11,8 235 0
GiSK 6,3 18,8 12,5

Ze stwierdzeniem, ze zdobycie zadowalajacej pracy jest mozliwe dzigki uzyskanej wiedzy
i kompetencji w trakcie przebytych studidw, zgadzajg sie studenci wszystkich kierunkéw poza
Gastronomig i sztuka kulinarng | stopnia. W przypadku Gastronomii uwaza tak tylko 25,1%
ankietowanych.

7. Czy po uzyskaniu

dyplomu podnosita/a

Pan/Pani kwalifikacje i kursy i
umiejetnosei studia szkolenia
zawodowe? studia Il stopnia |szkota doktorska podyplomowe kursy jezykowe zawodowe
Dietetyka I st. 64,2 0 43 63,8

Dietetyka Il st. 3,2 0 9,7

Biotechnologia I st. 7,6 7,7

Biotechnologia Il st. 8,3 16,7

TZiZC 1 st. 0

TZiZC 1 st. 0

GiSK 37,5 0

Wydaje si¢, ze studenci II stopnia kierunkéw studiow bioracych udzial w ankiecie mieli
problem z interpretacja pytania 7a, poniewaz suma zaznaczonych odpowiedzi dla wariantu
., tak” powinna wynie$¢ 100 %. W przypadku absolwentow dietetyki | stopnia, biotechnologii
| stopnia oraz TziZC | stopnia odpowiednio 64,2, 97 i 100 % z nich deklaruje che¢ podjecia
nauki na studiach II stopnia. Jedynie studenci Biotechnologii deklaruja che¢ podjecia nauki w
Szkole Doktorskiej. Kolejna cze$¢ pytania dotyczyla podnoszenia swojego wyksztalcenia

poprzez podjecie studidow podyplomowych. Najwigcej osdéb zainteresowanych takim
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wariantem podnoszenia swoich umiejetnosci bylo na kierunku biotechnologia Il stopnia (16,7
%), z kolei najmniej na kierunku gastronomia i sztuka kulinarna (0 %). W przypadku kurséw
jezykowych najwigcej studentow biotechnologii Il stopnia (91,7 %) zadeklarowalo, ze
podnosili badz zamierzaja podnie$s¢ w ten sposdb swoje umiejetnosci. Ostatnia czgs¢ pytania
dotyczyla kursoéw i szkolen zawodowych. Na wszystkich kierunkach 65 % 1 wiecej
ankietowanych przyznalo, ze uczeszczali badz zamierzaja uczgszcza¢ na kursy zawodowe.
Podsumowujac pytanie nr 7 najbardziej interesujaca formg podnoszenia swoich kwalifikacji

dla ankietowanych okazaty si¢ kursy i szkolenia zawodowe, a takze kursy jezykowe.

8. Jak wedlug

Pana/Pani nalezy |a) lepsze

doskonali¢ program | przygotowanie | b) lepsze d) wiecej zaje¢ | e) wigeej

studiow, aby z przedmiotow | przygotowanie z do samodzielnej |zajgé

bardziej spetniat podstawowych | zakresu obcego c) wigcej realizacji: wymagajacyc |f) wiecej zajec
oczekiwania i jezyka ksztatcenia projekty, h pracy rozwijajacych
pracodawcow? kierunkowych |[specjalistycznego |praktycznego |opracowania itp. |zespotowej |kreatywnosc¢
Dietetyka I st. 27,7 40,4
Dietetyka Il st. 67,7 29 16,1 16,1
Biotechnologia I st. 76,9 61,5 46,2 46,2 38,5
Biotechnologia Il

st. 58,3 66,7 33,3 33,3 25
TZiZC 1 st. 71,4 42,9 28,6 33,3
TZiZC 1 st. 47,1 41,2 23,5
GiSK 75 56,3 37,5 43,8 31,3

Respondenci wszystkich badanych kierunkow, uwazaja, ze w celu doskonalenia programu
studiow, aby bardziej spetnial oczekiwania pracodawcow nalezy potozy¢ nacisk na lepsze
przygotowanie z przedmiotow podstawowych i kierunkowych. Ankietowani z kierunku
dietetyka | stopnia zgodzili sie z powyzszym stwierdzeniem w 95,7 %, a studenci TZiZC 11
stopnia w 94,1%. Natomiast studenci biotechnologii Il stopnia popierali to stwierdzenie
w 58,3 %. W dalszej czgséci pytania respondenci mieli wskaza¢ czy lepsze przygotowanie
z zakresu obcego jezyka specjalistycznego spowodowaloby poprawe programu studiow. Na to
pytanie wigkszo$¢ studentéw odpowiedzialo ,, fak ”. Studenci sa roOwniez zgodni w pytaniu 8c,
ktore dotyczyto doskonalenia programu studidow przez wprowadzenie wiekszej ilosci
ksztalcenia praktycznego. Z drugiej strony studenci nieche¢tnie odnosza si¢ do pomystu
doskonalenia programu przez wprowadzenie wigkszej ilosci zaje¢ do samodzielnej realizacji —
projekty, opracowania, oprocz studentoéw Dietetyki I stopnia, ktorzy t¢ opcje poparli w 87,2%.
Zajecia, ktore wymagalyby wigkszej pracy zespolowej réwniez nie spotkaly sie
z przychylnos$cig studentéw. W ostatnim podpunkcie pytania 6smego studenci odniesli si¢ do
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mozliwosci doskonalenia programu studiow poprzez zajecia rozwijajace kreatywnosc.
Wiekszos¢ studentow nie widzi potrzeby w doskonaleniu programu w tym aspekcie.

Opracowanie pytan otwartych

9. Czy w programie Pana/Pani studiow byly przedmioty, ktére uwaza Pan/Pani za
calkowicie zbedne?

Dietetyka I stopien -Studenci wymienili przedmioty takie jak: metody analizy instrumentalnej,
bezpieczenstwo i ergonomia, prawo i ekonomika w ochronie zdrowia, organizacja pracy.
Dietetyka II stopien - Studenci wskazali na demografi¢ i epidemiologi¢ zywieniowa, prawo
Zywieniowe.

Biotechnologia I stopien - Studenci wskazali na przedmioty humanistyczne.

Biotechnologia II stopien -Studenci wskazali na przedmiot: Aspekty prawne 1 spoteczne GMO
- NHIS

Technologia zZywnoS$ci i Zywienie czlowieka I stopien - Studenci za calkowicie zbgdne
uwazaja technologie informacyjne i wychowanie fizyczne

Technologia zywnoSci i Zywienie czlowieka II stopien - Studenci nie wymienili Zadnego
przedmiotu w tym punkcie.

Gastronomia i sztuka kulinarna I stopien - Studenci wymienili savoir vivre i technologie

informacyjne

10. Czy w programie Pana/ Pani kierunku studiow byly przedmioty lub zajecia, ktorych
treSci Pana/ Pani zdaniem nalezaloby gruntownie zmienic?

Dietetyka I stopien - Studenci chcieliby mdéc wigcej pracowaé z pacjentem, mie¢ wiecej
przedmiotow z dietetyki klinicznej.

Dietetyka II stopien - Studenci nie wymienili Zadnego przedmiotu.

Biotechnologia I stopien - Studenci wymienili przedmioty takie jak: technologie informacyjne
1 statystyke.

Biotechnologia II stopien - Studenci chcieliby na zajeciach laboratoryjnych méc wykonywac
zadania samodzielnie lub w mniejszych grupach.

Technologia ZywnoS$ci i Zywienie czlowieka I stopien - Studenci wymienili analizg

instrumentalng zywnosci. Chcieliby mie¢ wigcej zaje¢ praktycznych i laboratoryjnych.
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Technologia ZywnoSci i zywienie czlowieka II stopien - Studenci nie wymienili zadnego
przedmiotu.
Gastronomia i sztuka kulinarna I stopien - Studenci uwazaja, ze na niektorych przedmiotach

powtarzaja si¢ te same zagadnienia.

11. Czy w programie Pana/Pani kierunku studiéow byly przedmioty lub zajecia, ktére
okazaly si¢ bardzo przydatne w pracy zawodowej?

Dietetyka I stopien - Studenci uznali, ze przedmiotami bardzo przydatnymi w pracy
zawodowej byly: dietoterapia, podstawy zywienia cztowieka, kliniczny zarys choréb i inne
przedmioty kierunkowe.

Dietetyka II stopien - Studenci wskazali na przedmioty kierunkowe dotyczace dietetyki
klinicznej

Biotechnologia I stopien - Studenci wymienili techniki analityczne w biotechnologii, praktyki,
mikrobiologia, mikrobiologia przemystowa

Biotechnologia II stopien - Studenci wymienili przedmioty takie jak genetyka medyczna,
metabolomika

Technologia zZywnoS$ci i zywienie czlowieka I stopien - Studenci wskazali na przedmioty
kierunkowe, zwigzane z technologig zywnosci i praktyki zawodowe.

Technologia Zywnosci i zywienie czlowieka II stopien - Studenci wymienili przedmioty ze
specjalizacji i seminarium dyplomowe

Gastronomia i sztuka kulinarna I stopien - Studenci wskazali na przedmioty takie jak:

projektowanie potraw i napojow, kuchnie §wiata, podstawy technologii gastronomiczne;.

12. Czy ma Pan/Pani inne uwagi dotyczace programu ksztalcenia na ukonczonym
kierunku studiow, ktore chcial/aby Pan/i przekaza¢ wladzom Wydzialu?

Dietetyka I stopien - Studenci zaznaczyli ze chca mie¢ wigcej zaje¢ praktycznych, wiecej
przedmiotow Scisle zwigzanych z kierunkiem studiéw. Studenci chcieliby mie¢ wiecej zajgé
z prowadzacymi, ktoérzy maja doswiadczenie w zawodzie dietetyka.

Dietetyka II stopien - Studenci chcieliby, aby prowadzacy byli osobami praktykujacymi
zawdd dietetyka. Studenci chcieliby mie¢ wigcej zaje¢ praktycznych z pacjentami.

Biotechnologia I stopien - Studenci chcieliby mie¢ wiecej zaje¢ praktycznych w laboratorium

i wigcej praktyk studenckich.
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Biotechnologia II stopien - Studenci chcieliby mie¢ wiecej zaje¢ praktycznych, pracowaé w
malych grupach, tak aby moc robi¢ do§wiadczenia samodzielnie.

Technologia ZywnoSci i zywienie czlowieka I stopien - Studenci chcieliby wiecej zajec
praktycznych poza uczelnig.

Technologia zywnoSci i Zywienie czlowieka II stopien -Studenci nie udzielili odpowiedzi na
to pytanie.

Gastronomia i sztuka kulinarna I stopien - Studenci chcieliby mie¢ wigce] zajec
praktycznych z gotowaniem. Chcieliby aby te zajecia byly z osobami, ktére wykonuja zawod
kucharza. Studenci chcieliby pracowa¢ w mniejszych podgrupach, tak aby mogli wiecej

czynno$ci wykonywac¢ samodzielnie oraz mie¢ surowce zapewnione w odpowiedniej ilosci.

ANALIZA ANKIET DYPLOMANTA

Dietetyka I stopien

1. W jakim stopniu spetnity sie Twoje oczekiwania z wybranym 2. Czy program ksztatcenia byt Twoim zdaniem dobrze
kierunkiem? skonstruowany?
50,0 50,0
40,0 40,0 44,7
38,3
30,0 30,0
20,0 20,0
10,0 43 10,0 43
106 .
00 [ 0,0
B niedostecznie [ dostatecznie dobrze

B niedostatecznie [l dostatecznie dobrze

B bardzo dobrze B bardzo dobrze

Studia na kierunku Dietetyka (stopien I) spetnity w stopniu dostatecznym oczekiwania 46,8 %

respondentow. Natomiast w przypadku opinii dotyczacej programu ksztalcenia 80,9 %

ankietowanych uwaza, ze zostat on dobrze i dostatecznie skonstruowany.
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3. Czy tematyka praktyki byta zgodna z realizowanym kierunkiem 4 Jak oceniasz stopien opieki ze strony promotora pracy

I
studiow dyplomowej?
60,0 60,0
40,0 40,0
20,0 20,0
6,4
0,0

0,0 0,0

B niedostatecznie [ dostatecznie [ | dobrze B niedostatecznie [l dostatecznie [ dobrze

B bardzo dobrze B bardzo dobrze

Odpowiedzi ankietowanych studentéw byly bardzo zréznicowane w pytaniu dotyczacym
praktyk zawodowych. Najwigcej studentow ocenila jg jako “dobrze” (51,1%). Prawie wszyscy

ankietowani studenci Dietetyki I stopnia uwazaja, ze ich wspolpraca z promotorem byta dobra

5. Jak oceniasz postawe i stosunek nauczycieli akademickich do 6. Jak oceniasz przeptyw informacji dla studentow w Uczelni?
studentow?
50,0
80,0
40,0
60,0
30,0
40,0 200
20,0 10,0
- 64 85
0,0 0,0
B niedostatecznie [l dostatecznie [ dobrze B niedostatecznie [ dostatecznie [ dobrze
B bardzo dobrze B bardzo dobrze

lub bardzo dobra. Wigkszos¢ studentow
ocenilo postawe i stosunek nauczycieli akademickich do studentow jako “dobry” (61,7%).
Najwiekszy udziat procentowy uzyskata odpowiedz “dobrze” (42,6%) oraz “dostatecznie”

(40,4%) w pytaniu dotyczacym przeptywu informacji na Uczelni.

8. Jak oceniasz obstuge studentow w Dziale Spraw Socjalnych

. . . e
7. Jak oceniasz obstuge studentéw w dziekanacie? Studentow | domach akademickich?

60,0 80,0
40,0 60,0
40,0
20,0 200
21
00 0,0

B niedostatecznie [l dostatecznie [ dobrze

B niedostatecznie [ dostatecznie || dobrze
B bardzo dobrze

B bardzo dobrze
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W pytaniu dotyczacym obstugi studentdéw w dziekanacie studenci w wigkszosci udzielili
odpowiedzi “dostatecznie” (51,1%). Wigkszo$¢ studentow ocenilo obstluge w Dziale Spraw
Socjalnych Studentéw i domach akademickich jako dobra (61,7%).

9. Jak oceniasz mozliwosé dostepu do literatury i baz danych? 10. Jak oceniasz baze materialng i warunki socjalho-bytowe w czasie
studiow?
80,0
60,0
60,0 68,1 574
40,0
40,0
20,0
' 234
20,0 o1 2,1 17,0
0o . 12,8 00
0,0 '
niedostatecznie dostatecznie dobrze
B niedostatecznie [l dostatecznie dobrze u u
B bardzo dobrze
B bardzo dobrze

11. Jak oceniasz warunki w Uczelni umozliwiajace rozwdj kulturalny,
sportowy i intelektualny?

80,0
60,0 68,1
40,0
20,0 27,7
0,0 43
0,0 |
B niedostatecznie [l dostatecznie dobrze

B bardzo dobrze
Dostep do literatury i baz wickszos¢ respondentow ocenita dobrze (68,1%). Z uzyskanych
wynikow, wnioskujemy, iz studenci sg zadowoleni z warunkow socjalno-bytowych, a takze
materialnych w stopniu dobrym. Az 95,7% respondentéw ocenito dobrze i bardzo dobrze

mozliwo$¢ rozwoju kulturalnego, sportowego 1 intelektualnego na Uczelni.
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Dietetyka II stopien
1. W jakim stopniu spetnity sie Twoje oczekiwania z wybranym
kierunkiem?
60,0 60,0
40,0 40,0
20,0 20,0
0,0 0,0

B niedostatecznie [ dostatecznie [ dobrze

B bardzo dobrze

2. Czy program ksztatcenia byt Twoim zdaniem dobrze
skonstruowany?

0,0

|| dobrze

B dostatecznie
B bardzo dobrze

B niedostecznie

Studia na kierunku Dietetyka (stopien 1) spelity w stopniu dobrym oczekiwania wigkszosci

respondentdéw. Natomiast w przypadku opinii dotyczgcej programu ksztalcenia prawie wszyscy

ankietowani uwazajg, ze zostat skonstruowany w sposob dostateczny i dobry.

3. Czy tematyka praktyki byta zgodna z realizowanym kierunkiem

studiow?
60,0 50,0
40,0 40,0
20,0 20,0
0,0
0,0 00

B niedostatecznie [l dostatecznie | dobrze

B bardzo dobrze

4. Jak oceniasz stopien opieki ze strony promotora pracy
dyplomowej?

0,0

| dobrze

B dostatecznie
B bardzo dobrze

B niedostatecznie

Wigkszos¢ studentow, ktora udzielita odpowiedzi na to pytanie, ocenita praktyki zawodowe na

ocen¢g dobrg. W przypadku oceny stopnia opieki promotora ankietowani studenci ocenili ja

dobrze i bardzo dobrze w 90,3%.
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5. Jak oceniasz postawe i stosunek nauczycieli akademickich do 6. Jak oceniasz przeptyw informacji dla studentéw w Uczelni?

studentow?

100,0
80,0
75,0
60.0
40,0 50,0
20,0 65 97 25,0
00 32
0.0 0,0

B niedostatecznie [l dostatecznie [ dobrze
B bardzo dobrze

B niedostatecznie [l dostatecznie || dobrze
B bardzo dobrze

W przypadku ogoblnej oceny postawy nauczycieli akademickich, najczestsza zaznaczong
odpowiedzig byt wariant ,, dobrze”. 80,6% studentéw Dietetyki II stopnia ocenita przeptyw
informacji dla studentéw w Uczelni na poziomie dobrym.

7. Jak oceniasz obstuge studentéw w dziekanacie?

80,0 8. Jak oceniasz obstuge studentow w Dziale Spraw Socjalnych
Studentéw i domach akademickich?
60,0 50,0
40,0 40,0
30,0
20,0 200
0,0 ’
0,0 10,0 00

B niedostatecznie [ dostatecznie [ dobrze 0,0

B bardzo dobrze B niedostatecznie [l dostatecznie || dobrze

B bardzo dobrze

Z obstugi studentow przez dziekanat respondenci drugiego stopnia dietetyki w wiekszosSci sg
zadowoleni wystawiajac noty ,,dobrze”. Studenci ocenili bardzo dobrze i dobrze obstuge

w Dziale Spraw Socjalnych oraz w domach studenckich (77,4%).

9. Jak oceniasz moZliwo$¢ dostepu do literatury i baz danych? 10. Jak oceniasz haze materialng i warunki socjalno-bytowe w czasie

o
60,0 studiow?
50,0
40,0
40,0
30,0
200 20,0
10,0
0,0
0,0 0,0

B niedostatecznie [l dostatecznie | dobrze
B bardzo dobrze

B niedostatecznie [l dostatecznie | dobrze
B bardzo dobrze
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11. Jak oceniasz warunki w Uczelni umozZliwiajace rozwoj kulturalny,
sportowy i intelektualny?

60,0
Al
40,0
286
20,0
0'0
0,0
B niedostatecznie [l dostatecznie dobrze

B bardzo dobrze

Zdecydowana wigkszo$¢ respondentow dostep do literatury i baz danych ocenia jako dobrg i
bardzo dobra (84%). Z uzyskanych wynikéw, mozna wnioskowac¢, iz studenci sg zadowoleni
z warunkow socjalno-bytowych, a takze materialnych w stopniu dobrym. Respondenci ocenili
dobrze i bardzo dobrze mozliwos¢ rozwoju kulturalnego, sportowego i intelektualnego na

Uczelni.

Biotechnologia, I stopien

1. W jakim stopniu spetnity si¢ Twoje oczekiwania z wybranym 2. Czy program ksztatcenia byt Twoim zdaniem dobrze
kierunkiem? skonstruowany?
50,0 60,0
40,0 46,2 53,8
38,5
30,0 40,0
20,0
20,0
10,0 154
0,0 00 MEE
0,0 0,0
B niedostatecznie [l dostatecznie dobrze B niedostecznie [l dostatecznie dobrze
[ bardzo dobrze B bardzo dobrze

Studia na kierunku Biotechnologia (stopien I) spelnity w stopniu dobrym i bardzo dobrym
oczekiwania wigkszosci respondentow (84,6%). Natomiast w przypadku opinii dotyczacej
programu ksztalcenia najwigcej glosow zdobyty odpowiedzi dobrze (53,8 %) i bardzo dobrze
(30,8%) skonstruowany. Wiekszos¢ studentow, ktora udzielita odpowiedzi na to pytanie,
ocenita tematyke praktyk na ocen¢ dobrg i bardzo dobra. W przypadku oceny opieki

promotora ankietowani studenci ocenili ja w wigkszosci jako dobrg i bardzo dobra 92,3%.
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5. Jak oceniasz postawe i stosunek nauczycieli akademickich do 6. Jak oceniasz przeptyw informacji dla studentow w Uczelni?
studentow?
60,0
60,0
40,0
40,0
20,0 20,0
0,0 154
00 0,0
B niedostatecznie [l dostatecznie [ dobrze B niedostatecznie [l dostatecznie || dobrze
B bardzo dobrze B bardzo dobrze

W przypadku ogoblnej oceny postawy nauczycieli akademickich, najczestsza zaznaczong
odpowiedzig byt wariant ,, dobrze”. W pytaniu o przeplyw informacji dla studentéw w Uczelni,
wickszo$¢ ankietowanych ocenita ten aspekt na ocen¢ dobra. Odnotowano rowniez 23,1 %

odpowiedzi respondentow, ktdrzy ocenili, ze przeptyw informacji jest bardzo dobry.

7. Jak oceniasz obstuge studentéw w dziekanacie? 8. Jak oceniasz obstuge studentéw w Dziale Spraw Socjalnych
600 Studentéw i domach akademickich?
' 80,0
400 60,0
40,0
20,0
20,0 7.7
00 0,0
0,0 0,0
B niedostatecznie [l dostatecznie | dobrze B niedostatecznie [l dostatecznie [ dobrze
B bardzo dobrze B bardzo dobrze

Z obshugi studentow przez dziekanat respondenci pierwszego stopnia biotechnologii w
wickszosci zadowoleni sa w stopniu dobrym. Dziat Spraw Socjalnych oraz domy akademickie

w wigkszosci oceniaja na bardzo dobrze i dobrze.
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9. Jak oceniasz mozliwosc¢ dostepu do literatury i baz danych? 10. Jak oceniasz baze materialna i warunki socjalno-bytowe w czasie
studiéw?
60,0
50,0
40,0
40,0
30,0
20,0
20,0 ,
10,0
00 00 00
0,0 0,0
B niedostatecznie [ dostatecznie || dobrze B niedostatecznie M dostatecznie [ dobrze

B bardzo dobrze W bardzo dobrze

11. Jak oceniasz warunki w Uczelni umozliwiajace rozwgj kulturalny,
sportowy i intelektualny?

60,0

40,0

20,0
0,0

0,0

B niedostatecznie [ dostatecznie [ dobrze
B bardzo dobrze

Dostep do literatury i baz wszyscy respondenci ocenili bardzo dobrze i dobrze.
Z uzyskanych wynikéw, mozna wywnioskowaé, iz studenci sg zadowoleni z warunkow
socjalno-bytowych, a takze materialnych. Respondenci ocenili bardzo dobrze mozliwos¢

rozwoju kulturalnego, sportowego i intelektualnego na Uczelni.
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Biotechnologia, II stopien

1. W jakim stopniu spetnity sie Twoje oczekiwania z wybranym 2. Czy program ksztatcenia byt Twoim zdaniem dobrze
kierunkiem? skonstruowany?
60,0 80,0
60,0
40,0
40,0
20,0
20,0
0,0 0,0 0,0
00 0,0
B niedostatecznie [l dostatecznie | dobrze M niedostecznie [l dostatecznie [ dobrze
I bardzo dobrze B bardzo dobrze

Wigkszos¢ studentow na kierunku Biotechnologia (stopien I1) uwaza, iz oczekiwania wzgledem
wybranego kierunku zostaty spelnione w stopniu dobrym. W przypadku opinii dotyczacej

programu ksztatcenia % ankietowanych studentoéw uwaza, ze byt on dobrze skonstruowany.

3. Czy tematyka praktyki byta zgodna z realizowanym kierunkiem 4. Jak oceniasz stopien opieki ze strony promotora pracy
studiow? dyplomowej?
60,0 100,0
75,0
40,0
50,0
20,0
25,0 8383
0,0 0,0
0,0 0,0
M niedostatecznie [l dostatecznie [ dobrze B niedostatecznie [l dostatecznie [ dobrze
M bardzo dobrze [ bardzo dobrze

Ankietowani kierunku biotechnologia (II stopnia) réznorodnie ocenili zgodno$¢ tematyki
praktyk z realizowanym kierunkiem studidow. Wigkszo$¢ respondentéw ocenito ja dobrze

(58,3%) i dostatecznie (25%o).
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5. Jak oceniasz postawe i stosunek nauczycieli akademickich do 6. Jak oceniasz przeptyw informacji dla studentéw w Uczelni?
studentow?
80,0
50,0 200 750
400 ' 60,0
30,0 333 40,0
20,0
100 16,7 20,0 8383 83
’ 0,0
00 00— IR [ |
B niedostatecznie [l dostatecznie dobrze B niedostatecznie [l dostatecznie dobrze
W bardzo dobrze B bardzo dobrze

W przypadku oceny wystawionej za opiek¢ promotora wigkszos¢ respondentow ocenilo ja
bardzo dobrze. W przypadku ogolnej oceny postawy nauczycieli akademickich, najczestszym
zaznaczanym wariantem odpowiedzi byl wariant ,,bardzo dobrze” (50%). Nie odnotowano
ocen ,niedostatecznych”. Wiekszos$¢ studentow, ktora udzielita odpowiedzi na to pytanie,

ocenita przeptyw informacji waznych dla studenta, na Uczelni na oceng dobra. (75 %).

8. Jak oceniasz obstuge studentow w Dziale Spraw Socjalnych

) . . o
7. Jak oceniasz obstuge studentow w dziekanacie? Studentow | domach akademickich?

50,0 500 50,0
40,0 : 50,0

40,0

41,7
30,0 30,0
20,0 250 20,0
10,0 10,0 00
|
0.0 0,0
B niedostatecznie [l dostatecznie dobrze W niedostatecznie Wl dostatecznie dobrze

B bardzo dobrze B bardzo dobrze

Z obstugi studentow przez dziekanat respondenci drugiego stopnia biotechnologii sa
zadowoleni w stopniu dobrym (50%). Obstuga studentow przez Dziat Spraw Socjalnych oraz

domy akademickie zostata oceniona na dobrze i bardzo dobrze (suma 91,7%).
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9. Jak oceniasz mozliwosc dostepu do literatury i baz danych? 10. Jak oceniasz baze materialna i warunki socjalno-bytowe w czasie
studiow?
50,0
50,0
40,0
40,0
30,0
30,0
20,0 20,0
10,0
0,0 10,0 0,0
0,0 0,0
B niedostatecznie [ dostatecznie [ dobrze B niedostatecznie [l dostatecznie [ dobrze
B bardzo dobrze B bardzo dobrze

11. Jak oceniasz warunki w Uczelni umozliwiajace rozwoj kulturalny,
sportowy i intelektualny?

50,0
40,0
30,0
20,0

10,0 00

0,0

B niedostatecznie [l dostatecznie || dobrze
B bardzo dobrze

Mozliwos¢ dostepu do baz danych i literatury wigkszo$¢ respondentow ocenita dobrze
i bardzo dobrze (91,7%). Ankietowani studenci sa zadowoleni z warunkow socjalno-
bytowych, a takze materialnych w stopniu dobrym. Mozliwo$¢ do rozwoju kulturalnego,

sportowego i intelektualnego zostata oceniona bardzo dobrze i dobrze.

Technologia zywnosci i zywienie czlowieka Stopien I

1. W jakim stopniu spetnity si¢ Twoje oczekiwania z wybranym . Czy program ksztatcenia byt Twoim zdaniem dobrze skonstruowany?
A i
kierunkiem? 1.0
100,0
1,0
75,0
50,0 2,0
25,0 )0
0,0 48 00
0,0 1,0
B niedostatecznie [ dostatecznie || dobrze B niedostecznie [ dostatecznie | dobrze
B bardzo dobrze B bardzo dobrze
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Studia na kierunku Technologia Zywnosci i zywienie czlowieka (stopien I) spelity w stopniu
dobrym i bardzo dobrym oczekiwania wiekszosci respondentow (85,8%). W przypadku
opinii dotyczacej programu ksztalcenia, takze 85,7% ankietowanych uwaza, ze zostat on
dobrze lub bardzo dobrze skonstruowany. W obu pytaniach zadna z ankietowanych 0s6b nie

wystawila oceny niedostateczne;.

3. Czy tematyka praktyki byla zgodna z realizowanym kierunkiem 4. Jak oceniasz stopien opieki ze strony promotora pracy dyplomowej?
studiow?
100,0
40,0
75,0
30,0
20,0 50,0
10,0 25,0
0,0 0,0
00 00 95
B niedostatecznie [l dostatecznie dobrze B niedostatecznie [l dostatecznie dobrze
B bardzo dobrze B bardzo dobrze

Wigkszo$¢ studentow (76,2 %) ocenita tematyke praktyk na ocene dobra i bardzo dobra.
W przypadku oceny jakg studenci wystawili za opicke promotorska pojawily sie dwie
odpowiedzi dobrze i bardzo dobrze (100 %).

W przypadku ogdblnej oceny postawy nauczycieli akademickich wzgledem studentow,
najczestszg zaznaczong odpowiedzig byt wariant ,, bardzo dobrze” i “dobrze”. W pytaniu
o przeptyw informacji waznych dla studentdw na Uczelni, wigkszo$¢ ankietowanych ocenita

ten aspekt na ocen¢ dobrg i dostateczng.

Z obshugi studentéw przez dziekanat respondenci pierwszego stopnia Technologii Zywnos$ci

i zywienia czlowieka byli w wigkszosci zadowoleni. Dziat Spraw Socjalnych oraz domy

5. Jak oceniasz postawe i stosunek nauczycieli akademickich do 6. Jak oceniasz przeptyw informacji dla studentéw w Uczelni?
studentéw? o~
7. Jak oceniasz obstuge studentow w dziekanacie? 8. Jak oceniasz obstuge studentéw w Dziale Spraw Socjalnych
500 Studentéw i domach akademickich?
' 80,0
40,0 429
38,1 60,0 66,7
30,0
40,0
20,0
10,0 20,0 238 -
0,0 0,0
00 00 [ 95 |
B niedostatecznie [l dostatecznie dobrze B niedostatecznie [l dostatecznie dobrze
B bardzo dobrze B bardzo dobrze
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akademickie studenci w wigkszo$ci ocenili dobrze. Nalezy zwroci¢ rowniez uwage na fakt, ze

w obu pytaniach nie zaznaczono oceny niedostateczne;.

9. Jak oceniasz mozliwos¢ dostepu do literatury i baz danych? 10. Jak oceniasz baze materialng i warunki socjalno-bytowe w czasie

60.0 studiow?
80,0
40,0 60,0
40,0

20,0
48 20,0
00 0,0
0,0 00
B niedostatecznie [ dostatecznie [ dobrze B niedostatecznie [l dostatecznie [1] dobrze
B bardzo dobrze B bardzo dobrze

11. Jak oceniasz warunki w Uczelni umozliwiajgce rozwdj kulturalny,
sportowy i intelektualny?

100,0

75,0

50,0

25,0
00 00

0,0
B niedostatecznie [ dostatecznie || dobrze

B bardzo dobrze
Dostep do literatury 95,2% ankietowanych ocenita dobrze lub bardzo dobrze. Z uzyskanych
wynikow, mozna wnioskowaé, iz studenci sg zadowoleni z warunkéw socjalno-bytowych,
a takze materialnych. Wszyscy respondenci ocenili dobrze i bardzo dobrze mozliwos¢

rozwoju kulturalnego, sportowego i intelektualnego na Uczelni.

Technologia zywnosci i zywienie czlowieka 11 stopien
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1. W jakim stopniu spetnity sie Twoje oczekiwania z wybranym 2. Czy program ksztatcenia byt Twoim zdaniem dobrze
kierunkiem? skonstruowany?
80,0 80,0
60,0 60,0 68,8
' 62,5
40,0 40,0
20,0 20,0
’ 25,0 !
0,0 0,0 18,8
12,5 12,5
0,0 0,0
B niedostatecznie [l dostatecznie dobrze B niedostecznie [ dostatecznie dobrze
B bardzo dobrze B bardzo dobrze

Wigkszo$¢ studentow na kierunku Technologia zywnosci i zywienie czlowieka (stopien II)
uwaza, iz oczekiwania wzgledem wybranego kierunku zostaty spelnione w stopniu dobrym.

W przypadku opinii dotyczacej programu ksztalcenia studenci maja podobne zdanie.

3. Czy tematyka praktyki byta zgodna z realizowanym kierunkiem 4. Jak oceniasz stopien opieki ze strony promotora pracy
studiow? dyplomowej?
100,0 80,0
75,0 e12 60,0 b2s
50,0 40,0
31,3
25,0 20,0 63 .
0,0 0,0 0,0
! ! 18,8
0.0 00 ]
B niedostatecznie [ dostatecznie dobrze [ niedostatecznie [l dostatecznie dobrze
M bardzo dobrze M bardzo dobrze

Ankietowani kierunku technologia zywnosci 1 zywienie cztowieka (II stopnia) w wigkszosci
ocenili zgodno$¢ tematyki praktyk z realizowanym kierunkiem studiow na bardzo dobrze. W

przypadku oceny opieki promotora 93,7% respondentéw ocenilo ja dobrze i bardzo dobrze.
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5. Jak oceniasz postawe i stosunek nauczycieli akademickich do 6. Jak oceniasz przeptyw informacji dla studentéw w Uczelni?
studentow?
80,0
80,0

68,8
60,0 68,8 600
400 40,0
20,0 63 250 200

i
0.0 | 0.0 :
I niedostatecznie [l dostatecznie dobrze B niedostatecznie [l dostatecznie dobrze
M bardzo dobrze B bardzo dobrze

W przypadku ogdlnej oceny postawy nauczycieli akademickich, najczgstszym zaznaczanym
wariantem odpowiedzi byl wariant ,dobrze” (68,8%). Nie odnotowano ocen
,hiedostatecznych”. Wiekszo$¢ studentow, ktora udzielita odpowiedzi na to pytanie, ocenia

przeptyw informacji waznych dla studentéw na Uczelni na ocene dobrg (68,8 %).

7. Jak oceniasz obstuge studentow w dziekanacie? 8. Jak oceniasz obstuge studentéw w Dziale Spraw Socjalnych
800 Studentow i domach akademickich?
100,0
60,0
625 75,0 81,3
40,0
' 50,0
20,0 25,0 25.0 &3 12,5
0,0 125 0,0
0,0 0,0 AN -
B niedostatecznie [l dostatecznie dobrze B niedostatecznie [l dostatecznie dobrze
I bardzo dobrze B bardzo dobrze

Ankietowani studenci ocenili obstuge w dziekanacie na “dobrze” i “bardzo dobrze” (87,5 %).
Obstuge w Dziale Spraw Socjalnych Studentow i domach akademickich studenci ocenili

réwniez pozytywnie. Wickszo$¢ odpowiedzi stanowito “dobrze” i “bardzo dobrze”
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9. Jak oceniasz mozliwosc dostepu do literatury i baz danych? 10. Jak oceniasz baze materialng i warunki socjalno-bytowe w czasie
studiow?
60,0
50,0
40,0
40,0 ’
30,0
20,0 20,0
6,3
0,0 10.0 0,0 0,0
0,0 0,0
B niedostatecznie [l dostatecznie [ dobrze [ niedostatecznie [l dostatecznie [ dobrze
B bardzo dobrze M bardzo dobrze

11. Jak oceniasz warunki w Uczelni umozliwiajace rozw6j kulturalny,
sportowy i intelektualny?

100,0

B niedostatecznie [l dostatecznie [ | dobrze
B bardzo dobrze

Az 97,7 % respondentéw ocenita dostep do literatury i baz danych na dobry i bardzo dobry.
Wszyscy studenci ocenili warunki socjalno-bytowe i materialne zostaty ocenione na dobrze i
bardzo dobrze. Wigkszo$¢ studentow ocenita warunki umozliwiajace rozwo6j kulturalny,
sportowy i intelektualny na bardzo dobrze. Takiej odpowiedzi udzielito 81,3%

ankietowanych.

Gastronomia i sztuka kulinarna Stopien I

1. W jakim stopniu spetnity sie Twoje oczekiwania z wybranym 2. Czy program ksztatcenia byt Twoim zdaniem dobrze
kierunkiem? skonstruowany?
50.0 60,0
40,0
40,0
30,0
20,0 200
10,0 00
0,0 0,0
B niedostatecznie [l dostatecznie [ dobrze M niedostecznie [l dostatecznie [ dobrze
B bardzo dobrze W bardzo dobrze
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Studia na kierunku Gastronomia i sztuka kulinarna (stopien I) spelily w stopniu dobrym i
dostatecznym oczekiwania wigkszo$ci respondentow (88,3%). W przypadku opinii dotyczace;j

programu ksztatcenia 52,9 % ankietowanych uwaza, ze zostat on dobrze skonstruowany

3. Czy tematyka praktyki byta zgodna z realizowanym kierunkiem 4. Jak oceniasz stopien opieki ze strony promotora pracy
studiow? dyplomowej?
100,0 80,0
76,5
75,0 82,4 60,0
50,0 40,0
25,0 0o 59 11,8 20,0 o 59
A 3 17,6
0,0 | - 0,0 N
B niedostatecznie M dostatecznie dobrze B niedostatecznie [l dostatecznie dobrze
B bardzo dobrze B bardzo dobrze

Wigkszos¢ ankietowanych stwierdzila, ze tematyka praktyk byta zgodna z realizowanym
kierunkiem studiow w stopniu dobrym lub bardzo dobrym (tacznie 94,1 %). Zdecydowana

wigkszo$¢ ankietowanych ocenita wspolprace z promotorem bardzo dobrze (76,5%).

5. Jak oceniasz postawe i stosunek hauczycieli akademickich do 6. Jak oceniasz przeptyw informacji dla studentow w Uczelni?
studentow?
30,0
50,0
47,1 30,0
40,0 >Y, 64,7
41,2 g
30,0 40,0
20,0
20,0
' 59
10,0 0.0 118 m 17,6
0,0 0,0
B niedostatecznie [l dostatecznie dobrze B niedostatecznie [l dostatecznie dobrze
B bardzo dobrze B bardzo dobrze

Najczes$ciej pojawiajaca sie odpowiedzig na pytanie dotyczace postawy i stosunku nauczycieli
akademickich do studentow bylto “dobrze”. Studenci Gastronomii i Sztuki Kulinarnej przeptyw
informacji na Uczelni ocenili w sposoéb bardzo zrdéznicowany. Najczgsciej pojawila si¢

odpowiedz “dobrze”.
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7. Jak oceniasz obstuge studentow w dziekanacie? 8. Jak oceniasz obstuge studentow w Dziale Spraw Socjalnych
300 Studentow i domach akademickich?
80,0
60,0
60,0
40,0
, 40,0
20,0 59 20,0
0,0 0,0
0,0 0,0
B niedostatecznie [ dostatecznie [ dobrze B niedostatecznie [ dostatecznie [ dobrze
B bardzo dobrze B bardzo dobrze

Z obshugi studentow przez dziekanat respondenci pierwszego stopnia gastronomii i sztuki
kulinarnej w wiekszosci zadowoleni sg w stopniu dobrym i bardzo dobrym. Obstuge w
Dziale Spraw Socjalnych oraz w domach akademickich, studenci, w wigkszosci ocenili na

dobra.
9. Jak oceniasz mozliwos¢ dostepu do literatury i baz danych? 10. Jak oceniasz baze materialng i warunki socjalno-bytowe w czasie
studiow?

50,0
60,0

40,0
30,0 40,0

20,0
20,0

10,0

0,0 0,0

00 0,0

B niedostatecznie [l dostatecznie || dobrze

B niedostatecznie [ dostatecznie | dobrze
B bardzo dobrze

B bardzo dobrze

11. Jak oceniasz warunki w Uczelni umozliwiajace rozwoj kulturalny,
sportowy i intelektualny?

60,0

40,0

20,0
0,0

0,0

B niedostatecznie [l dostatecznie || dobrze
B bardzo dobrze

Az 82,4 % wszystkich ankietowanych ocenia mozliwos$¢ dostgpu do literatury i baz danych na
dobrze lub bardzo dobrze. Z uzyskanych wynikéw, mozna wnioskowaé, iz studenci sa

zadowoleni z warunkéw socjalno-bytowych, a takze materialnych. 94,1 % respondentow
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ocenito dobrze i bardzo dobrze mozliwos¢ rozwoju kulturalnego, sportowego i

intelektualnego na Uczelni.
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OCENA JAKOSCI PRAC DYPLOMOWYCH SEMETRZE LETNIM 2022/2023

Technologia zywnosci i Zywienie czlowieka

Na kierunku Technologia zywnosci

">.00 i zywienie cztowieka oceniono 44 prace
ma.75 magisterskie. Podobnie jak w ostatnich
"4.50 dwdch latach, 82% z nich uzyskato
m4.25 $rednig co najmniej 4,75, przy czym 61%

oceniono na oceng bardzo dobry. Srednia
ocen z prac magisterskich dla kierunku
wynosita podobnie jak przed rokiem
4,85 (to chyba nie jest potrzebne

Rys. 1. Procentowy udziat poszczegdlnych ocen prac magisterskich studentow studiow
stacjonarnych kierunku Technologia zywnosci 1 zywienie czlowieka

Dietetyka
5.00 Srednia ocen prac dyplomowych
W 4.75 magisterskich ~ studentéw  studiow
:jgg stacjonarnych Il stopnia kierunku
=375 Dietetyka byta na podobnym poziomie
= 3.50 jak rok temu i wyniosta 4,56 (Rys. 2).

Lacznie oceniono 28 prac, z czego
tylko 25%, bardzo dobrze, az o 45 p.p.
mniej niz przed rokiem. Za$§ Srednia
ocen 50% prac wynosita 4,75 lub 4,50.
Ogolnie srednia  ocena  prac
magisterskich dla kierunku byta
podobna jak przed rokiem
1 wynosita 4,56.

Rys. 2. Procentowy udzial poszczegdlnych ocen prac magisterskich studentow studiow
stacjonarnych kierunku Dietetyka

Biotechnologia
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5.

.2_3(5) Oceniono ’ 31 prac magisterskich

450 absol\_/ven_tow studl_ow stacpnqrnyc_h 1
' stopnia kierunku Biotechnologia. Nieco

m4.25 ponad polowa prac (55%) zostata

=4.00 oceniona na ocene bardzo dobry. Po 6

m3.75 prac (po 19%) uzyskato $rednig 4,75 lub

4,5. Srednia ocen z prac magisterskich
dla kierunku wynosita 4,53 i byla
podobna jak w dwoch poprzednich
ocenianych okresach.

Rys. 3. Procentowy udziat
poszczegblnych ocen prac magisterskich  studentéw studiéw stacjonarnych kierunku
Biotechnologia

OCENA JAKOSCI PRAC DYPLOMOWYCH ORAZ LICENCJACKICH
ZAGADNIEN PROBLEMOWYCH W SEMETRZE LETNIM 2022/2023

Dziatajgc w oparciu o zapisy instrukcji 1.1. dotyczacej weryfikacji efektow uczenia si¢ na
Wydziale Nauk o Zywnosci i Biotechnologii dokonano oceny jakosci prac dyplomowych
magisterskich odpowiednio, dla:

- kierunku dietetyka, studia stacjonarne i niestacjonarne Il stopnia,

- kierunku biotechnologia, studia stacjonarne Il stopnia,

- kierunku technologia Zywnosci 1 zywienie czlowieka, studia stacjonarne II stopnia

Czlonkowie Zespotéw Oceniajacych dokonali oceny jakosci dostarczonych prac dyplomowych
pod wzgledem formalnym 1 merytorycznym w zakresie ich zgodnosci z kierunkiem studidow
zuwzglednieniem specjalnosci, oryginalnosci rozwiazywanych problemow, wlasciwych metod
badawczych 1 spetnienia kryteriow jakosci dla ocenianych prac dyplomowych oraz wlasciwe;j
1 merytorycznej opinii promotora i recenzenta oraz przediozyli je Przewodniczacym Rady
Programowych. Na tej podstawie Przewodniczacy opracowali raporty z oceny prac
dyplomowych z wnioskami i zaleceniami.

Dietetyka II stopien (stacjonarne i niestacjonarne)

Dla wszystkich wybranych do oceny prac magisterskich wykazano zgodno$¢ tematow
z kierunkiem ksztalcenia, a tematy prac zostaty sformulowane wystarczajaco szczegdtowo.
Wigkszo$¢ prac posiadala wlasciwe proporcje kluczowych jej elementdw, jasno sformutowane
cele i wnioski, dobrze przedstawione i przedyskutowane wyniki. Stwierdzono wystgpowanie
niewielkich nieprawidlowosci w zakresie struktury pracy (brak hipotezy, celow
szczegblowych, zbyt ogdlny przeglad literatury). W niektorych pracach niewystarczajaco



szczegdlowo opisano material badan oraz zastosowane metody analizy statystycznej wynikow.
Oceny promotorow i recenzentow zostaly ocenione jako szczegdtowe, wypehiajace wszystkie
elementy protokotu oceny. Nie podano zalecen dla wiladz dziekanskich, promotorow i
recenzentOw oraz studentow.

Biotechnologia II stopien

Wszystkie oceniane prace magisterskie miaty tematy zgodne z Kierunkiem studiow, spetniajace
efekty ksztalcenia. Czgséci teoretyczne i praktyczne prac byly wystarczajaco szczegdlowo
opisane, o strukturze typowej dla prac eksperymentalnych. Zastosowano w nich adekwatne
metody badawcze. Prace w wigkszo$ci byly staranne edycyjnie i zawieraly aktualng literaturg
anglojezyczng. Rada Programowa zalecita promotorom egzekwowanie wymogoéw wydziatowe;]
instrukcji pisania prac dyplomowych. Rada Programowa jako zalecenie dla studentéw podaje
Sciste stosowanie si¢ do wymagan zawartych w wydzialowej instrukcji pisania prac
dyplomowych. Jako zalecenie dla wladz dziekanskich wskazano na potrzebe zmiany zasad
podawania przypiséw bibliograficznych w instrukcji 1-10 na bardziej uniwersalne i stosowane
w redakcjach popularnych czasopism naukowych.

Technologia zywnoSci i Zywienie czlowieka II stopien

Wszystkie oceniane prace magisterskie mialy tematy zgodne z kierunkiem studiéw. Prace, w
wiekszosci, byly wystarczajaco szczegotowe, o strukturze typowej dla prac
eksperymentalnych. Struktura ocenianych prac jest zgodna z wytycznymi WKads.JK. Komisja
stwierdzita, ze zastosowane metody badawcze w ocenianych pracach sg zasadne i umozliwiajg
realizacje zamierzonych celow badan. Opinie promotoréw oraz recenzje prac dyplomowych sa
wyczerpujace i uzasadniajg wystawiong ocene.

Dziatajagc w oparciu o zapisy instrukcji 1.1. dotyczacej weryfikacji efektow uczenia si¢ na
Wydziale Nauk o Zywnosci i Biotechnologii dokonano oceny jakoéci licencjackich zagadnien
problemowych, dla kierunku

- dietetyka, studia stacjonarne i niestacjonarne | stopnia oraz

projektow inzynierskich, dla kierunku:

- technologia zZywnosci 1 zywienie cztowieka, studia stacjonarne i niestacjonarne I stopnia,

- biotechnologia, studia stacjonarne | stopnia

Cztonkowie Zespoldow Oceniajacych dokonali oceny jakosci dostarczonych licencjackich
zagadnien problemowych oraz projektow inzynierskich, pod wzgledem formalnym i
merytorycznym w zakresie ich szczegdtowosci i zgodnosci z kierunkiem studiow. Ponadto,
dokonali oceny zgodnosci tytutu projektu ze sformutowanym celem i zakresem, mozliwoscia
jego aplikacyjnego wykorzystania. Ocenili poprawnos¢ formalng i edycyjna licencjackich
zagadnien problemowych oraz zaproponowanych w prezentacji rozwigzan w odniesieniu do
danych literaturowych, umiej¢tnosci precyzyjnego wyrazania wlasnych spostrzezen oraz
adekwatnos$ci sformutowanych wnioskow/podsumowania do celu i zakresu licencjackiego



zagadnienia problemowego/ projektu inzynierskiego a takze wlasciwej i merytorycznej opinii
opiekuna grupy seminaryjnej oraz przedlozyli je Przewodniczacym Rad Programowych
wiasciwym dla danego kierunku studiéw. Na tej podstawie Przewodniczace opracowaty raporty
z oceny licencjackich zagadnien problemowych oraz projektow inzynierskich z wnioskami
I zaleceniami.

Dietetyka I stopien (Studia stacjonarne i niestacjonarne)

Dla wszystkich wybranych do oceny licencjackich zagadnien problemowych stwierdzono,
odpowiedni poziom uszczegdlowienia tematow oraz ich zgodnos$¢ z kierunkiem studiow. Dla
wiekszosci ocenianych projektow potwierdzono zgodnos¢ tytutu pracy z jego celem 1 zakresem.
Dla okoto % z ocenianych projektow wykazano mozliwy charakter aplikacyjny dla pozostatych
prac wskazano wykorzystanie podczas dziatan edukacyjnych. Nie podano zalecen dla wiadz
dziekanskich. Rada Programowa sugeruje aby studenci dostosowali strukture projektu do opisu
zawartego w zalaczniku 1.12-03, dbali o nalezytg staranno$¢ jezykowa oraz edytorka tekstu.

Biotechnologia I stopien

Wszystkie tematy projektow inzynierskich poddanych ocenie byly zgodne z kierunkiem
studiow, spetnialy efekty uczenia si¢ 1 wpisywaly si¢ w wytyczne wydzialowe dotyczace
tematyki projektow inzynierskich na kierunku biotechnologia. W ocenie adekwatno$ci tematow
pojawity si¢ uwagi dotyczace sformutowania tematu, zastosowania potocznej nazwy obiektu
badan 1 dlugos$ci samego tematu projektu inzynierskiego. Tytuly projektow na ogo6t byty spojne
z celami. Niekiedy watpliwosci Zespotu budzito zbyt obszerne lub ogdlne sformutowanie celu.
Wigkszos¢ projektow moze mie¢ zastosowanie przy projektowaniu nowego wyrobu
biotechnologicznego. W ocenie poprawnosci formalnej i edytorskiej pojawily si¢ uwagi
dotyczagce niewlasciwych form gramatycznych, bibliografii lub malo czytelnych rycin w
niektorych projektach. Rada Programowa sugeruje aby studenci poprawnie formutowali tematy
1 cele projektow inzynierskich oraz zwracali uwage na poprawnos¢ gramatyczng 1 stylistyczng
oraz stosowali si¢ do wytycznych zawartych w wydzialowej instrukcji dotyczacej projektow
inzynierskich.

Technologia Zywno$ci i Zywienie Czlowieka 1 stopien (studia stacjonarne i
niestacjonarne)

Dla wszystkich wybranych do oceny projektow inzynierskich stwierdzono, odpowiedni poziom
uszczegblowienia tematow oraz ich zgodnos¢ z kierunkiem studiow oraz potwierdzono
zgodnos¢ tytutu projektu z jego celem i zakresem. W przypadku dwoch projektow Zespot
zasugerowat inne ujgcie tematu, tak aby odzwierciedlat on wszystkie zalozenia projektu. Jako
zalecenie dla wtadz dziekanskich podano zwrdcenie uwagi opiekunom grup seminaryjnych na
wicksze zroznicowanie wystawionych ocen z seminarium. Rada Programowa sugeruje aby
opiekunowie grup seminaryjnych obiektywnie oceniali pracg studentow oraz zwracaly uwage
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na poprawne formulowanie tematow projektow inzynierskich i na zgodno$¢ projektow
z wytycznymi zawartymi w instrukcji przygotowywania prezentacji projektu inzynierskiego.

Podsumowanie

Prace dyplomowe realizowane przez studentéw Wydzialu Nauk o Zywnosci i Biotechnologii

mozna uznac¢ za opracowania wysokiej jakosci, $wiadczg o tym:

a) wysoka srednia ocen prac dyplomowych absolwentéw studiow II stopnia wynoszaca,
podobnie jak przed rokiem, co najmniej 4,53.

b) tylko nieliczne prace oceniono ponizej oceny dobrej

Rady Programowe jako zalecenie dla opiekunéw grup seminaryjnych podaja wieksze
zréznicowanie ocen z seminarium oraz egzekwowanie od studentow dopasowania projektow
do wytycznych zawartych w wydzialowej instrukcji dotyczacej opracowania projektow
inzynierskich/licencjackich zagadnien problemowych.

Rady Programowe jako zalecenie dla studentdw podaja Sciste stosowanie si¢ do wymagan
zawartych w wydzialowej instrukcji pisania prac dyplomowych oraz dostosowanie struktury
licencjackich zagadnien problemowych do wymogéw zawartych w zalgczniku 1.12-03
dodatkowo, na poprawne formulowanie tematéw oraz celow projektow a takze dbanie o
nalezytg poprawnos$¢ jezykowa i edytorska podczas formatowania prac.



Raport Wydziatlowej Komisji ds. Jakosci Ksztalcenia z doskonalenia jakosci ksztalcenia na
Wydziale Nauk o Zywnosci i Biotechnologii zostat przygotowany na podstawie:

e Raportéw Rad Programowych z oceny efektow i jakosci ksztalcenia;

e Analizy ,,Opinii nauczycieli akademickich na temat realizacji efektow ksztatcenia”;

e Analizy i oceny wynikéw ankiet oceniajgcych ksztalcenie zdalne;

e Analizy i oceny wynikdw ankiet absolwentow;

e Analizy i oceny wynikéw ankiet dyplomantow;

e Analizy wynikow ankiet wewnetrznej oceny jakosci ksztalcenia, informacji o
hospitacjach, kursach i szkoleniach pracownikéw oraz kontaktach ze $rodowiskiem
spoteczno-gospodarczym uzyskanych od Kierownikdw Katedr.

e Raportow Rad Programowych z oceny prac dyplomowych.

e Raportow wynikéw walidacji procesu uczenia.

Whioski i zalecenia

1. W roku akademickim 2022/2023 nauczyciele akademiccy oraz uczestnicy szkoly
doktorskiej z WNoZiB podnosili swoje kwalifikacje dydaktyczne uczestniczac w licznych
kursach oraz specjalistycznych szkoleniach. Wyniki hospitacji wskazuja na odpowiednie
przygotowanie merytoryczne i zaangazowanie w prowadzeniu zajec.

2. Na podstawie analizy osiggnietych efektOW uczenia si¢ stwierdzono, ze proces ksztalcenia
na WNoZiB w analizowanym okresie przebiegal prawidlowo. Uzyskano bardzo wysoka
1 wysoka osiggalnos¢ efektow uczenia si¢ z obszaru wiedzy, umiejetnosci 1 kompetencji
spotecznych.

3. Studenci Wydziatu Nauk o Zywnosci i Biotechnologii dobrze oceniaja postawe nauczycieli
akademickich, konstrukcje programu studiow, prace dzieckanatu oraz dostep do literatury
i baz danych.

4, Zaleca si¢ Radom Programowym poszczegdlnych kierunkow podjecie prac nad
doskonaleniem programéw nauczania pod wzglgdem zwickszenia ilo$ci zaje¢ praktycznych
(np. terenowych, wizyt studyjnych, prowadzonych przez praktykow) zwigzanych z
kierunkiem studiow.

5. Tematyka prac dyplomowych realizowanych przez Studentow WNoZB jest zgodna z
wybranym kierunkiem studiéw. Adekwatno$¢ i poziom merytoryczny poszczegdInych prac
byt odpowiedni. Struktura prac odpowiadata wymogom formalnym.

6. W przypadku oceny projektow inzynierskich i licencjackich zagadnief problemowych
Rady Programowe zalecaja wieksze zroznicowanie 0Cen z seminarium oraz egzekwowanie
od studentoéw dopasowania projektow do wytycznych zawartych w wydzialowej instrukcji
dotyczacej opracowania projektow inzynierskich/licencjackich zagadnien problemowych.

7. Rady Programowe jako zalecenie dla studentow podaja $ciste stosowanie si¢ do wymagan
zawartych w wydzialowej instrukcji pisania prac dyplomowych oraz dostosowanie
struktury licencjackich zagadnien problemowych do wymogéw zawartych w zataczniku
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1.12-03 dodatkowo, na poprawne formutowanie tematéw oraz celow projektow a takze
dbanie o nalezyta poprawnos$¢ jezykowa i edytorska podczas formatowania prac.

Prace dyplomowe oraz projekty inzynierskie i licencjackie zagadnienia problemowe
absolwentéow WNoZB w roku akademickim 2022/2023 byty oceniane bardzo wysoko.

Przewodniczaca Wydziatlowej Komisji ds. Jako$ci Ksztalcenia
dr hab. inz. Karolina Wojciak, prof. uczelni
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