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Senatu UP w Lublinie z dnia 29 listopada 2019 .

Opis efektow uczenia sie

Nazwa kierunku studiow: TECHNOLOGIA ZYWNOSCI I ZYWIENIE CZELOWIEKA

Poziom studiow : pierwszego stopnia
Profil studiéw : ogolnoakademicki
Dyscyplina albo dyscypliny naukowe, do ktorych odnoszg si¢ efekty uczenia sie:

dyscyplina naukowa wiodaca (%0): technologia zywnosci i Zywienia (100%0)

pozostale dyscypliny naukowe (%0):

Opis efektow uczenia si¢ uwzglednia uniwersalne charakterystyki pierwszego stopnia dla
poziomu 6 okreslone w ustawie z dnia 22 grudnia 2015 r. o Zintegrowanym Systemie
Kwalifikacji (Dz.U. z 2016 r. poz. 64 i 1010 z p6Zn. zm.) oraz charakterystyki drugiego stopnia
efektow uczenia si¢ dla kwalifikacji na poziomie 6 okre§lone w przepisach wydanych na

podstawie art. 7 ust. 3 tej ustawy.

Opis efektow uczenia si¢ dla kwalifikacji na poziomie 6 Polskiej Ramy Kwalifikacji

Symbole
efektow
uczenia sie dla
kierunku
studiow

Kierunkowe efekty uczenia sie

Odniesienie do
charakterystyk
drugiego
stopnia PRK

WIEDZA
absolwent zna i rozumie:

TZ1A_W01

zagadnienia z zakresu chemii, biochemii, biologii i nauk
pokrewnych w stopniu zaawansowanym w zakresie
dostosowanym do potrzeb prowadzenia dziatalnosci
technologa ZywnoSci i Zywienia cztowieka

P6S_WG

TZ1A_W02

zagadnienia z zakresu biofizyki, matematyki i nauk
pokrewnych w stopniu zaawansowanym w zakresie
dostosowanym do potrzeb prowadzenia dziatalnosci
technologa ZywnoSci i Zywienia czlowieka

P6S_WG

TZ1A_W03

podstawowe ekonomiczne, techniczne, ekologiczne,
etyczne, prawne i spoteczne aspekty produkcji zywnosci,
prowadzenia procesu produkcyjnego i dziatalnosci
gospodarczej, zasady ochrony wtasnosci intelektualne;j i
przemystowej

P6S_WK

TZ1A_W04

zasady prowadzenia procesow technologicznych,
operacji i proces6w jednostkowych w stopniu
zaawansowanym w produkcji zywnos$ci, ma wiedze na
temat parametréw proceséw i rozumie zwiazki
przyczynowo-skutkowe z nimi zwigzane, zna techniki
kontrolowania proces6w i ma wiedze na temat narzedzi
badawczych w technologii Zzywno$ci

P65S_WG

TZ1A_WO05

zagadnienia dotyczace sktadu chemicznego surowcow i
sSrodkow spozywczych, drobnoustrojéw, wlasciwosci
sktadnikéw zZywnos$ci, mechanizmy ich przemian i
wzajemnych oddzialywan w aspekcie bezpieczenstwa i
jako$ci zywno$ci

P6S_WG

TZ1A_W06

wptyw sposobu sktadowania, parametréw obrébki
(parametréw procesu technologicznego) na wtasciwosci

P6S_WG




i jako$¢ surowcéw do produkeji oraz gotowego
produktu, jego warto$¢ odzywcza i bezpieczenstwo
zywno$ci

TZ1A_WO07

zasady planowania i realizacji prac projektowych
dotyczacych srodkow spozywczych i procesow
technologicznych z uwzglednieniem czynnikow
istotnych dla bezpieczenstwa i jakoS$ci ZzywnoSci na
poziomie przedsiebiorstwa i sfery biogospodarki

P6S_WG
P6S_WK

TZ1A_W08

zagadnienia dotyczgace systemowego zarzadzania
jakos$cig i bezpieczenstwem zywnos$ci w tancuch dostaw
zywnos$ci uwzgledniajace aktualne uwarunkowania
prawne, spoteczne i ekonomiczne

P6S_WK

TZ1A_W09

podstawowe uwarunkowania dotyczgce projektowania
produkcji i organizowania pracy w przedsiebiorstwie
spozywczym z uwzglednieniem zasad ergonomii,
wymogow sanitarno-higienicznych przy produkcji
zywnosci i ich wplywu na jakos$¢ i bezpieczenistwo
zywno$ci

P6S_WK

TZ1A_W10

sklad oraz warto$¢ energetyczng i odzywcza produktéw
spozywczych oraz czynniki je ksztattujace w tym procesy
technologiczne i przechowalnicze, zna role sktadnikow
pokarmowych w prawidlowym Zywieniu cztowieka, ma
wiedze na temat trawienia i wchianiania sktadnikéw
pokarmowych oraz rozumie mechanizmy
odpowiedzialne za ich metabolizm w organizmie
cztowieka.

P6S_WG

UMIEJETNOSCI
absolwent potrafi:

TZ1A_UO1

pozyskiwa¢ merytoryczne informacje z adekwatnie
dobranych Zrédet, integrowac je i interpretowac,
przetwarzac z wykorzystaniem technologii
informatycznych, wnioskowac i opiniowa¢, przygotowac
i przedstawic (w formie pisemne;j i/lub werbalnej)
merytoryczne opracowania problemoéw i zadan z
zakresu technologii zywno$ci i zywienia (w jezyku
polskim lub obcym)

P6S_UW
P6S_UK
P6S_UU

TZ1A_U02

prowadzi¢ badania Zywno$ci i proceséw
technologicznych wykorzystujac standardowe metody i
aparature badawczo-pomiarowa, zaplanowac i
zrealizowac¢ standardowe zadanie badawcze
(eksperyment) dotyczgce oceny jakosSci zywnosci
(surowcdéw, produktéw) udokumentowac je,
zinterpretowac wyniki i sformutowa¢ wnioski

P6S_UW
P6S_UO

TZ1A_UO3

zaprojektowac srodek spozywczy, proces
technologiczny, opracowa¢ dokumentacje systemu
zapewnienia jakosci, identyfikowac i ocenia¢ wptyw
proceséw technologicznych (zjawisk) na produkt,
opracowac z wykorzystaniem technologii
informatycznych specyfikacje, procedury, instrukcje
dotyczace produkcji zywnosci i zywienia, oceniac
spozycie, sktad oraz warto$¢ energetyczng i odzywcza
zZywnoSci

P6S_UW
P6S_UK

TZ1A_U04

planowa¢, wykonywac i nadzorowac ztozone procesy i
operacje technologiczne w warunkach nie w petni
przewidywalnych, kontrolowa¢ proces produkgji,
parametry, podejmowac odpowiednie dziatania w celu
identyfikacji, opanowania skutkéw i przyczyn
niezgodno$ci rozwigzujac ztoZzone i nietypowe problemy

P6S_UW
P6S_UO
P6S_UK




o charakterze technologicznym

KOMPETENC]JE SPOLECZNE
absolwent jest gotow do:

TZ1A_KO01

statego pogtebiania i aktualizacji swojej wiedzy i
umiejetnosci, krytycznej jej oceny, doksztatcania sie i
rozwoju zawodowego, dzielenia sie wiedzg, poddawania
sie procedurom weryfikacji kompetencji i umiejetnosci
w zakresie technologii ZywnoSci i Zywienia

P6S_KK

TZ1A_KO02

pracy zespotowej, komunikowania i wspoétdziatania
przyjmujac role wykonawcy lub kierownika, z
uwzglednieniem kryteriow i priorytetéw dotyczacych
technologii Zywno$ci i Zywienia

P6S_KR

TZ1A_KO03

wziecia spotecznej, zawodowej i etycznej
odpowiedzialnosci za jako$¢ produkowanej zywnosci, w
tym planowania i podejmowania dtugofalowych dziatan
w zakresie jej doskonalenia

P6S_KR
P6S_KK

TZ1A_K04

Swiadomego i odpowiedzialnego oddziatlywania na
produkcje zywnosci i zywienie cztowieka z
uwzglednieniem biezacych aspektéw spotecznych,
prawnych, troski o Srodowisko naturalne,
bezpieczenstwo zywnosci i bezpieczenstwo
zZywnos$ciowe

P6S_KO
P6S_KR
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