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Zadanie 1. Technologie produkcji i przetwarzania mleka o podwyzszonej zawartosci
sktadnikow bioaktywnych lub obnizajacych nadwrazliwos¢ pokarmowa.

Kierownik: dr hab. Aneta Brodziak prof. uczelni

Numer wewnetrzny: ZKW/RID/1

Zadanie 2. Optymalizacja metod zachowania substancji biologicznie czynnych
w projektowanym kulinarnym migsie wotowym 1 cielecym

Kierownik: dr hab. inz. Piotr Domaradzki prof. uczelni

Numer wewnetrzny: ZKW/RID/2

Zadanie 3.Badania nad innowacyjnymi produktami migsnymi o obnizonej zawarto$ci
azotandw wytwarzanymi w oparciu o surowiec pozyskiwany z tucznikow pochodzacych
z r6znych systemow utrzymania

Kierownik: dr hab. inz. Karolina W¢jciak prof. uczelni

Numer wewnetrzny: VKZ/RID/3



Zadanie 4. Optymalizacja parametrow produkcji, pozyskania, przechowywania oraz
przetwarzania produktow lokalnej akwakultury, miodow oraz jaj w celu zachowania substancji
bioaktywnych

Kierownik: dr hab. inz. Piotr Skatecki prof. uczelni

Numer wewnetrzny: ZKW/RID/4

Zadanie 5. Surowce i produkty roslinne oraz grzybowe jako zrodto substancji bioaktywnych
Kierownik: prof. dr hab. Matgorzata Materska
Numer wewnetrzny: VKCH/RID/5

Zadanie 6. Niekonwencjonalne metody utrwalania i pakowania surowcoéw oraz produktow
zywnosciowych

Kierownik: dr Monika Sachadyn-Kroél

Numer wewnetrzny: VKCH/RID/6

Zadanie 7. Analiza w warunkach in vitro aktywnosci biologicznej produktow pochodzenia
grzybowego, roslinnego i zwierzecego

Kierownik: dr hab. Magdalena Polak-Berecka prof. uczelni

Numer wewnetrzny: VKT/RID/7

Streszczenie: Celami projektu sa:

1. Podniesienie poziomu badan naukowych w dyscyplinie technologia Zywnos$ci i zywienia
poprzez prowadzenie innowacyjnych prac badawczych dotyczacych systemow produkcji,
przetwarzania 1 pakowania Zywnos$ci zapewniajacych zachowanie jej bioaktywnych
sktadnikow waznych w profilaktyce choréb cywilizacyjnych, ktoérych wyniki beda
publikowane w czasopismach naukowych ujetych w wiodacych, indeksowanych,
migdzynarodowych bazach o najwigkszym zasiggu oraz monografiach naukowych
publikowanych w renomowanych wydawnictwach

2. Zwigkszenie znaczenia badan naukowych realizowanych w Uniwersytecie Przyrodniczym
w Lublinie w dyscyplinie technologia Zywnosci i Zywienia w mi¢dzynarodowym $rodowisku
naukowym poprzez udzial w migdzynarodowych kongresach 1 konferencjach naukowych oraz
wspolprace z osrodkami naukowymi za granicg m.in. dla wspolnego aplikowania o $rodki

W ramach programow finansowania badan naukowych i innowacji w Unii Europejskiej



3. Zwigkszenie innowacyjnosci 1 konkurencyjnosci podmiotow gospodarczych wojewodztwa
lubelskiego, w tym rolnikow i matych przedsigbiorstw branzy rolno-spozywczej poprzez
wykorzystanie nowatorskich rozwigzan technologicznych opracowanych w ramach projektu
4. Zwigkszenie liczby chronionych prawnie nowych rozwigzan dotyczacych systemow
produkcji, przetwarzania i pakowania zywno$ci zapewniajgcych zachowanie jej bioaktywnych
sktadnikow waznych w profilaktyce choroéb cywilizacyjnych poprzez zgloszenia patentowe
rozwigzan powstatych w ramach projektu

5. Zwigkszenie potencjatu badawczego Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie w dyscyplinie
technologia zywnosSci i zywienia poprzez zakup specjalistycznej aparatury naukowo-badawczej
Realizacja tych celéw ma umozliwi¢ intensywny rozwoj potencjatu badawczego Uniwersytetu

Przyrodniczego w Lublinie w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia.

Planowane efekty projektu

1. Transfer wiedzy dotyczacej systemoéw produkcji, przetwarzania i pakowania zywnos$ci na
bazie rodzimych i regionalnych surowcéw wysokiej jakosci bogatej w bioaktywne sktadniki
wazne w profilaktyce chordéb cywilizacyjnych przyczyni si¢ do wzrostu konkurencyjnosci
regionalnych producentéw i przetworcow zywnosci wplywajac tym samym na funkcjonowanie
otoczenia spoteczno-gospodarczego w regionie lubelskim.

2. Ukierunkowane, interdyscyplinarne badania umozliwia opracowanie receptur produktow
spozywczych 1 innowacji procesowych, ktdre wniosa zasadniczy wktad w rozwoj dyscypliny
technologia Zywnosci i Zywienia.

3. Precyzyjny dobdr tematow badawczych o charakterze interdyscyplinarnym przyczyni si¢ do
integracji srodowiska naukowcow zajmujacych si¢ technologia zywnosci i prowadzenia badan

konkurencyjnych w skali europejskiej.



