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 Wydział Nauk o Żywności i Biotechnologii, GSK_ZNB - ogólna, stac. IS
Rozkład zajęć w semestrze zimowym 2021/22, Rok IV

godz.
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SEMINARIUM – ćw. lab. 1- Katedra Technologii
Żywności Pochodzenia Roślinnego i Gastronomii

s 121 SKR; 2-Katedra Technologii Żywności
Pochodzenia Roślinnego i Gastronomii s 125

SKR , 3- Katedra Technologii Żywności
Pochodzenia Zwierzęcego 219 SKR

Seminarium dyplomowe – ćw.
lab. 1-Katedra Biologicznych

Podstaw Technologii Żywności i
Pasz 359 CIW

1) Rachunkowość i
marketing usług

gastronomicznych B
WET(od pierwszego

tygodnia) - WYKŁAD,
wymiennie /Polska kuchnia
tradycyjna i regionalna B

WET (od drugiego

2) Rachunkowość i
marketing usług

gastronomicznych B
WET(od pierwszego

tygodnia) - WYKŁAD,
wymiennie /Polska kuchnia
tradycyjna i regionalna B

WET (od drugiego

Przedmiot do wyboru 12:
Gastronomia

systemowa/Gastronomia
specjalna B WET

Zioła, przyprawy i dodatki w
gastronomii B WET
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1)Rachunkowość i marketing usług gastronomicznych B WET(od pierwszego tygodnia) - WYKŁAD, wymiennie /Polska kuchnia tradycyjna i regionalna B WET (od drugiego tygodnia) - WYKŁAD, wymiennie, 2)Rachunkowość i marketing usług
gastronomicznych B WET(od pierwszego tygodnia) - WYKŁAD, wymiennie /Polska kuchnia tradycyjna i regionalna B WET (od drugiego tygodnia) - WYKŁAD, wymiennie
grupy: 1 - lab. gastro.18-19 1a  2 - lab. gastro.18-19 1b  3 - lab. gastro.18-19 2a  
sale: 


