Zatacznik 1.12-01

Zakres tematyki prezentacji projektu inzynierskiego/ zagadnienia problemowego dla
studiow I stopnia konczacych si¢ uzyskaniem tytulu zawodowego inzyniera lub
licencjata

Technologia Zywnosci i Zywienie Czlowieka

Przedmiotem projektu inzynierskiego moga by¢ zagadnienia technologiczno-techniczne
zwigzane z przetworstwem i jako$cig zywnosci, innowacyjnoscig procesowa i/lub produktowa
w przemysle rolno-spozywczym, sposobem zywienia i jego wpltywem na stan odzywienia oraz
zdrowie cztowieka.

Student moze opracowac:

e projekt nowego lub zmodyfikowanego srodka spozywczego,

e projekt nowej lub zmodyfikowanej linii technologicznej,

e projekt technologiczny zakladu przemystu spozywczego lub zakladu zywienia
zbiorowego;

e projekt nowej lub zmodyfikowanej metodyki badania laboratoryjnego,

e projekt systemu zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci,

e projekt nowych lub zmodyfikowanych warunkow (parametrow) uzytkowania linii
technologicznej,

o ckspertyz¢ na temat wplywu sposobu przetwarzania zywnosci na jej jakos$¢ 1
bezpieczenstwo zdrowotne,

e ckspertyzg dotyczaca wplywu sposobu Zywienia na stan odzywienia czlowieka,

e cekspertyze dotyczaca warto$ci odzywczej wybranej grupy produktéw spozywczych,

e ckspertyz¢ dotyczaca problemu technologicznego zgloszonego przez beneficjenta
(zaktad przetworstwa spozywczego).

Biotechnologia

Projekt inzynierski z zakresu biotechnologii zwierzat, roslin i Zzywnosci, biotechnologii
farmaceutycznej, biotechnologii w ochronie $rodowiska powinien obejmowac opracowanie
nowej technologii lub modyfikacje istniejacej technologii z uwzglednieniem materiatow i
surowcOw, urzadzen, linii technologicznych lub procedur pozyskiwania, adaptowania lub
modyfikacji zwierzat, roslin i mikroorganizméw w celu uzyskania ulepszonych cech
technologicznych.

Projekty inzynierskie powinny wykorzystywa¢ wiedz¢ m.in. z zakresu biochemii, biologii
komorki, genetyki, biologii molekularnej, mikrobiologii, immunologii, wirusologii oraz
techniki genetyki molekularnej, inzynierii genetycznej, kultur in vitro oraz narzedzia
bioinformatyczne.

Prace w formie projektéw, analiz lub ekspertyz powinny by¢ spdjne z efektami uczenia si¢, w
tym z efektami uzyskania kompetencji inzynierskich oraz sylwetka absolwenta.



Gastronomia i Sztuka Kulinarna

Projekt inzynierski powinien potwierdza¢ posiadanie przez studenta umiejetnosci
rozwigzywania typowych dla kierunku studiéw probleméw/zadan inzynierskich dla
okreslonego lub hipotetycznego podmiotu gospodarczego w oparciu o efekty uczenia si¢ i
kompetencje inzynierskie uzyskane w toku studiow.

Student moze opracowac:

e projekt nowej lub zmodyfikowanej potrawy

e projekt nowej lub zmodyfikowanej linii technologicznej wytwarzania potraw

e projekt technologiczny zaktadu zywienia zbiorowego,

e projekt dokumentacji systemu zarzadzania jako$cig i bezpieczenstwem zywnosci,

e ckspertyze funkcjonujacego systemu zarzadzania jakos$cig

e projekt udoskonalenia urzadzenia - propozycje nowych rozwigzan w zakresie poprawy
funkcjonalno$ci, wydajnosci 1 bezpieczenstwa pracy, higieny produkcji i
bezpieczenstwa zywnosci

o cekspertyze dotyczaca rozwigzan technologicznych w zakresie (urzadzen, systemow,
procesow itp.) w zaktadach gastronomicznych

e badanie rynku dla oceny zapotrzebowania na $rodki spozywcze/ potrawy/ ushugi
gastronomiczne z wykorzystaniem autorskiego kwestionariusza ankiety

o ekspertyze dotyczaca oceny wartosci odzywczej wybranych potraw

Dietetyka

Opis problemu zywieniowego dotyczacego grupy lub indywidualnego przypadku (wywiadu
zywieniowego, wykazanie nieprawidtowosci diety), omdéwienie uzyskanych informacji w
oparciu o aktualne zalecenia 1 badania naukowe, propozycje rozwigzan (zalecenia / jadtospis/
suplementacja, ) w projekcie diety.

Projekt edukacyjny dotyczacy promocji zasad prawidlowego odzywiania lub ankieta zwigzana
z badaniem $wiadomos$ci i potrzeb zywieniowych wybranej grupy, zaplanowanie zalecen
zywieniowych, dziatan naprawczych zwigzanych z wdrozeniem prawidlowego Zywienia,
uzasadnienie przyjetych rozwigzan oraz wykazanie aspektu nowatorskiego.

Projekt dotyczacy wptywu jakosci zywnosci na zdrowie czlowieka, zagrozen i czynnikow
warunkujacych jako$¢ zywnosci 1 bezpieczenstwo zywnosci.

Szczegolowe kryteria weryfikacji zakresu i poziomu merytorycznego prezentacji na
egzamin dyplomowy

1. Zgodnos¢ tematyki prezentacji z kierunkiem studiow (pokrycie efektow uczenia si¢ w
zakresie wiedzy 1 umiej¢tnosci dla danego kierunku studidow, w przypadku prac
inzynierskich réwniez wykazanie kompetencji inzynierskich).

2. Zgodnos$¢ tytutu prezentacji dyplomowej ze sformulowanym celem i zakresem. Ocena
zgodnos$ci/spojnosci celu prezentacji z metodyka, trescig oraz wnioskami/podsumowaniem.
Odpowiedni dla danego celu 1 zakresu pracy dobor metod badawczych i sposobow
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rozwigzywania problemu. Poprawny opis wykorzystanych metod badawczych. Ocena
uktadu i struktury prezentacji. Zachowanie wlasciwych proporcji poszczegolnych
elementow prezentacji. Opis etapoéw realizacji projektu, etapy kluczowe dla pracy. Ocena
sposobu rozwigzania problemu.

. Wlasciwe wprowadzenie w problematyke naukowg dziedziny i dyscypliny nauki, ktorej

dotyczy praca; zwigzek pracy z badaniami naukowymi, przeglad i klasyfikacja znanych
rozwigzan problemu, motywy wyboru i1 uzasadnienie podjecia tematu (rowniez wskazanie
aktualnych pozycji bibliograficznych, w szczego6lnosci anglojezycznych informujacych o
stanie wiedzy i badan w zakresie podjetego tematu oraz ich prawidlowe cytowanie).

. Praktyczna przydatno$¢ projektu, mozliwosci jego aplikacyjnego wykorzystania.
. Poprawne wykorzystanie stownictwa charakterystycznego dla danej tematyki.

. Poprawnos¢ jezykowa.

. Poprawnos$¢ formalna i edycyjna prezentacji.

. Ocena zaproponowanych w projekcie rozwigzan w odniesieniu do danych literaturowych,

umiejetnos¢ precyzyjnego wyrazania wlasnych spostrzezen.

Adekwatno$¢ sformutowanych podsumowania/wnioskow do celu i zakresu pracy.
Obiektywizm i krytyczno$¢ w formutowaniu podsumowania/wnioskow.



