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 Wydział Nauk o Żywności i Biotechnologii, TZZ_NZB - blok technologia żywności, niestac. IS
Rozkład zajęć w semestrze zimowym 2021/22, Rok III

godz.
1

Piątek
1

Sobota
1

Niedziela

07:00 - 08:00

08:00 - 09:00

09:00 - 10:00

10:00 - 11:00

11:00 - 12:00

12:00 - 13:00

13:00 - 14:00

14:00 - 15:00

15:00 - 16:00

16:00 - 17:00

17:00 - 18:00

18:00 - 19:00

19:00 - 20:00

20:00 - 21:00

Technologia mięsa 222 SKR

Technologia owoców, warzyw i grzybów 124 SKR

Technologia mięsa 222 SKRTechnologia mięsa 222 SKR

Technologia owoców, warzyw i grzybów 124 SKRTechnologia owoców, warzyw i grzybów 124 SKRTechnologia owoców, warzyw i grzybów 124 SKRTechnologia owoców, warzyw i grzybów 124 SKR

Dodatki do żywności 413 AGRO IDodatki do żywności 413 AGRO I

Higiena żywności 220 SKR

Dodatki do żywności 413 AGRO I

Technologia mięsa 222 SKRTechnologia mięsa 222 SKR

Dodatki do żywności 413 AGRO IDodatki do żywności 413 AGRO I

Technologia owoców, warzyw i grzybów 124 SKR

Technologia mięsa 222 SKR

Dodatki do żywności 413 AGRO I

Higiena żywności 220 SKR

Analiza instrumentalna żywności 310 SKR

Technologia mięsa 222 SKRTechnologia mięsa 222 SKR

Dodatki do żywności 413 AGRO I

Technologia mięsa 222 SKRTechnologia mięsa 222 SKRTechnologia mięsa 222 SKRTechnologia mięsa 222 SKRTechnologia mięsa 222 SKR

Dodatki do żywności 413 AGRO IDodatki do żywności 413 AGRO I

Higiena żywności 220 SKRHigiena żywności 220 SKR

Dodatki do żywności 413 AGRO IDodatki do żywności 413 AGRO IDodatki do żywności 413 AGRO IDodatki do żywności 413 AGRO I - 5 zjazdów

Analiza instrumentalna żywności 310 SKRAnaliza instrumentalna żywności 310 SKRAnaliza instrumentalna żywności 310 SKRAnaliza instrumentalna żywności 310 SKR

Higiena żywności 220 SKRHigiena żywności 220 SKRHigiena żywności 220 SKRHigiena żywności 220 SKR

Technologia owoców, warzyw i grzybów 124 SKRTechnologia owoców, warzyw i grzybów 124 SKRTechnologia owoców, warzyw i grzybów 124 SKRTechnologia owoców, warzyw i grzybów 124 SKRTechnologia owoców, warzyw i grzybów 124 SKR

Analiza instrumentalna żywności 310 SKR

Technologia owoców, warzyw i grzybów 124 SKRTechnologia owoców, warzyw i grzybów 124 SKR

Analiza instrumentalna żywności 310 SKR

Higiena żywności 220 SKR

Analiza instrumentalna żywności 310 SKRAnaliza instrumentalna żywności 310 SKR

Higiena żywności 220 SKRHigiena żywności 220 SKRHigiena żywności 220 SKRHigiena żywności 220 SKR

Analiza instrumentalna żywności 310 SKRAnaliza instrumentalna żywności 310 SKRAnaliza instrumentalna żywności 310 SKRAnaliza instrumentalna żywności 310 SKR

Dodatki do żywności 103 AGRO IIDodatki do żywności 103 AGRO IIDodatki do żywności 103 AGRO IIDodatki do żywności 103 AGRO IIDodatki do żywności 103 AGRO IIDodatki do żywności 103 AGRO II

Fizjologia człowieka 103 AGRO IIFizjologia człowieka 103 AGRO IIFizjologia człowieka 103 AGRO IIFizjologia człowieka 103 AGRO IIFizjologia człowieka 103 AGRO II

Higiena żywności 219 SKR

Fizjologia człowieka 103 AGRO IIFizjologia człowieka 103 AGRO II

Analiza instrumentalna żywności 313 SKRAnaliza instrumentalna żywności 313 SKR

Dodatki do żywności 103 AGRO II

Analiza instrumentalna żywności 313 SKRAnaliza instrumentalna żywności 313 SKRAnaliza instrumentalna żywności 313 SKRAnaliza instrumentalna żywności 313 SKRAnaliza instrumentalna żywności 313 SKR

Technologia owoców, warzyw i grzybów 219 SKRTechnologia owoców, warzyw i grzybów 219 SKRTechnologia owoców, warzyw i grzybów 219 SKRTechnologia owoców, warzyw i grzybów 219 SKR

Technologia mięsa 219 SKRTechnologia mięsa 219 SKR

Technologia owoców, warzyw i grzybów 219 SKR

Technologia mięsa 219 SKR

Higiena żywności 219 SKRHigiena żywności 219 SKRHigiena żywności 219 SKRHigiena żywności 219 SKR

Technologia owoców, warzyw i grzybów 219 SKRTechnologia owoców, warzyw i grzybów 219 SKR

Higiena żywności 219 SKRHigiena żywności 219 SKR

Technologia mięsa 219 SKR

Technologia owoców, warzyw i grzybów 219 SKR
WYKŁAD

Higiena żywności 219 SKR WYKŁAD

Technologia mięsa 219 SKRTechnologia mięsa 219 SKRTechnologia mięsa 219 SKRTechnologia mięsa 219 SKR WYKŁAD

Fizjologia człowieka 103 AGRO II WYKŁAD

Analiza instrumentalna żywności 313 SKR WYKŁAD

Dodatki do żywności 103 AGRO II WYKŁAD- 5
zjazdów

grupy: 1 - 1 a gr. lab. 19/20 III rok niest. blok: techn. żywn.  


