Lublin, 14 maja 2018 r.

Informacja o planowanej realizacji badan

Podstawa prawna: rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 29 lipca
2015 r. w sprawie stawek dotacji przedmiotowych dla réznych podmiotéw wykonujgcych
zadania na rzecz rolnictwa (Dz. U. z 2015 r. poz. 1170, z 2016 r. poz. 1614 oraz z 2017 r.
poz. 1470).

Informacja dotyczy (wg art. 31, pkt 3a rozporzadzenia): planowana realizacja badan
wspieranych dotacjg na rzecz rolnictwa ekologicznego przyznang przez Ministra
Rolnictwa i Rozwoju Wsi:

1) Przetwérstwo produktéw roslinnych i zwierzecych metodami ekologicznymi:
badania nad innowacyjnymi rozwigzaniami w zakresie przetwdrstwa miesa
z ograniczeniem dodatkéw azotandéw i azotyndow, w tym fermentowanego mleka
réznych ras zwierzqt w zakresie przetwdorstwa miesa i podrobéw w celu wptywu na
zdrowotnos$¢, parametry sensoryczne i trwatos¢ wyrobow.

2) Przetworstwo produktéw roslinnych i zwierzecych metodami ekologicznymi:
badania nad wykorzystaniem niekonwencjonalnych metod obrébki fizycznej
(np. ultradzwieki, swiatto) w ekologicznym przetwdrstwie miesa i podrobéw w celu
wplywu na zdrowotnosé, parametry sensoryczne i trwatos¢ wyrobow.

Cele wspieranych badan (wg art. 31, pkt 3b rozporzadzenia):

1) Opracowanie innowacyjnego sposobu przetwarzania miesa i podrobow, ktorego
istotag jest ograniczenie dodatku azotanéw i azotynow w produktach przez
wprowadzenie do technologii fermentowanego mleka réznych ras zwierzat,
dajgcego korzystne zmiany w zakresie zdrowotnosci, jakoSci sensorycznej
i trwatosci przechowalniczej. Cel zostanie osiggniety przez realizacje dwoch
podzadan: a) przygotowanie technologii wyrobow ekologicznych obrabianych
cieplnie z miesa i podrobéw z wykorzystaniem mleka fermentowanego,
b) przygotowanie technologii ekologicznych wyrobéw miesnych dojrzewajacych
z wykorzystaniem mleka fermentowanego.

2) Zdobycie dodatkowej wiedzy na temat bezpieczenstwa produktow miesnych i
podrobowych, ich zdrowotno$ci, waloréw sensorycznych i zachowania trwatosci
w aspekcie niekonwencjonalnych metod obrébki fizycznej. Celem jest
opracowanie metody przetwérstwa miesa i podrobow dla osiagniecia
korzystnych zmian ich zdrowotno$ci, jakoSci sensorycznej i trwatosci
przechowalniczej za pomoca niekonwencjonalnej i innowacyjnej techniki
ultradzwickowej. Zostanie osiagniety przez realizacje dwoch podzadan: a) wptyw
kontaktowej i immersyjnej techniki obrébki ultradZwigkami migsa i podrobow
na bezpieczenstwo zdrowotne, cechy sensoryczne i trwato$¢ wyrobu, b) badania
jakosci produktéw wytworzonych z wykorzystaniem prototypowej instalacji do
ultradzwiekowego nanoszenia substancji na powierzchnie produktéw miesnych.

Przyblizona data opublikowania oczekiwanych rezultatow wspieranego projektu
(wg art. 31, pkt 3c rozporzadzenia): Rezultaty wspieranego projektu beda publikowane
od 15 listopada 2018 roku.

Miejsce opublikowania w Internecie oczekiwanych rezultatow wspieranego
projektu (wg art. 31, pkt 3d rozporzadzenia): Oczekiwane rezultaty wspieranego




projektu zostang opublikowane za posrednictwem witryny internetowej Uniwersytetu
Przyrodniczego w Lublinie w zakladce Jednostki prowadzacej badania (Wydziat Nauk o
Zywnosci i Biotechnologii - Katedra Technologii Surowcéw Pochodzenia Zwierzecego).

Wskazanie, Ze rezultaty wspieranego projektu sa dostepne nieodplatnie dla
wszystkich przedsiebiorstw dzialajacych w danym sektorze lub podsektorze
rolnym lub le$nym (wg art. 31, pkt 3e rozporzadzenia): Oswiadczam, Ze dotoze
wszelkich staran, aby rezultaty wspieranego projektu byly dostgpne nieodptatnie dla
wszystkich przedsiebiorstw dziatajacych w danym sektorze lub podsektorze rolnym lub
lesnym.

Kierownik zadania badawczego:




