Instrukcja 1.10.1

Kryteria weryfikacji poziomu merytorycznego i oceny jakosci prac

dyplomowych

Charakter oraz zakres prac dyplomowych na kierunkach studiow realizowanych na Wydziale Nauk
o Zywnosci i Biotechnologii

Rodzaj pracy
dyplomowej

Charakter pracy

Zakres pracy

Biotechnologia

inzynierska

Praca
projektowa lub
projektowa z
elementami
eksperymentu

Prace z zakresu biotechnologii zywnosci, biotechnologii
farmaceutycznej, biotechnologii w ochronie srodowiska
powinny obejmowac przygotowanie projektu technologicznego
lub modyfikacji technologii z uwzglednieniem materiatéw i
surowcow, urzadzen, linii technologicznych lub procedury
pozyskiwania, adaptowania lub modyfikacji mikroorganizmoéw
w celu uzyskania ulepszonych cech technologicznych,
dopuszcza sie procedury analityczne.

Prace z zakresu genetyki molekularnej, inzynierii genetycznej,
immunologii i mikrobiologii oraz bioinformatyki powinny
zawierac szczegotowe procedury z zakresu technik
molekularnych, inzynierii genetycznej, technik
immunologicznych niezbednych do realizacji celu pracy. Z
zakresu bioinformatyki dopuszcza sie analizy poréwnawcze
programow komputerowych wspomagajgcych badania
molekularne. Prace powinny byé spdjne z efektami uczenia sie,
w tym z efektami uzyskania kompetencji inzynierskich oraz
sylwetka absolwenta.

magisterska

Praca
eksperymentalna

Prace z zakresu biotechnologii w produkcji roslinnej i
zwierzecej, biotechnologii w ochronie sSrodowiska, produkcji
zywnosci i lekdw oraz réznych aspektow

biotechnologii mikroorganizmdw i organizmdéw wyzszych
powinny by¢ pracami eksperymentalnymi, rozwigzujgcymi
okreslone cele badawcze. Prace powinny by¢ spdjne z efektami
uczenia sie oraz sylwetka absolwenta.

Dietetyka

licencjat

Praca pogladowa

W przypadku pracy pogladowe] dotyczgcej zywienia i dietetyki
zakres pracy powinien obejmowacd wstep, cel pracy z
podkresleniem oryginalnego aspektu zaplanowanej analizy
badan, metode poszukiwania rozwigzania problemu,
przedstawienie oraz krytyczng analize uzyskanych informacji
(przeglad literatury oryginalnej, nie

podrecznikowej), wnioski, spis piSmiennictwa.

Studium
przypadku

Zakres pracy typu studium przypadku powinien obejmowac we
wstepie przedstawienie celu i zatozen pracy, cze$¢ teoretyczng




w postaci przegladu literatury, opis przypadku (problemu
klinicznego lub wynikajacego z wywiadu zywieniowego)
niezbednym elementem jest sporzadzenie indywidualnego 7-
dniowego jadtospisu, omdéwienie uzyskanych informacji o
problemie zywieniowym pacjenta i uzasadnienie przyjetych
rozwigzan w projekcie diety, wnioski, spis pismiennictwa.

Projekt promociji
zasad
prawidtowego
odzywiania w
spoteczenstwie
(dla danej grupy
spotecznej)

Projekt dotyczacy promocji zasad prawidtowego odzywiania
powinien zawiera¢ wstep wraz z celem i zatozeniami projektu,
przeglad literatury badawczej, zaplanowanie siedmiodniowego
jadtospisu, uzasadnienie przyjetych rozwigzan w projekcie diety
oraz wykazanie jego aspektu nowatorskiego, podsumowanie,
spis pismiennictwa.

magisterska

Praca
eksperymentalna

Praca magisterska powinna zawieraé jasno sprecyzowany tytut,
doktadny cel/cele pracy, opis materiatu
badawczego/grupy/osoby badanej, opis zastosowanych metod
badawczych, wyniki badania, dyskusje wynikéw lub
omawianego problemu w odniesieniu do danych
literaturowych, wnioski, spis piSmiennictwa.

Studium
przypadku

Zakres pracy typu studium przypadku powinien obejmowac we
wstepie przedstawienie celu i zatozen pracy, cze$¢ teoretyczng
w postaci przegladu literatury, opis przypadku (problemu
klinicznego lub wynikajgcego z wywiadu zywieniowego)
niezbednym elementem jest sporzgdzenie indywidualnego 7-
dniowego jadtospisu, omdwienie uzyskanych informacji o
problemie zywieniowym pacjenta i uzasadnienie przyjetych
rozwigzan w projekcie diety, zastosowanie go, dyskusja
uzyskanych wynikéw po interwencji zywieniowej z wynikami
innych badaczy, wnioski, spis pismiennictwa.

Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka

inzynierska

Praca
projektowa

W pracy inzynierskiej powinien by¢ potozony nacisk na aspekt
praktyczny. Przedmiotem pracy inzynierskiej mogg by¢
zagadnienia technologiczno-techniczne zwigzane z
przetwdrstwem i jakos$cig zywnosci, innowacyjnoscia
procesowsq i/lub produktowa w przemysle rolno-spozywczym,
sposobem zywienia i jego wptywem na stan odzywienia oraz
zdrowie cztowieka.

W ramach pracy projektowej student moze opracowac:

- projekt nowego lub zmodyfikowanego srodka spozywczego,
- projekt nowej lub zmodyfikowanej linii technologicznej,

- projekt technologiczny zaktadu przemystu spozywczego lub
zaktadu zywienia zbiorowego;

- projekt nowej lub zmodyfikowanej metodyki badania
laboratoryjnego,

- projekt systemu zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci,

- projekt nowych lub zmodyfikowanych warunkéw
(parametrow) uzytkowania linii technologicznej,

- ekspertyze na temat wptywu sposobu przetwarzania zywnosci
na jej jakos¢ i bezpieczeristwo zdrowotne,




-ekspertyze dotyczgca wptywu sposobu zywienia na stan
odzywienia cztowieka,

-ekspertyze dotyczaca wartosci odzywczej wybranej grupy
produktow spozywczych,

- ekspertyze dotyczgcy problemu technologicznego
zgtoszonego przez beneficjenta (zaktad przetworstwa
Spozywczego).

magisterska

Praca
eksperymentalna

Praca magisterska powinna mie¢ charakter eksperymentalny i
bardziej naukowy. Jej zakres powinien wskazywaé na
posiadanie przez dyplomanta pogtebionej i specjalistycznej
wiedzy z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka.
Praca powinna dotyczy¢ zagadnien zwigzanych z produkcja
zywnosci, wptywem parametrow technologicznych na jakosc i
bezpieczenstwo zdrowotne zywnosci, wptywem sposobu
zywienia na stan odzywienia i zdrowie cztowieka. W pracy
magisterskiej dyplomant powinien jasno zidentyfikowac
problem badawczy, dobra¢ odpowiednie narzedzia badawcze,
przeprowadzi¢ eksperyment i w sposdb czytelny przedstawic
jego wyniki. Na podstawie analizy wynikéw, przeprowadzone;j z
wykorzystaniem zaawansowanych narzedzi statystycznych,
dyplomant powinien wyciggna¢ prawidtowe wnioski.

Gastronomia i

Sztuka Kulinarna

inzynierska

Praca
projektowa
Ekspertyza

Praca powinna potwierdzaé posiadanie przez studenta
umiejetnosci rozwigzywania typowych, dla kierunku studiow,
probleméw/zadan inzynierskich dla okreslonego lub
hipotetycznego podmiotu gospodarczego w oparciu o efekty
uczenia sie i kompetencje inzynierskie uzyskane w toku
studiow.

Praca dyplomowa inzynierska moze mie¢ charakter projektu
(technologicznego, organizacyjnego, konstrukcyjnego,
modernizacyjnego, systemu zarzadzania itp.) lub stanowic
ekspertyze. Praca dyplomowa inzynierska nie powinna mieé
charakteru literaturowego lub przeglgdowego. Praca
dyplomowa inzynierska powinna stanowi¢ szczegétowa
dokumentacje zrealizowanego problemu/zadania
inzynierskiego.

Zakres pracy dyplomowej inzynierskiej moze obejmowac:

- projekt technologiczny, organizacyjny lub konstrukcyjny z
wtasciwg dokumentacjg i opisem,

- projekt dokumentacji systemu zarzgdzania jakoscig i
bezpieczenstwem zywnosci,

- wytworzenie i/lub charakterystyke nowej technologii,

- udoskonalenie urzadzenia, procesu technologicznego lub
zaktadu - propozycje nowych rozwigzan w zakresie poprawy
funkcjonalnosci, wydajnosci i bezpieczerstwa pracy, higieny
produkcji i bezpieczeristwa zywnosci

- wytworzenie i/lub charakterystyke nowego srodka
spozywczego/potrawy/,

- dobdr maszyn i urzadzen i/lub infrastruktury niezbednych do
przeprowadzenia okre$lonego procesu,




program komputerowy, realizujgcy opracowany algorytm
uzytkowy lub poznawczy, wraz z opisem metodyki jego
wytworzenia,

- projekt stanowiska pomiarowego wraz z opisem jego budowy
i zasad dziatania oraz opracowaniem wynikéw pomiaréw,

- model przyrzadu lub prototyp maszyny/urzadzenia wraz z
opisem budowy i dziatania,

opis pomiaréw dokumentujgcych dziatanie maszyny lub
instalacji technologicznej, zjawiska albo procesu
technologicznego,

- analize istniejgcych rozwigzan technicznych i
technologicznych (urzadzen, systemow, proceséw itp.) w
aspekcie spetnienia wymagan iloSciowych, jakosciowych,
ekonomicznych, higienicznych iin.,

- weryfikacje funkcjonujgcego systemu zarzadzania jakoscig lub
analize ekonomiczng procesu / przedsiebiorstwa,

- badanie rynku dla oceny zapotrzebowania na srodki
spozywcze/potrawy/ustugi gastronomiczne z wykorzystaniem
autorskiego kwestionariusza ankiety.

Szczegoétowe kryteria weryfikacji poziomu merytorycznego i oceny jako$ci prac dyplomowych

1.

e wnN

10.

11.

12.

13.
14.
15.

Zgodnosc¢ tematyki podjetej w pracy z kierunkiem studidw (czy praca pokrywa efekty uczenia
sie w zakresie wiedzy i umiejetnosci dla danego kierunku studidow, w przypadku prac
inzynierskich réwniez efekty uczenia sie potwierdzajgce nabycie kompetencji inzynierskich).
Zgodnosc tytutu pracy dyplomowej ze sformutowanym celem i zakresem pracy.

Wiasciwe wprowadzenie w tematyke pracy i uzasadnienie podjecia tematu.

Ocena zgodnosci/spdjnosci celu pracy z tytutem, trescig oraz wnioskami/podsumowaniem.
Ocena ukfadu i struktury pracy (praca powinna sktadac sie z czesci opisowej, czesci
eksperymentalnej lub projektowej (w pracy inzynierskiej), dyskusji wynikow (w pracy
magisterskiej) oraz podsumowania i wnioskéw. Zachowanie wtasciwych proporc;ji
poszczegdlnych rozdziatdéw pracy.

Wiasciwy dobdr literatury, wykorzystanie aktualnych pozycji bibliograficznych, w
szczegolnosci anglojezycznych, przedstawienie stanu wiedzy i badan w zakresie podjetego
tematu (powotywanie sie na publikacje réznych autoréw oraz ich prawidtowe cytowanie).
Wiasciwie sformutowany cel pracy.

Odpowiedni dla danego celu i zakresu pracy dobdr metod badawczych i sposobdéw
rozwigzywania problemu.

Poprawny opis wykorzystanych metod badawczych.

Poprawne wykorzystanie i interpretacja wynikow analizy statystycznej (dotyczy prac
badawczych i ankietowych).

Ocena dyskusji wynikéw pod katem umiejetnosci interpretacji wynikéw wtasnych w
odniesieniu do wynikdéw innych autoréow, umiejetnos¢ precyzyjnego wyrazania wtasnych
spostrzezen.

Adekwatnos¢ sformutowanych wnioskéw do celu i zakresu pracy. Obiektywizm i krytycznosé¢
w formutowaniu wnioskow.

Zgodnosc zapisu pozycji literaturowych w Bibliografii z wymaganiami.

Ocena sposobu rozwigzania problemu.

Poprawne wykorzystanie stownictwa charakterystycznego dla danej tematyki.




16. Poprawnos¢ jezykowa.
17. Poprawna edycja pracy.
18. Merytoryczna opinia i adekwatnosé oceny pracy wystawionej przez promotora i recenzenta.



