Tabela odniesienia efektow kierunkowych do efektéw obszarowych

Nazwa kierunku:
Poziom ksztalcenia:

Technologia zywnosci i zywienie czlowieka
studia pierwszego stopnia

spozywczych

Profil ksztalcenia: ogélnoakademicki
Odniesienie
Symbol Kierunkowe efekty ksztalcenia do efekté.w
ksztalcenia
obszaru
WIEDZA
TZ1A WO01{Ma wiedze¢ ogélng z zakresu chemii, biochemii, fizyki, matematyki i|R1A_WO1
statystyki oraz nauk pokrewnych dostosowana do zakresu technologiilR1A_ W03
zywnosci 1 Zywienia czlowieka RIA W04
TZ1A_W02|Zna ekonomiczne, techniczne, ekologiczne, etyczne prawne i spoleczne{R1A_W02
aspekty zwiazane z produkcja zywnosci, procesem produkcyjnym ijRIA_W05
prowadzeniem dzialalnosci gospodarczej R1A W06
R1A_W07
InzA_W03
InzA W04
TZ1A_W03|Ma podstawowa wiedz¢ z zakresu budowy, dzialania, eksploatacjijR1A WOl
aparatury przemystu spozywczego i automatyzacji  procesOw|R1A W05
produkcyjnych, zna podstawowe metody rozwiazywania zadan|lnzA W01
inzynierskich z zakresu projektowania aparatury spozywczej. InzA_W02
InzA_W03
InzA_ W05
TZ1A_WO04{Ma wiedzg na temat procesow technologicznych, operacji i procesoéw|R1A_WO03
jednostkowych w technologii Zywno$ci, zna ich opis, zastosowanie, zna|R1A_W04
techniki i narzedzia badawcze w technologii zywnosci R1A_ W05
InzA_W02
InzA W05
TZ1A_WO05(Ma ogolna wiedz¢ w zakresie skladu chemicznego zywno$ci ijR1A_WO03
drobnoustrojow, wlasciwosci poszczegdlnych skladnikow, ich przemian i|R1A_W04
interakcji R1A W05
TZ1A_WO06{Rozumie wplyw sposobu skladowania, warunkéw obrébki technologicznej|R1A_WO01
(parametrow procesu) na wlasciwosci i jako$¢ surowca oraz gotowego|R1A_WO03
wyrobu, jego warto$¢ odzywcza i bezpieczefistwo zdrowotne zywnosci R1A W05
TZ1A_WO07|Zna etapy i zasady projektowania nowego wyrobu, procesulR1A W02
technologicznego R1A_W05
) InzA W08
TZ1A_W08|Ma wiedzg na temat systemOw i systemowego zarzadzania jakosciag i|R1A W02
bezpieczefistwem zywnosci, uwarunkowania prawne, spoleczne i|R1A W03
ekonomiczne zwigzane z wprowadzaniem systemow zarzadzania jako$cia |InzA W03
, InzA W04
TZ1A_W09|Zna zasady ochrony wlasnosci intelektualnej i przemystowej, zna ogdlne|R1A W02
zasady organizacji stanowisk pracy zgodnie z wymogami ergonomii,|R1A W08
warunki  sanitarno-higieniczne produkcji Zywnosci w  zakladach|{InzA W04




UMIEJETNOSCI

TZ1A_U01

Potrafi integrowa¢, interpretowa¢ i ocenia¢ informacje pozyskiwane z
réznych dobrze udokumentowanych zrédet (takze obcojezycznych),
prowadzi¢ obliczenia, wyciaga¢ wnioski, formutowa¢ i uzasadnia¢ opinie
oraz przygotowac i przedstawi¢ (pisemnie i/lub ustnie) w formie typowego
opracowania na zadany temat z wykorzystaniem podstawowych
technologii informatycznych

RIA_UO1
RIA_U02
RIA_U03
RIA_UO0S
RIA_U09
RIA_U10
InzA_U01

TZ1A_U02

Potrafi zaproponowa¢ metody badawcze, postugiwaé si¢ metodami
standardowymi, materialami i urzadzeniami, pod nadzorem potrafi
zaplanowac i przeprowadzi¢ proste zadanie badawcze lub eksperyment z
zakresu oceny wilasciwosci surowcow, polproduktow i produktow w
technologii Zywnosci i zywienia, potrafi opracowa¢ wyniki i sformutowac
whnioski

RIA_UO02
RIA_U04
RIA_UO5
RIA_U06
InzA_U01
InzA_U02
InzA_UO05

TZ1A_U03

Pod kierunkiem potrafi zaprojektowa¢ produkt spozywczy, proces
technologiczny, system zapewnienia jakoSci zwigzany z produkcja
zywno$ci, potrafi identyfikowa¢ i ocenia¢ przydatnos¢ oraz wplyw
proceséw na wyréb, potrafi formulowaé specyfikacje, wybra¢ i zastosowaé
metody rozwigzania prostych zadan inzynierskich o charakterze
praktycznym w zakresie produkcji zywnosci i zywienia (dietetyki)

RIA_UOI
RIA_U04
R1A_U05
RIA_U06
InzA_U02
InzA_U06
InzA_U07
InzA_U08

TZ1A_U04

Posiada umiejetno$¢ odczytywania i postugiwania si¢ dokumentacja
techniczna w zakresie oceny, doboru i integracji aparatury technologicznej,
systemow, proceséw itp. ze wzgledu na proces technologiczny i jego
parametry. Potrafi pozyskiwa¢ informacje w jezyku angielskim lub innym

‘|nowozytnym jezyku obcym.

RIA_UO1
RIA_UO5
R1A_U06
InzA_U08

KOMPETENCJE SPOLECZNE

TZ1A_KO01

Ma swiadomo$¢ poziomu swojej wiedzy i umiejgtnosci, rozumie potrzebe
ciaglego zawodowego doksztalcania si¢ i rozwoju osobistego, dokonuje
samooceny wlasnych kompetencji i doskonali umiejgtnosci, wyznacza
kierunki wlasnego rozwoju

RIA K01
RIA_KO07

TZ1A K02

Potrafi wspoldzialaC i pracowac w grupie przyjmujac w niej rozne role, jest
krytyczny w stosunku do docierajacych informacji, wlasciwie organizuje
pracg¢ wlasna, jest odpowiedzialny za powierzany sprzet, szanuje prace
wlasng i innych, przestrzega zasad BHP, nalezycie dba o bezpieczernistwo
wlasne i innych czlonkéw zespolu

RIA K02
R1A_K03
RIA_K04
R1A_K06

TZ1A_KO03

Potrafi mysle¢ i dziala¢ w sposob przedsigbiorczy, rozumie konieczno$é
pracy nad wszelkimi projektami ktore maja charakter dtugofalowy. Potrafi
odpowiednio okresli¢ priorytety stuzace realizacji okreslonego przez siebie
lub innych zadania

RI1A_KO03
RIA_K08
InzA_K02

TZ1A K04

Dostrzega zwiazek zywienia i stylu zycia ze stanem zdrowia spoleczenstwa
i potrafi dzieli¢ si¢ ta wiedza poza Srodowiskiem akademickim, jest
$wiadom pozatechnicznych aspektow i skutkéw dzialalnosci inzynierskiej,
a zwlaszcza spolecznej, zawodowej i etycznej odpowiedzialnosci za
podejmowane decyzje, produkcj¢ bezpiecznej zywnosci i stan srodowiska

RIA K05
RIA_KO06
InzA_KO1

naturalnego.




