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Nazwa i siedziba uczelni prowadzgcej oceniany kierunek studiow:
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20-950 Lublin
ul. Akademicka 15

Nazwa ocenianego kierunku studiéw: dietetyka
1. Poziomy studiow: pierwszy i drugi
2. Forma studiow: stacjonarne i niestacjonarne
3. Nazwa dyscypliny, do ktdrej zostat przyporzadkowany kierunek:
technologia zywnosci i zywienia
nauki o zdrowiu



W przypadku przyporzadkowania kierunku studiéw do wiecej niz 1 dyscypliny:

a. Nazwa dyscypliny wiodacej, w ramach ktérej uzyskiwana jest ponad potowa efektéw uczenia
sie wraz z okresleniem procentowego udziatu liczby punktéw ECTS dla dyscypliny wiodacej w

ogolnej liczbie punktéw ECTS wymaganej do ukoniczenia studiéw na kierunku.

Punkty ECTS
Nazwa dyscypliny wiodacej

liczba %
Technologia zywnosci i zywienia | stopien 126,5 70
Technologia zywnosci i zywienia Il stopien 67,5 56

b. Nazwy pozostatych dyscyplin wraz z okresleniem procentowego udziatu liczby punktéw ECTS
dla pozostatych dyscyplin w ogdlnej liczbie punktéw ECTS wymaganej do ukoriczenia studiow
na kierunku.

Punkty ECTS
L.p. Nazwa dyscypliny
liczba %
1. Nauki o zdrowiu | stopien 53,5 30
Il stopien 52,5 44

Efekty uczenia sie zaktadane dla ocenianego kierunku, poziomu i profilu studiéw

Na kierunku realizowane sq obecnie rézne programy studiow. Wszystkie roczniki studentow, ktorzy
rozpoczeli studia przed rokiem akademickim 2019/2020 realizujq program oparty na efektach
ksztatcenia, zas dla studiéw rozpoczetych od roku akademickiego 2019/2020 zajecia realizowane sq
zgodnie z programem opartym o efekty uczenia sie.

Efekty ksztalcenia zakladane dla kierunku dietetyka, studia stacjonarne i niestacjonarne,
poziom pierwszy, profil ogdlnoakademicki dla programéw obowigzujacych od roku
akademickiego 2012/2013 do 2018/2019 (Uchwata 75/2011-2012 z dnia 25.05.2012 w

sprawie zatwierdzenia efektow ksztalcenia na studiach o kierunku dietetyka)




Tabela A.1 Opis zaktadanych efektdw ksztatcenia dla studiow I stopnia w kategoriach wiedzy,
umiejetnosci i kompetencji spotecznych, w formie tabeli odniesien do efektéw ksztatcenia dla obszaru
ksztatcenia

nazwa kierunku studiow: Dietetyka
poziom ksztatcenia: I stopien

profil ksztalcenia: ogélnoakademicki

symbol kierunkowe efekty ksztatcenia odniesienie do
efektow
ksztaitcenia dla
obszaru
WIEDZA
DI_wo01 zna anatomiczng budowe i fizjologiczne podstawy | R1IA W04, M1 W02

funkcjonowania organizmu cziowieka oraz posiada ogdlng
wiedze o procesach metabolicznych zachodzgcych w
organizmie

DI _wW02 ma wiedze na temat przemian biochemicznych i | R1A W01, R1A W04
chemicznych sktadnikéw zywnosci

DI_W03 ma wiedze dotyczgcg wartosci odzywczej produktow i | R1IA_WO01, M1 _WO06
potraw oraz rozumie zalecenia obecne w normach spozycia
poszczegodlnych sktadnikéw i produktéw spozywczych dla
réznych grup ludnosci

DI_W04 ma podstawowg wiedze w zakresie prawa dotyczgcego | R1A W02
higieny produkcji zywnosci oraz krajowych systemow
kontroli bezpieczenstwa zywnosci

DI_WO05 rozumie zjawiska i procesy zachodzace we wspotczesnym | R1A_ W02, M1_WO04
spoteczenstwie oraz potrafi wyjasni¢ spoteczne i
ekonomiczne uwarunkowania zdrowia i choroby

DI_WO06 ma elementarng wiedze dotyczgca prawa, bezpieczenstwa, | R1IA_W02
higieny i organizacji pracy

DI_W07 ma ogolng wiedze na temat wiasciwosci surowcéw | R1IA_WO03, R1A W04
roslinnych i zwierzecych, metod pozyskiwania oraz
czynnikébw  wptywajgcych na zmiany podczas ich
przechowywania

DI_wW08 posiada uporzadkowang wiedze dotyczacg dodatkéw do | R1A W03
zywnosci oraz egzo- i endogennych substancji szkodliwych
wystepujgcych w zywnosci

DI_W09 zna wplyw poszczegdlnych sktadnikéw pokarmowych | R1A_WO05, M1_WO03
zywnosci na zdrowie i funkcjonowanie 0séb z zaburzeniami
na tle zywieniowym

DI_W10 zna metody stosowane w analizie zywnosci R1A_WO05

DI_W11 ma ogolng wiedze z zakresu gastronomii oraz produkcji, | R1A_WO05
przetworstwa i jakosci zywnosci

DI_ W12 rozumie zagrozenia wynikajgce ze stosowania substancji | R1IA_WO06
chemicznych i oddziatywania czynnikow fizycznych na
zywnos¢ oraz ich wptyw na srodowisko

DI_wW13 rozumie wptyw sposobu sktadowania i warunkéw obrébki | R1IA_WO06
technologicznej na warto$¢ odzywczg i bezpieczenstwo




zdrowotne zywnosci

DI_W14

ma podstawowg wiedze na temat produkcji zywnosci w
systemie konwencjonalnym i ekologicznym oraz jej
znaczenia dla rozwoju obszaréw wiejskich

RIA_WO07

DI_W15

zna wymogi formalne dotyczgce pisania prac dyplomowych,
wybrane zagadnienia z ustawy o prawie autorskim i
prawach pokrewnych oraz etyki w badaniach naukowych

RIA_WO08, M1_W11

DI_W16

rozumie  wptyw  uwarunkowan ekonomicznych i
marketingowych na handel i konsumpcje produktéw
zywnosciowych

RIA_WO09

DI_W17

ma elementarng wiedze dotyczagcg mechanizméw
dziedziczenia, genetycznych i Srodowiskowych
uwarunkowan cech cziowieka, a takze podstaw diagnostyki
genetycznej, farmakogenetyki i ekogenetyki

RIA_WO1,
R1A_WO03, R1A_W06

DI_W18

ma o0golng wiedze dotyczacg parazytologii a takze
najczesciej wystepujacych chordb alergicznych oraz uktadu
pokarmowego, krazenia, oddechowego, moczowego i
nerwowego

M1_WO03

DI_W19

posiada wiedze na temat wptywu suplementoéw diety i lekow
na organizm cziowieka oraz ich interakcji ze sktadnikami
Zywnosci

M1_WO01, M1_W10

DI_W20

ma podstawowg wiedze dotyczgca prawa i ekonomiki w
ochronie zdrowia

M1_WO08,
M1_W12

M1_WO09,

UMIEJETNOSCI

DI_U01

korzysta z przepiséw prawnych z zakresu produkgiji i obrotu
Zywnosci

R1A_UO1

DI_U02

korzysta z informacji opartych na podstawach naukowych w
celu samoksztatcenia i rozwigzywania zadan jakie stawia
zawadd dietetyka

RIA_UO1

DI_U03

potrafi planowa¢ i stosowa¢ oparte na podstawach
naukowych zywienie indywidualne osdb zdrowych i chorych
oraz zbiorowe dla wszystkich grup ludnosci

M1_U04, M1_U05

DI_U04

potrafi opracowywaé jadtospisy wchodzace w skiad
poszczegdblnych rodzajéow diet, zgodnie z obowigzujgca
klasyfikacjg i zasadami zywienia

RIA_UO1

DI_U05

potrafi rozpoznac¢ i odpowiednio zaklasyfikowa¢ zaburzenia
odzywiania o podtozu psychologicznym

R1A_U02, M1_U04

DI_U06

potrafi przeprowadzi¢ porade dietetyczng i ustali¢ hierarchie
celéw postepowania dietetycznego

R1A_U02, M1_U04

DI_U07

potrafi wykorzysta¢ zasady skutecznej komunikacji,
negocjacji i rozwigzywania konfliktbw w relacjach z
pacjentem, klientem czy grupa spoteczng

RIA_U02, M1_U03

DI_U08

potrafi korzysta¢ z elektronicznych baz danych i przy uzyciu
komputera redagowaé teksty, w tym prace naukowe oraz
przygotowywac prezentacje multimedialne

RIA_U03, M1_U06

DI_U09

potrafi interpretowa¢ wyniki badan, doswiadczeh oraz
wyciggaé na ich podstawie wnioski

RIA_U04, M1_U08

DI_U10

potrafi identyfikowaé i analizowaé zagrozenia wptywajgce
na higiene produkcji zywnosci

RIA_UO4




DI_U11

potrafi wykonac podstawowe czynno$ci i zabiegi ratownicze
w roznych stanach zagrozenia zdrowia i zycia oraz zna
ogolne zasady postepowania w miejscu wypadku

RIA_UO5, M1_UO02,
M1_WO05, M1_U04,

DI_U12

potrafi kontrolowa¢ jako$¢ surowcéw i produktow
zywnosciowych oraz warunki ich przechowywania

RIA_UO5

DI_U13

potrafi ocenia¢ sposéb zywienia ludzi i udzielaé porad
dietetycznych

RIA_UO5, M1_UO05

DI_U14

potrafi zorganizowa¢ przyjecie Ilub bankiet, dobrac
odpowiedni jadtospis i forme obstugi

RIA_UO6

DI_U15

potrafi szacowa¢ warto$¢ odzywczg gotowych wyrobdw,
potraw, positkéw i racji pokarmowych oraz posiada
umiejetnos$¢ prowadzenia edukacji zywieniowej

RIA_U06, R1A_UO07,
M1_U04

DI_U16

potrafi podejmowaé standardowe dziatania w zakresie
dobrej praktyki higienicznej, projektowania, wdrazania i
doskonalenia zasad higieny w  przedsiebiorstwie
spozywczym

R1A_UO06

DI_U17

posiada umiejetnosé rozumienia i przygotowywania na
pi$mie analiz, zestawieh, opracowan naukowych na bazie
literatury dotyczacej dietetyki i nauk o zywnosci z
wykorzystaniem fachowego stownictwa w jezyku polskim
i/lub obcym

R1A_U08, M1_U12

DI_U18

potrafi przygotowywa¢ wystgpienia ustne i prowadzi¢
dyskusje z wykorzystaniem fachowego stownictwa i
piSmiennictwa

RIA_U09, M1_U12

DI_U19

posiada umiejetnos¢ poprawnej komunikacji w jezyku
obcym w $rodowisku zawodowym i sytuacjach zycia
codziennego

RIA_U10, M1_U14

DI_U20

rozréznia i zna najczesciej wystepujgce choroby alergiczne
oraz uktadu pokarmowego, krgzenia, oddechowego,
moczowego i nerwowego

M1_U04, M1_U05

DI_U21

potrafi dostosowaé diete do zastosowanej farmakoterapii
oraz postugiwac sie podstawowg wiedzg w zakresie wyboru
suplementéw diety

M1_U04

KOMPETENCJIE SPOLECZNE

DI_KO1

rozumie potrzebe systematycznej aktualizacji wiedzy w
zakresie dietetyki

R1A_KO1, M1_KO1

DI_K02

potrafi pracowac¢ indywidualnie i w zespole; wspotdziatac i
wykonywaé powierzone zadania podejmujgc w grupie role
zarowno wykonawcy jak i zlecajgcego

R1A K02, M1_K04

DI_KO03

ma sSwiadomos¢ waznosci ustalonych standardéw
zywieniowych oraz przeprowadzanych kontroli urzedowych
zywnosci

R1A_KO3

DI_KO04

potrafi formutowaé opinie dotyczgce postepowania
dietetycznego w okreslonych grupach ludnosci

R1A_K04, M1_KO08

DI_K05

potrafi rozmawia¢ na kontrowersyjne tematy z dziedziny
zachowan etycznych zwigzanych z wptywem swiatopogladu
na stosowang diete

RIA_KO04, M1_KO03

DI_K06

ma $wiadomos¢ waznosci zagadnien zwigzanych z
jakoscig zywnosci dla zywienia zbiorowego

RIA_KO5

DI_KO07

ma swiadomos¢ zagrozen jakie powoduje nieprawidtowe

RIA_KO5




przetwarzanie i/lub przechowywanie oraz dystrybucja
surowcow, produktow spozywczych i zywnosci, na ich
bezpieczenstwo

DI_KO08 ma $wiadomos¢ oddziatywania srodkdéw ochrony roslin na

jakos¢ ptodéw rolnych i Srodowisko naturalne

RIA_KO6

DI_K09 postrzega potrzebe zmiany zachowan zywieniowych oraz
potrzebe  edukowania spoteczenstwa w  zakresie

racjonalnego zywienia

RIA_K06, M1_KO08

DI_K10 ma swiadomos¢é waznosci i ciggtej nowelizacji ustalonych
standardow jakosciowych, przepisow prawa

zywnosciowego

RIA_KO7

DI_K11 wiadciwie organizuje wiasng prace i prace grupy, | R1A_KO08, M1_KO7

przestrzegajac zasad bezpieczenstwa pracy i ergonomii

Efekty ksztalcenia zakladane dla kierunku dietetyka, studia stacjonarne i niestacjonarne,
poziom drugi, profil ogdélnoakademicki dla programéw obowigzujacych od roku
akademickiego 2016/2017 do 2018/2019 (Uchwata 36/2015-2016 z dnia 29.04.2016 w
sprawie utworzenia studiow drugiego stopnia o kierunku dietetyka)

Tabela A.2 Opis zaktadanych efektéw ksztatcenia dla studidéw Il stopnia w kategoriach wiedzy,
umiejetnosci i kompetencji spotecznych, w formie tabeli odniesien do efektéw ksztatcenia dla

obszaru ksztatcenia

nazwa kierunku studiow: Dietetyka

poziom ksztalcenia: Il stopien

profil ksztalcenia: ogélnoakademicki

symbol kierunkowe efekty ksztatcenia odniesienie do
efektow ksztatcenia
dla obszaru
WIEDZA
DI2A_W01 Ma pogtebiong wiedze na temat zywnosci i jej skfadnikow | R2A_WO01, R2A_W05
wykorzystywanych do komponowania réznych diet R2A_WO06
DI2A_W02 Ma wiedze na temat fizjologicznych i psychologicznych | R2A_W02, R2A_W03
podstaw za_chovyama cz’roweka zdrowego_ i chorego. oraz | oo W04, M2 WOL,
metod udzielania pomocy dietetycznej i psychologicznej — —
pacjentom. M2_W02, M2_W04
DI2A_WO03 Ma pogtebiong wiedze na temat obowigzujgcych zalecen | R2A_WO01, R2A_W03
;yw!en!owych, z wyszczegoln,emem profllaktyk! .chorob R2A W04, M2 W01
zywieniowo-zaleznych oraz prawidtowego planowania i metod - -
oceny jadtospisow.
DI2A_WO04 Ma wiedze na temat demografii i epidemiologii zywieniowej | R2ZA_WO01, R2A_W02
oraz sposobow pozyskiwania danych zrédiowych w celu
. ) M2_WO06
konstruowania badan naukowych. -
DI2A_WO05 Ma pogtebiong wiedze w zakresie postepowania | R2ZA_WO01, R2A_W04,
dietetycznego w  wybranych chorobach, stanach
- X . - . M2_W03
fizjologicznych i patofizjologicznych. -




DI2A_WO06 Ma pogtebiong wiedze dotyczacy interpretacji wynikow z | R2A_WO01, R2A_W03
zakresu diagnostyki laboratoryjnej oceniajgcych stan zdrowia
pacjenta oraz ich wptywu na postepowanie dietetyczne. R2A_W04, R2A_W05
M2A_WO07
DI2A_WO07 Ma pogtebiong wiedze z zakresu indywidualnej i grupowej | R2A_W03
edukaciji zywieniowej. R2A_W04
R2A_WO07
DI2A_WO08 Dysponuje wiedzg dotyczaca regulacji prawnych w Polsce i w | R2A_W02, R2A_W08,
UE zwigzanych z organizowaniem przedsiebiorczosci w | R2ZA_W09, M2_W11,
zakresie poradnictwa dietetycznego i dziedzinami jej | M2_W12
pokrewnymi oraz dysponowaniem wiasno$cig intelektualng i
autorska.
UMIEJETNOSCI
DI2A_U01 Potrafi zaplanowa¢ i poprowadzi¢ zaawansowang edukacje | R2A_U01, R2A_U02
zywieniowg indywidualng i grupowa. R2A UO9
M2A_UO01, M2A_UO05
DI2A_U02 Potrafi przeprowadzi¢ wywiad zywieniowy i gruntownie oceni¢ | R2A_U01, R2A_U02
sposob zywienia osoby badanej postugujgc sie odpowiednimi R2A UO5
kwestionariuszami oraz programami komputerowymi. —
DI2A_U03 Potrafi zaplanowac¢ zywienie dostosowane do wieku, wysitku | R2A_U04, R2A_UO06,
fizycznego, stanu fizjologicznego i patofizjologicznego, | M2_U04
zgodnie z wspotczesng wiedzg w tym zakresie.
DI2A_U04 Identyfikuje btedy zywieniowe, potrafi zaplanowa¢ i | R2A_U04, R2A_UO06,
zweryfikowa¢ postepowanie dietetyczne w celu zapobiegania | R2A_UO07
chorobom zywieniowo-zaleznym.
DI2A_U05 Ocenia jakos¢ zywnosci wykorzystujgc wiedze z zakresu | R2A_UO1
produkcji zywnosci.
DI2A_U06 Zna przynajmniej jeden jezyk obcy w stopniu pozwalajgcym | R2A_U10, M2_U15
na rzeczowy kontakt z pacjentem (zebranie wywiadu,
udzielenie  porady) oraz korzystanie z literatury
specjalistyczne;j.
DI2A_U07 Potrafi biegle korzysta¢ z naukowych baz danych i | R2A_U03, M2_U06
zastosowac je w planowanych badaniach naukowych.
DI2A_U08 Potrafi prowadzi¢ prace badawcze w dziedzinie zywnosci, | R2A_U01, R2A_U04
zywienia i dietetyki oraz prezentowa¢ uzyskane wyniki
stosujgc dostepne techniki multimedialne. R2A_U08, R2A_U09,
M2_U02, M2_U013
KOMPETENCJE SPOLECZNE
DI2A_KO01 Rozumie potrzebe systematycznej aktualizacji wiedzy w | R2A_KO01, R2A_KO07
zakresie zywienia czlowieka zdrowego i chorego oraz
profilaktyki choréb zywieniowo-zaleznych. R2A_K04, M2_K01
DI2A_K02 Ma swiadomos$¢ znaczenia spotecznej, zawodowej i etycznej | R2A_K05, R2A_KO06,
odpowiedzialnosci za poradnictwo dietetyczne oraz produkcje M2 KO3
zywnosci wysokiej jakosci i szeroko rozumianego wptywu -
produkcji zywnosci na stan srodowiska.
DI2A_KO3 Demonstruje postawe promujgcg zdrowie i aktywnos¢ | R2A_K02, R2A_KO07,

fizyczng, jest kreatywny w upowszechnianiu wiedzy i zasad
dotyczgcych prawidtowego zywienia.

M2_K09




DI2A_KO04

Potrafi my$le¢ i dziata¢ w sposdb przedsiebiorczy, whasciwie
organizuje wtasng prace i prace grupy.

R2A_K03, R2A_KO0S,
M2_K04

Tabela A.3 Zgodnos$¢ efektéow dla obszaru ksztatcenia w zakresie nauk rolniczych, lesnych i
weterynaryjnych z efektami kierunkowymi — | stopien

nazwa kierunku studiow: Dietetyka

poziom ksztalcenia: studia pierwszego stopnia

profil ksztalcenia: ogéinoakademicki

symbol efekty ksztatcenia dla obszaru ksztalcenia w odniesienie do
zakresie nauk rolniczych, lesnych i weterynaryjnych efektow
ksztaitcenia dla
kierunku
WIEDZA
R1A W01 ma podstawowg wiedze z zakresu biologii, chemii, | DI_W02, DI_WO03,
matematyki, fizyki i nauk pokrewnych dostosowang do | DI_W17
studiowanego kierunku studiow
R1A W02 ma podstawowg wiedze ekonomiczng, prawng i spoteczng | DI_WO04, DI_WO05,
dostosowang do studiowanego kierunku studiéw DI_WO06
R1A W03 ma ogolng wiedze na temat biosfery, chemicznych i | DI_WO07, DI_WO08,
fizycznych proceséw w niej zachodzacych, wiasciwosci | DI_W17
surowcow roslinnych i zwierzecych, podstaw techniki i
ksztattowania $Srodowiska dostosowang do studiowanego
kierunku studiéw
R1A W04 ma ogolng wiedze o funkcjonowaniu organizméw zywych | DI_WO01, DI_W02,
na réznych poziomach ztozonosci, przyrody nieozywionej | DI_WOQ07
oraz o technicznych zadaniach inzynierskich dostosowang
do studiowanego kierunku studiow
R1A W05 wykazuje znajomo$¢ podstawowych metod, technik, | DI_WO09, DI_W10,
technologii, narzedzi i materiatbw pozwalajgcych | DI_W11
wykorzysta¢ i ksztattowaé potencjat przyrody w celu
poprawy jakosci zycia cziowieka
R1A W06 ma wiedze o roli i znaczeniu Srodowiska przyrodniczego i | DI_W12, DI_W13,
zrownowazonego uzytkowania réznorodnosci biologicznej | DI_W17
oraz o jego zagrozeniach
R1A W07 ma podstawowg wiedze na temat stanu i czynnikéw | DI_W14
determinujgcych  funkcjonowanie i rozwdj obszaréw
wiejskich
R1A W08 zna i rozumie podstawowe pojecia i zasady z zakresu | DI_W15
ochrony wiasnosci przemystowej i prawa autorskiego;
potrafi korzysta¢ z zasobow informaciji patentowej
R1A W09 zna ogolne zasady tworzenia i rozwoju form indywidualnej | DI_W16
przedsiebiorczosci, wykorzystujacej wiedze 2z zakresu
dziedzin nauki i dyscyplin naukowych, wifasciwych dla
studiowanego kierunku studiow
UMIEJETNOSCI
R1A UO1 posiada umiejetnos¢ wyszukiwania, zrozumienia, analizy i | DI_U01, DI_UO02,

wykorzystywania potrzebnych informacji pochodzgcych z
réznych zrédet i w roéznych formach wiasciwych dla

DI_U04




studiowanego kierunku studiow

R1A_U02

posiada umiejetno$¢ precyzyjnego porozumiewania sie z
réznymi podmiotami w formie werbalnej, pisemnej i
graficznej

DI_UO05, DI_U06,
DI_U07

R1A_UO3

stosuje podstawowe technologie informatyczne w zakresie
pozyskiwania i przetwarzania informacji z zakresu produkcji
rolniczej i lesnej

DI_U08

R1A_UO4

wykonuje pod kierunkiem opiekuna naukowego proste
zadanie badawcze Ilub projektowe dotyczace szeroko
rozumianego rolnictwa, prawidtowo interpretuje rezultaty i
wycigga wnioski

DI_U09, DI_U10

R1A_UO05

dokonuje identyfikacji i standardowej analizy zjawisk
wptywajgcych na produkcje, jakosé zywnosci, zdrowie
zwierzat i ludzi, stan $rodowiska naturalnego i zasobdéw
naturalnych oraz wykazuje znajomosé zastosowania
typowych technik i ich optymalizacji dostosowanych do
studiowanego kierunku studiow

DI_U11, DI_U12,
DI_U13

R1A_U06

posiada zdolnos¢ podejmowania standardowych dziatan, z
wykorzystaniem odpowiednich metod, technik, technologii,
narzedzi i materiatéw, rozwigzujgcych problemy w zakresie
produkcji zywnosci, zdrowia zwierzat, stanu $rodowiska
naturalnego i zasobow naturalnych oraz technicznych
zadan inzynierskich zgodnych ze studiowanym kierunkiem
studiow

DI_U14, DI_U15,
DI_U16

R1A_U07

posiada znajomos¢ wad i zalet podejmowanych dziatan
majgcych na celu rozwigzywanie zaistniatych probleméw
zawodowych — dla nabrania doswiadczenia i doskonalenia
kompetencji inzynierskich

DI_U15, DI_K04,
DI_KO05

R1A_UO08

posiada umiejetno$¢ przygotowania typowych prac
pisemnych w jezyku polskim i jezyku obcym, uznawanym
za podstawowy dla dziedzin nauki i dyscyplin naukowych,
wiasciwych  dla  studiowanego  kierunku  studidw,
dotyczacych zagadnien szczegétowych, z wykorzystaniem
podstawowych ujeé teoretycznych, a takze réznych zrodet

DI_U17

R1A_UO09

posiada umiejetnos¢ przygotowania wystgpieh ustnych w
jezyku polskim i jezyku obcym, dotyczgcych zagadnien
szczegotowych, z wykorzystaniem podstawowych ujec
teoretycznych, a takze réznych zrodet

DI_U18

R1A_U10

ma umiejetnosci jezykowe w zakresie dziedzin nauki i
dyscyplin  naukowych, wtasciwych dla studiowanego
kierunku studiéw, zgodne z wymaganiami okreslonymi dla
poziomu B2 Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia
Jezykowego

DI_U19

KOMPETENCJIE SPOLECZNE

R1A_KO1

rozumie potrzebe uczenia sie przez cate zycie

DI_KO1

R1A_KO02

potrafi wspotdziatac i pracowac w grupie, przyjmujgc w niej
rézne role

DI_K02

R1A_KO3

potrafi odpowiednio okresli¢ priorytety stuzgce realizacji
okreslonego przez siebie lub innych zadania

DI_KO03

R1A_KO04

prawidtowo identyfikuje i rozstrzyga dylematy zwigzane z
wykonywaniem zawodu

DI_KO04, DI_KO05




R1A_KO5

ma $wiadomos¢ znaczenia spotecznej, zawodowej i | DI_KO06, DI_KO7

etycznej odpowiedzialnosci za produkcje zywnosci wysokiej
jakosci, dobrostan zwierzat oraz ksztattowanie i stan
srodowiska naturalnego

R1A_KO06

ma swiadomosé ryzyka i potrafi oceni¢ skutki wykonywanej | DI_KO08, DI_K09

dziatalnosci w zakresie szeroko rozumianego rolnictwa i
Srodowiska

R1A_KO7

ma Swiadomosé potrzeby doksztatcania i | DI_K10

samodoskonalenia w zakresie wykonywanego zawodu

R1A_KO8

potrafi myslec¢ i dziata¢ w sposdb przedsiebiorczy DI_K11

Tabela A.4 Zgodnosc¢ efektéw dla obszaru ksztatcenia w zakresie nauk medycznych, nauk o zdrowiu
oraz nauk o kulturze fizycznej z efektami kierunkowymi — | stopien

nazwa kierunku studiow: Dietetyka

poziom ksztalcenia: studia pierwszego stopnia

profil ksztalcenia: ogélnoakademicki

symbol

efekty ksztatcenia dla obszaru ksztalcenia w zakresie nauk
medycznych, nauk o zdrowiu oraz nauk o kulturze fizycznej

odniesienie do
efektow

ksztatcenia dla
kierunku

WIEDZA

M1_WO01

posiada wiedze w zakresie fizykochemicznych i biologicznych
podstaw nauk o zdrowiu oraz nauk o kulturze fizycznej w
zakresie dziedzin nauki i dyscyplin naukowych, wiasciwych dla
studiowanego kierunku studiow

M1_W02

posiada o0godlng znajomosé¢ budowy i funkcji organizmu
cztowieka

DI_WO01

M1_WO03

zna metody oceny stanu zdrowia oraz objawy i przyczyny
wybranych zaburzehh i zmian chorobowych w zakresie
niezbednym dla dziedzin nauki i dyscyplin naukowych,
wiasciwych dla studiowanego kierunku studiéow

DI_W09

M1_WO04

zna podstawowe pojecia i mechanizmy psychospoteczne
zwigzane ze zdrowiem i jego ochrong w zakresie niezbednym
dla dziedzin nauki i dyscyplin naukowych, wtasciwych dla
studiowanego kierunku studiow

DI_WO05

M1_WO05

zna teoretyczne podstawy dziatan interwencyjnych wobec
jednostek oraz grup spotecznych

M1_W06

zna zasady promocji zdrowia i zdrowego trybu zycia

DI_WO03,

M1_WO07

zna mechanizm dziatania i skutki uboczne zabiegéw fizycznych i
aktywnosci ruchowych stosowanych w zakresie dziedzin nauki i
dyscyplin naukowych, witasciwych dla studiowanego kierunku
studiow

M1_WO08

zna prawne, organizacyjne i etyczne uwarunkowania
wykonywania dziatalnosci zawodowej w ramach studiowanego
kierunku studiow

M1_WO09

zna miejsce dziedzin nauki i dyscyplin naukowych, wtasciwych
dla studiowanego kierunku studidw, w ramach organizagji
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systemu ochrony zdrowia na poziomie krajowym

M1_W10

ma podstawowg wiedze i zna terminologie nauk o zdrowiu oraz
nauk o kulturze fizycznej w zakresie niezbednym dla dziedzin
nauki i dyscyplin naukowych, wiasciwych dla studiowanego
kierunku studiéw

M1_W11

zna i rozumie podstawowe pojecia i zasady z zakresu ochrony

wtasnosci przemystowej i prawa autorskiego

DI_W15

M1_W12

zna ogolne zasady tworzenia i rozwoju form indywidualnej
przedsiebiorczosci, wykorzystujgcej wiedze z zakresu dziedzin
nauki i dyscyplin naukowych, wiasciwych dla studiowanego
kierunku studiéw

UMIEJETNOSCI

M1_U01

posiada umiejetnosci techniczne, manualne i ruchowe zwigzane
ze studiowanym kierunkiem studiéow

M1_U02

potrafi postugiwa¢ sie podstawowym sprzetem i aparaturg

stosowanymi w zakresie dziedzin nauki i dyscyplin naukowych,
wiasciwych dla studiowanego kierunku studiow

M1_U03

potrafi komunikowa¢ sie z jednostkg oraz grupg spoteczng w
zakresie zwigzanym ze studiowanym kierunkiem studiéow

DI_U07

M1_U04

potrafi identyfikowaé problemy pacjenta, klienta oraz grupy
spoteczne

DI_U03,

DI_U05, DI_U06

DI_U15

M1_U05

potrafi podjg¢ dziatania diagnostyczne, profilaktyczne,
pielegnacyjne, terapeutyczne i edukacyjne odpowiadajgce
potrzebom jednostki oraz grupy spotecznej wiasciwe dla
studiowanego kierunku studiow

DI_U13, DI_U03

M1_U06

potrafi korzysta¢ z technik informacyjnych w celu pozyskiwania i
przechowywania danych

DI_U08

M1_U07

potrafi identyfikowac btedy i zaniedbania w praktyce

M1_U08

potrafi interpretowaé dane liczbowe zwigzane z zawodem
wiasciwym dla studiowanego kierunku studiow

DI_U09

M1_U09

potrafi prowadzi¢ dokumentacje dotyczacag jednostek, instytucji
oraz podejmowanych dziatan

M1_U10

potrafi planowa¢, projektowac i realizowaé dziatania z zakresu
dziedzin nauki i dyscyplin naukowych, wiasciwych dla
studiowanego kierunku studiow, z uwzglednieniem
obowigzujgcych norm oraz dostepnych warunkow

M1_U11

posiada specjalistyczne umiejetnosci ruchowe 2z zakresu
wybranych  form  aktywnosci  fizycznej  (rekreacyjnych,
zdrowotnych, sportowych i estetycznych) w zakresie dziedzin
nauki i dyscyplin naukowych, witasciwych dla studiowanego
kierunku studiéw

M1_U12

posiada umiejetno$¢ przygotowania pisemnego raportu w
oparciu o wiasne dziatania lub dane zrédtowe

DI_U17, DI_U18

M1_U13

posiada umiejetno$¢ prezentowania w formie ustnej wynikow
wiasnych dziatan i przemysleh

M1_Ul4

ma umiejetnosci jezykowe w zakresie dziedzin nauki i dyscyplin
naukowych, wiasciwych dla studiowanego kierunku studiow,
zgodne z wymaganiami okreslonymi dla poziomu B2

DI_U19
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Europejskiego Systemu Opisu Ksztalcenia Jezykowego

KOMPETENCJE SPOLECZNE

M1_KO01 rozumie potrzebe uczenia sie przez cate zycie DI_KO01

M1 K02 jest Swiadoma wtasnych ograniczen i wie, kiedy zwrécic¢ sie do
ekspertow

M1_KO03 okazuje szacunek wobec pacjenta, klienta, grup spotecznych | DI_K05
oraz troske o ich dobro

M1_K04 potrafi wspoétdziata¢ i pracowaé w grupie, przyjmujgc w niej | DI_K02
rézne role

M1_KO05 potrafi odpowiednio okresli¢ priorytety stuzgce realizacji
okreslonego przez siebie lub innych zadania

M1_KO06 potrafi rozwigzywaé¢ najczestsze problemy zwigzane z
wykonywaniem zawodu

M1_KO7 realizuje zadania w sposob zapewniajgcy bezpieczenstwo
wiasne i otoczenia, w tym przestrzega zasad bezpieczehstwa
pracy

M1 KO8 potrafi formutowaé opinie dotyczgce pacjentéw, klientow, grup | DI_K04, DI_K09
spotecznych w kontekscie zwigzanym z wykonywaniem zawodu

M1 K09 dba o poziom sprawnosci fizycznej niezbednej dla wykonywania

zadan wiasciwych dla dziatalnosci zawodowej zwigzanej z

kierunkiem studiow

Tabela A.5 Zgodnos$¢ efektéw dla obszaru ksztatcenia w zakresie nauk rolniczych, lesnych i
weterynaryjnych z efektami kierunkowymi — |l stopien

nazwa kierunku studiow: Dietetyka

poziom ksztatcenia: Il stopien

profil ksztatlcenia: ogélnoakademicki

symbol efekty ksztalcenia dla obszaru ksztatcenia w zakresie nauk odniesienie do
rolniczych, lesnych i weterynaryjnych efektow ksztatcenia
dla kierunku
WIEDZA
R2A_WO01 | ma rozszerzong wiedze z zakresu biologii, chemii, matematyki, DI2A_WO01, DI2A_W03
f|zyk_|’| nauk pokrewnych dostosowang do studiowanego kierunku DI2A W04, DI2A WO5
studiow - -
DI2A_WO06
R2A_WO02 | ma zaawansowang wiedze ekonomiczng, prawng i spoteczng DI2A_W02, DI2A_W04
dostosowang do studiowanego kierunku studiéw DI2A_WO08
R2A W03 | ma pogtebiong wiedze na temat biosfery, chemicznych i DI2A_W02, DI2A_WO03
fizycznych procesow w niej zachodzacych, podstaw _technlkl bioA W06, DI2A W07
ksztattowania Srodowiska dostosowang do studiowanego — —
kierunku studiow
R2A_WO04 | ma pogtebiong wiedze o funkcjonowaniu organizméw zywych na DI2A_WO01, DI2A_W02

réznych poziomach ztozonosci, przyrody nieozywionej oraz o
technicznych  zadaniach  inzynierskich  dostosowang do
studiowanego kierunku studiéw

DI2A_WO03, DI2A_W06
DI2A_WO07
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R2A_WO05

wykazuje znajomos¢ zaawansowanych metod, technik,
technologii, narzedzi i materiatdbw pozwalajgcych wykorzystaé i
ksztattowa¢ potencjat przyrody w celu poprawy jakosci zycia
cztowieka

DI2A_WO01, DI2A_WO06

R2A_WO06

ma rozszerzong wiedze o roli i znaczeniu sSrodowiska
przyrodniczego i zrownowazonego uzytkowania réznorodnosci
biologicznej oraz o jego zagrozeniach

DI2A_WO01

R2A_WO07

ma rozszerzong wiedze na temat stanu i kompleksowego
dziatania czynnikow determinujgcych funkcjonowanie i rozwdj
obszardéw wiejskich

DI2A_WO07

R2A_W08

zna i rozumie podstawowe pojecia i zasady z zakresu ochrony
wiasnosci przemystowej i prawa autorskiego oraz koniecznosé
zarzgdzania zasobami wiasnosci intelektualnej; potrafi korzystac
z zasobow informaciji patentowej

DI2A_WO08

R2A_WQ09

zna ogolne zasady tworzenia i rozwoju form indywidualne;j

przedsiebiorczosci, wykorzystujgcej wiedze z zakresu dziedzin
nauki i dyscyplin naukowych, wtasciwych dla studiowanego
kierunku studiéw

DI2A_WO08

UMIEJETNOSCI

R2A_UO1

posiada umiejetno$¢ wyszukiwania, zrozumienia, analizy

i twoérczego wykorzystywania potrzebnych informacji
pochodzacych z réznych zrédet i w réznych formach wtasciwych
dla studiowanego kierunku studiéw

DI2A_U01, DI2A_U02
DI2A_U05, DI2A_U08

R2A_U02

posiada umiejetnosc¢ precyzyjnego porozumiewania sie z roznymi
podmiotami w formie werbalnej, pisemnej i graficznej.

DI2A_U01, DI2A_U02

R2A_U03

rozumie i stosuje odpowiednie technologie informatyczne

w zakresie pozyskiwania i przetwarzania informacji z zakresu
produkcji rolniczej i lesne;j.

DI2A_U07

R2A_U04

samodzielnie planuje, przeprowadza, analizuje i ocenia
poprawnos¢ wykonanego zadania z zakresu dziedzin nauki i
dyscyplin naukowych, wiasciwych dla studiowanego kierunku
studiow.

DI2A_U03, DI2A_U04
DI2A_U08

R2A_U05

samodzielnie i wszechstronnie analizuje problemy wptywajgce na
produkcje i jako$¢ zywnosci, zdrowie zwierzat i ludzi, stan
Srodowiska naturalnego i zasobdw naturalnych oraz wykazuje
znajomos¢ zastosowania specjalistycznych technik i ich
optymalizacji dostosowanych do studiowanego kierunku studiow i
profilu ksztatcenia.

DI2A_U02

R2A_U06

posiada umiejetno$¢ doboru i modyfikacji typowych dziatan (w
tym technik i technologii) dostosowanych do zasobéw przyrody w
celu poprawy jakosci zycia cztowieka, zgodnych ze studiowanym
kierunkiem studiow.

DI2A_U03, DI2A_U04

R2A_U07

ocenia wady i zalety podejmowanych dziatan, w tym ich
oryginalnos¢ w  rozwigzywaniu  zaistniatych  problemow
zawodowych — dla nabrania doswiadczenia i doskonalenia
kompetencji inzynierskich.

R2A_U08

posiada pogtebiong umiejetnos¢ przygotowania réznych prac
pisemnych w jezyku polskim i jezyku obcym, uznawanym za
podstawowy dla dziedzin nauki i dyscyplin naukowych,
wiasciwych dla studiowanego kierunku studiéw lub w obszarze
lezgcym na pograniczu réznych dyscyplin naukowych.

DI2A_U08
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R2A_U09 | posiada pogtebiong umiejetnosé przygotowania wystapien | DI2A_UO01, DI2A_UO08
ustnych w jezyku polskim i jezyku obcym, w zakresie dziedzin
nauki i dyscyplin naukowych, wiasciwych dla studiowanego
kierunku studiéw lub w obszarze lezgcym na pograniczu réznych
dyscyplin naukowych.

R2A_U10 | ma umiejetno$ci jezykowe w zakresie dziedzin nauki i dyscyplin | DI2A_UQ06
naukowych, wifasciwych dla studiowanego kierunku studiéw,
zgodne z wymaganiami okre$lonymi dla poziomu B2+
Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego.

KOMPETENCJE SPOLECZNE

R2A K01 | Rozumie potrzebe uczenia sie przez cate zycie, potrafi inspirowa¢ | DI2A_KO01
i organizowac proces uczenia sie innych oséb.

R2A K02 | Potrafi wspotdziata¢ i pracowaé w grupie, przyjmujgc w niej rézne | DI2A_KO03
role.

R2A KO3 | Potrafi odpowiednio okresli¢ priorytety stuzgce realizacji | DI2A_KO04
okreslonego przez siebie lub innych zadania.

R2A_KO04 | Prawidtowo identyfikuje i rozstrzyga dylematy zwigzane z | DI2A_KO1
wykonywaniem zawodu.

R2A KO5 | Ma s$swiadomos¢ znaczenia spotecznej, zawodowej i etycznej | DI2A_K02
odpowiedzialnosci za produkcje zywnosci wysokiej jakosci,
dobrostan zwierzgt oraz ksztattowanie i stan Srodowiska
naturalnego.

R2A K06 | Posiada znajomosc¢ dziatan zmierzajgcych do ograniczenia ryzyka | DI2A_KO02
i przewidywania skutkow dziatalnosci w zakresie szeroko
rozumianego rolnictwa i Srodowiska.

R2A_KO7 | Ma $wiadomo$¢ potrzeby ukierunkowanego doksztatcania i | DI2A_KO01, DI2A_ K03
samodoskonalenia w zakresie wykonywanego zawodu.

R2A K08 | Potrafi mysle¢ i dziataé w sposob przedsigbiorczy. DI2A_K04

Tabela A.6 Zgodnos¢é efektdw dla obszaru ksztatcenia w zakresie nauk medycznych, nauk o zdrowiu
oraz nauk o kulturze fizycznej z efektami kierunkowymi — Il stopien

nazwa kierunku studiow: Dietetyka
poziom ksztatcenia: Il stopien

profil ksztalcenia: ogélnoakademicki

symbol efekty ksztatcenia dla obszaru ksztalcenia w zakresie odniesienie do efektow
nauk medycznych, nauk o zdrowiu oraz nauk o kulturze ksztatcenia dla
fizycznej kierunku
WIEDZA

M2_WO01 | posiada rozszerzong wiedze w zakresie fizykochemicznych  DI2A_WO02, DI2A_W03
i biologicznych podstaw nauk o zdrowiu oraz nauk o kulturze
fizycznej w zakresie dziedzin nauki i dyscyplin naukowych,
wiasciwych dla studiowanego kierunku studiéw

M2_WO02 | posiada szczegotowg znajomos¢ budowy i funkcji organizmu DI2A_W02
cztowieka w zakresie dziedzin nauki i dyscyplin naukowych,
wiasciwych dla studiowanego kierunku studiéw

M2_WO03 | zna objawy i przyczyny wybranych zaburzen i zmian DI2A_WO05
chorobowych, a takze dysfunkcji spotecznych oraz metody
ich oceny w zakresie niezbednym dla dziedzin nauki i
dyscyplin naukowych, wtasciwych dla studiowanego kierunku
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studiow

M2_WO04

rozumie i poddaje analizie procesy psychospoteczne wazne
dla zdrowia i jego ochrony lub kultury fizycznej w zakresie
niezbednym dla dziedzin nauki i dyscyplin naukowych,
wtasciwych dla studiowanego kierunku studiéw

DI2A_WO02

M2_W05

zna zasady praktyki opartej na dowodach

M2_WO06

rozumie i diagnozuje styl zycia oraz wybrane modele
zachowan prozdrowotnych, kreacyjnych i rekreacyjnych
podejmowanych przez cziowieka oraz rozumie
uwarunkowania kulturowe potrzeb i probleméw jednostek
oraz grup spotecznych

DI2A_WO04

M2_WO07

rozumie zasady funkcjonowania sprzetu i aparatury
stosowanych w zakresie dziedzin nauki i dyscyplin
naukowych, wiasciwych dla studiowanego kierunku studiéw

DI2A_WO06

M2_WO08

zna i rozumie spoteczne i ekonomiczno-gospodarcze
uwarunkowania wybranego obszaru dziatalno$ci zawodowej

M2_W09

ma pogtebiong wiedze z zakresu nauk o zdrowiu oraz nauk o
kulturze fizycznej oraz ich miejscu i znaczeniu w systemie
nauk

M2_W10

ma wiedze i zna terminologie nauk o zdrowiu oraz nauk o
kulturze fizycznej w zakresie niezbednym dla dziedzin nauki i
dyscyplin naukowych, wtasciwych dla studiowanego kierunku
studiéw

M2_W11

zna i rozumie podstawowe pojecia i zasady z zakresu
ochrony wtasnosci przemystowej i prawa autorskiego oraz
koniecznos¢ zarzgdzania zasobami wtasnosci intelektualnej

DI2A_WO08

M2_W12

zna ogodlne zasady tworzenia i rozwoju form indywidualnej
przedsiebiorczosci, wykorzystujgcej wiedze z zakresu
dziedzin nauki i dyscyplin naukowych, wiasciwych dla
studiowanego kierunku studiow

DI2A_WO08

UMIEJETNOSCI

M2_U01

posiada pogiebiong umiejetnos¢ stosowania technik
efektywnego komunikowania sie i negocjacji

DI2A_U01

M2_U02

potrafi postugiwaé sie zaawansowanym technicznie sprzetem
i aparaturg stosowanymi w zakresie dziedzin nauki i
dyscyplin naukowych, wtasciwych dla studiowanego kierunku
studiow

DI2A_U08

M2_U03

potrafi prezentowac i wyjasnia¢ problemy z zakresu ochrony
zdrowia w sposob dostosowany do przygotowania osob oraz
grup docelowych

M2_U04

potrafi zidentyfikowa¢ uwarunkowania kulturowe, religijne i
etniczne problemow pacjenta, klienta oraz grupy spotecznej

DI2A_U03

M2_U05

potrafi sformutowaé plan dziatan odpowiadajgcych potrzebom
pacjenta, klienta oraz grupy spotecznej

DI2A_U01

M2_U06

potrafi postugiwaé sie wyspecjalizowanymi narzedziami i
technikami informatycznymi w celu pozyskiwania danych, a
takze analizowac i krytycznie oceniac¢ te dane

DI2A_U07

M2_U07

potrafi identyfikowaé btedy i zaniedbania w praktyce

DI2A_U04

M2_U08

potrafi wspdtdziata¢ w planowaniu i realizacji zadanh
badawczych w zakresie dziedzin nauki i dyscyplin

M2_U09

posiada umiejetno$¢  wykorzystania  wychowawczych
aspektéw promocji zdrowia i aktywnosci fizycznej w
profilaktyce wykluczenia i patologii spotecznych

M2_U10

posiada zaawansowane umiejetnosci  kierowania i
realizowania zaje¢ rekreacyjnych, zdrowotnych, sportowych
lub estetyki zachowan ruchowych w pracy z réznymi grupami
spotecznymi
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M2_U11 | posiada specjalistyczne umiejetnosci ruchowe z zakresu
wybranych form aktywnosci fizycznej (rekreacyjnych,
zdrowotnych, sportowych i estetycznych) w zakresie dziedzin
nauki i dyscyplin naukowych, wiasciwych dla studiowanego
kierunku studiéw

M2_U12 | potrafi samodzielnie modyfikowa¢ i tworzyé rézne formy
aktywnosci  fizycznej w  zaleznosci od  warunkéw
srodowiskowych
i klimatycznych

M2_U13 | posiada umiejetnos¢ przygotowania pisemnego opracowania | DI2A_U08
w zakresie dyscypliny naukowej, wtasciwej dla studiowanego
kierunku studiéw

M2_U14 posiada umiejetnosé przygotowania wystgpien ustnych w
zakresie dziedzin nauki i dyscyplin naukowych, witasciwych
dla studiowanego kierunku studiéw

M2_U15 | ma umiejetnosci jezykowe w zakresie dziedzin nauki i | DI2A_U06
dyscyplin naukowych, wtasciwych dla studiowanego kierunku
studidw, zgodne z wymaganiami okreslonymi dla poziomu
B2+ Europejskiego Systemu Opisu Ksztalcenia Jezykowego

KOMPETENCJE SPOLECZNE

M2_KO01 rozumie potrzebe uczenia sie przez cale zycie, potrafi | DI2A_KO01
inspirowac i organizowac proces uczenia sie innych oséb

M2_K02 | jest swiadoma wtasnych ograniczen i wie, kiedy zwréci¢ sie
do ekspertow

M2_KO03 okazuje dbatos¢ o prestiz zwigzany z wykonywaniem zawodu | DI2A_K02
i wkasciwie pojetg solidarno$¢ zawodowa

M2_KO04 | wykazuje przywodztwo i przedsiebiorczo$¢, potrafi | DI2A_KO04
zorganizowac prace zespotu

M2_KO05 | potrafi odpowiednio okresli¢ priorytety stuzgce realizacji
okreslonego przez siebie lub innych zadania

M2_KO06 potrafi rozwigzywaC¢ ziozone problemy zwigzane z
wykonywaniem zawodu

M2_KO07 | potrafi dba¢ o bezpieczenstwo wilasne, otoczenia i
wspotpracownikow

M2_KO08 potrafi formutowa¢ opinie dotyczgce réznych aspektéw
dziatalnosci zawodowej

M2_K09 demonstruje postawe promujgcg zdrowie i aktywnos¢ | DI2A_ KO3
fizyczng

Efekty uczenia sie zakladane dla kierunku dietetyka, studia stacjonarne i niestacjonarne,
poziom pierwszy, profil ogdélnoakademicki dla programéw obowiazujacych w roku
akademickim 2019/2020 (Uchwala 115/2018-2019 z dnia 28.06.2019 w sprawie
dostosowania programu studiow kierunku dietetyka dla cykli ksztalcenia
rozpoczynajacych sie od roku akademickiego 2019/2020 do wymagan okreslonych w
ustawie)

Tabela B.1. Efekty uczenia sie obowigzujgce na kierunku dietetyka od roku akademickiego 2019/2020
z uwzglednieniem uniwersalnych charakterystyk pierwszego stopnia dla poziomu 6 okreslonych w
ustawie z dnia 22 grudnia 2015 r. o Zintegrowanym Systemie Kwalifikacji oraz charakterystyk drugiego
stopnia efektdw uczenia sie dla kwalifikacji na poziomie 6 PRK typowych dla kwalifikacji uzyskiwanych
w ramach systemu szkolnictwa wyzszego i nauki po uzyskaniu kwalifikacji petnej na poziomie 4.
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Symbole

Kierunkowe efekty uczenia sie

Odniesienie do

efektow charakterystyki
uczenia sie drugiego stopnia
dla kierunku efektow uczenia
studiow sie PRK
WIEDZA
absolwent zna i rozumie:

DI_Wo01 anatomiczng budowe i fizjologiczne podstawy | P6S_WG
funkcjonowania organizmu czlowieka oraz posiada ogdlng
wiedze o0 procesach metabolicznych zachodzgcych w
organizmie

DI _W02 przemiany biochemiczne i chemiczne skfadnikéw zywnosci | P6S_WG
oraz metody stosowane w analizie zywnosci

DI_W03 zalecenia obecne w normach spozycia poszczegdlnych | P6S WG
sktadnikéw i produktéw spozywczych dla réznych grup
ludnosci oraz ma wiedze dotyczgacg dodatkow do zywnosci,
substancji szkodliwych w niej wystepujgcych a takze wartosci
odzywczej produktow i potraw

DI_wWo04 przepisy prawa dotyczgcego higieny produkcji zywnosci, | P6S_WK
krajowych systemow kontroli bezpieczenstwa zywnosci a
takze bezpieczenstwa, higieny i organizacji pracy

DI_W05 metody pozyskiwania, wtadciwosci oraz czynniki wptywajgce | P6S_WG
na zmiany podczas przechowywania surowcéw roslinnych i
zwierzecych

DI_W06 zagrozenia  wynikajgce ze  stosowania  substancji | P6S_WG
chemicznych i oddzialywania czynnikéw fizycznych na
. o . - . P6S_WK
zywnos¢ oraz ich wptyw na srodowisko -

DI_WO07 wptyw  sposobu  skladowania i  warunkéw  obrébki | P6S_WG
technologicznej i gastronomicznej na warto$¢ odzywczg i
bezpieczenstwo zdrowotne zywnosci

DI_W08 metody produkcji zywnosci w systemie konwencjonalnym i | P6S_WG
ekologicznym

DI_W09 mechanizmy dziedziczenia, genetyczne i Srodowiskowe | P6S_WG
uwarunkowania cech cziowieka, a takze podstawy P6S WK
diagnostyki genetycznej, farmakogenetyki i ekogenetyki —

DI_W10 zagadnienia z zakresu parazytologii, choréb uktadu | P6S_WG
pokarmowego, kragzenia, oddechowego, moczowego i
nerwowego oraz alergicznych

DI_wi11 wptyw suplementéw diety i lekéw na organizm cziowieka oraz | P6S_WG
ich interakcje ze sktadnikami zywnosci

DI_W12 podstawy prawa i ekonomiki w ochronie zdrowia oraz | P6S_WK
uwarunkowania ekonomiczne i marketingowe dotyczace
poradnictwa dietetycznego, handlu i konsumpcji produktéw
zywnosciowych

UMIEJETNOSCI
absolwent potrafi:

DI_U01 planowa¢ i stosowaé oparte na podstawach naukowych | P6S_UW

zywienie indywidualne oséb zdrowych i chorych oraz P6S UO

zbiorowe dla wszystkich grup ludnoéci
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DI_U02 opracowywac jadtospisy wchodzgce w skiad poszczegdlnych | P6S_UW
rodzajow diet, zgodnie z obowigzujgcg klasyfikacjg i
zasadami zywienia
DI_U03 zaklasyfikowa¢ i scharakteryzowa¢ gidwne zaburzenia | P6S_UO
odzywiania o podtozu psychologicznym
DI_U04 korzystac z elektronicznych baz danych i przy uzyciu | P6S_UO
komputera redagowa¢ teksty oraz przygotowywac P6S UU
prezentacje multimedialne -
P6S_UW
DI_U05 interpretowa¢ wyniki badan, doswiadczeh oraz wycigga¢ na | P6S_UU
ich podstawie wnioski P6S_UW
DI_U06 identyfikowac i analizowa¢ zagrozenia wptywajace na higiene | P6S_UW
produkcji zywno$ci
DI_U07 kontrolowa¢ jakos¢ surowcow i produktéw zywnosciowych | P6S_UW
oraz warunki ich przechowywania
DI_U08 ocenia¢ sposob zywienia ludzi, udziela¢ porad dietetycznych, | P6S_UW
dostosowac¢ diete do zastosowanej farmakoterapii oraz
T ) - P6S_UK
postugiwac sie wiedzg w zakresie wyboru suplementéw diety -
P6S_UO
DI_U09 zorganizowac¢ przyjecie lub bankiet, dobra¢ odpowiedni | P6S_ UK
jadtospis i forme obstugi P6S_UO
DI_U10 szacowaé¢ wartos¢ odzywczg gotowych wyrobow, potraw, | P6S_UW
positkdbw i racji pokarmowych oraz posiada umiejetnosé
. G2 ) P6S_UK
prowadzenia edukacji zywieniowej —
DI_U11 podejmowac¢ standardowe dziatania w zakresie dobrej | P6S_UW
praktyki higienicznej, projektowania, wdrazania i
. I L . . P6S_UO
doskonalenia zasad higieny w przedsiebiorstwie spozywczym -
DI_U12 poprawnie komunikowaé sie w jezyku obcym w $rodowisku | P6S_UK
zawodowym i sytuacjach zycia codziennego
KOMPETENCIE SPOLECZNE
absolwent jest gotéw do:
DI_Ko01 systematycznej aktualizacji wiedzy w zakresie dietetyki P6S_ KK
DI_K02 pracy indywidualnej i zespotowej oraz do wspétdziatania i | P6S_ KO
wykonywania powierzonych zadah podejmujgc w grupie role P6S KR
zarowno wykonawcy jak i zlecajgcego -
DI_KO03 przestrzegania ustalonych standardéw zywieniowych oraz z | P6S_ KO
zakresu kontroli jakosci zywnosci podczas jej produkcji i w
L . P6S_KR
zywieniu zbiorowym -
DI_K04 formutowania opinii dotyczgcych postepowania dietetycznego | P6S_ KK
w okreslonych grupach ludnoéci
DI_KO05 dostrzegania zagrozeh jakie powoduje nieprawidtowe | P6S_ KK
przetwarzanie i/lub przechowywanie oraz dystrybucja
; ] . . P6S_ KO
surowcow, produktéw spozywczych i potraw -
P6S_ KR
DI_K06 dostrzegania potrzeby zmiany zachowan zywieniowych oraz | P6S_ KO
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edukowania spofeczenstwa w zakresie racjonalnego | P6S_ KR
zywienia

Efekty uczenia sie zakladane dla kierunku dietetyka, studia stacjonarne i niestacjonarne,
poziom drugi, profil ogdlnoakademicki dla programéw obowigzujacych w roku
akademickim 2019/2020 (Uchwala 115/2018-2019 z dnia 28.06.2019 w sprawie
dostosowania programu studidow kierunku dietetyka dla cykli ksztalcenia
rozpoczynajacych sie od roku akademickiego 2019/2020 do wymagan okreslonych w
ustawie)

Tabela B.2. Efekty uczenia sie obowigzujgce na kierunku dietetyka od roku akademickiego 2019/2020
z uwzglednieniem uniwersalnych charakterystyk pierwszego stopnia dla poziomu 7 okreSlonych w
ustawie z dnia 22 grudnia 2015 r. o Zintegrowanym Systemie Kwalifikacji oraz charakterystyk drugiego
stopnia efektéw uczenia sie dla kwalifikacji na poziomie 7 PRK typowych dla kwalifikacji uzyskiwanych
w ramach systemu szkolnictwa wyzszego i nauki po uzyskaniu kwalifikacji petnej na poziomie 6.

Symbole Kierunkowe efekty uczenia sie Odniesienie do
efektow charakterystyki
uczenia sie drugiego
dla stopnia efektow
kierunku uczenia si¢ PRK
studiow
WIEDZA

absolwent znai rozumie:

DI2A_WO01 | w pogtebionym stopniu zagadnienia dotyczgce zywnosci i jej | P7S_WG
sktadnikow wykorzystywanych do komponowania réznych diet

DI2A_ W02 | fizjologiczne i psychologiczne podstawy zachowania cziowieka | P7S WG
zdrowego i chorego oraz metody udzielania pomocy
dietetycznej i psychologicznej pacjentom

DI2A_WO03 | obowigzujgce zalecenia zywieniowe z wyszczegodlnieniem | P7S_ WG
profilaktyki chordb zywieniowo-zaleznych oraz prawidtowego
planowania i metod oceny jadtospiséw

DI2A_WO04 | zagadnienia dotyczgce demografii i epidemiologii zywieniowej | P7S_WG
oraz sposobdéw pozyskiwania danych zrédtowych w celu | P7S_WK
konstruowania badan naukowych

DI2A_WO05 | postepowanie dietetyczne w wybranych chorobach, stanach | P7S_ WG
fizjologicznych i patofizjologicznych

DI2A_WO06 | w pogtebionym stopniu zagadnienia dotyczace interpretacji | P7S_WG
wynikow z zakresu diagnostyki laboratoryjnej oceniajgcych stan
zdrowia pacjenta oraz ich wptyw na postepowanie dietetyczne

DI2A_WO07 | w pogtebionym stopniu zagadnienia dotyczgce indywidualnej i | P7S_WG
grupowej edukacji zywieniowej

DI2A_WO08 | zagadnienia dotyczgce regulacji prawnych w Polsce i w UE | P7S_WK
zwigzanych z przedsiebiorczoscia w zakresie poradnictwa
dietetycznego i dziedzinami pokrewnymi oraz dysponowaniem
wiasnoscig intelektualng i autorskg

UMIEJETNOSCI
absolwent potrafi:

DI2A_UO01 zaplanowa¢ i poprowadzi¢ zaawansowang edukacje | P7S_UW
zywieniowg indywidualng i grupowg P7S_UO
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DI2A_U02 przeprowadzi¢ wywiad zywieniowy i gruntownie oceni¢ sposob | P7S_UW
zywienia osoby badanej postugujgc sie odpowiednimi
kwestionariuszami oraz programami komputerowymi

DI2A_UO03 zaplanowa¢ zywienie dostosowane do wieku, wysitku | P7S_UW
fizycznego, stanu fizjologicznego i patofizjologicznego, zgodnie
z wspotczesng wiedzg w tym zakresie

DI2A_U04 identyfikowaé btedy zywieniowe, zaplanowac¢ i zweryfikowaé | P7S_UW
postepowanie dietetyczne w celu zapobiegania chorobom
zywieniowo-zaleznym

DI2A_UO05 oceni¢ jakos¢ zywnosci wykorzystujgc wiedze z zakresu | P7S_UW
produkcji zywno$ci

DI2A _U06 komunikowa¢ sie w jezyku obcym w stopniu pozwalajgcym na | P7S_UK
rzeczowy kontakt z pacjentem oraz korzystanie z literatury
specjalistycznej

DI2A_UO07 biegle korzysta¢ z naukowych baz danych i zastosowaé je w | P7S_UU
planowanych badaniach naukowych

DI2A_U08 prowadzi¢ prace badawcze w dziedzinie zywnosci, zywienia i | P7S_UW
dietetyki oraz prezentowac uzyskane wyniki stosujgc dostepne
techniki multimedialne

KOMPETENCJE SPOLECZNE
absolwent jest gotéw do:

DI2A_KO1 systematycznej aktualizacji wiedzy w zakresie zywienia | P7S_KK
cztowieka zdrowego i chorego oraz profilaktyki choréb
zywieniowo-zaleznych

DI2A_K02 ponoszenia spotecznej, zawodowej i etycznej odpowiedzialnosci | P7S_ KO
za poradnictwo dietetyczne oraz produkcje zywnosci wysokiej | P7S_ KR
jakosci

DI2A_KO03 demonstrowania postawy promujacej zdrowie i aktywnos$¢ | P7S_KR
fizyczng bedgc kreatywnym w upowszechnianiu wiedzy i zasad
dotyczacych prawidiowego zywienia

DI2A_K04 myslenia i dziatania w sposéb przedsiebiorczy oraz wtasciwej | P7S_ KO
organizacji pracy swojej i grupy, w ktérej pracuje

Objasnienia oznaczen w symbolach:

DI — kierunkowe efekty ksztatcenia w zakresie dietetyki

1 — studia pierwszego stopnia

2 —studia drugiego stopnia

A — profil ogélnoakademicki

R - obszar ksztatcenia w zakresie nauk rolniczych, lesnych i weterynaryjnych

M — obszar nauk medycznych, nauk o zdrowiu oraz nauk o kulturze fizycznej

K (po podkresiniku) — kierunkowe efekty ksztatcenia

W — kategoria wiedzy

U — kategoria umiejetnosci

K — kategoria kompetencji spotecznych

P6SA — charakterystyki efektdw uczenia sie dla poziomu 6 Polskiej Ramy Kwalifikacji,

P7SA — charakterystyki efektéw uczenia sie dla poziomu 7 Polskiej Ramy Kwalifikacji, uzyskiwanych w
ramach szkolnictwa wyzszego (S),

WG (po podkresiniku) — kategoria wiedzy, Zakres i gtebia — kompletnosé perspektywy poznawczej i
zaleznosci

WK (po podkreslniku) — kategoria wiedzy, Kontekst — uwarunkowania, skutki

20



UW (po podkresiniku) — kategoria umiejetnosci, w zakresie Wykorzystania wiedzy — rozwigzywane
problemy i wykonywane zadania

UK (po podkresiniku) —kategoria umiejetnosci, w zakresie Komunikowania sie - odbieranie i tworzenie
wypowiedzi, upowszechnianie wiedzy w srodowisku naukowym i postugiwanie sie jezykiem obcym
UO (po podkresiniku) — kategoria umiejetnosci, w zakresie Organizacja pracy/ planowanie i praca
zespotowa

UU (po podkresiniku) — kategoria umiejetnosci, w zakresie Uczenie sie/planowanie wtasnego rozwoju
i rozwoju innych oséb

KK — kompetencje spoteczne — Oceny/krytyczne podejscie

KO — kompetencje spoteczne — Odpowiedzialno$é/wypetnianie zobowigzan spotecznych na rzecz
interesu publicznego

KR — kompetencje spoteczne — Rola zawodowa/ niezaleznos¢ i rozwdj etosu

01,02,03 i kolejne — numer efektu ksztatcenia

Skiad zespotu przygotowujgcego raport samooceny

Tytut lub stopien naukowy/stanowisko/funkcja
Imie i nazwisko
petniona w uczelni

Prof. dr hab./prof. zw./ Dziekan Wydziatu Nauk o Zywnosci i

Izabella Jackowska . ..
Biotechnologii

Prof. dr hab./prof.zw./Prodziekan ds. Studenckich i

Waldemar Gustaw Dydaktyki, Przewodniczacy Dyscypliny Technologia Zywnosci i
Zywienia
Magdalena Polak-Berecka Dr hab./prof. uczelni/ Prodziekan ds. Studenckich i Dydaktyki

Dr hab./prof. uczelni/Przewodniczacy Rady Programowej

Pawet Glibowski kierunku dietetyka

Natalia Grodzienska Mgr inz./koordynator Dziekanatu
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Prezentacja uczelni

Uniwersytet Przyrodniczy w Lublinie, uczelnia publiczna, zostat utworzony w 2008 roku z
Wyzszej Szkoty Rolniczej (powstatej w1955 r.), przeksztatconej w Akademie Rolniczg w 1972 r.
Strukture Uczelni tworzy 7 Wydziatéw: Agrobioinzynierii, Medycyny Weterynaryjnej, Ogrodnictwa i
Architektury Krajobrazu, Nauk o Zwierzetach i Biogospodarki, Inzynierii Produkcji, Nauk o Zywnosci i
Biotechnologii oraz Biologii Srodowiskowej), 11 Jednostek Miedzywydziatowych oraz 8 Jednostek
Administracji.

Wydziat Nauk o Zywnosci i Biotechnologii powstat 1 lipca 2005 r. W sktad wydziatu wchodza:
Katedra Analizy i Oceny Jakoéci Zywnosci, Katedra Biochemii i Chemii Zywnosci, Katedra
Biotechnologii, Mikrobiologii i Zywienia Cztowieka, Katedra Chemii (w strukturze: Pracownia
Fitochemii), Katedra Technologii Surowcéw Pochodzenia Roslinnego i Gastronomii (w strukturze:
Zaktad Inzynierii i Technologii Zbdz oraz Zaktad Technologii Owocéw, Warzyw i Grzybdéw), Katedra
Technologii Surowcow Pochodzenia Zwierzecego (w strukturze: Zaktad Technologii Miesa i
Zarzadzania Jakoscig oraz Zaktad Technologii Mleka i Hydrokoloidéw).Katedry i dziekanat znajdujg sie
w budynkach przy ul. Skromnej 8, z wyjatkiem Katedry Chemii i Poradni Dietetycznej (ul.
Akademicka).

Na Woydziale realizowane sg 4 kierunki nauczania: technologia zywnosci i zywienie
cztowieka, biotechnologia, dietetyka, gastronomia i sztuka kulinarna oraz Podyplomowe Studia:
Zywienie cztowieka i dietetyka oraz Zarzadzanie jakoécig i bezpieczeristwem zdrowotnym zywnosci.

Wydziat posiada uprawnienia do nadawania stopnia naukowego doktora i doktora
habilitowanego nauk rolniczych w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia. Komitet Ewaluacji
Jednostek Naukowych przyznat Wydziatowi po raz drugi kategorie naukowg A.

Na Wydziale pracujg 104 osoby, w tym 78 nauczycieli akademickich - 10 z tytutem profesora,
22 ze stopniem doktora habilitowanego, 36 ze stopniem doktora i 10 magistréw.
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Czes¢ |. Samoocena uczelni w zakresie spetniania szczegétowych kryteriow oceny
programowej na kierunku studiow o profilu ogélnoakademickim

Kryterium 1. Konstrukcja programu studidw: koncepcja, cele ksztatcenia i efekty uczenia sie

Standard jakosci ksztatcenia 1.1
Koncepcja programu i cele ksztatcenia

Koncepcja ksztatcenia zostata dostosowana do wymogdéw formalnych tj. Ustawy ,Prawo o
szkolnictwie wyzszym” (Dz.U. z 2016, poz. 1842, z pdzn. zm.), rozporzadzen wydanych przez Ministra
Nauki i Szkolnictwa Wyzszego, a takze regulaminéw wewnetrznych Uniwersytetu Przyrodniczego w
Lublinie.

Koncepcja ksztatcenia na studiach 1 i 2 stopnia kierunku Dietetyka jest zgodna z dziedzing
nauk rolniczych, dyscypling: technologia zywnosci i zywienia (dyscyplina wiodaca) oraz dziedzing nauk
medycznych i nauk o zdrowiu, dyscypling: nauki o zdrowiu, i zgodna z profilem ogdlnoakademickim.
Prowadzenie kierunku studiéw Dietetyka wpisuje sie w strategie i misje Uczelni (Strategia Rozwoju
Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie na lata 2019-2030)i Wydziatu Nauk o Zywnosci
i Biotechnologii. Do kierunkowych celéw strategicznych Uczelni nalezy m. in.: systematyczna poprawa
jakosci i efektywnosci ksztatcenia poprzez koncentracje potencjatu badawczego, wdrozeniowego,
ksztatcenie kadr, rozwiniecie i poszerzenie oferty ksztatcenia w nawigzaniu do potrzeb gospodarki,
rozwoéj wspoétpracy z osrodkami krajowymi i zagranicznymi. Cele strategiczne Wydziatu sg zgodne ze
strategig Uczelni.

W zwigzku z obecng sytuacjg zdrowotng w Polsce, z ogromnym udziatem nadwagi i otytosci
w spoteczenstwie polskim, wystepowaniem dietozaleznych choréb uktadu krazenia, cukrzycy typu 2,
niektérych nowotwordéw oraz nietolerancji i alergii pokarmowych, a takze rosnacg zamoznoscig
spofeczenstwa powstata realna potrzeba wprowadzenia na rynek pracy dietetykdw mogacych
prowadzi¢ poradnictwo zywieniowe i dietetyczne pracujgc zaréwno dla instytucji publicznych jak i
w sferze prywatnej.

Koncepcja ksztatcenia na tym kierunku studidow jest podporzadkowana uzyskaniu przez
absolwentéw kwalifikacji dostosowanych do wymogdw Polskich Ram Kwalifikacji w nawigzaniu do
zintegrowanego systemu kwalifikacji w zakresie zgodnym z obowigzujgcymi normami prawa.
Koncepcja ksztatcenia na kierunku Dietetyka i opracowany program studiéw oraz efekty uczenia sie
zostaty oparte na krajowych i zagranicznych doswiadczeniach w tym zakresie. Wykorzystywano
doswiadczenie pracownikéw uzyskane w ramach wspotpracy z osrodkami zagranicznymi i krajowymi.
Duza czes¢ programu bazuje na obowigzujgcych niegdys standardach dla kierunku dietetyka.

Kierunek Dietetyka jest $cisle powigzany z dziatalnoscia naukowag prowadzong przez
pracownikéw w dyscyplinach, do ktdrych jest przyporzadkowany: Technologia Zywnosci i Zywienia
oraz Nauki o Zdrowiu. Pracownicy prowadzacy zajecia w wiekszosci s z pracownikami Wydziatu Nauk
o Zywnosci i Biotechnologii: z Katedry Biotechnologii, Mikrobiologii i Zywienia Cztowieka, Biochemii i
Chemii Zywnoéci, Chemii, Technologii Surowcéw Pochodzenia Roslinnego, Technologii Surowcéw
Pochodzenia Zwierzecego oraz Wydziatu Nauk o Zwierzetach i Biogospodarki z Instytutu Oceny
Jakosci i Przetwérstwa Produktéw Zwierzecych, a takze Instytutu Zywienia Zwierzat i Bromatologii.
Wydziat Nauk o Zywnosci i Biotechnologii w ostatniej parametryzacji otrzymat kategorie A za$
Wydziat Nauk o Zwierzetach i Biogospodarki kategorie B. Pracownicy prowadzg badania naukowe
zwigzane z zywieniem cztowieka i dietetykg oraz bromatologig zywnosci, dotyczace np. analizy

24



trendéw zywieniowych w rdéinych grupach spotecznych, roli zywienia oraz poszczegdlnych
sktadnikéw zywieniowych w profilaktyce i leczeniu choréb dietozaleznych (m.in. choroby uktadu
krazenia i odpornosciowego, depresja, choroba Alzheimera, osteoporoza), analizy wtasciwosci
zywieniowych i funkcjonalnych izolatéw i hydrolizatéw biatkowych z konwencjonalnych
i niekonwencjonalnych Zrddet biatka, oznaczenia wptywu sktadnikéw zywnosci na aktywnosé
enzymoéw regulujgcych szlaki metaboliczne w organizmie cztowieka, doskonalenia technik
pozyskiwania substancji biologicznie aktywnych z surowcéw roslinnych, projektowania zwigzkdéw
organicznych o potencjalnej aktywnosci biologicznej oraz wykorzystania nowoczesnych metod
instrumentalnych w analizie skfadu ciata. Prowadzone sg rdwniez badania zwigzane z
wieloptfaszczyznowgq analizg zmian sktadu zywnosci po procesie trawienia in vitro w modelu hodowli
tkanek ludzkiego jelita grubego i wptywu na procesy onkogenezy komérek jelita. Pracownicy sg
autorami i wspétautorami publikacji w wysokopunktowanych czasopismach naukowych z listy JCR np.
Journal of Functional Foods, Food Chemistry, Journal of Medicinal Food, Postepy Higieny i Medycyny
Doswiadczalnej, Molecules, Gut Pathogens, Current Alzheimer Research, Biological Trace Element
Research, International Journal of Biological Macromolecules, Nutrients, Expert Review of
Neurotherapeutics, Journal of Food Science and Technology, International Journal of Food Science
and Technology, Plos One i wielu innych.

Przedmioty realizowane przez pracownikdw sg zwigzane z ich dziatalnoscig naukowg, co
udowadniajg wykazy publikacji pracownikéw. Ma to wptyw na opracowywanie i doskonalenie
programu studiéw i jego realizacje przez kompetentng kadre. Studenci kierunku Dietetyka maja
mozliwos¢ zdobywania kompetencji badawczych poprzez udziat w projektach edukacyjno-
badawczych (np. ABC Zdrowego zywienia, edycja 2015, 2016, 2016-2017), jak i w ramach
Studenckiego Kota Naukowego Dietetykdw, oraz wykonujgc prace dyplomowe, z ktérych najlepsze
stanowig podstawe publikacji naukowych.

Nadrzednym celem kierunku Dietetyka jest wyksztatcenie absolwenta potrafigcego
wykorzysta¢ wiedze z zakresu zywienia cztowieka zdrowego oraz chorego, zaréwno w dziataniach
praktycznych, jak réwniez w edukacji grupowej i indywidualnej, z poszanowaniem zasad etyki
zawodowej i uregulowan prawnych.

Studia licencjackie na kierunku dietetyka pozwalajg studentowi zdoby¢ wiedze i umiejetnosci
z zakresu:

— programowania zywienia dla réznych grup ludnosci,

— planowania i przygotowywania potraw wchodzgcych w sktad poszczegdlnych diet, zgodnie z
obowigzujaca klasyfikacja,

— zapobiegania chorobom zywieniowo-zaleznym,

— oceny wzajemnego wptywu farmakoterapii i zywienia,

— oceny wptywu choroby na stan odzywienia i wptywu zywienia na wyniki leczenia chordb,

— organizowania zywienia indywidualnego, zbiorowego i leczniczego dostosowanego do wieku,

— kontrolowania jakosci produktédw zywnosciowych i warunkéw ich przechowywania,

— prowadzenia edukacji zywieniowe;j.

Absolwenci mogg znalei¢ zatrudnienie w wielu placéwkach, m.in. publicznych
i niepublicznych zaktadach opieki zdrowotnej, poradniach zywieniowych, zaktadach zywienia
zbiorowego i zaktadach dostarczajgcych pozywienie, placéwkach oswiatowo-wychowawczych,
organizacjach konsumenckich, placdwkach sportowych, instytutach naukowo-badawczych,
inspekcjach zajmujacych sie kontrolg zywnosci i Zzywienia.
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Absolwenci wykazujg sie znajomoscig jezyka obcego na poziomie minimum B2. Sg
przygotowani do samodzielnego pogtebiania wiedzy i nabywania kompetencji spotecznych
niezbednych do pracy na réznych stanowiskach. Absolwenci studiéw moga kontynuowac ksztatcenie
na drugim stopniu kierunku Dietetyka na uczelniach, na ktdrych jest taka mozliwo$é, np. na
Uniwersytecie Przyrodniczym w Lublinie.

Kierunek Dietetyka— studia 1 stopnia realizowany jest zarédwno w formie studidéw
stacjonarnych trwajgcych 6 semestrow, jak i niestacjonarnych, trwajgcych 7 semestréw. Dwukrotnie
w trakcie studiéow studenci odbywajg obowigzkowe praktyki w wymiarze 6 tygodni po 2 i 4 semestrze
w przypadku studiéw stacjonarnych oraz po 4 i 6 semestrze w przypadku studidw niestacjonarnych.
Praktyki odbywajg sie w szpitalach, domach opieki spotecznej, poradniach dietetycznych lub
placowkach oferujgcych zbiorowe zywienie takich jak stotéwki czy zaktady gastronomiczne.

Studia 2 stopnia realizowane sg zaréwno w formie studidw stacjonarnych jak
i niestacjonarnych trwajacych 3 semestry. Celem ksztatcenia na studiach 2 stopnia jest przygotowanie
specjalisty posiadajgcego wszechstronng wiedze, umiejetnosci i kompetencje umozliwiajace kariere
zawodowa w branzy zywieniowo-dietetyczne;.

Studia magisterskie na kierunku Dietetyka pozwalajg studentowi zdoby¢ specjalistyczng
wiedze i umiejetnosci z:

— opartego o podstawy naukowe planowania i wdrazania zywienia indywidualnego,
zbiorowego i leczniczego dla zréznicowanych pod wzgledem wieku, zawodu oraz warunkéw
zycia grup ludnosci;

— profilaktyki i zalecen dietetycznych wspierajacych leczenie choréb zywieniowo-zaleznych;

— rozpoznawania symptomow niedozywienia oraz wskazan do ich zapobiegania i leczenia;

— oceny zapotrzebowania na makro- i mikrosktadniki odzywcze, stanu odzywienia i sposobu
zywienia pacjentow;

— stosowania zywienia klinicznego w leczeniu chordb przebiegajgcych z niedozywieniem lub
powstajacych na tle wadliwego zywienia i chordéb;

— prowadzenia o$wiaty zdrowotne] dotyczacej zasad prawidtowego zywienia oraz
prowadzenia dokumentacji dotyczacej zywienia pacjentow.

Absolwent jest przygotowany do prowadzenia badan z zakresu zywienia i dietetyki, zna
podstawy przedsiebiorczosci oraz prawa zywnosciowego. Jest przygotowany do podjecia studiow w
ramach szkoty doktorskiej.

Absolwenci mogg rozpoczgé wiasng dziatalno$é¢ gospodarczg zwigzang z poradnictwem
dietetycznym lub znalez¢ zatrudnienie w jednostkach zajmujacych sie poradnictwem
i upowszechnianiem wiedzy z zakresu dietetyki i zywienia cztowieka, domach opieki spotecznej
i placowkach $wiadczacych ustugi zywieniowe oraz instytutach naukowo-badawczych i osrodkach
badawczo-rozwojowych. Mogg rowniez podejmowaé nauke na specjalistycznych studiach
podyplomowych.

Nadzdr nad realizacjg ksztatcenia podlega Wewnetrznemu Systemowi Zapewnienia Jakosci
Ksztatcenia (WSZJK). Szczegdty zawarte sg w instrukcjach Wydziatowej Ksiegi Zapewnienia Jakosci
Ksztatcenia dostepnych na stronie internetowej Wydziatu.

W procesie ustalania koncepcji ksztatcenia biorg udziat interesariusze zewnetrzni
i wewnetrzni. Interesariusze zewnetrzni tj. przedstawiciele otoczenia spoteczno-gospodarczego majg
udziat w procesie doskonalenia ksztatcenia poprzez system praktyk i wspdtpracy umozliwiajacych
wymiane informacji; w drodze biezgcych kontaktéw o charakterze nieformalnym, np. podczas
cyklicznych spotkan organizowanych przez Uczelnie dla wszystkich zainteresowanych oséb
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i podmiotow. Natomiast studenci jako interesariusze wewnetrzni majg rowniez wglad w
przygotowanie i realizacje plandw studiéw poprzez swoich przedstawicieli w réznych organach
Uczelni i Wydziatu (Samorzad studencki, Rada Programowa i Komisja ds. Jakosci Ksztatcenia).

Standard jakosci ksztatcenia 1.2
Efekty uczenia sie

Efekty uczenia sie dla kierunku zostaty przyjete uchwatg Senatu UP w Lublinie nr 115/2018-2019
z dnia 28 czerwca 2019 r. i przyporzadkowane do dziedziny nauk rolniczych, dyscypliny technologia
Zywnosci i zywienia oraz dziedziny nauk medycznych i nauk o zdrowiu, dyscypliny nauki o zdrowiu, i
profilu ogélnoakademickiego. Opis efektéw uczenia sie uwzglednia uniwersalne charakterystyki
pierwszego stopnia dla poziomu 6 okreslone w ustawie z dnia 22 grudnia 2015 r. o Zintegrowanym
Systemie Kwalifikacji (Dz.U. z 2016 r. poz. 64 i 1010 z pdzn. zm.) oraz charakterystyki drugiego stopnia
efektdw uczenia sie dla kwalifikacji na poziomie 6 okreslone w przepisach wydanych na podstawie
art. 7 ust. 3 tej ustawy.

Lista kierunkowych efektéw uczenia sie dla studidwl stopnia zawiera 12 efektéw w zakresie
wiedzy, 12 efektow w zakresie umiejetnosci i 6 efektéw w zakresie kompetencji spotecznych. Lista
efektow uczenia sie dla 2 stopnia zawiera 8 efektéw w zakresie wiedzy, 8 efektéw w zakresie
umiejetnosci i 4 efekty w zakresie kompetencji spotecznych. Wszystkie efekty uczenia sie na
pierwszym stopniu studiéw odnosza sie do charakterystyki pierwszego stopnia efektéw uczenia sie
dla kwalifikacji na poziomie 6 ww. ustawy, zas na drugim stopniu studidow do charakterystyki
drugiego stopnia efektdw uczenia sie dla kwalifikacji na poziomie 7 ww. ustawy. Zatozone
kierunkowe efekty uczenia sie w kazdej kategorii wiedzy, umiejetnosci i kompetencji spotecznych sg
spdjne z koncepcjg, poziomem i profilem studidw. Wszystkie kierunkowe efekty ksztatcenia stanowig
integralng cato$¢. Wsrdd wszystkich efektéw uczenia sie okreslono kluczowe kierunkowe efekty
uczenia sie. Dla pierwszego poziomu studiow s3 to nastepujgce efekty:

— dotyczace wiedzy: DI_WO01, DI_WO03, DI_WO07, DI_W010, DI_W11, DI_W12;
— dotyczace umiejetnosci: DI_U01, DI_U02, DI_U03, DI_U08, DI_U10;

— dotyczace kompetencji spotecznych: DI_KO01, DI_K04, DI_KO06.

Efekty dotyczace:

a) wiedzy, w ktérych absolwent zna i rozumie anatomiczng budowe i fizjologiczne podstawy
funkcjonowania organizmu cztowieka oraz zagadnienia z zakresu parazytologii, choréb
uktadu pokarmowego, krgzenia, oddechowego, moczowego i nerwowego oraz alergii,
posiada ogdlng wiedze o procesach metabolicznych zachodzacych w organizmie, zna
zalecenia obecne w normach spozycia poszczegdlnych sktadnikéw, produktédw spozywczych i
suplementéw diety dla réznych grup ludnosci oraz ma wiedze dotyczacg dodatkéow do
zywnosci, substancji szkodliwych w niej wystepujacych, a takze wartosci odzywczej
produktédw i potraw, majac ponadto wiedze dotyczacg wplywu sposobu sktadowania i
warunkéw obrébki technologicznej i gastronomicznej na wartos$¢ odzywczg i bezpieczenstwo
zdrowotne zywnosci,

b) umiejetnosci, ktére dowodzg, ze absolwent potrafi planowaé i stosowaé oparte na
podstawach naukowych zywienie indywidualne oséb zdrowych i chorych oraz zbiorowe dla
wszystkich grup ludnosci, opracowywaé jadtospisy wchodzgce w sktad poszczegdlnych
rodzajow diet, zgodnie z obowigzujgca klasyfikacjg i zasadami zywienia, ocenia¢ sposdb
zywienia ludzi, udziela¢ porad dietetycznych, dostosowaé¢ diete do zastosowanej
farmakoterapii oraz postugiwacd sie wiedzg w zakresie wyboru suplementéw diety, szacowaé
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wartos$¢ odzywczg gotowych wyrobdéw, potraw, positkdw i racji pokarmowych oraz posiada
umiejetnos¢ prowadzenia edukacji zywieniowej,

c¢) kompetencji spotecznych, ktére swiadczg o tym, ze absolwent jest gotéw do systematycznej
aktualizacji wiedzy w zakresie dietetyki, formutowania opinii dotyczgcych postepowania
dietetycznego w okreslonych grupach ludnosci a takze potrafi dostrzega¢ potrzeby zmiany
zachowan zywieniowych oraz edukowania spoteczenstwa w zakresie racjonalnego zywienia,
sg zgodne zaréwno z dyscypling technologia zywnosci i zywienie jak i nauki o zdrowiu oraz
wigzg sie z pracami badawczymi oraz projektami, w ktdérych udziat biorg pracownicy
zaangazowani w proces dydaktyczny.

Okreslono tez kluczowe kierunkowe efekty ksztatcenia dla drugiego poziomu studidéw w
zakresie:

— wiedzy: DI2A_WO01, DI2A_W02, DI2A_W03, DI2A_W04, DI2A_W05, DI2A_WO06, DI2A_WO07;
— umiejetnosci: DI2A_U01, DI2A_U02, DI2A_UO03, DI2A_U04, DI2A_U06, DI2A_UO0S;
— kompetencji spotecznych: DI2A_KO01, DI2A_K02, DI2A_KO03.

Absolwent dietetyki studiéw drugiego stopnia zna i rozumie w pogtebionym stopniu
zagadnienia dotyczgce zywnosci i jej sktadnikdw wykorzystywanych do komponowania réznych diet,
fizjologiczne i psychologiczne podstawy zachowania cztowieka zdrowego i chorego oraz metody
udzielania pomocy dietetycznej i psychologicznej pacjentom, obowigzujgce zalecenia zywieniowe z
wyszczegoblnieniem profilaktyki choréb zywieniowo-zaleznych oraz prawidtowego planowania i
metod oceny jadtospiséw, postepowanie dietetyczne w wybranych chorobach, stanach
fizjologicznych i patofizjologicznych, zagadnienia dotyczace interpretacji wynikdéw z zakresu
diagnostyki laboratoryjnej oceniajgcych stan zdrowia pacjenta oraz ich wptyw na postepowanie
dietetyczne jak rowniez w pogtebionym stopniu zagadnienia dotyczace indywidualnej i grupowej
edukacji zywieniowej, a takze zagadnienia dotyczgce sposobéw pozyskiwania danych zrédtowych w
celu konstruowania badan naukowych.

Efekty uczenia sie na kierunku Dietetyka sg mozliwe do osiggniecia co pokazata wieloletnia
praktyka dotyczaca oceny efektéw ksztatcenia. Efekty uczenia sie (wczesniej ksztatcenia) podlegajg
systemowi weryfikacji o czym mowa bedzie w dalszej czes$ci raportu.

Kryterium 2. Realizacja programu studidow: tresci programowe, harmonogram realizacji programu
studiow oraz formy i organizacja zaje¢, metody ksztatcenia, praktyki zawodowe, organizacja
procesu nauczania i uczenia sie

Standard jakosci ksztatcenia 2.1
Tresci programowe

Podstawowe i kierunkowe tresci ksztatcenia na 1 stopniu kierunku Dietetyka zawierajg sie w
realizowanych kluczowych modutach z zakresu: anatomii i fizjologii cztowieka, chemii i biochemii
zywnosci, podstaw dietetyki i zywienia cztowieka, technologii i mikrobiologii zywnosci, edukacji
zywieniowej, toksykologii, nutrigenomiki, farmakologii i interakcji lekéw z zywnoscig, zywienia
réznych grup ludnosci, a takze higieny, bezpieczenstwa i normalizacji zywnosci oraz towaroznawstwa
produktédw roslinnych i zwierzecych. Kierunek oferuje réwniez przedmioty realizujgce program
wsparcia komputerowego i informatycznego np. technologie informacyjne i podstawy statystyki.
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Tresci ksztatcenia na 2 stopniu kierunku Dietetyka zawierajg sie w realizowanych kluczowych
modutach z zakresu fizjologii zywienia cztowieka, profilaktyki zywieniowej, zywienia klinicznego,
poradnictwa zywieniowego i dietetycznego, zywienia dla wybranych grup spotecznych, zywienia w
chorobach dietozaleznych badz w takich, w ktérych dieta ma ogromne znaczenie wspierajgce
farmakoterapie np. w chorobach nowotworowych, uktadu krazenia, autoimmunizacyjnych, w zespole
metabolicznym, i innych. Kierunek oferuje réwniez przedmioty zwigzane z dziatalnoscig gospodarczg i
ustugowa np. przedsiebiorczos¢ w dietetyce, organizacje ustug zywieniowych, prawo zywnosciowe.
Szczegbétowe harmonogramy studiéw zawarte sg w planach studiow dostepnych na stronie
internetowej Wydziatu.

W celu weryfikacji czy tresci programowe sg zgodne z efektami uczenia sie dla kazdego rocznika
wypetniana jest Tabela pokrycia kierunkowych efektdw uczenia sie uzyskiwanych w ramach
przedmiotow (Instrukcja 1.11 WSZJK, Zat. 1.11-03). Awanse naukowe oraz kursy i szkolenia, w ktérych
uczestniczg pracownicy naukowo-dydaktyczni gwarantujg przekazywanie aktualnego stanu wiedzy
i metodyki badain w dyscyplinach, do ktérych jest przyporzadkowany kierunek. Tresci prezentowane
w trakcie studiéw pierwszego jak i drugiego stopnia bazujg na wiedzy zawartej zaréwno w
dostepnych podrecznikach akademickich i bazach literaturowych jak rowniez wynikajg z dziatalnosci
naukowej poszczegdlnych pracownikéw.

Standard jakosci ksztatcenia 2.2
Plan studidéw z uwzglednieniem ich formy

Struktura organizacyjna studidow pierwszego stopnia przedstawia sie nastepujgco:

- liczba semestréow dla studiéw stacjonarnych wynosi 6, zas niestacjonarnych 7;

- liczba punktéw ECTS wymagana do ukoniczenia studiow, bez wzgledu na tryb — 180;

- liczba punktéw ECTS przypisana do dyscypliny naukowej wiodgcej (Technologia Zywnosci i

Zywienia) ze wskazaniem udziatu procentowego w tacznej liczbie punktéw ECTS dla catego

programu studidow — 126,5 (70%);

- liczba punktéw ECTS przypisana do drugiej dyscypliny naukowej (nauki o zdrowiu) ze

wskazaniem udziatu procentowego w facznej liczbie punktédw ECTS dla catego programu studidow

— 53,5 (30%).

taczna liczba punktéw ECTS, ktdrg student musi uzyska¢ na zajeciach wymagajgcych

bezposredniego udziatu nauczycieli akademickich lub innych oséb prowadzacych w przypadku
studiéw stacjonarnych wynosi 90 ECTS (50%). taczna liczba punktéow ECTS, przypisana w planie
studidw | stopnia do zaje¢ podlegajacych wyborowi - 56. W programie studiéw zaplanowanych jest
10 modutédw w obrebie kazdego po dwa przedmioty do wyboru, z czego w jednym przypadku istnieje
mozliwos$¢ wyboru przedmiotu w jezyku angielskim. Ponadto studenci mogg wybiera¢ w obrebie
réznych jezykdéw obcych (angielski, niemiecki, rosyjski), przedmiotéw z grupy nauk humanistycznych i
spotecznych oraz majg do wyboru praktyki (dwie z trzech).

Struktura organizacyjna studiow drugiego stopnia przedstawia sie nastepujaco:

- liczba semestréw zaréwno dla studiéw stacjonarnych jak i niestacjonarnych wynosi 4;

- liczba punktéw ECTS wymagana do ukoriczenia studiow, bez wzgledu na tryb — 120;

- liczba punktéw ECTS przypisana do dyscypliny naukowej wiodgcej (Technologia Zywnosci i

Zywienia) ze wskazaniem udziatu procentowego w facznej liczbie punktéw ECTS dla catego

programu studiow — 67,5 (56%);
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- liczba punktéw ECTS przypisana do drugiej dyscypliny naukowej (nauki o zdrowiu) ze
wskazaniem udziatu procentowego w tacznej liczbie punktow ECTS dla catego programu studiow
— 52,5 (44%).

taczna liczba punktéw ECTS, ktérg student musi uzyska¢ na zajeciach wymagajacych
bezposredniego udziatu nauczycieli akademickich lub innych oséb prowadzacych wynosi 60 ECTS.
taczna liczba punktdw ECTS, przypisana w planie studiéw do zajeé podlegajgcych wyborowi —38. W
programie studidw zaplanowanych jest 5 modutéw w obrebie kazdego po dwa przedmioty do
wyboru, z czego w jednym przypadku istnieje mozliwos¢ wyboru przedmiotu w jezyku angielskim.
Ponadto studenci mogg wybra¢ w obrebie réznych jezykdw obcych (angielski, niemiecki, rosyjski,
francuski), majag do wyboru praktyki (dwie z trzech) oraz dowolnos¢ w wyborze tematyki pracy
magisterskiej.

Punkty ECTS zostaty przypisane do wszystkich komponentéw programu studiow na
podstawie przecietnego naktadu pracy potrzebnego do osiggniecia wymaganych efektdw uczenia sie
wzgledem $redniego potencjatu intelektualnego studiujgcych studentéw. Czas trwania studidow jest
typowy dla studidow 1 stopnia konczacych sie tytutem licencjata. Naktad pracy mierzony taczng liczbg
punktdw ECTS konieczny do ukoniczenia studiéw, a co za tym idzie naktad pracy niezbedny do
osiggniecia efektéw uczenia sie zostaty oszacowane zgodnie z ustawowo stosowanym przelicznikiem
(25-30 godzin na 1 ECTS) i zapewniajg osiggniecie przez studentéw efektéw uczenia sie co
dokumentuje weryfikacja efektow prowadzona przez nauczycieli odpowiedzialnych za poszczegdlne
przedmioty.

Standard jakosci ksztatcenia 2.3
Metody ksztatcenia

Studenci kierunku Dietetyka studidw 1 i 2 stopnia realizowanych w systemie stacjonarnym i
niestacjonarnym z tresciami ksztatcenia zapoznajg sie na zajeciach dydaktycznych oraz praktykach
zawodowych. Zajecia dydaktyczne (tzw. godziny kontaktowe) prowadzone sg w formie wyktadéw oraz
¢wiczen w grupach audytoryjnych i laboratoryjnych. Wyktady realizowane sg w formie informacyjnej
lub problemowej na ogoét z wykorzystaniem technik wizualnych (rzutnikéw, projektorow
multimedialnych, filméw dydaktycznych). Cwiczenia stuzg uzyskaniu przez studentéw wiedzy i
umiejetnosci praktycznych niezbednych w pracy dietetyka. W trakcie ¢éwiczenn laboratoryjnych
wykorzystuje sie nastepujgce metody dydaktyczne: praca przy komputerach z uzyciem programéw do
analizy i uktadania jadilospisow (Dietetyk, Dieta 6D, Kcalmar, Dietetyk-Pro),nauka technik
laboratoryjnych i obstugi urzadzen laboratoryjnych i analitycznych, wykonanie eksperymentdw i analiza
wynikdw podczas pracy samodzielnej lub grupowej. Podczas ¢wiczen audytoryjnych stosowane sg
nastepujgce metody nauczania: pogadanka, pokaz, prezentacja multimedialna, metoda projektow,
zadania do samodzielnego rozwigzania, moderowane dyskusje dydaktyczne, metody kreatywnego
nauczania, studium przypadku, analiza i interpretacja tekstéw Zrédtowych, metody programowe z
wykorzystaniem komputera. Odrebnych metod wymagajg moduty jezykdw obcych (angielskiego,
rosyjskiego, niemieckiego) realizowane na poziomie B2 w przypadku studidow pierwszego stopnia lub
B2+ na drugim stopniu studidw (specjalistyczny angielski, niemiecki, rosyjski, francuski). Lektorzy
wykorzystujg metody dydaktyczne: wyktad, dyskusja, prezentacja, konwersacja, metoda gramatyczno-
ttumaczeniowa, komunikacyjna i bezposrednia ze szczegdlnym uwzglednieniem umiejetnosci
komunikowania sie. W ramach godzin kontaktowych studenci uzyskujg okreslone efekty uczenia sie np.
metody podajace (wyktady, pogadanki) powigzane sg ze zdobywaniem efektow w zakresie konkretnej
wiedzy z danego przedmiotu oraz kompetencji spotecznych dotyczacych swiadomosci studentéw
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uczenia sie przez cate zycie, metody praktyczne (éwiczenia laboratoryjne, projekty) i problemowe (m.
in. dyskusja, metody kreatywne, analiza przypadkdéw itp.) odnoszg sie do uzyskania okreslonych
umiejetnosci praktycznych i teoretycznych oraz kompetencji spotecznych dotyczacych pracy w grupach,
przestrzegania przepisdw bhp itp. W ramach zaje¢ studenci rozwijajg techniki komunikacji spotecznej
poprzez mozliwos¢ wygtoszenia przygotowanego samodzielnie lub w grupie referatu lub prezentacji
multimedialnej na ustalony temat lub grupowej analizie wybranego problemu z wykorzystaniem
réoznorodnych metod kreatywnych.

Wykorzystywane przez prowadzacych zajecia materiaty i metody dydaktyczne przedstawione
sg w kartach modutéw (kartach opisu przedmiotu od roku akademickiego 2019/20). W zakresie
wiedzy opierajg sie na dostepnej, podstawowej i uzupetniajgcej literaturze przedmiotu. Dostep do
literatury zapewnia biblioteka uniwersytecka dysponujaca wypozyczalnig i czytelnig ksigzek oraz
oddziatem informacji naukowej oferujgcej dostep do baz internetowych (Elsevier, Springer itp.) oraz
e-bookéw. Studenci majg rédwniez staty i nieograniczony dostep do komputeréw i Internetu w
pracowniach komputerowych. Dostepne sg takze HOT-SPOT (w kompleksie dydaktycznym Agro Il
oraz budynku Biblioteki Gtéwnej UP) oraz sie¢ Wi-Fi up-campus. Studenci mogg korzysta¢ z sieci
internetowej w domach studenckich oraz z gniazd internetowych i stanowisk komputerowych na
korytarzach budynkéw Uniwersytetu. Pracownicy wykorzystujg opracowane przez siebie podreczniki
oraz tresci z publikowanych prac naukowych, ktére umozliwiajg studentom nabycie umiejetnosci
prowadzenia badan oraz kompetencji spotecznych niezbednych w dziatalnosci badawczej facznie z
dyskusjg naukowg z prowadzong w ramach seminaridw oraz konsultacji z pracownikami naukowymi.
Do zaje¢ wykorzystuje sie sale wyktadowe, laboratoryjne i komputerowe w jednostkach Wydziatu i w
jednostkach innych wydziatéw UP, w ktérych pracownicy prowadzg zajecia ze studentami kierunku
Dietetyka.

W ramach pracy wtasnej (godziny niekontaktowe) studenci zobowigzani sg do pogtebiania
wiedzy na podstawie wskazanej literatury. Niektdre zajecia uwzgledniajg wstepne przygotowanie
studentdw do zajec i sg realizowane po uprzednim zweryfikowaniu wiadomosci przez prowadzacego.
Samodzielna praca studenta obejmuje opracowanie wynikéw i przygotowanie sprawozdan z
wykonanych éwiczen, wyszukiwanie i studiowanie literatury, przygotowanie prezentacji i projektéw
oraz przygotowanie sie do sprawdziandw w oparciu o dostepne materiaty informacyjne podane przez
nauczyciela lub wyszukane samodzielnie przez studenta.

Studenci kierunku Dietetyka majg mozliwos¢ indywidualizacji procesu ksztatcenia w formie
indywidualnej organizacji studidow lub indywidualnego planu studiéw (Uchwata Senatu UP 122/2018-
2019 - Regulamin Studiéw UP w Lublinie z 1.10.2019 r, § 18, §20). Aktualnie studenci tego kierunku nie
korzystajg z oferowanych form indywidualizacji studiow.

Na 1i 2 stopniu kierunku Dietetyka nie prowadzi sie wyspecjalizowanej oferty dla studentéw
z niepetnosprawnoscig, ale udzielana jest pomoc w nauce studentom majgcym orzeczenie o
niepetnosprawnosci. Uczelnia dysponuje odpowiednig infrastrukturg (podjazdy, windy)
umozliwiajgcg studentom poruszanie sie w budynkach, specjalnymi stanowiskami do pracy
znajdujacymi sie w Bibliotece Gtéwnej UP, wypozyczalnig specjalistycznego sprzetu oraz zapewnia
asystentéw pomagajgcych w realizacji procesu ksztatcenia. Studenci z niepetnosprawnoscia majg
mozliwos¢ indywidualnych konsultacji z pracownikami naukowo-dydaktycznymi Wydziatu.
Podejmowane dziatania dotyczace studentdw z niepetnosprawnoscig na Uniwersytecie koordynuje
specjalista ds. oséb niepetnosprawnych w Centrum Dydaktyki i Spraw Studenckich. Dobry przykfad
takiej pomocy dotyczyt niedowidzgcej studentki dietetyki pierwszego stopnia studiéw stacjonarnych,
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dla ktdrej prowadzacy dostosowali wielko$¢ czcionki w testach, kolokwiach i egzaminach oraz na
monitorach komputeréw.

Standard jakosci ksztatcenia 2.4
Praktyki zawodowe

Na kierunku Dietetyka studia 1 stopnia dwukrotnie realizowane s3 szesciotygodniowe
praktyki zawodowe, zas na drugim stopniu dwukrotnie praktyki trzytygodniowe. Uczelnia zapewnia
miejsca praktyk dla studentéw, a w przypadku samodzielnego wskazania przez studenta miejsca
odbywania praktyki, osoba sprawujgca nadzér nad praktykami zatwierdza to miejsce w oparciu o z
gory okreslone i formalnie przyjete kryteria jako$ciowe. Szczegétowe zasady odbywania praktyki
przez studentdw okresla Instrukcja realizacji praktyk i Regulamin studenckich praktyk programowych
UP.

Studenci dietetyki studidow pierwszego stopnia majg do wyboru podjecie praktyki w dwdch z
trzech grup miejsc okreslanych w kartach opisow przedmiotow w sposdb uproszczony jako 1) dom
pomocy spotecznej, 2) poradnia dietetyczna lub 3) szpital, zas studenci dietetyki drugiego stopnia
majg do wyboru podjecie praktyki oprécz ww. réwniez w zaktadach zbiorowego zywienia. W
przypadku wyboru ,domu pomocy spotecznej” celem praktyki jest zapoznanie studenta z
funkcjonowaniem i organizacjg pracy w domach pomocy spotecznej, oddziatach opieki paliatywnej,
poznanie metodyki pracy dietetyka w tego typu placéwkach oraz zasad opracowania diet dla oséb
przewlekle chorych i w podesztym wieku. Celem praktyki odbywanej w poradni dietetycznej jest
zapoznanie studenta z jej specyfikg funkcjonowania, poznanie metodyki pracy dietetyka w tego typu
placéwkach oraz poznanie metody pracy z pacjentem indywidualnym. Kolejnym miejscem w ktérym
studenci odbywajg praktyki sg oddziaty szpitalne oraz placdwkach leczenia uzdrowiskowego. Oprécz
szczegdtowego poznania przez studenta organizacji zywienia, zasad prowadzenia dokumentacji oraz
metodyki pracy student zapoznaje sie z zasadami opracowania diet zbiorowych i indywidualnych dla
pacjentéw i kuracjuszy. W przypadku praktyk odbywanych w zaktadach zywienia zbiorowego celem
jest szczegdtowe zapoznanie studenta ze specyfikg organizacji pracy oraz zdobycie wiedzy na temat
sposobéw opracowania jadtospiséw zgodnie z zasadami prawidtowego zywienia i ich modyfikacji
zaleznie od potrzeb konsumentow.

W przypadku studidow stacjonarnych | stopnia praktyki realizowane sg w przerwie wakacyjnej
po pierwszym oraz po drugim roku studiow. W przypadku studiéw niestacjonarnych | stopnia
praktyki odbywajg sie w podobnym systemie z tg rdznicg, ze pierwszy blok jest po drugim roku
studidw, a drugi blok po trzecim roku studidw. Liczba tygodni i godzin praktyk jest taka sama zaréwno
dla studidéw stacjonarnych jak i niestacjonarnych. W przypadku studiéw Il stopnia praktyki odbywajg
sie w przerwie wakacyjnej po pierwszym roku studidow, oraz na drugim roku studiéw, przy czym w
przypadku studidow stacjonarnych, w trakcie trzech ostatnich tygodni trzeciego semestru, zas w
przypadku studidw niestacjonarnych w trakcie trzeciego semestru w dni wolne od zaje¢.

W trakcie praktyk studenci uzupetniajg dzienniki praktyk, ktorych tres¢ jest potwierdzana
przez zaktad pracy i stanowi podstawe do uzyskania zaliczenia praktyk. Nadzér nad realizacjg praktyk
prowadzg pracownicy Biura Ksztatcenia Praktycznego i Rozwoju Kompetencji (BKPiRK) podlegtego
pod Centrum Dydaktyki i Spraw Studenckich UP w Lublinie, w zaktadzie pracy jest osoba prowadzaca
nadzér bezposredni (zaktadowy opiekun praktyk). Podczas praktyk pracownik biura moze
kontaktowaé sie z wybranym zaktadem pracy w celu uzyskania informacji o przebiegu praktyk.

Podobnie studenci majg mozliwos¢ kontaktu z BKPiRK w przypadku wykonywania czynnosci
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niezgodnych zaktadanymi efektami uczenia sie w ramach praktyk. W przypadku potwierdzenia tego
typu zastrzezen BKPiRK rezygnuje z dalszej wspodtpracy z praktykodawcy. Zastrzezenia dotyczace
praktykodawcow zbierane sg przez pracownika BKPIiRK réwniez podczas egzaminu. Ostateczna
weryfikacja osiggnietych efektéw uczenia sie zaplanowanych w ramach praktyk nastepuje podczas
egzaminu.

Standard jakosci ksztatcenia 2.5
Organizacja procesu hauczania i uczenia sie

Na kierunku Dietetyka godziny kontaktowe realizowane sg w trakcie zaje¢ dydaktycznych
trwajacych 45 minut i polegajg na wspdlnej pracy nauczyciela z grupg studentéw. Godziny
kontaktowe powinny stanowi¢ co najmniej 50% wszystkich godzin przeznaczonych na realizacje
efektdw uczenia sie (ksztatcenia) zgodnie z planem studiéw. Na poczatku kazdego semestru
pracownicy dydaktyczni sg zobowigzani do ustalenia konsultacji dla studentéw. Rozktad
konsultacji jest dostepny w poszczegdlnych Jednostkach. Wazing role odgrywa poczta
internetowa, za pomocg ktdrej studenci mogg w dogodny sposdb komunikowac sie
z pracownikiem. Dane teleadresowe (jednostka organizacyjna, telefon, e-mail) pracownikéw sg
dostepne na uczelnianej stronie internetowej. Na kierunku Dietetyka nie prowadzi sie zajec z
wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtosé. Przedmiot Technologie informacyjne
wykorzystuje platforme edukacyjng Moodle.

Liczebnos¢ grup studenckich w Uniwersytecie Przyrodniczym w Lublinie reguluje Zarzadzenie
Rektora nr 44 z 11 wrzesnia 2017 r. Grupy ¢wiczeniowe audytoryjne oraz zajecia z wychowania
fizycznego liczg 30-34 osoby. Natomiast grupy éwiczeniowe laboratoryjne, lektoraty jezykdw obcych i
grupy seminaryjne liczg od 15 do 17 oséb. W uzasadnionych przypadkach po akceptacji Prorektora ds.
studenckich i dydaktyki grupy mogg miec inng liczebnos¢.

Kryterium 3. Przyjecie na studia, weryfikacja osiggniecia przez studentéow efektéw uczenia sie,
zaliczanie poszczegdlnych semestréw i lat oraz dyplomowanie

Standard jakosci ksztatcenia 3.1
Warunki rekrutacji na studia, kryteria kwalifikacji i procedury rekrutacyjne

Zasady rekrutacji na kierunki studiow prowadzone na Uniwersytecie Przyrodniczym w
Lublinie w roku akademickim 2019/2020 okreéla Uchwata Senatu UP nr 23/2018-2019 z dnia
20.12.2018. Informacje o zasadach i trybie przyjmowania kandydatéw na pierwsze lata studidow
dostepne sg na stronie http://www.up.lublin.pl oraz w informatorach: uczelnianym i wydziatowym.

Oferta edukacyjna ksztatcenia na 1 stopniu kierunku Dietetyka kierowana jest do uczniéw
licedw ogodlnoksztatcacych, profilowanych i technikéw. Absolwenci tych szkot, ktérzy z wynikiem
pozytywnym zdali egzamin dojrzatosci, podlegajg postepowaniu rekrutacyjnemu na podstawie
uzyskanych wynikéw. Przyjecia kandydatdw na studia pierwszego stopnia odbywajg sie na podstawie
list rankingowych sporzadzonych wedtug liczby uzyskanych punktow, przez Wydziatowg Komisje
Rekrutacyjna. Dla kierunku Dietetyka punktowane sg nastepujace przedmioty: jezyk obcy nowozytny
oraz jeden przedmiot do wyboru: matematyka, biologia, chemia, fizyka i astronomia, informatyka,
geografia zgodnie z wykazem umieszczonym w zatgczniku nr 2 do Uchwaty Senatu UP w Lublinie nr
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23/2018-2019 z dnia 20.12.2018. Ponadto laureaci i finalisci olimpiad stopnia centralnego oraz
laureaci konkurséw przyjmowani sg na | rok studiéw, zgodnie z Uchwatg Senatu UP w Lublinie nr
64/2018-2019 z dnia 26 kwietnia 2019 roku.

Na drugim stopniu kierunku Dietetyka oferta edukacyjna kierowana jest do oséb, ktore
uzyskaty przynajmniej dyplom z tytutem zawodowym licencjata lub inzyniera z kierunkdéw, na ktdrych
efekty uczenia sie w zakresie wiedzy, umiejetnosci i kompetencji spotecznych uzyskane na studiach
pierwszego stopnia pokrywajg sie przynajmniej w 60% z efektami uczenia sie obowigzujgcymi na
studiach pierwszego stopnia na kierunku dietetyka oraz w programie studiéw wystepowat przedmiot
dotyczacy zasad zywienia cztowieka. Kandydaci posiadajgcy dyplom z tytutem zawodowym licencjata,
inzyniera, magistra lub magistra inzyniera kierunku pokrewnego i ubiegajgcy sie o przyjecie na studia
drugiego stopnia na kierunku dietetyka zobowigzani sg w ciggu pierwszych trzech semestréw studiéw
do uzupetnienia kierunkowych efektéw uczenia sie w wymiarze nieprzekraczajgcym 24 ECTS, ktore
ustala dziekan dokonujac wpisu w formularzu deklaracji kandydata z kierunku pokrewnego. Przyjecia
kandydatéw na studia 2 stopnia odbywajg sie na podstawie list rankingowych sporzadzonych wg
$redniej ocen z egzamindw i zaliczen uzyskanych na studiach 1 stopnia albo 2 stopnia albo jednolitych
magisterskich. O przyjecie na pierwszy rok studidw 2 stopnia mogg réwniez ubiegac sie osoby, ktére
uzyskaty dyplom uczelni zagranicznej potwierdzajgcy ukonczenie studidw wyzszych tego samego lub
pokrewnego kierunku.

Warunki i procedury potwierdzania efektéw uczenia sie

Zasady zaliczenia etapow studidow —uznawania efektéw uczenia sie przez studenta okresla
Regulamin Studidéw UP (§22-§27). Warunkiem zaliczenia semestru/etapu studidéw jest uzyskanie przez
studenta zaktadanych dla modutéw efektéw uczenia sie poprzez zaliczenie zaje¢ (w tym zdanie
egzamindw) i praktyk przewidzianych w planie studiéw, ktérym przypisano punkty ECTS w terminach
okreslonych w organizacji roku akademickiego. Student, ktéry uzyskat zaliczenie semestru zostaje
zarejestrowany decyzjg dziekana na kolejny semestr.

Ogdlne zasady i warunki potwierdzania efektéw uczenia sie (PEU) uzyskanych w procesie
uczenia sie poza systemem studidw oraz powotywania i sposobu dziatania komisji weryfikujgcych
efekty uczenia sie, okresla Uchwata Senatu UP w Lublinie nr 69/2018-2019 z dnia 24 maja 2019 r.
Szczegbtowe zasady i tryb postepowania PEU okresla zatgcznik do ww. Uchwaty.

Zasady i procedury dyplomowania

Zasady dyplomowania sg ujete w Regulaminie Studidw Uniwersytetu Przyrodniczego w
Lublinie, w punkcie Praca dyplomowa, §33 do §43 oraz w przyjetych na Wydziale Nauk o Zywnosci i
Biotechnologii zasadach dyplomowania. Przy ustalaniu tematu pracy dyplomowej brana jest pod
uwage problematyka badawcza jednostki, w ktérej bedzie realizowana praca oraz zainteresowania
studenta. Na kierunku Dietetyka tematy prac licencjackich i magisterskich sg ustalane na poczatku
przedostatniego semestru studiéw 1 (semestr 5) i 2 stopnia (semestr 3). Tematy sg zatwierdzane pod
wzgledem zgodnosci z profilem kierunku przez Przewodniczgcego Rady Programowej i przekazywane
do Dziekana zgodnie z Instrukcjg 1.9 dotyczaca jakosci ksztatcenia na Wydziale Nauk o Zywnosci i
Biotechnologii. Harmonogram dotyczacy prac licencjackich nie bedzie stosowany dla studentéw,
ktorzy rozpoczeli ksztatcenie w roku akademickim 2019/2020 ze wzgledu na rezygnacje z pracy
dyplomowej na pierwszym stopniu studiow.
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Student wykonuje prace licencjackg lub magisterskg pod kierunkiem nauczyciela
akademickiego zatrudnionego w uczelni, posiadajgcego tytut naukowy, stopien naukowy doktora
habilitowanego lub doktora. Oceny pracy licencjackiej lub magisterskiej dokonuje nauczyciel
akademicki kierujacy pracg oraz recenzent powotany przez Dziekana sposrdd nauczycieli
akademickich posiadajgcych co najmniej stopien naukowy doktora.

Egzamin dyplomowy na studiach licencjackich lub magisterskich kierunku Dietetyka jest
egzaminem ustnym i odbywa sie przed komisjg powotang przez Dziekana zgodnie z §41 Regulaminu
Studidw. Podczas egzaminu dyplomowego licencjackiego student powinien wykaza¢ wiedze z
kierunku studiéw 1 stopnia. Studenci z naboru 2017/2018 oraz 2018/2019, ktérych program studiéw
przewidywat prace licencjackg, podczas egzaminu dyplomowego licencjackiego prezentujy prace
licencjackg i odpowiadajg na trzy pytania zadawane przez cztonkéw komisji. Studentéw, ktdorzy
rozpoczeli ksztatcenie w roku akademickim 2019/2020 czeka egzamin dyplomowy polegajgcy na
losowaniu ze znanej wczesniej puli trzech pytan zwigzanych ze wszystkimi modutami realizowanymi
w czasie studiéw. Natomiast podczas egzaminu dyplomowego magisterskiego student powinien
wykazaé wiedze z kierunku studidw 2 stopnia, a w szczegdlnosci znajomos¢ problematyki
przedmiotow zwigzanych z tematyka pracy dyplomowej. Podczas tego egzaminu student prezentuje
prace magisterskg i odpowiada na trzy pytania zadawane przez cztonkdw komisji. Pytania mogg by¢
zwigzane ze wszystkimi modufami realizowanymi w czasie studiéw oraz z tematykg pracy
dyplomowej.

Ostateczng ocene, ktdra jest wpisana do dyplomu okresla suma uzyskana przez dodanie: 3/5
$redniej wazonej wszystkich ocen z egzamindw i zaliczed wpisanych do protokotéw w okresie
studidow i odpowiadajgcym im punktom ECTS w ramach kierunku i specjalnosci, obliczonej zgodnie z
par. 45 ust. 3., Regulaminu Studiéw, 1/5 oceny pracy dyplomowej i 1/5 oceny egzaminu
dyplomowego. Jedli uzyskana suma wynosi: ponizej 3,20 — dostateczny, od 3,20 do 3,60 —
dostateczny plus, od 3,61 do 4,10 — dobry, od 4,11 do 4,50 — dobry plus, 4,51 i wyzsza - bardzo dobry.
Student moze otrzymac¢ dyplom wyrdzniajacego sie absolwenta UP po spetnieniu warunkéw
zawartych w 8§49 Regulaminu Studiéw. Taki dyplom jest przyznawany przez rektora na wniosek
dziekana.

Poniewaz, jak wspomniano, od roku akademickiego 2019/20 w planie studiéow 1 stopnia
zostata dokonana zmiana zgodnie z Uchwatg Senatu UP w Lublinie dotyczgca formy dyplomowania,
zasady tej procedury wejdg w zycie w roku akademickim 2021/22, i sg aktualnie na etapie
opracowania, nie sg ujete réwniez w Regulaminie Studiéw obowigzujgcym w obecnym roku
akademickim.

Pracownicy dziekanatu wykonujg szereg zestawien dotyczgcych statystyk liczby studentéw
np. odsiewu studentéw, liczby studentéw koriczacych studia, ktére kierowane sg do GUS i do
systemu POL-on. Dane te podlegajg réowniez analizie, ktérych efektem sg dziatania naprawcze. W
stosunku do liczby studentow studidw stacjonarnych 1 stopnia przyjetych na | rok studiow w roku
akademickim 2016/2017, trzeci rok studidow (6 semestr) ukonczyto 54,4% studentéw stanu
poczatkowego.

Standard jakosci ksztatcenia 3.2
Weryfikacja osiagniecia przez studentéw efektéw uczenia sie

Ocene skutecznosci osiggania zaktadanych efektow uczenia sie studentéw kierunku
Dietetyka regulujg rozwigzania przyjete w UP w Lublinie dotyczgce procesu ksztatcenia (Wewnetrzny
System Zarzadzania Jakoscig Ksztatcenia) oraz procedury przyjete na Wydziale Nauk o Zywnosci i
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Biotechnologii, zawarte w Wydziatowej Ksiedze Systemu Zapewnienia Jakosci Ksztatcenia.
Funkcjonowanie WSZJK jest zgodne z uchwatg nr 43/2012-2013 Senatu UP w Lublinie z dnia 22
lutego 2013 r. w sprawie wewnetrznego systemu zarzgdzania jakoscig ksztatcenia w Uniwersytecie
Przyrodniczym w Lublinie oraz zarzgdzeniem nr 23 Rektora UP w Lublinie z dnia 26 kwietnia 2013 r.
w sprawie wprowadzenia procedur funkcjonowania wewnetrznego systemu zarzadzania jakoscig
ksztatcenia. Nalezy uznac, ze rozwigzania w tym zakresie sg wtasciwe. Studenci posiadajg swoich
przedstawicieli w Radzie Programowej kierunku Dietetyka, jak rowniez w Kolegium Wydziatowym,
majg wiec wptyw na decyzje zwigzane z jakoscig ksztatcenia.

Sposoby weryfikacji efektdw uczenia sie zatozonych w poszczegblnych modutach okreslone
sg w opisach modutéw (od obecnego roku akademickiego w kartach opisu przedmiotu). Studenci
informowani sg o nich na pierwszych zajeciach z danego przedmiotu. Zastosowanie konkretnej
metody zalezne jest od zaktadanych efektéw uczenia sie, a wybdér metody zalezy od prowadzacego
zajecia. Na Wydziale przyjeto stosowanie ponizszego ramowego systemu oceny studentow:

a) przedmioty konczace sie zaliczeniem /egzaminem — zaliczenie/egzamin moze mieé¢ forme
pisemng lub ustng. O formie egzaminu oraz sposobie zaliczenia prowadzacy ma obowigzek
poinformowac studentdw na pierwszych zajeciach z modutu. W przypadku formy ustnej
egzaminu/zaliczenia egzaminator jest zobowigzany do prowadzenia ewidencji zawierajgce;j:
imie i nazwisko studenta, numery zadanych pytan z listy lub tresci zadawanych pytan i oceny z
kazdego pytania. Nauczyciele najczesciej wybierajg forme pisemng zaliczen i egzaminéw w
postaci pytan testowych, pytan otwartych i/lub zadan problemowych.

b) do uzyskania oceny pozytywnej koniecznym jest, aby student uzyskat wszystkie efekty uczenia
sie zawarte w module — w stopniu co najmniej dostatecznym (odpowiedzi pozytywne na co
najmniej 51%) oraz kompetencje spoteczne.

Formy dokumentowania efektow (prace zaliczeniowe, egzaminacyjne, testy, projekty,
sprawozdania, konspekty, prezentacje, dziennik prowadzgcego, oraz inne materiaty) potwierdzajgce
zdobycie przez studenta zatozonych w programie efektdow uczenia sie sg archiwizowane przez okres
nie krétszy niz rok po zakonczeniu cyklu ksztatcenia w celu dokonywania cyklicznych przegladow.

Wykorzystywane sg sposoby/irédta weryfikowania efektdw uczenia sie, takie jak: ankieta
zaje¢ dydaktycznych, hospitacje zaje¢, ankieta praktyk, karta nauczyciela, informacje uzyskane np.:
od interesariuszy, konsultacje z podmiotami, otwarte zebranie spotecznosci, roczna ocena efektéw
uczenia sie zawarta w raporcie WKdsJK.

Sprawdzenie i ocena przygotowania do prowadzenia dziatalnosci naukowej lub udziatu w tej
dziatalnosci dokonywana jest najczesciej w ramach seminariéw i podczas wykonywania prac
dyplomowych. Studenci o predyspozycjach do pracy badawczej sg zachecani do kontynuowania
studidw w ramach szkoty doktorskiej.

Na kazdym etapie ksztatcenia dotyczacym prac czastkowych, zaliczen i egzaminéw studenci
uzyskujg informacje zwrotng o stopniu osiggniecia efektéw w sposéb bezposredni lub przez
Wirtualny dziekanat. W przypadku watpliwosci dotyczacych uzyskanej oceny studenci moga sie
bezposrednio zwrdci¢ do prowadzacego w trakcie zaje¢ lub godzin konsultacji. W przypadku trwatej
roznicy zdan dotyczgcych oceny zgodnie z regulaminem studiéw studentom przystuguje prawo
odwotania sie w terminie trzech dni od dnia ogtoszenia wynikéw zaliczenia w pierwszym terminie
poprawkowym do dziekana, ktéry moze zarzgdzi¢ komisyjne sprawdzenie poziomu wiedzy z danego
przedmiotu.
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Standard jakosci ksztatcenia 3.3
Dowody na osiggniecie przez studentéw efektéw uczenia sie

Metody sprawdzania i oceniania efektéw uczenia sie dobierane sg przez nauczycieli
odpowiedzialnych za przedmioty oddzielnie w zakresie wiedzy, umiejetnosci i kompetencji
spotecznych osigganych przez studentédw w procesie ksztatcenia. W zakresie wiedzy sg to najczesciej
pisemne sprawdziany etapowe i koncowe w formie testéow, pytan otwartych lub zadan
problemowych oraz prezentacje i projekty przygotowywane przez studentdw, rzadziej sg to
odpowiedzi ustne. Sposoby weryfikacji efektéw dotyczacych umiejetnosci obejmujg: sprawdziany
etapowe i koicowe, prezentacje multimedialne, projekty i sprawozdania z ¢wiczen laboratoryjnych
wykonane przez studentédw oraz oceny stawiane studentom za nabycie okreslonych umiejetnosci
manualnych podczas pracy na zajeciach i umiejetnosci dyskutowania czy uzasadniania swoich racji.
Efekty w zakresie kompetencji spotecznych sg najczesciej oceniane bezposrednio na zajeciach, a
dotyczg zachowania studenta w czasie czynnosci laboratoryjnych, pracy studenta jako lidera lub
cztonka grupy, aktywnosci na ¢éwiczeniach, udziatu w dyskusji. Kompetencje jezykowe w zakresie
wiedzy weryfikowane s3 poprzez ocene wypowiedzi pisemnych na zajeciach w zakresie
umiejetnosci, s to oceny z wypowiedzi ustnych na zajeciach oraz sprawdziany pisemne ze
znajomosci i umiejetnosci stosowania stownictwa specjalistycznego, a kompetencje spoteczne s3
oceniane poprzez przygotowanie i aktywnos¢ na zajeciach. Metody sprawdzania i oceniania efektow
uczenia sie dobierane sg przez nauczycieli, tak aby przygotowaé studenta nie tylko do pracy
zawodowej, ale rowniez do prowadzenia dziatalnosci naukowej w dyscyplinach, do ktérych kierunek
jest przyporzadkowany np. do dyscypliny nauki o zdrowiu mozna przypisa¢ efekty m. in. takie jak:
DI_W09, W10,do dyscypliny technologia zywnosci i zywienia mozna przypisa¢ efekty: DI_WO03-
W08,U06, U07, U11 a do obydwu dyscyplin przyporzadkowano DI_ W01, W11, W12, U01, U02, UQS,
U10, K01, K04, KO6 na studiach 1 stopnia. Na studiach 2 stopnia efekty uczenia sie
przyporzadkowanodo dyscypliny nauki o zdrowiu m. in. takie jak: DI2A_WO02, W04, W06, do
dyscypliny technologia zywnosci i zywienia mozna przypisa¢ efekt DI2A_UO5 a do obydwu dyscyplin
przyporzadkowano DI2A_WO01, W03, W05, W07, U01, U02, U03, U04, K01, K02, K03.

Metodg sprawdzenia efektdw uczenia sie osigganych na praktykach zawodowych jest
egzamin ustny z praktyk. Studenci odpowiadajg na pytania komisji egzaminacyjnej dotyczace nabytej
wiedzy zwigzanej ze specyfikg miejsca odbywania praktyk, umiejetnosci, jakich student nabyt i
kompetencji spotecznych zwigzanych z pracg na danym stanowisku i w okreslonej grupie i strukturze
pracownicze;.

Prace egzaminacyjne i etapowe realizowane sg na ogoét w formie sprawdziandéw pisemnych,
opisowych lub testowych, w formie projektéw, prezentacji, sprawozdan z ¢wiczen laboratoryjnych.
Prace etapowe z technologii informacyjnych opierajg sie na sprawdzianach z praktycznych
umiejetnosci pracy na komputerze takich jak edycja dokumentéw tekstowych i arkusza
kalkulacyjnego. Rodzaje, tematyka oraz metodyka sg zgodne z informacjami zawartymi w kartach
opisu przedmiotu (modutach) i sg zebrane w teczkach przedmiotu przechowywanych przez
nauczycieli odpowiedzialnych za przedmioty. Zgodnie z instrukcjg 1.1-04 WKdsJK nauczyciele
przechowujg w nich wszystkie prace egzaminacyjne i wybrane prace zaliczeniowe (etapowe) oraz
dzienniki zajec.

Prace dyplomowe licencjackie koriczace studia 1 stopnia majg charakter prac przeglagdowych,
czasem zawierajgce elementy badawcze (np. analizy ankiety lub diety) lub projektowych (projekt
diety). Wymagania dla prac licencjackich znajdujg sie w Instrukcji 1.1-10 oraz w zatgcznikach do niej.
Tematy prac sg czesto zwigzane z obszarem badan lub zainteresowan naukowych promotora, ale
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wielu promotoréw jest otwartych na zainteresowania studentow i jesli s3 oni zdeterminowani
chetnie sprawuja opieke nad tematem, ktdry interesuje przede wszystkim studenta. Tematyka prac
dotyczy najczesciej roli zywienia w profilaktyce i leczeniu wybranych chordb dietozaleznych (np.
choréb uktadu krazenia, cukrzycy, wybranych nowotwordéw), zywienia wybranych grup spotecznych
(np. kobiet w cigzy, dzieci, mtodziez, senioréw) oraz wtasciwosci prozdrowotnych poszczegdlnych
sktadnikéw zywnosci (np. peptyddw, przeciwutleniaczy, polifenoli) i grup lub wybranych produktow
zywnosciowych (np. produktéw mlecznych, owocdw, warzyw). Prace licencjackie studentéw kierunku
Dietetyka sg przygotowane na wysokim poziomie, o czym Swiadczg oceny, w wiekszosci bardzo dobre
(84% ocen w przedziale 4,5-5,0 w roku 2018/19 na studiach niestacjonarnych) za ztozone prace.
Srednia ocen z prac licencjackich studiéw niestacjonarnych byta wysoka i wynosita 4,26 w roku
2018/19i 4,78 w roku 2017/18. Podczas pisania prac licencjackich studenci nabywajg kompetencji do
prowadzenia dziatalnosci naukowej w zakresie wiedzy DI_WO03, umiejetnosci DI_U0O4, DI_UOS5 i
kompetencji spotecznych: DI_KO01.

Prace dyplomowe magisterskie koriczace studia 2 stopnia majg charakter prac badawczych i
sktadajg sie z: wstepu, przegladu literatury, celu, materiatdw i metod, wynikow, dyskusji, wnioskéw i
spisu literatury. Wymagania dla prac magisterskich réwniez znajdujg sie w Instrukcji 1.1-10. Podobnie
jak w przypadku prac licencjackich, tematy prac sg czesto zwigzane z obszarem badan lub
zainteresowan naukowych promotora, ale wielu promotoréw jest otwartych na zainteresowania
studentdw. Cze$¢ prac ma charakter ankietowy zatem magistranci korzystajg z doswiadczen
promotorow w kontekscie zasad zwigzanych z konstruowaniem ankiet jak i doboru metod analiz
statystycznych, za$ tematyka ankiet nie musi pokrywac sie z zainteresowaniami naukowymi
promotora dajac przez to studentom mozliwos¢ wykonywania prac badawczych z zakresu, ktéry ich
interesuje. Ponadto cze$¢ prac ma charakter analityczny dotyczacy ogdlnie dostepnych
epidemiologicznych danych statystycznych i analizy korelacji pomiedzy nimi; wiele prac to tak zwany
,casestudy” opisujgcy konkretny przypadek pacjenta oraz efekty proponowanej dietoterapii; sg prace
dotyczace wiekszych grup badanych. Prace badawcze z udziatem ludzi zawsze zwigzane s3 z
uzyskaniem swiadomej zgody uczestnikow w prowadzonym badaniu i majg charakter opisowy, a
cze$¢ badawcza ogranicza sie do analiz antropometrycznych oraz ankietyzacji badanej grupy. W
przypadku ,casestudy” prace tego typu prowadzone s3 jedynie przez dietetykdw majgcych
uprawnienia do udzielania porad dietetycznych.

Podczas pisania prac magisterskich studenci nabywajg kompetencje do prowadzenia
dziatalnosci naukowej w zakresie wiedzy DI2A_WO04, umiejetnosci DI2A_UO7 i DI2A_UO08 oraz
kompetencje spotecznych: DI2A_KO1.

Studenci zaréwno pierwszego jak i drugiego stopnia sg wspdétautorami publikacji naukowych,
a takze autorami i wspotautorami doniesien konferencyjnych w dyscyplinach, do ktérych kierunek
jest przyporzadkowany.

Kryterium 4. Kompetencje, doswiadczenie, kwalifikacje i liczebnos¢ kadry prowadzacej ksztatcenie
oraz rozwoj i doskonalenie kadry

Liczba, struktura kwalifikacji oraz dorobek naukowy nauczycieli akademickich oraz innych o0séb
prowadzqcych zajecia ze studentami na ocenianym kierunku, jak rownieZz ich kompetencji
dydaktycznych.
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W roku 2018/2019 zajecia na kierunku dietetyka prowadzili pracownicy z Wydziatéw: Nauk o
Zywnosci i Biotechnologii, Nauk o Zwierzetach i Biogospodarki, Ogrodnictwa i Architektury
Krajobrazu, Medycyny Weterynaryjnej, Studium Praktycznej Nauki Jezykéw Obcych i Studium
Wychowania Fizycznego oraz Uniwersytetu Medycznego. Szczegétowe dane potwierdzajace
kompetencje kadry w zatgczniku (Cz. Ill Zat. 2 p.4.).

Obsady zajec, ze szczegdIinym uwzglednieniem zajeé, ktdére prowadzq do osiggania przez studentow
kompetencji zawigzanych z prowadzeniem dziatalnosci naukowej

Wyktady prowadzg nauczyciele akademiccy z tytutem profesora, stopniem dr hab i dr
pozytywnie zaopiniowani przez Rade Woydziatu/Kolegium Woydziatu. Propozycje o0séb
odpowiedzialnych za przedmiot zgtasza kierownik Katedry. Zajecia prowadzone sg przez nauczycieli
specjalizujgcych sie w danych zagadnieniach. Przedmioty kierunkowe prowadzone s3 przez
nauczycieli specjalizujgcych sie w obszarze wiedzy odpowiadajgcej realizowanym przedmiotom.
Przedmioty z dyscypliny technologia zywnosci i zywienia realizujg gtéwnie pracownicy Wydziatu
wskazujacy te dyscypline jako wiodacg (70%), oraz dziedzine nauk medycznych i nauk o zdrowiu,
dyscypline: nauki o zdrowiu (25%) i nauki farmaceutyczne (5%), oraz kadra z Uniwersytetu
Medycznego.

Przedmioty, ktére prowadzg do osiggania przez studentdw kierunku Dietetyka kierunkowych
tresci ksztatcenia na 1 stopniu zawierajg sie w modutach z zakresu: anatomii i fizjologii cztowieka,
chemii i biochemii zywnosci, podstaw dietetyki i zywienia cztowieka, technologii i mikrobiologii
zywnosci, edukacji zywieniowej, toksykologii, nutrigenomiki, farmakologii i interakcji lekéw z
zywnoscig, zywienia réznych grup ludnosci, a takze higieny, bezpieczenstwa i normalizacji zywnosci
oraz towaroznawstwa produktow roslinnych i zwierzecych. Na 2 stopniu w modutach z zakresu
fizjologii zywienia cztowieka, profilaktyki Zzywieniowej, Zywienia klinicznego, poradnictwa
zywieniowego i dietetycznego, zywienia dla wybranych grup spotecznych, zywienia w chorobach
dietozaleznych badz w takich, w ktérych dieta ma ogromne znaczenie wspierajgce farmakoterapie
np. w chorobach nowotworowych, ukfadu krazenia, autoimmunizacyjnych, w zespole
metabolicznym, i innych. Przedmioty te powierzane s3 osobom majgcym dorobek z dyscypliny
technologia zywnosci i zywienia nauk o zdrowiu oraz pracownikom z innych Wydziatéw,
posiadajgcych dorobek z innych dyscyplin. W celu zapewnienia jakosci kadry dydaktycznej
prowadzacej zajecia z przedmiotéw zawodowych i specjalistycznych oraz podniesienia jakosci
ksztatcenia powierza sie zajecia pracownikom naukowo-dydaktycznym i dydaktycznym zgodnie z
Uchwatg RW z dnia 24.04.2018 r.

tgczenie przez nauczycieli akademickich i inne osoby prowadzqce zajecia dziatalnosci dydaktycznej
z dziatalnosciq naukowq oraz wtgczania studentéw w prowadzenie dziatalnosci naukowej,

Kadra prowadzaca zajecia kierunkowe faczy dziatalnos¢ naukowa z dydaktyczng. W latach
2015-2019 pracownicy WNoZiB opublikowali z listy A 427 publikacji uzyskujgc 17319 punktéw o
tacznym IF 961,294 oraz 18 monografii oraz 17 patentdw i praw ochronnych (Tab. 4.1, Tab. 4.2).
Nauczyciele prowadzacy zajecia realizowali i realizujg projekty badawcze (NCN, MNiSw, NCBiR oraz
RID) (Tab.4.3). Zgtosili komunikaty i publikacje powstate z badan ze studentami (Zat. 8.2).

Zafozenia, cele i skutecznos¢ prowadzonej polityki kadrowej, z uwzglednieniem metod i kryteriow
doboru oraz rekrutacji kadry, sposobow, zasad i kryteriow oceny jakosci kadry oraz udziatu w tej
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ocenie réznych grup interesariuszy, w tym studentow, a takze wykorzystania wynikéw oceny w
rozwoju i doskonaleniu kadry.

Polityka kadrowa na Wydziale umozliwia dobér odpowiedniej kadry. Pracownicy zatrudniani
sg na drodze konkurséw na dane stanowisko. Muszg posiada¢ wyksztatcenie i umiejetnosci
adekwatne do wymagan podanych w ogtoszeniu konkursowym. Nauczyciele akademiccy podlegaja
okresowej ocenie. Wypetniajg arkusz oceny okresowej ktéry uwzglednia osiggniecia naukowe,
dziatalno$¢ dydaktyczng i organizacyjng. Komisja Wydziatowa ds. Kadr i Oceny Nauczycieli
weryfikuje informacje i wystawia ocene (pozytywna lub negatywng). Pracownik podlega réwniez
ocenie bezposredniego przetozonego oraz Dziekana na podstawie hospitacji w czasie zajeé ze
studentami. W arkuszu sg wpisywane punkty, ktére przyznajg studenci na podstawie wypetnionych
ankiet (w skali od 2 do 5). Nauczyciel otrzymujgcy niskie noty jest motywowany do wiekszej
starannosci w prowadzeniu zajec przez Wydziatowag Komisje ds. Jakosci Ksztatcenia, bezposredniego
przetozonego, dziekana.

Systemu wspierania i motywowania kadry do rozwoju naukowego Iub artystycznego oraz
podnoszenia kompetencji dydaktycznych.

Wiadze UP i Wydziatu wspierajg i motywujg pracownikéw do rozwoju naukowego oraz
podnoszenia kompetencji dydaktycznych. Co roku przyznawane sg nagrody JM Rektora za
dziatalno$¢ naukowg, dydaktyczng, organizacyjng i catoksztatt dorobku (Zarz. 31/2019) (Tab. 4.5).
Dodatkowo Rektor (Zarz. 18/2017) przyznaje nagrody naukowe w 3 kategoriach: za publikacje o
najwiekszej liczbie cytowan, za publikacje z najwiekszym IF oraz za badania aplikacyjne. W 2017
roku przyznano 2 nagrody i w 2018 roku 1 nagrode pracownikom Wydziatu.

Od 2017 r 10% pracownikéw Wydziatu/dyscypliny otrzymuje nagrody projakosciowe.
Nagroda projakosciowa przyznawana jest na podstawie § 46 Statutu Uniwersytetu
Przyrodniczego w Lublinie oraz w oparciu o listy rankingowe przygotowane przez Oddziat
Informacji Naukowej Biblioteki Gtéwnej UP. Ranking uwzglednia sumaryczng punktacje
publikacji w czasopismach, materiatach i monografiach powyzej 70 punktéw w przypadku kiedy
pracownik byt pierwszym lub korespondencyjnym autorem, a publikacja przypisana jest do
dyscypliny, w ktérej pracownik zadeklarowat co najmniej 50% czasu pracy.

Pracownicy mogg korzystaé ze srodkéw funduszu szkoleniowego Prorektora ds. Organizacji i
Rozwoju Uczelni, na dofinansowanie podniesienia kwalifikacji zawodowych. Co roku korzysta 10-15
0s6b z Wydziatu (w 2019 r- 11 oséb, w 2020 r- 15 oséb) (Zat. 4.1).

W celu podniesienia kwalifikacji i dydaktycznych coraz czesciej Pracownicy uczestniczg w
roznych kursach, szkoleniach oraz wyjezdzaja w ramach programu Erasmus+ na uczelnie
zagraniczne (Tab. 7.5).

4

W roku 2019 w ramach szkolenia zagranicznego ,Masters of Didactics” ” organizowanego przez
Ministerstwo Nauki i Szkolnictwa Wyzszego 14 pracownikéw Wydziatu uczestniczyto w intensywnym
szkoleniu na Uniwersytecie Groningen (Holandia) w Gandawie.

Obecnie trwa nabér na wyjazdy pracownikow UP w ramach programu Erasmus+ Szkolnictwo
Wyzsze "Mobilnos¢ Edukacyjna" na semestr leni 2019-20.W ramach projektu "Zintegrowany Program
Rozwoju UP w Lublinie" w ramach Programu Operacyjnego Wiedza Edukacja Rozwdj 2014-2020
wspotfinansowanego z EFS organizowane jest bezptatne szkolenie pt. "Wykorzystanie multimediéw

w efektywnym prowadzeniu zaje¢ dydaktycznych", (3-5 marca 2020).
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Kadra prowadzaca zajecia rozwija sie naukowo, co skutkuje awansami (Tab. 4.4). W latach
2015-2019 11 oséb uzyskato stopien naukowy doktora habilitowanego, a 2 tytut profesora.

Kryterium 5. Infrastruktura i zasoby edukacyjne wykorzystywane w realizacji programu studiow
oraz ich doskonalenie

Infrastruktura dydaktyczna i naukowa

Tresci programowe na kierunku dietetyka sg realizowane w rownym wymiarze godzinowym (Uchwata
Senatu nr 21/2009-2010 z dnia 29 stycznia 2010) przez nauczycieli akademickich zatrudnionych na
Wydziale Nauk o Zywnosci i Biotechnologii oraz na Wydziale Nauk o Zwierzetach i Biogospodarki (do
2019 r. Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat). Wydziaty dysponujg nowoczesng baza lokalowsg i
aparaturowq mieszczacg sie w:

- budynku Wydziatu Nauk o Zywnoéci i Biotechnologii (ul. Skromna 8), gdzie s3 2 aule wyposazone w
nowoczesne systemy audiowizualne i multimedialne, 2 sale komputerowe, 6 sal seminaryjnych, trzy
sale poéttechniki, sale c¢wiczeniowe i pracownie magisterskie oraz specjalistyczne laboratoria
naukowo-badawcze Katedry Biochemii i Chemii Zywnosci oraz Katedry Biotechnologii, Mikrobiologii i
Zywienia Cztowieka;

- budynku Agro | (ul. Akademicka 15), gdzie znajdujg sie 2 laboratoria chemiczne i pracownia
fitochemii nalezgcej do Wydziatu Katedry Chemii oraz sala seminaryjna.

- Centrum Innowacyjno — Wdrozeniowym Nowych Technik i Technologii w Inzynierii Rolniczej (CIW,
ul. Gteboka 28). Baza lokalowa CIW zostata wybudowana i wyposazona przy realizacji projektu
zgtoszonego do dziatania 1.1 ,Infrastruktura uczelni” Programu Operacyjnego Rozwdj Polski
Wschodniej 2007-2013. Obiekt sktada sie z pomieszczen, w ktérych mieszczg sie sale dydaktyczne w
tym aule, sale éwiczeniowe, sale komputerowe, sale laboratoryjne i laboratoria specjalistyczne.
Zajecia w tym obiekcie na kierunku dietetyka odbywaja sie w 6 salach jezykowych;

- budynku Medycyny Weterynaryjnej, gdzie wykorzystywane sg specjalistyczne laboratoria fizjologii
zwierzat

- Nowoczesnym Centrum Sportowo — Rekreacyjnym (ul. Gteboka 31), zajecia z wychowania
fizycznego, Poradnia Dietetyczna Wydziatu Nauk o Zywnosci i Biotechnologii

Wyposazenie sal dydaktycznych oraz zaplecza badawczego przedstawiono w zataczniku (Zat. 2 pkt. 6).
Sale, w ktérych odbywajg sie zajecia sg w wiekszosci wyposazone w projektory, ekrany, tablice
suchoscierne, w aulach dodatkowo znajduja sie komputery, wizualizery, mikrofony i nagtosnienie,
posiadajg takze systemy konferencyjne. Wszystkie sale w budynku CIW sg wyposazone w interkom
umozliwiajgcy komunikacje z obstugg techniczng. W salach komputerowych mieszczg sie stanowiska
komputerowe (16-18) wraz z odpowiednim oprogramowaniem do realizacji zaje¢ zwigzanych z nauka
uktadania diet przy wykorzystaniu specjalistycznych programéw komputerowych, zajec ze statystyki
oraz wybranych zaje¢ w ramach seminariéw dyplomowych. Sale laboratoryjne wyposazone sg w
stanowiska  umozliwiajagce  wykonywanie  doswiadczen  chemicznych,  biochemicznych,
mikrobiologicznych i z zakresu fizjologii zwierzat. Zajecia wspomagane sg zapleczem naukowo
badawczym zgodnie z przyjetg tematyka kierunku. Wydziat Nauk o Zywnoéci i Biotechnologii oferuje
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na potrzeby studentéw Poradnie Dietetyczng, w ktdrej pod opiekg wykwalifikowanej kadry moga
pogtebia¢ wiedze i doskonali¢ swoje umiejetnosci w zawodzie dietetyka realizujgc praktyki
zawodowe.

Infrastruktura i wyposazenie instytucji, w ktérych prowadzone sg praktyki zawodowe (ponad 700
godzin) s3 odpowiednio dobrane do kierunku studiéw. Zasady organizacji i zaliczania praktyk
zawodowych okreslone przez Dziat Ksztatcenia Praktycznego i Ustawicznego sg umieszczone na
stronie internetowej UP http://www.up.lublin.pl/praktyki/. Pracownicy Dziatu posiadajg wykaz
instytucji, w ktorych odbywajg sie praktyki (m.in. szpitale, zaktady zywienia zbiorowego, pensjonaty,
hotele, szkoty). Warunkiem koniecznym odbycia praktyk w danym zaktadzie jest posiadanie
odpowiedniej infrastruktury. W tym celu instytucje sa weryfikowane przez dziat praktyk (wizytacje i
kontrole). Harmonogram i miejsce praktyk sg zgodne z kierunkiem studiéw. Instytucja przyjmujaca
jest obowigzana do zapewnienia warunkdéw niezbednych do realizacji praktyki, w szczegdélnosci do: 1)
zapewnienia odpowiednich stanowisk pracy, urzadzen, narzedzi i materiatéw, 2) zapoznania
studentdw z zaktadowym regulaminem pracy, przepisami bhp p. poz., przeprowadzenia szkolenia
stanowiskowego, 3) zapewnienia nadzoru przez zaktadowego opiekuna praktyk nad pracami
wykonywanymi przez studentow.

W ramach podpisanej umowy z firmg Microsoft Uniwersytet uruchomit dla studentéw i doktorantéw
ustuge ,Office365”. Ustuga ,Office365” zapewnia dostep online do narzedzi typu: poczta, Word,
Excel, Power Point, Skydrive, Skype za pomocg przegladarki internetowej. Uniwersytet zakupit
subskrypcje oprogramowania Statistica Rozszerzony Pakiet Akademicki (z licencjg akademicka Site
License dla wszystkich pracownikéw, pracowni studenckich, studentéw i doktorantow). Z
oprogramowania mozna korzysta¢ bezptatnie na terenie Uniwersytetu jak i poza nim. Warunkiem
koniecznym do zarejestrowania kopii oprogramowania jest posiadanie adresu e-mail w domenach:
up.lublin.pl, up.edu.pl, student.up.edu.pl. Aktualnie na UP w Lublinie trwajg prace nad wdrozeniem
wewnetrznej sieci Intranet z platformami umozliwiajgcymi dostep do otwartych danych naukowych
czy materiatéw szkoleniowych.

Pracownicy wszystkich Katedr, w ktdrych odbywajg sie zajecia udzielajg konsultacji studentom oraz
przesytajg materiaty dodatkowe drogg elektroniczna.

Rozwazajgc dostepnos¢ infrastruktury, w tym aparatury i materiatéw dydaktycznych, w celu
wykonywania przez studentéw zadan w ramach pracy wiasnej nalezy zaznaczy¢ iz, zgodnie z
przyjetymi programami studidw materiaty dydaktyczne przygotowywane przez prowadzacych zajecia
lub dostepne skrypty zawierajg niezbedne wskazoéwki, utatwiajgce samodzielne wykonanie zadan.
Ponadto dostepne sg bogate zasoby biblioteczne umozliwiajgce poszerzanie wiedzy oraz analize i
interpretacje literatury.

Zasoby biblioteczne, informacyjne oraz edukacyjne

Biblioteka Gtéwna UP w Lublinie gromadzi literature polskg i obcg zwigzang z profilem prac
naukowych i dydaktycznych prowadzonych przez pracownikdédw uczelni. Tematycznie ksiegozbidr
obejmuje zakres kierunku dietetyka, zawiera szeroko pojete nauki rolnicze, technologie zywnosci,
nauki o zdrowiu, technike rolnicza, maszynoznawstwo przemystu spozywczego oraz biologie,
biotechnologie, a takze ogrodnictwo, zootechnike, medycyne weterynaryjng, ochrone srodowiska, a
wybidérczo medycyne, matematyke, fizyke, chemie i podstawy techniki.
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Ksiegozbidor zgromadzony w Bibliotece Gtéwnej liczy ok. 390 000 wolumindw ksigzek, czasopism i
zbioréw specjalnych. Tak wiec mozliwy jest dostep do piSmiennictwa zalecanego w sylabusach
przedmiotow. Biblioteka abonuje dostep do ponad 20 000 tys. tytutdw czasopism naukowych i
ksigzek w wersji elektronicznej. Od 1995 r. Biblioteka uzytkuje zintegrowany system biblioteczny VTLS
(Virginia Tech Library System), ktéry w 2003 r. zastgpiony zostat jego unowoczesniong wersjg o
nazwie VIRTUA.

Dostepne sg bazy bibliograficzno-bibliometryczno-abstraktowe (CAB Abstracts, Scopus, Web of
Science, Journal Citation Reports) oraz petnotekstowe (Serwis EMIS, Science Direct - Elsevier,
Springer, Wiley, Oxford, Knovel, American Chemical Society Publications, Baza BioOne, Serwis
EBSCOhost, Wydawnictwo Cambridge). Bezposrednio zwigzany z kierunkiem dietetyka jest Serwis
Knovel, ktéry udostepnia ksigzki z kolekcji: Biochemia, Biologia i biotechnologia; Chemia i Inzynieria
Chemiczna; Srodowisko i Inzynieria Srodowiska; Zywnos¢ i Zywienie. W zasobach znajduja sie m.in.
podreczniki i interaktywne tabele.

Pracownicy, Doktoranci i Studenci UP posiadajg dostep do wybranych Zrédet elektronicznych z
komputerdw znajdujacych sie w sieci uczelnianej oraz mozliwos¢ logowania z dowolnego komputera
do elektronicznych zasobdéw poprzez system HAN (Hidden Automatic Navigation).

Rozwydj i doskonalenie infrastruktury

Posiadamy nowoczesng infrastrukture dla potrzeb kierunku dietetyka. Prowadzimy takze dalszy jej
rozwéj i doskonalenie dzieki wielokierunkowym dziataniom Dziekandéw, Kierownikéw Katedr i
Zaktaddéw, Przewodniczacych oraz Cztonkdéw Rady Programowej Kierunku i pracownikéw. Prowadzgcy
zajecia zgfaszajg potrzeby, kierownicy Katedr czuwajg nad prawidtowym przypisaniem i
wykorzystaniem aparatury, przyrzaddw, sprzetu specjalistycznego, programéw komputerowych oraz
zasobéw bibliotecznych w ramach poszczegdlnych modutéw. Jesli kierownik jednostki stwierdzi braki
w istnieniu bazy materialnej /dydaktycznej do prowadzenia powierzonych modutéw, podejmuje
$rodki zaradcze - sktada zapotrzebowanie do Dziekana/Rektora w sprawie uzupetnienia bazy. W
Katedrze Biotechnologii, Mikrobiologii i Zywienia Cztowieka w ramach realizacji projektu
029/RID/2018/2019 tworzona jest pracownia hodowli tkankowych, ktérej powstanie przyczyni sie do
podniesienia poziomu badan naukowych i prowadzenia innowacyjnych prac badawczych na liniach
komodrkowych prawidtowych i nowotworowych z wykorzystaniem nowoczesnej metodologii i
aparatury badawczej. Podniesie to potencjat badawczy Wydziatu w zakresie biotechnologii oraz
przetozy sie na podniesienie jakosci ksztatcenia studentéw. Przyktadem doskonalenia bazy
dydaktycznej jest zakupienie w ostatnim czasie subskrypcji oprogramowania Statistica - Rozszerzony
Pakiet Akademicki.

Biblioteka kupuje literature (czasopisma, ksigzki, normy) na zlecenie rady programowe] kierunku.
Prenumerata baz danych, wydawnictw ciggtych i zwartych prolongowana jest na podstawie statystyk.
Obecnie dzieki systemowi HAN (Hidden Automatic Navigator) mozliwa jest doktadna analiza
statystyczna ze stopnia wykorzystania elektronicznych zasobow przez rézne grupy uzytkownikéw.
Pracownicy Oddziatu Informacji Naukowej Biblioteki Gtdwnej organizujg szkolenia z baz danych
prowadzone przez zewnetrznych, wykwalifikowanych szkoleniowcdéw, aby zwiekszy¢ swiadomosé
funkcjonalnosci i zawartosci konkretnej bazy danych, co przektada sie na zwiekszenie jej
wykorzystania. Organizowany jest dostep testowy do baz danych, ktérych nie ma w prenumeracie,
aby studenci, i pracownicy mogli sami oceni¢, czy taka baze warto wiaczy¢ do zasoboéw i czy spetnia
wszystkie wymagania uzytkownikéw pod wzgledem zawartosci tresci. Ciggle szukamy zasobow jak

43



najlepiej odpowiadajgcych tresciom nauczania. W 2015 roku Biblioteka zorganizowata i
przeprowadzita ankiete na temat badania potrzeb uzytkownikéw. Studenci, doktoranci i pracownicy
mogli zgtaszaé swoje opinie o pracy i znajomosci biblioteki, dostepnosci zasobéw drukowanych jak i
elektronicznych.

Kryterium 6. Wspdtpraca z otoczeniem spoteczno-gospodarczym w konstruowaniu, realizacji
i doskonaleniu programu studidéw oraz jej wptyw na rozwdj kierunku

Wydziat Nauk o Zywnosci i Biotechnologii wspétpracuje z otoczeniem spoteczno-gospodarczym, w
aspekcie prowadzonych badan naukowych, i w celu zapewnienia udziatu przedstawicieli tego
otoczenia w okreslaniu efektéw uczenia sie, weryfikacji i ocenie stopnia ich realizacji oraz organizacji
praktyk zawodowych. Konsultacje z otoczeniem spoteczno-gospodarczym sg istotnym elementem
doskonalenia procesu dydaktycznego na kierunku dietetyka. Wspdtpraca ta jest realizowana w celu
aktualizacji tresci programu, realizacji praktyk a takze tematyki prac dyplomowych. Konsultacje te
prowadzone sg m.in. z: Vitagenum Sp. z o. 0., Nexbio Sp. z 0. o. EduNutrica. Przedstawiciele
wymienionych firm nie zgtaszali zastrzezen do programu studidw na kierunku dietetyka i wyrazali
zadowolenie z wiedzy teoretycznej absolwentéw zwracali uwage na potrzebe doskonalenia
umiejetnosci praktycznych np. poprzez zwiekszenie liczby godzin praktyk zawodowych.

Dodatkowe informacje, ktére jednostka uznaje za wazne dla oceny tego kryterium:

Jednostka wspdtpracuje z pracownikami innych wydziatéw UP w Lublinie oraz jednostek naukowych
krajowych i zagranicznych. Przyktadem takiej wspdtpracy sg wspdlne badania realizowane przez dr
inz. Justyne Libere z dr inz. Dominikg Gfabska, prof. SGGW i jej zespotem oraz pracownikami
naukowymi z Chorwacji (University Hospital Centre Zagreb). Wspdlne badania dotyczg zwyczajéw
zywieniowych polskich i chorwackich studentéw.

Wspodtpraca prof. Pawta Glibowskiego i dr Matgorzaty Kosteckiej z SGGW w ramach projektu ABC
Zdrowego Zywienia.

Organizacja Festiwalu Zdrowia Przedszkolaka (od 2015 r.) - dr M. Kostecka wraz z lubelskimi
przedszkolami i urzedem miasta.

We wspotpracy z Polskim Stowarzyszeniem oséb z celiakig i na diecie bezglutenowej dr Matgorzata
Kostecka realizuje projekt edukacyjno-warsztatowy "Dieta bezglutenowa bez przeszkdd - jedz zdrowo
i smacznie " (2018-2020 r., POWR.03.01.00-T153/18-03).

Efektem tej wspotpracy sa publikacje naukowe, umozliwienie pozyskania materiatéw do prac
dyplomowych oraz wykorzystanie wynikéw badan do doskonalenia tresci modutéw oraz wymiana
doswiadczen dydaktycznych, co przektada sie na efekty ksztatcenia. Waznym wydarzeniem byto
zorganizowanie | Ogolnopolskiej Konferencji Naukowej "Naukowo o zywieniu" (18.05.2019 r.) przez
Wydziat, SKN Dietetykow i firme EduNutrica.
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Kryterium 7. Warunki i sposoby podnoszenia stopnia umiedzynarodowienia procesu ksztatcenia na
kierunku

Umiedzynarodowienie ksztatcenia na kierunku dietetyka przejawia sie witgczeniem studentéw
oraz kadry naukowo-dydaktycznej w miedzynarodowg wymiane akademickg w ramach dostepnych
programow stypendialnych i szkoleniowych. Umozliwia to zdobywanie najnowszej wiedzy,
doswiadczern i warsztatu naukowego oraz podniesienie poziomu merytorycznego oferty
dydaktycznej. Pracownicy Wydziatu prowadzg badania naukowe w dziedzinie zywienia oraz kontroli
jakosci zywnosci, warunkdéw jej przechowywania i produkcji potraw, co przektada sie na jakos¢ oferty
dydaktycznej. Kadra naukowo-dydaktyczna Wydziatu podnosi swoje kwalifikacje uczestniczac w
roznych formach wymiany i wspdtpracy miedzynarodowej. Aktywnos¢ miedzynarodowa
pracownikéw Wydziatu skutecznie promuje go poza granicami kraju, co przektada sie na coraz
liczniejsze przyjazdy studentédw i doktorantdw z zagranicy w ramach programow wspierajacych
mobilnos¢ miedzynarodowsa.

Umiedzynarodowieniu procesu ksztatcenia na kierunku stuzy obowigzkowy kurs jezykéw obcych ujety
w programie studiéw ocenianego kierunku. Przedmiot ,Jezyk obcy” (do wyboru: jezyk angielski, jezyk
niemiecki, jezyk rosyjski i jezyk francuski) zlecane sg przez Wydziat do realizacji w Studium
Praktycznej Nauki Jezykdéw Obcych. Realizacja tych zaje¢ ma przygotowac absolwentéw w zakresie
codziennej komunikacji oraz korzystania ze stownictwa specjalistycznego dla dyscypliny dietetyka.
Realizacja prac dyplomowych na kierunku wymaga znajomosci jezyka obcego przy opracowywaniu
przegladu literatury i dyskusji wynikdw. Wymagania stawiane studentom w zakresie efektéw uczenia
sie/ksztatcenia jezykdw obcych zawarte sg sylabusach.

Umiedzynarodowienie procesu ksztatcenia na kierunku dietetyka wspierane jest realizowanym w UP
Lublin programem , Mistrzowie Dydaktyki”. Projekt ma na celu podniesienie kompetencji kadry
akademickiej Wydziatu w zakresie stosowania nowoczesnych, innowacyjnych metod dydaktycznych,
takich jak wykorzystanie metody tutoringu w ksztatceniu. W ramach projektu 8 pracownikow
naukowo-dydaktycznych uczestniczyto w 10-15 dniowych szkoleniach podczas wizyt studyjnych na
wybranych renomowanych uczelniach europejskich znajdujacych sie w pierwszej setce rankingu
szanghajskiego (m.in. Uniwersytet w Groningen, Uniwersytet Aarhus, University College London). Po
powrocie kadra akademicka ma obowigzek przeprowadzi¢ zajecia z wykorzystaniem metody
tutoringu ze studentami. Liste pracownikdw Wydziatu, ktdrzy uczestniczyli w programie
zamieszczono w Tabeli 7.1.

Kolejnym programem wspierajgcym umiedzynarodowienie sg bezptatne kursy jezyka angielskiego
realizowane w ramach projektu ,Podniesienie kompetencji kadry akademickiej i administracyjnej
oraz potencjatu instytucjonalnego w przyjmowaniu oséb z zagranicy przez Uniwersytet Przyrodniczy
w Lublinie”, realizowany w ramach programu ,Welcome to Poland”, ktéry jest wspétfinansowany ze
Srodkow Europejskiego Funduszu Spotecznego w ramach Programu Operacyjnego Wiedza Edukacja
Rozwdj, projekt pozakonkursowy pt. Podniesienie kompetencji kadry akademickiej i potencjatu
instytucji w przyjmowaniu osdb z zagranicy — Welcome to Poland realizowany w ramach Dziatania
okreslonego we wniosku o dofinansowanie projektu nr POWR.03.03.00-00-PN14/18. W ramach tego
projektu podnosi swoje umiejetnosci grupa nauczycieli akademickich Wydziatu.

Wydziat aktywnie promuje miedzynarodowa wymiane studencka. Studenci kierunku moga
studiowa¢ na ponad 100 uczelniach partnerskich, z ktorymi UP w Lublinie ma podpisane umowy
dwustronne w zakresie studiow wymiennych. Lista uczelni znajduje sie w Tabeli 7.2.
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Wyijazdy studentéw odbywajg sie z programu edukacyjnego Erasmus+, ktéry na Wydziale jest
wiodgcym we wspieraniu umiedzynarodowienia procesu ksztatcenia. Program ten umozliwia
studentom odbycie czedci studidw za granicg lub zagranicznej praktyki zawodowej, promuje
mobilnos¢ pracownikdw Wydziatu, stwarza liczne mozliwosci udziatu w projektach we wspodtpracy z
partnerami zagranicznymi. Studenci i pracownicy mogg rdéwniez wyjezdza¢ do uczelni
srodkowoeuropejskich w ramach programu CEEPUS. Dziataniami wspierajacymi
umiedzynarodowienie zajmuje sie Biuro Wymiany Akademickiej, podlegajgce Prorektorowi ds.
organizacji i rozwoju uczelni. Biuro zajmuje sie wyjazdami studentéw UP w Lublinie na czes¢ studidw,
praktyki oraz staze absolwenckie; przyjazdami studentéw zagranicznych na cze$é studiow do UP w
Lublinie, na praktyki oraz staze absolwenckie; wyjazdami pracownikéw UP w Lublinie w celach
szkoleniowych, przyjazdami pracownikéw uczelni zagranicznych w celach szkoleniowych, wyjazdami
nauczycieli akademickich UP w Lublinie w celach dydaktycznych oraz przyjazdami nauczycieli
akademickich z uczelni zagranicznych w celach dydaktycznych.

Na Wydziale jest powotany Koordynator ds. wspdtpracy miedzynarodowej, ktdry scisle wspétpracuje
z Biurem Wymiany Akademickiej. Rolg koordynatora jest wspieranie studentéw i pracownikdéw
dydaktycznych w umiedzynarodowieniu procesu ksztatcenia. Koordynator przeprowadza wsrdéd
studentéw kierunku nabdr na studia wymienne w ramach programu Erasmus+ oraz nabdr ciggly na
wyjazd na praktyke, pomaga studentom utozyé program studiéw na uczelni partnerskiej, znajduje
opiekuna naukowego dla studentéw z zagranicy chcacych przyjechaé na Wydziat w ramach praktyki.
Informacje dotyczace naboru na studia wymienne oraz dokumenty aplikacyjne udostepniane sg na
stronie internetowej Uczelni w zaktadce ,Erasmus+”. Studenci, ktérzy chcg aplikowaé¢ na studia
wymienne w ramach Erasmus+ powinni wykazac sie znajomoscig jezyka obcego, w ktérym beda
prowadzone zajecia na uczelni partnerskiej. Jezyk wyktadowy obowigzujgcy na uczelni partnerskiej
oraz wymagany poziom znajomosci tego jezyka zawsze jest podany w informacjach podczas
rekrutacji. Na etapie rekrutacji studenci przedstawiajg odpowiednie certyfikaty potwierdzajace
znajomosc jezyka obcego na odpowiednim poziomie.

Wsrod studentéw zainteresowaniem cieszg sie tez programy oferowane przez inne podmioty takie
jak firma Camp Leaders Poland oferujgca wyjazdy wakacyjne do pracy w osrodkach kolonijnych i
resortach w Stanach Zjednoczonych (w 2017 r. - 1 osoba, w 2018 r. - 2 osoby).

Pracownicy Wydziatu sg aktywni w zakresie dydaktycznych i naukowych wyjazdéw zagranicznych.
Uczestniczg w miedzynarodowych programach edukacyjnych, badawczych i szkoleniowych (Tab. 7.3 i
7.4). Nauczyciele akademiccy podczas kazdego wyjazdu na uczelnie partnerskie przeprowadzali od 6
do 10 godzin dydaktycznych. Pracownicy Wydziatu nawigzujg tez kontakty z uczelniami i firmami z
Chin. Dr Katarzyna Skrzypczak w terminie 23.08-17.10.2017 (Beijing, China) uczestniczyta w Training
Course on Biotechnology Application in Food Industry for Developing Countries organizowany by
China National Research Institute of Food and Fermentation Industries.

Wydziat prowadzi ciggly nadzér i monitoring umiedzynarodowienia procesu ksztatcenia.
Dokumentacje w tym zakresie gromadzi Koordynator ds. wspdtpracy miedzynarodowej, Dziekanat i
Biuro Wymiany Akademickiej. Ocena umiedzynarodowienia procesu ksztatcenia i wptywu rezultatow
umiedzynarodowienia na program studiow i jego realizacje odbywa sie raz w roku. Dane dotyczace
ilosci wyjazdow nauczycieli akademickich Wydziatu oraz studentéw w ramach projektéw
miedzynarodowych byty przedstawiane i dyskutowane podczas obrad Rady Wydziatu, a w obecnej
strukturze organizacyjnej bedg prezentowane Radzie Programowej Kierunku. Sprawozdania
przygotowywane sg na podstawie danych z Biura Wymiany Akademickiej.
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Kryterium 8. Wsparcie studentow w uczeniu sie, rozwoju spotecznym, naukowym lub zawodowym
i wejsciu na rynek pracy oraz rozwaj i doskonalenie form wsparcia

Zgodnie ze Statutem UP w Lublinie § 15 w strukturze organizacyjnej uczelni w procesie
ksztatcenia studentéow opieke dydaktyczng w zakresie swoich kompetencji zapewniajg: Dziekan
Wydziatu sprawujacy biezacy nadzdér nad procesem ksztatcenia w ramach kierunkéw studiow,
nadzorujgcy proces rekrutacji, ustalajgcy szczegétowe plany zaje¢ dydaktycznych, zlecajacy zajecia
dydaktyczne w porozumieniu z kierownikami katedr, prowadzacy i sprawujacy nadzér nad
dziataniami zwigzanymi z zapewnianiem jakosci ksztatcenia, wspotuczestniczacy w procesie oceny
okresowej nauczycieli akademickich w ramach wykonywania przez nich obowigzkéw dydaktycznych,
wspierajgcy finansowo inicjatywy naukowe i organizacyjne zgtaszane przez Samorzad Studentéw i
Kota Naukowe. Prodziekan podejmujacy decyzje administracyjne i pozostate decyzje w
indywidualnych sprawach studenckich zwigzanych z tokiem studidw, wspiera studentéw w
rozwigzywaniu problemoéw pojawiajgcych sie w procesie ksztatcenia, odpowiada za przyznawanie
warunkowych zaliczen semestréw i okresla warunki powtarzania przedmiotéw lub semestréw,
przewodniczy egzaminom dyplomowym, komisyjnym, zatwierdza tematy prac dyplomowych i
odpowiada za organizacje indywidualnego trybu studiow. Podmiotem opiniodawczo-doradczym
Dziekana w sprawach zwigzanych z jakoscig ksztatcenia, ewaluacjg zaje¢ dydaktycznych,
formutowaniem rekomendacji w tym zakresie, ewaluacja i doskonaleniem programéw
dydaktycznych, opracowywaniem projektow programéw dydaktycznych jest Rada Programowa.
Kierownicy Katedr i Zaktadow wspierajg proces organizacji i realizacji ksztaftcenia. Wydziatowa
Komisja ds. jakosci ksztatcenia nadzoruje weryfikacje efektéw uczenia sie i opracowuje wyniki ankiet
studenckich, opracowuje wydziatowy system zapewnienia i doskonalenia jakosci ksztatcenia.
Pracownicy Biura Ksztatcenia Praktycznego i Rozwoju Kompetencji UP w Lublinie koordynuja
kontakty z otoczeniem gospodarczym Uczelni w celu doskonalenia dydaktyki i zwiekszania
zaangazowania otoczenia gospodarczego w proces ksztatcenia studentéw i realizacji prac
dyplomowych, koordynujg takze dziatania majace na celu utatwienie startu zawodowego
absolwentéw i prowadzg dziatania zwigzane z procesem monitorowania loséw absolwentéw w celu
zwiekszenia wartosci uzyskiwanych danych i lepszego wsparcia na przysztos¢, wspomagajg studentéw
w procesie organizacji praktyk zawodowych i nadzoruja ich realizacje. Na Wydziale nauczyciel
akademicki odpowiedzialny za przedmiot Praktyka zawodowa jest odpowiedzialny za
przeprowadzenie egzaminu i zaliczanie praktyk studentom kierunku dietetyka.

Pracownicy Dziatu Komunikacji i Wymiany Akademickiej UP w Lublinie oraz Koordynator Wydziatowy
odpowiadajg za realizacje szeroko pojetej wspotpracy z zagranicg, koordynujgc m.in. wymiane
studenckg w ramach dostepnych programoéw stypendialnych oraz wspierajac organizacyjnie
studentdw oraz wyktadowcdw z zagranicy przebywajgcych na Wydziale.

Specjalista ds. 0sdb niepetnosprawnych na UP w Lublinie organizuje i koordynuje dziatania majace na
celu utatwienie studentom z niepetnosprawnosciami korzystanie z oferty Wydziatu oraz informuje o
przewidzianej dla nich pomocy w zdobywaniu wiedzy i kompetencji zawodowych. Nalezy zaznaczyg,
iz nauczyciele akademiccy pracujagcy w UP w Lublinie szkoleni sg w zakresie metod wsparcia
studentdw niepetnosprawnych w procesie ksztatcenia uniwersyteckiego (Szkolenie: ,Zwiekszenie
dostepnosci uczelni wyzszych dla oséb z niepetnosprawnosciami”, UP w Lublinie, 9 maja 2017,
Lublin). Na stronie internetowej uczelni znajdujg sie Informacje dotyczace o0séb z
niepetnosprawnosciami. Kazdy student z niepetnosprawnosciami moze liczy¢ na indywidualng pomoc

dostosowang do jego potrzeb tj. wsparcie asystenta w czynnosciach zwigzanych z nauka, ktdrych nie
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mogg wykona¢ samodzielnie, wypozyczanie sprzetu technicznego, indywidualny tok nauczania
jezykéw obcych, pomoc psychologiczng, dostosowanie materiatéw dydaktycznych do potrzeb
indywidualnych. Studium Wychowania Fizycznego i Sportu organizuje zajecia sportowe poprawiajgce
kondycje i aktywno$é studentdw niepetnosprawnych. W ramach indywidualnych zaje¢ sportowych
studenci mogg uzyskaé zaliczenie z zaje¢ z wychowania fizycznego. Systematycznie organizowane s3
szkolenia dla studentdw z niepetnosprawnosciami oraz naukowej i administracyjnej kadry
akademickiej, ktére pomagajg rozwija¢ potencjat i zwiekszaé¢ swiadomos¢ spoteczng. Informacje o
terminach i tematyce szkolert umieszczane sg na stronie internetowej uczelni. W Bibliotece Gtéwnej
UP w Lublinie znajduje sie stanowisko komputerowe ze specjalistycznym sprzetem i
oprogramowaniem oraz stanowiska dla osdb stabowidzgcych z ogdlnodostepnym powiekszalnikiem,
sala szkoleniowa oraz strefy nauki indywidualnej. W rozwoju spotecznym, sportowym i artystycznym
wspierajg studentdw pracownicy zaangazowani w funkcjonowanie Akademickiego Zwigzku
Sportowego oraz wielu agend kulturalnych dziatajgcych w UP w Lublinie.

Dziekan powotuje dla kazdego rocznika studiéw opiekuna roku, wybierajgc go sposréd nauczycieli
akademickich. Jego funkcja polega przede wszystkim na utatwianiu studentom funkcjonowania w
Srodowisku akademickim, wspomaganiu w rozwigzywaniu probleméw zwigzanych z przebiegiem
studidw, sprawami bytowymi i socjalnymi studentow. Opiekun roku organizuje wybory starosty roku
- osoby zaangazowanej w organizacje przebiegu studiéw i zycia studenckiego danego rocznika,
reprezentujgcej stanowisko Studentéw w kwestiach wymagajacych interwencji Wiadz Wydziatu.
Informacje na temat praw i obowigzkéow studenta zgodnie ze Statutem UP w Lublinie oraz
Regulaminem Studidw UP w Lublinie sg przekazywane studentom | roku przez Prodziekana podczas
spotkania inauguracyjnego.

Jedng z podstawowych i skutecznych form wsparcia w zakresie naukowym i dydaktycznym, ktéra
studenci otrzymujg od nauczycieli akademickich sg konsultacje, prowadzone regularnie w wymiarze
nie mniejszym niz jedna godzina w tygodniu, lub w miare potrzeb studentéw. Termin regularnych
konsultacji jest okreslany przez nauczycieli akademickich na poczatku kazdego semestru i podawany
do publicznej wiadomosci. Nauczyciele akademiccy moga prowadzi¢ konsultacje takze zdalnie, np.
drogg elektroniczng. Dziekan i Prodziekan Wydziatu ustalajg wtasne godziny konsultacji w
indywidualnych sprawach studentéw. Wsparcie naukowe studenci uzyskujg od opiekunow Koét
Naukowych oraz innych nauczycieli akademickich zaangazowanych w aktywnos$¢ naukowg oraz od
opiekundw nadzorujacych realizacje prac dyplomowych. Osoby te pomagajg studentom w
planowaniu badan, zdobywaniu funduszy na ich realizacje, merytorycznie wspierajg realizacje prac
badawczych, opracowywanie wynikdw i ich prezentacje podczas konferencji, seminariéw Ilub
wspierajg proces przygotowywania publikacji naukowych.

Pracownicy Woydziatu opracowujg pomoce dydaktyczne w formie podrecznikéw, skryptow,
rozdziatdbw w podrecznikach akademickich, oraz opracowujgc inne materiaty dydaktyczne, w tym
udostepniane on-line. Jest to niezmiernie wazna pomoc w procesie uczenia sie i osiggania efektow
ksztatcenia/uczenia sie (Zat. 2 pkt. 4).

Na ocenianym kierunku realizowane sg tresci ksztatcenia rozwijajgce cechy i umiejetnosci miekkie
zidentyfikowane przez pracodawcow jako najbardziej potrzebne w profilu absolwenta w celu
uzupetnienia podkreslanego przez pracodawcéw ich dobrego przygotowania merytorycznego, w tym
celu w realizacje procesu dydaktycznego wiaczono specjalistéw spoza Wydziatu. W procesie uczenia
sie studentéw wspierajg takze pracownicy Biblioteki Gtownej, utatwiajgc korzystanie z zasobodw
bibliotecznych i baz literatury dostepnej on-line. Na pomoc pracownikéw biblioteki w korzystaniu z
zasobow bibliotecznych moga liczy¢ takze studenci z niepetnosprawnosciami.
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W obszarze wspierania motywacji studentéw, oprécz mozliwosci uzyskania stypendium Rektora za
wyniki w nauce, wymieni¢ nalezy réwniez mozliwos¢ zdobycia wyrdznienia pracy dyplomowej.
Studenci ksztatcacy sie na kierunku dietetyka oprécz wsparcia w obszarze naukowym i
dydaktycznym, otrzymujg réwniez odpowiednie formy wsparcia w obszarze socjalnym, bytowym i
administracyjnym. Jedng z podstawowych form systemu wsparcia studentéw w procesie uczenia sie
jest mozliwos¢ indywidualnej organizacji studiéw okreslona w Regulaminie Studiéw UP w Lublinie. O
indywidualng organizacje studiow mogg wnioskowaé studenci wyrdzniajacy sie w dziatalnosci
samorzgdowej, kulturalnej lub sportowej, studiujgcy na dwdch lub wiecej kierunkach studidw,
odbywajacy czes¢ studidw w innych uczelniach krajowych lub zagranicznych, znajdujacy sie w
wyjatkowo trudnej sytuacji zyciowej, studenci z niepetnosprawnoscia, studentki w cigzy oraz studenci
bedacy rodzicami. Uniwersytet Przyrodniczy w Lublinie oferuje ztobek dla dzieci swoich
pracownikéw, doktorantéw i studentéw, zlokalizowany na terenie miasteczka akademickiego,
stanowi to znaczgce wsparcie umozliwiajgce uczenie sie studentom bedgcych rodzicami. Studenci
przyjezdni mogg korzystaé z dobrze wyposazonych Domoéw Studenckich z mozliwoscig uzyskania
dopfaty do zakwaterowania w przypadku trudnej sytuacji materialnej studenta.
Studenci UP w Lublinie majg szerokg oferte wsparcia materialnego umozliwiajagcego im tatwiejsze
funkcjonowanie w spotecznosci akademickiej i skoncentrowaniu sie na nauce. W ramach srodkéw
funduszu stypendialnego studenci mogg ubiegaé sie o pomoc materialng w formie réznego rodzaju
stypendidow i zapomdg. System stypendialny uwzglednia takze potrzeby oséb z
niepetnosprawnosciami oraz promuje studentdw wyrdzniajgcych sie w naukowo, sportowo i
artystycznie. Zasady udzielania pomocy materialnej okreslone sg w ogdlnouczelnianym Regulaminie
Swiadczert dla Studentdw Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie. Regulamin Ustalania,
Przyznawania i Wyptacania Pomocy Materialnej dla Studentéw i Doktorantéw wprowadzony zostat
zarzadzeniem Rektora UP w Lublinie Nr 39/2011 z dnia 27 lipca 2011r. Wydzialowa Komisja
Stypendialna i Odwotawcza Komisja Stypendialna (komisja rektorska) powotywane sg na poczatku
kazdego roku akademickiego przez Dziekana na wniosek Rady Uczelnianej Samorzadu Studenckiego.
Sktad Komisji stanowig prodziekan jako przewodniczacy, studenci wybrani przez wydziatowy
samorzad studentéw oraz pracownik Biura Stypendiéw Studenckich. Decyzje otrzymania stypendiow
i zapomdg podejmowane s3 na zebraniach Komisji, przy czym kazdorazowo wymagany jest
przynajmniej 50% udziat studentéw. Zestawienie liczbowe dotyczgce pomocy materialnej i réznych
stypendidw przyznanych ze srodkéw funduszu stypendialnego UP w Lublinie w latach 2014/2015 -
2019/2020 studentom kierunku dietetyka przedstawiono w Tabeli 8.1.
UP w Lublinie oraz Wydziat Nauk o Zywnosci i Biotechnologii zapewniajg szerokg oferte mobilnosci
studentéw. W strukturze Uczelni koordynacjg i obstugg administracyjng mobilnosci studentéw oraz
pracownikéw dydaktycznych w ramach programéw finansowanych przez Unie Europejska, jak i
organizacjg zagranicznych zawodowych praktyk studenckich zajmuje sie Biuro Wymiany
Akademickiej. Podstawg realizacji dziatan UP w Lublinie w ramach programu Erasmus+ : Szkolnictwo
Wyzsze - Akcja 1 "Mobilno$¢ edukacyjna" sg podpisane umowy dwustronne z ponad setkg uczelni, z
ktédrymi prowadzona jest wymiana studentédw lub pracownikdw. W celu wspierania mobilnosci
krajowej i miedzynarodowej studentow organizowane s3g spotkania informacyjne na temat
dostepnych mozliwosci w tym zakresie. Informacje umieszczane sg na stronie internetowe] Uczelni i
Wydziatu. Na podstawie porozumienia zawartego miedzy UP w Lublinie z krajowymi uczelniami
partnerskimi w sprawie wymiennego ksztatcenia studentow uczelnia realizuje program MostAR, w
ramach ktérego studenci ocenianego kierunku mogg czes$¢ studiow (jeden semestr lub rok) odby¢
poza uczelniag macierzystg. W UP w Lublinie zostat powofany Koordynator tego programu. Takie
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studia wymienne mogg by¢ zrealizowane w oparciu o indywidualny program studiéw sktadajacy sie
przedmiotow wybranych z programu studidow Uczelni partnerskiej. Student zachowuje w tym czasie
stypendium naukowe i pomoc materialng otrzymane na uczelni macierzystej, ktéra dodatkowo
optaca stypendyscie zakwaterowanie w domu studenckim uczelni przyjmujacej w ramach wymiany. Z
mozliwosci wymiany akademickiej w latach 2015 — 2019 skorzystato 14 studentéw Wydziatu,
natomiast w celu realizacji czesci studidw przyjechato na Wydziat 37 studentéw i realizacji praktyk 7
studentdw z zagranicznych uczelni partnerskich.

W podnoszeniu kompetencji studentéw, ich rozwoju spotecznym oraz zdobywaniu nowych
doswiadczen zawodowych olbrzymia role odgrywajg programy zwigzane z mobilnoscig zagraniczna.
Informacje o programach umozliwiajgcych podijecie studiéw lub praktyk zagranicznych studenci
uzyskujg poprzez strone internetowag Biura Wymiany Akademickiej, bezposredni kontakt z
pracownikami Biura, bezposrednig informacje przekazywang przez wydziatowego Koordynatora,
ktéry umieszcza informacje o miedzynarodowych programach stypendialnych na wydziatowej stronie
internetowej. Studenci ocenianego kierunku korzystali najczesciej z mozliwosci uczestnictwa w
jednosemestralnych lub rocznych studiach wymiennych w ramach programu mobilnosci ERASMUS+.
Studenci kierunku dietetyka mogg realizowac cze$¢ swoich studidéw za granicg na ponad 100
uczelniach partnerskich, z ktéorymi Uczelnia zawarta umowe dwustronng. O ostatecznym
zakwalifikowaniu sie studenta na studia wymienne decyduje, poza znajomoscig jezyka, réwniez
Srednia za caty okres studiéw, a warunkami dodatkowymi sg zaangazowanie kandydata w dziatalnos¢
organizacyjng na Wydziale. Jest to jeden z elementéw systemu motywacji studentéw do osiggania
dobrych wynikéw w nauce i angazowania sie w zycie naukowe i spoteczne Wydziatu oraz Uczelni.
Studenci kierunku sg wspierani finansowo stypendiami oferowanymi w programie ERASMUS+ na
odbywanie za granicg praktyk zawodowych. Projekt POWER, bezposrednio powigzany z programem
Erasmus+ jest istotnym elementem wsparcia zagranicznej mobilnosci studentéw niepetnosprawnych
oraz znajdujacych sie w trudnej sytuacji materialnej. W ramach tego programu studenci moga
ubiega¢ sie o wsparcie finansowe. Dzieki temu mogg oni rozwija¢ swoje zainteresowania i
umiejetnosci w sSrodowisku miedzynarodowym, mimo trudnej sytuacji osobiste;j.

Dziatalnos¢ naukowa studentdéw kierunku dietetyka przejawia sie przede wszystkim realizacjg badan
w ramach prac dyplomowych, realizacja projektéw naukowych w ramach dziatalnosci Kota
Naukowego Dietetykdw i Kota Naukowego Zarzadzania Jakoscig i BezpieczeAstwem Zywnosci lub
uczestnictwem w projektach naukowych koordynowanych przez pracownikéw naukowo-
dydaktycznych Wydziatu. W Zataczniku 8.2 przedstawiono efekty realizacji tych badan w postaci
publikacji naukowych, udziatu studentéw w konferencjach naukowych oraz w projektach badawczych
finansowanych z NCN oraz NCBiR, a takze nagrody i wyrdznienia dla studentéw Wydziatu za
aktywno$¢ naukowa. Studencki kierunku dietetyka Paula Cwiek, Kinga Gtaszewska, Adam Grden zajeli
| miejsce w IV Ogdlnopolskim Turnieju Wiedzy Dietetycznej NUTRIADA, 22.03.2019, zorganizowanym
przez Wydziat Lekarski U). WSsréd osiggniec i zaangazowania naukowego i spotecznego studentéw
kierunku dietetyka mozna takze wyrdzni¢ dziatalnos¢ zwigzang z upowszechnianiem wiedzy. Jest ona
realizowana we wspotpracy z pracownikami wydziatu oraz doktorantami. m.in. poprzez udziat w
corocznym Festiwalu Nauki w ramach ktérego odbywajg sie warsztaty oraz wyktady oraz projekty
naukowe w ramach Dni Otwartych UP w Lublinie.

Jedng z podstawowych form zawodowej aktywizacji studentéw w toku studidw jest obowigzek
realizacji praktyk zawodowych. Pracownicy Biura Ksztatcenia Praktycznego i Rozwoju Kompetencji sg
odpowiedzialni za dziatania majgce na celu utatwienie startu zawodowego absolwentéw oraz
wiaczanie praktykdow w proces ksztatcenia. Wspdtpraca Wydziatu z przedsiebiorstwami umozliwia
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odbywanie studentom ciekawych stazy zawodowych. Pracownicy Biura Ksztatcenia Praktycznego i
Rozwoju Kompetencji organizujg warsztaty i szkolenia przygotowujgce studentéw do wejscia na
rynek pracy, prowadzg doradztwo zawodowe, nawigzujg i utrzymujg kontakty z pracodawcami
oferujgcymi miejsca praktyk, stazy i pracy, monitorujg zmiany na rynku pracy, badajg losy zawodowe
absolwentéw i utrzymujg kontakty z absolwentami. Absolwenci kierunku dietetyka moga
kontynuowaé nauke na studiach ll-stopnia, a nastepnie mogg kontynuowac nauke i rozwija¢ swoje
pasje badawcze na studiach llI-stopnia realizowanych od 1 pazdziernika 2019 r. w Szkole Doktorskiej
UP w Lublinie. Zasady rekrutacji do tej szkoty oraz regulamin studidw doktoranckich dostepne sg na
stronie Uczelni.

W UP w Lublinie funkcjonujg akademickie organizacje studenckie, w ktdrych studenci moga
realizowaé¢ swoje pasje, zainteresowania lub doskonali¢ swodj talent w czasie wolnym od zajeé
dydaktycznych. Uczelnia stwarza doskonate warunki do rozwoju kultury fizycznej studentéw oraz ich
uczestnictwa w zyciu kulturalnym, zapewniajac zaplecze techniczne i pomieszczenia do organizacji
spotkan oraz wsparcie finansowe agend studenckich. Do organizacji studenckich dziatajgcych w UP w
Lublinie nalezg: Stowarzyszenie Studentdw Nauk Przyrodniczych, Akademicki Zwigzek Sportowy,
Zwigzek Mtodziezy Wiejskiej, Magazyn Studentéow ,Radar”, Chér Akademicki Uniwersytetu
Przyrodniczego, Zespdt Piesni i Tanca ,,Jawor”, Duszpasterstwo akademickie.

Kryterium 9. Publiczny dostep do informacji o programie studiéw, warunkach jego realizacji
i osigganych rezultatach

Informacje o warunkach rekrutacji, programie ksztatcenia i jego realizacji s dostepne na stronie
internetowe]j Uczelni i Wydziatu oraz na tablicach informacyjnych Dziekanatu. Regularnie wydawane
sg materiaty reklamowe w postaci kolorowych folderéw zawierajacych istotne informacje o
prowadzonych na Wydziale kierunkach studiéw. Materiaty te sg udostepniane podczas Targéw
Edukacyjnych, na Salonie Maturzystow Perspektywy, Dniach Otwartych Drzwi Uczelni oraz Pikniku
Naukowym organizowanym w ramach Lubelskiego Festiwalu Nauki. Prowadzona jest tez kampania
informacyjna m.in. w ramach dni otwartych UP, warsztatdw prowadzonych w szkotach
ponadpodstawowych i na uczelni oraz w ramach cyklicznego Lubelskiego Festiwalu Nauki. W ramach
szerszego dostepu do informacji o realizowanych na Wydziale kierunkach studiow pracownicy
Wydziatu odbywajg spotkania preorientacyjne z uczniami szkét srednich w Lublinie i wojewddztwie
lubelskim (np. Zespo6t Szkét Chemicznych i Przemystu Spozywczego w Lublinie, | Liceum
Ogdlnoksztatcgce im. Stanistawa Staszica w Lublinie). Corocznie organizowana jest przez
pracownikéw Katedry Chemii Prébna Matura z Chemii u Przyrodnikéw oraz projekt ,Sciezka
CHEMiczng: ucze, doswiadczam, rozumiem, korzystam, inspiruje” POWR 03.01.00-00 t-152/18,
realizowany w latach 2019 -2020 dla uczniéw szkét srednich z woj. lubelskiego. Aktualnie realizowany
jest projekt , Eksperymentuj, poznawaj, poszerzaj swoje horyzonty — Praktyczna edukacja chemii w
laboratorium” POWR.03.01.00-00-4089/17 (2018-2020).

Informacje na temat oferty nauczania, posiadanych uprawnien, stosowanych procedur, toku studidow
i planowanych efektéw uczenia sie sg zamieszczone na stronie internetowej Wydziatu.

Biezgce informacje o realizacji programu nauczania kazdego poziomu i formy studiow zamieszczane
sg w wirtualnym dziekanacie. Strona internetowa Wydziatu zapewnia powszechny dostep do
informacji dotyczgcych wszystkich aspektéw funkcjonowania Wydziatu.
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Informacje o zasadach uznawania efektdw uczenia sie i kwalifikacji uzyskanych w szkolnictwie
wyzszym zawarte sg w regulaminie studidw (§ 9) dostepnym na stronie internetowej uczelni w
zaktadce BIP. Uznawanie efektdw uczenia sie i kwalifikacji uzyskanych w szkolnictwie wyzszym nalezy
do obowigzkéw osoby odpowiedzialnej za przedmiot i Dziekana Wydziatu.

Zasady, warunki i tryb potwierdzania efektéw uczenia sie na kierunku dietetyka umozliwiaja
identyfikacje efektdw uczenia sie uzyskanych poza systemem studiéw oraz ocene ich adekwatnosci
do efektéw uczenia sie zatozonych dla ocenianego kierunku studidw. Sg one zgodne z zafgcznikiem
Uchwaty nr 69/2018-2019 Senatu UP w Lublinie z dnia 24 maja 2019 r. w sprawie zasad, warunkow i
trybu potwierdzania efektéw uczenia sie oraz powotywania i sposobu dziatania komisji
weryfikujgcych efekty uczenia sie w Uniwersytecie. Wszystkie uchwaty Senatu UP wraz z zatgcznikami
sg dostepne na stronie internetowe] uczelni w zaktadce BIP.

Zasady dyplomowania sg ujete w regulaminie studiéw UP w Lublinie: Praca dyplomowa, §33 do §44
oraz w Instrukcji pisania prac dyplomowych (Instrukcja 1.10. w zaktadce Jakos¢ ksztatcenia). Zasady
dyplomowania, harmonogram zasad dyplomowania, wskazéwki redakcyjne dla autoréw prac
dyplomowych oraz procedura oceny prac dyplomowych i ich recenzji s3 umieszczone na stronie
internetowej Wydziatu, zaktadka: Dziekanat/Dokumenty oraz Instrukcji pisania prac dyplomowych -
1.10.

Uchwata Senatu UP w Lublinie nr 13/2019-2020 z dnia 29 listopada 2019 r wprowadzita zmiany
odnosnie zasad dyplomowania na studiach | stopnia (nie przewiduje przygotowywania pisemne;j
pracy dyplomowej). W zwigzku z tym Rada Programowa kierunku dietetyka opracowuje nowe
Instrukcje dotyczace zasad ztozenia egzaminu dyplomowego dla | stopnia studiéw. Opracowane
Instrukcje zostang przedstawione do akceptacji Dziekanowi Wydziatu w terminie do 20 marca b.r. i
bedg obowigzywaty studentéw z naboru 2019/20.

Szczegbétowe informacje dotyczace sposobdw, czestosci i zakresu oceny publicznego dostepu do
informacji zawiera Instrukcja gromadzenia i udostepniania informacji o jakosci ksztatcenia (Instrukcja
I.3), ktora jest dostepna na stronie Wydziatu w zaktadce Jakos¢ Ksztatcenia. Ocena publicznego
dostepu do informacji prowadzona jest na podstawie opinii interesariuszy zewnetrznych. Uzyskane
informacje i opinie s3 uwzgledniane w rocznych raportach Wydziatowej Komisji ds. Jakosci
Ksztatcenia i wykorzystywane przez Wtadze Uczelni i Wydziatu.

Kryterium 10. Polityka jakosci, projektowanie, zatwierdzanie, monitorowanie, przeglad
i doskonalenie programu studiéw

Wdrozony wewnetrzny system zapewniania jakosci ksztatcenia na Wydziale pozwala na
systematyczne monitorowanie, ocene i doskonalenie realizacji procesu nauczania w Uczelni (Uchwata
Senatu nr 53 z dni 28.02.2020 r.) i na Wydziale (Instrukcje 1.1 — 1.11, Uchwata Rady Wydziatu 37/2016-
17), w tym w szczegdlnosci zapewnienie jakosci kadry dydaktycznej (Uchwata Rady Wydziatu
16/2017-18), ocene stopnia realizacji zaktadanych efektow uczenia sie i okresowy przeglad
programow studidw majacy na celu ich doskonalenie, przy uwzglednieniu projektowania i zmian
efektdw uczenia sie oraz udziatu w tym procesie interesariuszy wewnetrznych i zewnetrznych.
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Efekty uczenia sie na kierunku dietetyka sg modyfikowane z uwzglednieniem zapotrzebowania rynku
pracy na specjalistdw w tej dziedzinie, a takze sugestii studentéw, nauczycieli akademickich i
interesariuszy zewnetrznych (np. Vitagenum Sp. z 0. 0., Nexbio Sp. z 0.). Nalezy podkresli¢ fakt, ze w
procesie doskonalenia programu nauczania i planu studidw na kierunku dietetyka brana jest pod
uwage réwniez opinia studentéw, poprzez rzetelng analize i wnioski z ankiet dyplomantéw po
kazdym semestrze. Zmiany w efektach uczenia sie s3 dokonywane wraz z naptywajgcymi sugestiami
od interesariuszy, zgodnie z Rozporzadzeniem MNiSzW z dnia 30 wrzesnia 2016 r w sprawie
warunkéw prowadzenia studiéw. Wnioski wynikajgce z analizy ankiet dyplomantéw oraz dyskusji ze
studentami i interesariuszami zewnetrznymi, powigzane z doskonaleniem programu studidow i
osigganiem zaktadanych efektéw uczenia sie oraz doskonaleniem i zmianami w modutach s3
uwzgledniane w programie nauczania i planie studiéw.

W ostatnich latach wprowadzone istotne zmiany w programie studidw kierunku dietetyka
obejmowaty: dla toku studiéw2017/2018

- wprowadzono w ramach jezykéw wybdr poziomu biegtosci jezykowej oraz wprowadzono
anglojezyczny przedmiot ,Bases of human nutrition” do wyboru z polskojezycznym ,Podstawy
zywienia cztowieka”.

- zmiana nazwy przedmiotu na Il stopniu dietetyki z ,Metody instrumentalne w diagnostyce
laboratoryjnej” na , Diagnostyke laboratoryjng”, w konsekwencji zmieniono nazwe przedmiotu na |
stopniu studiow stacjonarnych z , Diagnostyka laboratoryjna stanu odzywienia” na , Ocena stanu
odzywienia”

- wprowadzono jako modut do wyboru przedmiot , Kwiaty jadalne” na studiach | stopnia,

- wprowadzono przedmiot ,,Savoir-vivre akademicki” na | stopniu oraz w konsekwencji zredukowano
liczbe godzin wyktadéw na Statystyce,

- zmieniono nazwe przedmiotu na Il stopniu studiéw stacjonarnych z ,Psychologia kliniczna z
elementami psychodietetyki” na , Psychodietetyka”

dla toku studiow 2018/2019

- przeniesienie przedmiotu Statystyka na IV semestr studiow w przypadku studiéw stacjonarnych
oraz na VI semestr studidow w przypadku studidw niestacjonarnych | stopnia. Zaproponowano
rowniez zmiane nazwy przedmiotu na Podstawy statystyki,

- wprowadzeniu przedmiotu ,Statystyka w dietetyce” w semestrze Il studidw Il stopnia; z tego
powodu dokonano redukcji godzin na przedmiocie ,Fitoterapia” oraz ,,Immunologia”,

- wprowadzeniu przedmiotu , Rynek i marketing ustug dietetycznych” do wyboru z przedmiotem
»Rynek i marketing produktéw zywnosciowych”.

dla toku studiéw 2019/2020- studia | stopnia

- zmiana przedmiotu Przetwdrstwo zywnosci ekologicznej pochodzenia roslinnego na Wspétczesne
trendy w zywieniu cztowieka. Zmiana ta wynikata z troski o zwiekszenie udziatu zajeé¢ zwigzanych
bezposrednio z dietetykg i wystarczajgcg ilos¢ przedmiotdw omawiajacych problemy zywnosci
ekologicznej.

-zmiana przedmiotu Ochrona wtasnosci intelektualnej na przedmiot Interwencja zywieniowa. Zmiana
zwigzana byta z rezygnacji obowigzkowego pisania prac licencjackich, czego dotyczyt omawiany
przedmiot, oraz wynikata z troski o zwiekszenie udziatu zaje¢ zwigzanych bezposrednio z dietetyka
dla toku studiéw 2019/2020 - studia Il stopnia

- zmiana przedmiotu Zywno$¢ ekologiczna a zalecenia dietetyczne na Zywienie w wybranych
chorobach. Zmiana ta wynikata z troski o zwiekszenie udziatu zaje¢ zwigzanych z chorobami
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dietozaleznymi lub chorobami w ktérych dieta odgrywa istotne znaczenie, ktdre nie byty omawiane
gruntownie w trakcie studiéw (np. osteoporoza, choroby nerek, choroba wrzodowa, wrzodziejgce
zapalenie jelita grubego).

Projekty zmian przygotowane przez Rade Programowa byty przedstawiane na posiedzeniu Rady
Wydziatu Nauk o Zywnoéci i Biotechnologii do dyskusji i akceptacji w wyniku glosowania. Po
zaakceptowaniu przez Rade Wydziatu plan studiéw przekazany zostat do akceptacji przez Prorektora
ds. Studenckich i Dydaktyki. Obecnie ewentualne propozycje zmian w programie studiow beda
przygotowane przez Rade Programowg, a nastepnie przedstawiane do akceptacji Senatowi
Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie.

Wewnetrzny System Zarzadzania Jakoscig Ksztatcenia umozliwia systematyczne monitorowanie,
ocene i doskonalenie realizacji procesu nauczania na ocenianym kierunku studiéw. Stuzy réwniez
monitorowaniu stopnia osiggniecia zaktadanych efektéw uczenia sie na kazdym poziomie, formie i
etapie ksztatcenia, w tym w procesie dyplomowania.

Wstepna ocena osiggniecia efektéw uczenia sie dokonywana jest w oparciu o wytyczne, zawarte w
Instrukcji przeprowadzania ankietyzacji wsrdd studentéw, dotyczgce oceny nauczyciela realizujgcego
zajecia z danego modutu (Instrukcja 1.6). Natomiast stopien osiggniecia zaktadanych efektdw uczenia
sie zawarty jest w Instrukcji weryfikacji efektéw ksztatcenia (Instrukcja 1.1). Zgodnie z wytycznymi
zawartymi w Instrukcji obiegu dokumentacji i dziatan w zakresie doskonalenia jakosci ksztatcenia na
Wydziale Nauk o Zywnosci i Biotechnologii (Instrukcja 1.9) Rada Programowa opracowuje i przekazuje
do Wydziatowej Komisji do Spraw Jakosci Ksztatcenia Raport Rady Programowej z oceny efektéw i
jakosci ksztatcenia, zawierajacy informacje na temat realizacji zatozonych efektéw uczenia sie w
minionym roku akademickim (na podstawie Opinii os6b odpowiedzialnych za moduty o realizacji
efektow dla modutow). Wydziatowa Komisja ds. JakosSci Ksztatcenia przygotowuje Raport z oceny
efektéw uczenia sie na Wydziale Nauk o Zywnosci i Biotechnologii, ktdry jest prezentowany na Radzie
Wydziatu/ Kolegium Wydziatowym w celu dyskusji i zaopiniowania. Ponadto Wydziatowa Komisja ds.
Jakosci Ksztatcenia przygotowuje i przekazuje do zatwierdzenia Radzie Wydziatu/ Dziekanowi Raport
WKdsJK z doskonalenia jakosci ksztatcenia na Wydziale za ubiegty rok akademicki. Raport ten
opracowany jest na podstawie: Raportdw Rad Programowych z oceny efektdéw i jakosci ksztatcenia,
analizy jakosci prac dyplomowych oraz raportu z kontroli prac dyplomowych systemem
antyplagiatowym, analizy ankiet dyplomantéw przeprowadzonych wsréd absolwentéw studidw
stacjonarnych i niestacjonarnych | i Il stopnia, analizy ankiet dotyczacych wewnetrznej oceny jakosci
ksztatcenia przeprowadzonych wsréd studentéw kierunku dietetyka, informacji o hospitacjach,
kursach i szkoleniach pracownikéw oraz kontaktach ze $rodowiskiem spoteczno-gospodarczym
uzyskanych od kierownikéw Katedr.

Nauczyciele akademiccy odpowiedzialni za moduty na kierunku dietetyka, mogg sktadaé propozycje
ewentualnych zmian w modutach w celu poprawy osiaggniecia przewidywanych efektéw uczenia sie
do Przewodniczacego Rady Programowe;j kierunku.

W kazdym roku akademickim Rada Programowa kierunku dietetyka prowadzi konsultacje z
otoczeniem spoteczno-gospodarczym w zakresie osiggniecia efektdow uczenia sie i programu studiéw
oraz ich dostosowania do rynku pracy. Konsultacje te realizowane sg w formie zebran lub
indywidualnych rozmoéw cztonkéw Rady z przedstawicielami interesariuszy. Wtadze Wydziatu po
uzyskaniu opinii interesariuszy wprowadzajg dziatania doskonalgce.
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Rada Programowa kierunku dietetyka zwraca sie do interesariuszy zewnetrznych o wyrazenie opinii
dotyczacej przygotowania teoretycznego i praktycznego studentdw tego kierunku. Kolejnym
elementem realizacji i doskonalenia efektéw uczenia sie jest opinia opiekuna praktyk zawarta w
dzienniku praktyk. Studenci moga swoje opinie na temat programu nauczania wyraza¢ w ankiecie
przeprowadzanej po zakonczeniu kazdego etapu, poziomu i formy ksztatcenia. Istotny wptyw na
proces doskonalenia i realizacje programu nauczania majg studenci reprezentujgcy uczestniczacy w
pracach Rady Programowej kierunku dietetyka i Wydziatowej Komisji ds. Jako$ci Ksztatcenia. Ocena
skutecznosci realizacji programu nauczania oparta jest na procesie ankietyzacji absolwentéw
(Instrukcja 1.6), a uzyskane informacje od wszystkich interesariuszy wykorzystywane sg do dziatan
doskonalgcych jakos¢ ksztatcenia na kierunku dietetyka.

Zgodnie z Instrukcjg wspotpracy z otoczeniem spoteczno-gospodarczym w tworzeniu oraz
doskonaleniu efektéw uczenia sie (Instrukcja 1.2) wyniki i zalecenia zewnetrznych ocen jakosci
ksztatcenia gromadzone sg co roku i przekazywane Radzie programowej i Wydziatowe] komisji ds.
Jakosci Ksztatcenia w celu oceny i doskonalenia programu nauczania na kazdym poziomie i formie
ksztatcenia.
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Czesc Il. Perspektywy rozwoju kierunku studiow

Analiza SWOT programu studiow na ocenianym
szczegotowych kryteridw oceny programowej

kierunku i jego realizacji, z uwzglednieniem

POZYTYWNE

NEGATYWNE

Mocne strony
Nowoczesna infrastruktura naukowo-
dydaktyczna.

Kadra naukowa z udokumentowanym

Slabe strony
Nadmierne pensum dydaktyczne obnizajace
mozliwos$ci naukowo — badawcze

pracownikow.

Niski udziat interesariuszy w ksztaltowaniu

Pozyskiwanie studentow z zagranicy (Ukraina).

9 dorobkiem naukowym. badan i dydaktyki.
N
=
§ Rozwinigta wspolpraca naukowo — badawcza z | Zmniejszanie naboru studentow.
£ | osrodkami krajowymi i zagranicznymi
3 Brak oferty nauczania na odlegto$¢.
& | Aktywny udziat pracownikow Wydziatu w
£ | organizacji nauki. Brak ugruntowanej $ciezki na zarzadzanie
& rozwojem najlepszych studentow.
O | Kierunki badawcze zwigzane z rozwojem
regionu i kraju
Szanse Zagrozenia
Pozyskiwanie coraz wigkszych funduszy na
projekty badawcze. Obnizajacy si¢ poziom kandydatow na studia
(niski poziom z przedmiotow $cistych).
o | Clagle wyposazanie pracowni w nowoczesng
S | aparaturg. Migracja absolwentow po ukonczeniu studiow
£ I stopnia do os$rodkéw akademickich Polski
§ Mozliwo$¢ integracji badan centralnej i zachodniegj.
@ | migdzywydzialowych i migdzyuczelnianych.
iv, Stabos¢ gospodarcza regionu i odplyw
g Wazrastajace zainteresowanie wspotpraca absolwentow do innych miejsc pracy.
& | Jednostek zagranicznych, krajowych i
O | przemystu. Mata liczba studentéw studiujagca w ramach

wymiany miedzynarodowe;j.
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(Pieczet uczelni)

(podpis Dziekana/Kierownika jednostki)

(miejscowos¢)

(podpis Rektora)
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Czesc Il Zataczniki

Zatacznik nr 1 Zestawienie dotyczace kierunku studiow biotechnologia

Tabela 1.1. Liczba studentdéw kierunku dietetyka — studia stacjonarne | stopnia

Poziom Rok Studia stacjonarne
studiow studidw Rok akademicki Biezacy rok
2016/17 2017/18 | 2018/19 akademicki
I 125 136 138 117
| stopnia Il 113 92 90 85
1 108 109 80 82
Razem 346 337 308 284

Tabela 1.2. Liczba studentéw kierunku dietetyka — studia niestacjonarne | stopnia

Poziom Rok Studia niestacjonarne
studidow -, Rok akademicki Biezacy rok
studiow -
2016/17 2017/18 | 2018/19 akademicki
| 86 58 47 42
. I 40 66 42 42
| stopnia
1 33 36 55 44
v 34 34 33 -
Razem 193 194 177 128

Tabela 1.3. Liczba studentéw kierunku dietetyka — studia stacjonarne Il stopnia

Poziom Rok Studia stacjonarne

studidow . Rok akademicki Biezacy rok
studiow o
2016/17 2017/18 | 2018/19 akademicki

. I 33 78 58 64

Il stopnia
I - 28 66 54
Razem 33 106 124 118




Tabela 1.4. Liczba studentow kierunku dietetyka — studia niestacjonarne Il stopnia

Poziom Rok Studia niestacjonarne
studiow studidw Rok akademicki Biezacy rok
2016/17 2017/18 | 2018/19 akademicki
I (I sem.) 37 36 36 43
Il stopnia | I (Ililll sem.) - 35 36 27
I (IV sem.) - - 33 -
Razem 37 71 105 70

Tabela nr 2.1. Liczba absolwentow kierunku dietetyka — studia stacjonarne I i Il w ostatnich

latach poprzedzajacych rok przeprowadzenia oceny

Studia stacjonarne
Poziom studidéw Rok Liczba studentow, Liczba
ukorczenia ktorzy roz.poczell cykl absolwentéw w
ksztatcenia konczacy
. danym roku
sie w danym roku

2016/2017 77 92

| stopnia 2017/2018 148 96

2018/2019 151 74

. 2017/2018 34 27
Il stopnia

2018/2019 77 63

Razem 487 352

Tabela nr 2.2. Liczba absolwentéw kierunku dietetyka — studia niestacjonarne | i Il

w ostatnich latach poprzedzajacych rok przeprowadzenia oceny

Studia niestacjonarne
Poziom studiéw Rok Liczba studentéw, Liczba
ukoriczenia ktorzy roz.poczell cykl absolwentow w
ksztatcenia konczacy
. danym roku
sie w danym roku
2016/2017 66 31
| stopnia 2017/2018 61 27
2018/2019 81 28
Il stopnia 2018/2019 37 21
Razem 245 107
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Tabela nr 3.1. Wskazniki dotyczace programu studiéw | stopnia stacjonarnych na ocenianym
kierunku studiéow, poziomie i profilu okreslone w rozporzadzeniu Ministra Nauki i Szkolnictwa
Wyiszego z dn. 27 wrze$nia 2018 r. w sprawie studiéw (Dz.U. poz. 1861 z p6zn. zm.)

Nazwa wskaznika

Liczba punktéw
ECTS/Liczba godzin

Liczba semestrow i punktow ECTS konieczna do ukoriczenia studiéw na

ocenianym kierunku 6/180
taczna liczba godzin zajec 2300
taczna liczba punktéw ECTS, jakg student musi uzyska¢ w ramach zajeé

prowadzonych z bezposrednim udziatem nauczycieli akademickich lub 90
innych oséb prowadzacych zajecia

taczna liczba punktéw ECTS, przyporzadkowana zajeciom zwigzanym z

prowadzong w uczelni dziatalnoscia naukowg w dyscyplinie Ilub 111
dyscyplinach, do ktérych przyporzadkowany jest kierunek studidow

taczna liczba punktow ECTS, jaka student musi uzyska¢ w ramach zajec z

dziedziny nauk humanistycznych lub nauk spotecznych w przypadku

kierunkow studidw przyporzadkowanych do dyscyplin w ramach dziedzin

innych niz odpowiednio nauki humanistyczne lub nauki spoteczne

taczna liczba punktéw ECTS przyporzadkowana zajeciom do wyboru 56
taczna liczba punktéw ECTS przyporzadkowana praktykom zawodowym 14
(jezeli program ksztatcenia na tych studiach przewiduje praktyki)

Wymlér Praktyk zayvodowych (jezeli program ksztatcenia na tych studiach 2% 6 tygodhi
przewiduje praktyki)

W przypadku stacjonarnych studiéw pierwszego stopnia i jednolitych 60

studidw magisterskich liczba godzin zaje¢ z wychowania fizycznego

W przypadku prowadzenia zajec z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢:

1. taczna liczba godzin zajec¢ okreslona w programie studiow na studiach
stacjonarnych/ tgczna liczba godzin zajeé¢ na studiach stacjonarnych
prowadzonych z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢

2. taczna liczba godzin zajeé okre$lona w programie studiéw na studiach
niestacjonarnych/ taczna liczba godzin zaje¢ na studiach niestacjonarnych
prowadzonych z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢

1. /Nie dotyczy

2./Nie dotyczy
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Tabela nr 3.2. Wskazniki dotyczace programu studiéw | stopnia niestacjonarnych na ocenianym
kierunku studiéow, poziomie i profilu okreslone w rozporzadzeniu Ministra Nauki i Szkolnictwa
Wyiszego z dn. 27 wrzes$nia 2018 r. w sprawie studiéw (Dz.U. poz. 1861 z péin. zm.)

Nazwa wskaznika

Liczba punktéw
ECTS/Liczba godzin

Liczba semestrow i punktow ECTS konieczna do ukoriczenia studiéw na

ocenianym kierunku 7/180
taczna liczba godzin zajec 1380
taczna liczba punktéw ECTS, jakg student musi uzyska¢ w ramach zajec

prowadzonych z bezposrednim udziatem nauczycieli akademickich lub 90
innych oséb prowadzacych zajecia

taczna liczba punktéw ECTS, przyporzadkowana zajeciom zwigzanym z

prowadzong w uczelni dziatalnoscig naukowg w dyscyplinie Ilub 111
dyscyplinach, do ktérych przyporzadkowany jest kierunek studiéow

taczna liczba punktow ECTS, jaka student musi uzyska¢ w ramach zajec z

dziedziny nauk humanistycznych lub nauk spotecznych w przypadku

kierunkow studidw przyporzadkowanych do dyscyplin w ramach dziedzin

innych niz odpowiednio nauki humanistyczne lub nauki spoteczne

taczna liczba punktéw ECTS przyporzadkowana zajeciom do wyboru 56
taczna liczba punktéw ECTS przyporzadkowana praktykom zawodowym 14
(jezeli program ksztatcenia na tych studiach przewiduje praktyki)

Wymlér Praktyk zayvodowych (jezeli program ksztatcenia na tych studiach 2%6 tygodni
przewiduje praktyki)

W przypadku stacjonarnych studidow pierwszego stopnia i jednolitych Nie dotyczy

studidw magisterskich liczba godzin zaje¢ z wychowania fizycznego

W przypadku prowadzenia zajec z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢:

1. taczna liczba godzin zajec¢ okreslona w programie studiow na studiach
stacjonarnych/ taczna liczba godzin zaje¢ na studiach stacjonarnych
prowadzonych z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢

2. taczna liczba godzin zajeé okre$lona w programie studiéw na studiach
niestacjonarnych/ taczna liczba godzin zaje¢ na studiach niestacjonarnych
prowadzonych z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢

1./Nie dotyczy

2./Nie dotyczy
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Tabela nr 3.3. Wskazniki dotyczace programu studiow Il stopnia stacjonarnych na ocenianym
kierunku studiow, poziomie i profilu okreslone w rozporzadzeniu Ministra Nauki i Szkolnictwa
Wyiszego z dn. 27 wrze$nia 2018 r. w sprawie studiéw (Dz.U. poz. 1861 z péin. zm.)

Nazwa wskaznika

Liczba punktéw
ECTS/Liczba godzin

Liczba semestrow i punktow ECTS konieczna do ukoriczenia studiéw na

ocenianym kierunku 4/120
taczna liczba godzin zajec 1100
taczna liczba punktéw ECTS, jakg student musi uzyska¢ w ramach zajec

prowadzonych z bezposrednim udziatem nauczycieli akademickich lub 60
innych oséb prowadzacych zajecia

taczna liczba punktéw ECTS, przyporzadkowana zajeciom zwigzanym z

prowadzong w uczelni dziatalnoscia naukowg w dyscyplinie Ilub 71
dyscyplinach, do ktérych przyporzadkowany jest kierunek studiéow

taczna liczba punktow ECTS, jaka student musi uzyska¢ w ramach zajec z

dziedziny nauk humanistycznych lub nauk spotecznych w przypadku

kierunkow studidw przyporzadkowanych do dyscyplin w ramach dziedzin

innych niz odpowiednio nauki humanistyczne lub nauki spoteczne

taczna liczba punktéw ECTS przyporzadkowana zajeciom do wyboru 38
taczna liczba punktéw ECTS przyporzadkowana praktykom zawodowym 10
(jezeli program ksztatcenia na tych studiach przewiduje praktyki)

Wymlér Praktyk zayvodowych (jezeli program ksztatcenia na tych studiach 2%3 tygodnie
przewiduje praktyki)

W przypadku stacjonarnych studidow pierwszego stopnia i jednolitych Nie dotyczy

studidw magisterskich liczba godzin zaje¢ z wychowania fizycznego

W przypadku prowadzenia zajec z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢:

1. taczna liczba godzin zajec¢ okreslona w programie studidw na studiach
stacjonarnych/ tgczna liczba godzin zajeé¢ na studiach stacjonarnych
prowadzonych z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢

2. taczna liczba godzin zajeé okre$lona w programie studiéw na studiach
niestacjonarnych/ taczna liczba godzin zajeé na studiach niestacjonarnych
prowadzonych z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢

1. /Nie dotyczy

2./Nie dotyczy
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Tabela nr 3.4. Wskazniki dotyczace programu studiéow Il stopnia niestacjonarnych na ocenianym
kierunku studiéow, poziomie i profilu okreslone w rozporzadzeniu Ministra Nauki i Szkolnictwa
Wyiszego z dn. 27 wrze$nia 2018 r. w sprawie studiéw (Dz.U. poz. 1861 z péin. zm.)

Nazwa wskaznika

Liczba punktéw
ECTS/Liczba godzin

Liczba semestréw i punktdw ECTS konieczna do ukoriczenia studiéw na

ocenianym kierunku 4/120
taczna liczba godzin zajec 660
taczna liczba punktéw ECTS, jakg student musi uzyska¢ w ramach zajec

prowadzonych z bezposrednim udziatem nauczycieli akademickich lub 60
innych oséb prowadzacych zajecia

taczna liczba punktéw ECTS, przyporzadkowana zajeciom zwigzanym z

prowadzong w uczelni dziatalnoscia naukowg w dyscyplinie Ilub 71
dyscyplinach, do ktérych przyporzadkowany jest kierunek studiéow

taczna liczba punktéw ECTS, jakg student musi uzyska¢ w ramach zajec¢ z

dziedziny nauk humanistycznych lub nauk spotecznych w przypadku

kierunkow studidw przyporzadkowanych do dyscyplin w ramach dziedzin

innych niz odpowiednio nauki humanistyczne lub nauki spoteczne

taczna liczba punktéw ECTS przyporzadkowana zajeciom do wyboru 38
taczna liczba punktéw ECTS przyporzadkowana praktykom zawodowym 10

(jezeli program ksztatcenia na tych studiach przewiduje praktyki)

Wymiar praktyk zawodowych (jezeli program ksztatcenia na tych studiach
przewiduje praktyki)

2x3 tygodnie

W przypadku stacjonarnych studidow pierwszego stopnia i jednolitych
studidw magisterskich liczba godzin zaje¢ z wychowania fizycznego

Nie dotyczy

W przypadku prowadzenia zajec z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢:

1. taczna liczba godzin zajec¢ okreslona w programie studiow na studiach
stacjonarnych/ tgczna liczba godzin zajeé¢ na studiach stacjonarnych
prowadzonych z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢

2. taczna liczba godzin zajeé okreslona w programie studidow na studiach
niestacjonarnych/ taczna liczba godzin zaje¢ na studiach niestacjonarnych
prowadzonych z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢

1. /Nie dotyczy

2./Nie dotyczy
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Tabela nr 4.1. Studia | stopnia stacjonarne - zajecia lub grupy zaje¢ zwigzane z prowadzong w
uczelni dziatalnosciag naukowa w dyscyplinie lub dyscyplinach, do ktorych przyporzadkowany jest

kierunek studiow

Nazwa zajeé/grupy zajeé Forma/formy | taczna liczna godzin zaje¢ | Liczba
zajec Stacjonarne | stopnia punktéw ECTS

Zywnos¢ p?f)chodzen@.zwmrzecego Wykfady i

z produkcji klasycznej i L i 30 2

ekologicznej cwiczenia

Kliniczny zarys choréb Wyktady i 60 5
¢wiczenia

Biochemia ogdlna i zywnosci \,Ny.kfadY ! 75 5
¢wiczenia

Przedmiot do wyboru 3 Podstawy Wyktady i 60 5

zywienia cztowieka ¢wiczenia

Przedmiot do wyboru 3 Bases of Wyktady i 60 5

human nutrition ¢wiczenia

Przedmiot do wyboru 4 Zywno$é Wyktady i 45 5

regionalna ¢wiczenia

Przedmiot do wyboru 4 Zywno$é Wyktady i 45 5

tradycyjna ¢wiczenia

Przedmiot do wyboru 5 Wyktady i 45 5

Przechowywanie zywnosci ¢wiczenia

Przedmiot do wyboru 5 Wyktady i 45 5

Dystrybucja zywnosci ¢wiczenia

Chemia zywnosci Wyktady i 60 5
¢wiczenia

Podstawy dietetyki \,Ny.k{adY ! 45 4
¢wiczenia

Metody analizy instrumentalnej Wyktady i 60 4
¢wiczenia

Analiza i ocena jakosci zywnosci Wyktady i 60 5
¢wiczenia

Technologia zywnosci 1 Wyktady i 60 4
¢wiczenia

Technologia zywnosci 2 Wyktady i 60 4
¢wiczenia

Mikrobiologia ogdlna i zywnosci Wyktady i 75 4
¢wiczenia

Edukacja zywieniowa Wyktady i 60 4
¢wiczenia

Przedmiot do wyboru 6 Diety Wyktady i 45 3

alternatywne ¢wiczenia

Przedmiot do wyboru 6 Ocena Wyktady i 45 3

stanu odzywienia ¢wiczenia

Toksykologia \,Ny.kfadY i 60 4
¢wiczenia

Dietetyka pediatryczna Wyktady i 60 5
¢wiczenia

Farmakologia i interakcja lekdéw z Wyktady i 45 3
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Zywnoscig ¢wiczenia
Nutrigenomika \,Ny.k{adY ! 45 4
¢wiczenia
Zywienie ludzi starszych Wyktady i 30 )
¢wiczenia
Zywienie ludzi otytych Wyktady i 30 )
¢wiczenia
Przedmiot do wyboru 7 Wyktady i
. L i 30 2
Suplementy diety ¢wiczenia
Przedmiot do wyboru 7 Dodatki do Wyktady i 30 )
Zywnosci ¢wiczenia
Przedmiot do wyboru 8 Wyktady i 60 4
Technologia gastronomiczna ¢wiczenia
Przedmiot do wyboru 8 Wyktady i
. L i 60 4
Przemystowa produkcja potraw ¢wiczenia
Przedmiot do wyboru 9 Zywienie
sportowcow i 0séb aktywnych Wyktady i 45 3
fizycznie ¢wiczenia
Przedmiot do wyboru 9 Zywienie w Wyktady i
L i 45 3
warunkach ekstremalnych ¢wiczenia
Dietoterapia Wyktady i
i éV\Yiczen\:a 60 >
Higiena i bezpieczenstwo zywnosci Wyktady i 45 4
¢wiczenia
Normalizacja, standaryzacja i Wyktady i 30 5
certyfikacja zywnosci ¢wiczenia
Wspodtczesne trendy w zywieniu Wyktady i 30 5
cztowieka ¢wiczenia
Towaroznawstwo produktéw Wyktady i 45 4
roslinnych ¢wiczenia
Towaroznawstwo produktéw Wyktady i 45 4
zwierzecych ¢wiczenia
Interwencja zywieniowa Wyktady 15 1
Przedmiot do wyboru 10 Ziota i Wyktady i 30 )
przyprawy w dietetyce ¢wiczenia
Przedmiot do wyboru 10 Kwiaty Wyktady i 30 )
jadalne ¢wiczenia
Razem*: 1545 111

* suma uwzglednia po jednym z przedmiotow do wyboru
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Tabela nr 4.2. Studia Il stopnia stacjonarne - zajecia lub grupy zaje¢ zwigzane z prowadzong w
uczelni dziatalnosciag naukowa w dyscyplinie lub dyscyplinach, do ktorych przyporzadkowany jest

kierunek studiow

Nazwa zajeé/grupy zajeé Forma/formy taczna liczna godzin Liczba
zajec zan(.: . | punktow ECTS
Stacjonarne Il stopnia
Fizjologia zywienia cztowieka \,Ny.k{adY ! 16 3
¢wiczenia
Immunologia \,Ny.kfadY ! 8 1
¢wiczenia
Profilaktyka zywieniowa \,Ny.k*adY ! 24 4
¢wiczenia
Fitoterapia stosowana \,Ny.kfadY ! 16 3
¢wiczenia
Demografia i epidemiologia Wyktady i 16 3
zywieniowa ¢wiczenia
Mikrobiota cztowieka \,Ny.k’radY ! 32 6
¢wiczenia
Zarzadzanie bezpieczeistwem i Wyktady i 32 5
jakoscig zywnosci i potraw ¢wiczenia
Zywienie w chorobach Wyktady i 16 3
genetycznych ¢wiczenia
Wyktady i
Etnodietetyka , y adY ! 16 3
¢wiczenia
Poradnictwo zywieniowe i Wyktady i 3 3
dietetyczne ¢wiczenia
Diagnostyka laboratoryjna \,Ny.k{adY ! 32 3
¢wiczenia
Przedmiot do wyboru 1 Fizjologia Wyktady i 16 )
aktywnosci fizycznej ¢wiczenia
Przedmiot do wyboru 1 Srodki Wyktady i 16 )
wspomagajace aktywnosé fizyczng ¢wiczenia
Przedmlot.do wyboru 21P'rocesy Wykfady |
technologiczne a wartos¢ L, i 16 2
. . .. ¢wiczenia
odzywcza zywnosci
Przedmiot do wyboru 2 Analiza Wyktady i 16 )
sensoryczna ¢wiczenia
Przedmiot do wyboru 3 Diety Wyktady i 16 )
eliminacyjne ¢wiczenia
Przedmiot do wyboru 3 Wyktady i 16 )
Nietolerancje i alergie pokarmowe ¢wiczenia
Zywienie kobiet ciezarnych, Wyktady i 17 )
karmigcych, niemowlat ¢wiczenia
Dietoterapia geriatryczna \,Ny.kfadY ! 24 3
¢wiczenia
Zywienie w chorobach Wyktady i 31 4
nowotworowych ¢wiczenia
Przedmiot do wyboru 4 Zywienie w Wyktady i
o L i 24 3
chorobach uktadu krazenia ¢wiczenia
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Przedmiot do wyboru 4 Nutrition Wyktady i 24 3
in cardiovascular diseases ¢wiczenia
Zywienie w zespole metabolicznym \,Ny.k{adY ! 24 3
¢wiczenia
Zywienie w chorobach Wyktady i 16 )
autoimmunizacyjnych ¢wiczenia
Metodologia badan zywieniowych \,Ny.k{adY ! 16 2
¢wiczenia
o L Wyktady i
Organizacja ustug zywieniowych wiczenia 15 3
Zywienie w wybranych chorobach \,Ny.k{adY ! 5 2
¢wiczenia
Nowoczesne systemy odchudzania \,Ny.k*adY ! 10 2
¢wiczenia
Przedmiot do wyboru 5 Interakcje Wyktady i 5 )
sktadnikéw zywnosci ¢wiczenia
Przedmlot do, Yv‘yb.oru 5 ‘ 5 Wykfady |
Biodostepnos¢ i bioprzyswajalnosé L . 5 2
o , . ¢wiczenia
sktadnikéw zywnosci
Razem*: 811 71

* suma uwzglednia po jednym z przedmiotéow do wyboru

Tabela nr 4.3. Studia | stopnia niestacjonarne - zajecia lub grupy zaje¢ zwigzane z prowadzong w
uczelni dziatalnosciag naukowg w dyscyplinie lub dyscyplinach, do ktérych przyporzadkowany jest

kierunek studiow

Nazwa zajeé/grupy zajeé Forma/formy | taczna liczna godzin zaje¢ | Liczba
zajec Niestacjonarne | stopnia punktéw ECTS
Kliniczny zarys chordb Wyktady i 40 5
¢wiczenia
Biochemia ogdlna i zywnosci \,Ny.k*ad»., ! 48 5
¢wiczenia
Przedmiot do wyboru 3 Podstawy Wyktady i 40 5
zywienia cztowieka ¢wiczenia
Przedmiot do wyboru 3 Bases of Wyktady i 40 5
human nutrition ¢wiczenia
Przedmiot do wyboru 4 Wyktady i
. e .. L . 24 3
Bioaktywne skfadniki zywnosci ¢wiczenia
Przedmiot do wyboru 4 Zywno$¢ Wykfady i )4 3
funkcjonalna ¢wiczenia
Przedmiot do wyboru 5 Wyktfady i 24 4
Technologia gastronomiczna ¢wiczenia
Przedmiot do wyboru 5 Wyktady i 24 4
Technologia gastronomiczna ¢wiczenia
Chemia zywnosci Wyktady i 32 5
¢wiczenia
Podstawy dietetyki \{Vy'k’fady'/ ! 40 4
¢wiczenia
Metody analizy instrumentalnej Wyktady i 32 4
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¢wiczenia

Analiza i ocena jakosci zywnosci Wyktady i 37
¢wiczenia

Technologia zywnosci Wyktady i 48
¢wiczenia

Mikrobiologia ogdlna i zywnosci Wyktady i 48
¢wiczenia

Edukacja zywieniowa Wyktady i 48
¢wiczenia

Przedmiot do wyboru 6 Wyktady i 16

Przechowywanie zywnosci ¢wiczenia

Przedmiot do wyboru 6 Wyktady i 16

Dystrybucja zywnosci ¢wiczenia

Toksykologia Wyktady i 24
¢wiczenia

Dietetyka pediatryczna Wyktady i 56
¢wiczenia

Farmakologia i interakcja lekéw z Wyktady i 40

Zywnoscia ¢wiczenia

Nutrigenomika \’/V\(kfad\( ! 16
¢wiczenia

Zywienie ludzi starszych i otytych Wyktady i 32
¢wiczenia

Przedmiot do wyboru 7 Ziota i Wyktady i 16

przyprawy w dietetyce ¢wiczenia

Przedmiot do wyboru 7 Kwiaty Wyktady i 16

jadalne ¢wiczenia

Przedmlotl dq wy!ooru 8 Zywienie Wykady i

sportowcow i oséb aktywnych , . 24

fizycznie ¢wiczenia

Przedmiot do wyboru 8 Zywienie w Wyktady i 24

warunkach ekstremalnych ¢wiczenia

Przedmiot do wyboru 9 Wyktady i 16

Suplementy diety ¢wiczenia

Przedmiot do wyboru 9 Dodatki do Wyktady i 16

Zywnosci ¢wiczenia

Dietoterapia Wyktady i 35
¢wiczenia

Higiena i bezpieczenstwo zywnosci Wyktady i 24
¢wiczenia

Norméllza.qa.\, stanclia.ryzaqa i Wyktady 10

certyfikacja zywnosci

Wspdtczesne trendy w zywieniu Wyktady i 21

cztowieka ¢wiczenia

Towaroznawstwo produktéw Wyktady i 21

roslinnych ¢wiczenia

Towaroznawstwo produktéw Wyktady i 21

zwierzecych ¢wiczenia

Interwencja zywieniowa Wyktady 7

Przedmiot do wyboru 10 Zywno$¢ Wyktady i 21
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regionalna ¢wiczenia

Przedmiot do wyboru 10 Zywno$¢ Wyktady i 1 )
tradycyjna ¢wiczenia

Razem*: 880 111

* suma uwzglednia po jednym z przedmiotéw do wyboru

Tabela nr 4.4. Studia Il stopnia niestacjonarne - zajecia lub grupy zaje¢ zwigzane z prowadzong w
uczelni dziatalno$cia naukowg w dyscyplinie lub dyscyplinach, do ktérych przyporzadkowany jest

kierunek studiow

Nazwa zajeé/grupy zajeé Forma/formy | taczna liczna godzin zaje¢ | Liczba
zajec Niestacjonarne Il stopnia punktéw ECTS

Fizjologia zywienia cztowieka \,/V\(kfad\( ! 16 3
¢wiczenia

Immunologia \’/V\(kfad\( ! 8 1
¢wiczenia

Profilaktyka zywieniowa \,Ny.kfadY ! 24 4
¢wiczenia

Fitoterapia stosowana \,Ny.kfadY ! 16 3
¢wiczenia

Demografia i epidemiologia Wyktady i 16 3

Zywieniowa ¢wiczenia

Mikrobiota cztowieka \,Ny.kfadY ! 32 6
¢wiczenia

Zarzadzanie bezpieczeristwem i Wyktady i 32 5

jakoscig zywnosci i potraw ¢wiczenia

Zywienie w chorobach Wyktady i 16 3

genetycznych ¢wiczenia

Etnodietetyka \,Ny.k*ad»./ ! 16 3
¢wiczenia

Poradnictwo zywieniowe i Wyktady i 37 3

dietetyczne ¢wiczenia

Diagnostyka laboratoryjna \’/V\(kfad\( ! 32 3
¢wiczenia

Przedmiot do wyboru 1 Fizjologia Wyktfady i 16 )

aktywnosci fizycznej ¢wiczenia

Przedmiot do wyboru 1 Srodki Wyktady i 16 5

wspomagajace aktywnosc¢ fizyczng ¢wiczenia

Przedmiot do wyboru 2 Procesy .

technologiczne a wartosé \’/V\(kfad\( ! 16 2

. . . ¢wiczenia

odzywcza zywnosci

Przedmiot do wyboru 2 Analiza Wyktady i 16 5

sensoryczna ¢wiczenia

Przedmiot do wyboru 3 Diety Wyktady i 16 5

eliminacyjne ¢wiczenia

Przedmiot do wyboru 3 Wyktady i 16 )

Nietolerancje i alergie pokarmowe ¢wiczenia

Zywienie kobiet ciezarnych, Wyktady i 17 )

karmigcych, niemowlat ¢wiczenia
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Dietoterapia geriatryczna \{Vy.k’fady_/ ! 24 3
¢wiczenia
Zywienie w chorobach Wyktady i 31 4
nowotworowych ¢wiczenia
Przedmiot do wyboru 4 Zywienie w Wyktady i
. , . 24 3
chorobach uktadu krazenia ¢wiczenia
Przedmiot do wyboru 4 Nutrition Wyktady i 24 3
in cardiovascular diseases ¢wiczenia
Zywienie w zespole metabolicznym \{Vy.k’rady./ ! 24 3
¢wiczenia
Zywienie w chorobach Wyktady i 16 )
autoimmunizacyjnych ¢wiczenia
Metodologia badan zywieniowych \,Ny.k’fad\_/ ! 16 2
¢wiczenia
. L Wyktady i
Organizacja ustug zywieniowych éwiczenia 15 3
Zywienie w wybranych chorobach \’/V\(kfad\( ! 5 2
¢wiczenia
Wykt i
Nowoczesne systemy odchudzania , y adY' 10 2
¢wiczenia
Przedmiot do wyboru 5 Interakcje Wyktady i 5 )
sktadnikéw zywnosci ¢wiczenia
P'rzedmlot do, Yv‘yb.oru 5 ‘ 5 Wykfady |
Biodostepnos¢ i bioprzyswajalnosé , . 5 2
o L. ¢wiczenia
sktadnikéw zywnosci
Razem*: 475 71

* suma uwzglednia po jednym z przedmiotéw do wyboru

Tabela nr 5. Zajecia lub grupy zaje¢ stuigce zdobywaniu przez studentéw kompetencji
inzynierskich/ zajecia lub grupy zaje¢ przygotowujace studentéw do wykonywania zawodu
nauczyciela — nie dotyczy ocenianego kierunku

Zatacznik nr 2. Wykaz materiatéw uzupetniajacych

Cz. I. Dokumenty, ktére nalezy dotgczy¢ do raportu samooceny (wytgcznie w formie elektronicznej)

1.

Program studiow dla kierunku studiéw, profilu i poziomu opisany zgodnie z art. 67 ust. 1 ustawy
z dnia 20 lipca 2018 r. Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce (Dz. U. poz. 1668 z pézn. zm.) oraz §
3-4 rozporzadzenia Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego z dnia 27 wrzesnia 2018 r. w sprawie
studiow (Dz. U. poz. 1861 z pdzn. zm.).

Obsade zajec na kierunku, poziomie i profilu w roku akademickim, w ktérym przeprowadzana jest
ocena.

Harmonogram zaje¢ na studiach stacjonarnych i niestacjonarnych, obowigzujgcy w semestrze
roku akademickiego, w ktérym przeprowadzana jest ocena, dla kazdego z poziomdéw studiow.
Charakterystyke nauczycieli akademickich oraz innych oséb prowadzgcych zajecia lub grupy zajec
wykazane w tabeli 4, tabeli 5 (jesli dotyczy ocenianego kierunku) oraz opiekunéw prac
dyplomowych (jesli dotyczy ocenianego kierunku).
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Charakterystyka dziatan zapobiegawczych podjetych przez uczelnie w celu usuniecia btedéw
i niezgodnosci wskazanych w zaleceniach o charakterze naprawczym sformutowanych
w uzasadnieniu uchwaty Prezydium PKA w sprawie oceny programowej na kierunku studidw,
ktdra poprzedzita biezgcg ocene oraz przedstawienie i ocena skutkéw tych dziatan.
Charakterystyka wyposazenia sal wyktadowych, pracowni, laboratoriéw i innych obiektow,
w ktérych odbywajg sie zajecia zwigzane z ksztatceniem na ocenianym kierunku, a takze
informacja o bibliotece i dostepnych zasobach bibliotecznych i informacyjnych.

Wykaz tematéw prac dyplomowych uporzadkowany wedtug lat, z podziatem na poziomy oraz
formy studiéw.
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