Zakcznik nr 1

Tab. 1 Tabela odniesien efektow kierunkowych do efektéw obszarowych.

nazwa kierunku studiow: Dietetyka

poziom ksztalcenia: I stopien

profil ksztalcenia: ogolnoakademicki

symbol

kierunkowe efekty ksztatcenia

odniesienie do efektow
ksztatcenia dla obszaru

WIEDZA

DI_WO01

zna anatomiczng budowe i fizjologiczne podstawy
funkcjonowania organizmu cztowieka oraz posiada
0ogolng wiedze o procesach metabolicznych
zachodzacych w organizmie

RIA_WO04, M1_W02

DI_W02

ma wiedze na temat przemian biochemicznych i
chemicznych skladnikéw zywnosci

RIA_WO1, RIA_W04

DI_W03

ma wiedze dotyczgaca wartosci odzywczej produktéw
i potraw oraz rozumie zalecenia obecne w normach
spozycia poszczegoélnych skiadnikéw i produktow
spozywczych dla réznych grup ludnosci

RIA_WO1, M1_W06

DI_WO04

ma podstawowg wiedze w zakresie prawa
dotyczacego higieny produkcji zywno$ci oraz
krajowych systeméw kontroli bezpieczenstwa
Zywnosci

RIA_W02

DI_WO05

rozumie zjawiska i procesy zachodzace we
wspoitczesnym spoteczenstwie oraz potrafi wyjasnic
spoteczne i ekonomiczne uwarunkowania zdrowia i
choroby

RIA_W02, M1_WO04

DI_W06

ma elementarng wiedze dotyczaca prawa,
bezpieczenstwa, higieny i organizacji pracy

RIA_W02

DI_WO07

ma 0goIng wiedze na temat wlasciwosci surowcow
roslinnych i zwierzecych, metod pozyskiwania oraz
czynnikébw wptywajgcych na zmiany podczas ich
przechowywania

RIA_WO03, RIA_W04

DI_W08

posiada  uporzadkowang  wiedze  dotyczaca
dodatkéw do zywnosci oraz egzo- i endogennych
substancji szkodliwych wystepujacych w zywnosci

R1A_WO03

DI_W09

zna wplyw poszczegolinych sktadnikow
pokarmowych zywnosci na zdrowie i funkcjonowanie
0s0b z zaburzeniami na tle Zzywieniowym

RIA_WO05, M1_W03

DI_W10

zna metody stosowane w analizie Zywnosci

RIA W05

DI_W11

ma 0golng wiedze z zakresu gastronomii oraz
produkgciji, przetwdrstwa i jakosci zywnosci

R1IA_WO05

DI_W12

rozumie zagrozenia wynikajace ze stosowania
substancji chemicznych i oddziatywania czynnikow
fizycznych na zywnos¢ oraz ich wplyw na
Srodowisko

R1A_WO06

DI_W13

rozumie wptyw sposobu skladowania i warunkéw
obrébki technologicznej na warto$¢ odzywczg i
bezpieczenstwo zdrowotne zywnosci

R1IA_WO06

DI_W14

ma podstawowg wiedze na temat produkcji
zywnosci w  systemie  konwencjonalnym i
ekologicznym oraz jej znaczenia dla rozwoju
obszaréw wiejskich

RIA_WO07

DI_W15

zna wymogi formalne dotyczace pisania prac
dyplomowych, wybrane zagadnienia z ustawy o
prawie autorskim i prawach pokrewnych oraz etyki w

RIA_WO08, M1_W11




badaniach naukowych

DI_W16

rozumie wplyw uwarunkowan ekonomicznych i
marketingowych na handel i konsumpcje produktéw
zywnosciowych

R1IA_WO09

DI_W17

ma elementarng wiedze dotyczacg mechanizmow
dziedziczenia, genetycznych i sSrodowiskowych
uwarunkowan cech czlowieka, a takze podstaw
diagnostyki genetycznej, farmakogenetyki i
ekogenetyki

RIA_WO1, R1A_WO03,
R1A_WO06

DI_W18

ma 0go6lng wiedze dotyczaca parazytologii a takze
najczesciej wystepujacych choréb alergicznych oraz
ukiadu pokarmowego, krgzenia, oddechowego,
moczowego i nerwowego

M1_WO03

DI_W19

posiada wiedze na temat wpltywu suplementow diety
i lekéw na organizm czlowieka oraz ich interakcji ze
sktadnikami zywno$ci

M1_WO01, M1_W10

DI_W20

ma podstawowag wiedze dotyczaca prawa i
ekonomiki w ochronie zdrowia

M1_W08, M1_W09,
M1 W12

UMIEJETNOSCI

DI_U01

korzysta z przepisow prawnych z zakresu produkgciji i
obrotu Zzywno$ci

R1A_UO1

DI_U02

korzysta z informacji opartych na podstawach
naukowych w celu samoksztatcenia i rozwigzywania
zadan jakie stawia zawdd dietetyka

R1A_UO1

DI_U03

potrafi planowac i stosowac¢ oparte na podstawach
naukowych zywienie indywidualne oséb zdrowych i
chorych oraz zbiorowe dla wszystkich grup ludnosci

M1_U04, M1_U05

DI_U04

potrafi opracowywac jadtospisy wchodzgce w skiad
poszczegdblinych rodzajéw diet, zgodnie z
obowigzujaca klasyfikacjg i zasadami zywienia

R1A_UO1

DI_U05

potrafi rozpoznac¢ i odpowiednio zaklasyfikowac
zaburzenia odzywiania o podtozu psychologicznym

RIA_U02, M1_U04

DI_U06

potrafi przeprowadzi¢ porade dietetyczng i ustali¢
hierarchie celéw postepowania dietetycznego

RIA_U02, M1_U04

DI_U07

potrafi wykorzysta¢ zasady skutecznej komunikacji,
negocjacji i rozwigzywania konfliktéw w relacjach z
pacjentem, klientem czy grupg spoteczng

R1A_U02, M1_U03

DI_U08

potrafi korzystac z elektronicznych baz danych i przy
uzyciu komputera redagowac teksty, w tym prace
naukowe oraz przygotowywac prezentacje
multimedialne

R1A_UO03, M1_U06

DI_U09

potrafi interpretowa¢ wyniki badan, doswiadczen
oraz wycigga¢ na ich podstawie wnioski

R1A_U04, M1_U08

DI_U10

potrafi identyfikowa¢ i analizowaé zagrozenia
wptywajace na higiene produkcji zywnosci

R1A_UO4

DI_U11

potrafi wykona¢ podstawowe czynnosci i zabiegi
ratownicze w réznych stanach zagrozenia zdrowia i
zycia oraz zna og0lne zasady postepowania w
miejscu wypadku

R1A_UO05, M1_U02,
M1_WO05, M1_U04,

DI_U12

potrafi kontrolowa¢ jako$¢ surowcéw i produktow
zywnosciowych oraz warunki ich przechowywania

R1A_UO5

DI_U13

potrafi ocenia¢ sposéb zywienia ludzi i udziela¢
porad dietetycznych

R1A_UO5, M1_UO5

DI_U14

potrafi zorganizowac przyjecie lub bankiet, dobrac
odpowiedni jadtospis i forme obstugi

R1A_U06

DI_U15

potrafi szacowac wartos¢ odzywczg gotowych
wyrobow, potraw, positkdw i racji pokarmowych oraz
posiada umiejetno$¢ prowadzenia edukaciji
zywieniowej

R1A_U06, R1A_U07,
M1_U04




DI_U16

potrafi podejmowac standardowe dziatania w
zakresie dobrej praktyki higienicznej, projektowania,
wdrazania i doskonalenia zasad higieny w
przedsiebiorstwie spozywczym

R1A_U06

DI_U17

posiada umiejetnos¢ rozumienia i przygotowywania
na pis$mie analiz, zestawien, opracowan naukowych
na bazie literatury dotyczacej dietetyki i nauk o
zywnosci z wykorzystaniem fachowego stownictwa
w jezyku polskim i/lub obcym

R1A_U08, M1_U12

DI_U18

potrafi przygotowywaé wystgpienia ustne i
prowadzi¢ dyskusje z wykorzystaniem fachowego
stownictwa i pi§miennictwa

R1IA_U09, M1_U12

DI_U19

posiada umiejetno$¢ poprawnej komunikaciji w
jezyku obcym w Srodowisku zawodowym i
sytuacjach zycia codziennego

RIA_U10, M1_U14

DI_U20

rozréznia i zna najczesciej wystepujace choroby
alergiczne oraz uktadu pokarmowego, krazenia,
oddechowego, moczowego i nerwowego

M1_U04, M1_U05

DI_U21

potrafi dostosowac diete do zastosowanej
farmakoterapii oraz postugiwaé sie podstawowg
wiedzg w zakresie wyboru suplementéw diety

M1_U04

KOMPETENCJIE SPOLECZNE

DI_KO1

rozumie potrzebe systematycznej aktualizacji
wiedzy w zakresie dietetyki

RIA_KO1, M1_KO1

DI_K02

potrafi pracowa¢ indywidualnie i w zespole;
wspoétdziataé i wykonywaé¢ powierzone zadania
podejmujac w grupie role zarébwno wykonawcy jak i
zlecajgcego

RIA_K02, M1_K04

DI_KO03

ma $wiadomos$¢ waznosci ustalonych standardéw
zywieniowych oraz przeprowadzanych kontroli
urzedowych zywnosci

R1A_KO3

DI_KO04

potrafi formutowac opinie dotyczace postepowania
dietetycznego w okre$lonych grupach ludnosci

R1A_K04, M1_KO8

DI_K05

potrafi rozmawia¢ na kontrowersyjne tematy z
dziedziny zachowan etycznych zwigzanych z
wplywem Swiatopoglgdu na stosowang diete

R1A_K04, M1_KO3

DI_K06

ma swiadomo$¢ waznosci zagadnien zwigzanych z
jakoscig zywnosci dla zywienia zbiorowego

R1A_KO5

DI_KO07

ma $Swiadomos¢ zagrozen  jakie  powoduje
nieprawidiowe przetwarzanie i/lub przechowywanie
oraz dystrybucja surowcow, produktéw
spozywczych i zywnosci, na ich bezpieczehstwo

R1A_KO5

DI_KO08

ma $wiadomos¢ oddziatywania srodkéw ochrony
roslin na jakos¢ ptodow rolnych i srodowisko
naturalne

R1A_KO06

DI_K09

postrzega potrzebe zmiany zachowan zywieniowych
oraz potrzebe edukowania spoteczenstwa w
zakresie racjonalnego zywienia

R1A_K06, M1_KO08

DI_K10

ma $wiadomos¢é waznosci i ciagtej] nowelizacji
ustalonych standardéw jakosciowych, przepiséw
prawa zywnosciowego

R1A_KO7

DI_K11

wiadciwie organizuje wlasng prace i prace grupy,
przestrzegajac zasad bezpieczenstwa pracy i
ergonomii

R1A_K08, M1_K07




