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Proces suszenia prowadzi do wystepowania niekorzystnych zmian fizykochemicznych w suszonym materiale. Wybor
optymalnej metody prowadzenia procesu oraz warunkdéw suszenia przyczynia sie do uzyskania suszu o cechach
jakosciowych najbardziej zblizonych do surowca. Celem pracy byto okreslenie wptywu metody oraz warunkéw suszenia na
przebieg i energochtonnos¢ procesu oraz wiasciwosci otrzymanego suszu z czosnku, a takze jego podatnos¢ na
rozdrabnianie. Wyznaczono takze wptyw warunkéw suszenia dwustopniowego, polegajgcego na potaczeniu konwekcyjnego
i konwekcyjno-mikrofalowego suszenia na wtasciwosci uzyskanego suszu. Materiatem badawczym byt czosnek ozimy
odmiany Harnas. Surowiec poddano procesowi sublimacyjnego, prdézniowego, konwekcyjnego, konwekcyjno-
mikrofalowego suszenia przy trzech poziomach temperatury (20°C, 40°C i 60°C). Przeprowadzono rowniez proces
dustopnio- wego suszenia polegajgcego na potgczeniu suszenia konwkcyjnego i konwek- cyjno-mikrofalowego w czterech
réznych wariantach przy temperaturze powietrza suszacego 60°C. Do opisu krzywych suszenia sublimacyjnego,
prézniowego, konwekcyjnego i konwekcyjno-mikrofalowego wykorzystano 6 najczesciej stosowanych w literaturze modeli i
wybrano model najlepiej odwzorowujgcy uzyskane dane eksperymentalne. Dla wszystkich analizowanych metod
i warunkow suszenia wyznaczono jednostkowg energochtonnos¢ suszenia, sktad granulometryczny i sSredni wymiar czastki
suszu po rozdrobnieniu, energochtonnos¢ jednostkowa rozdrabniania oraz wskaznik energii rozdrabniania, wartosci
wspotrzednych barwy L*, a*, b*, rozdrobnionego suszu, wartosci nasycenia barwy, odcienia barwy, indeksu brgzowienia i
catkowitej zmiany barwy oraz zawartos¢ olejku eterycznego i jego sktad ilosciowy w otrzymanym suszu. Niezaleznie od
zastosowanej metody suszenia jednostopniowego zmiany wartosci zredukowanej zawartosci wody w funkcji czasu trwania
procesu najlepiej opisywat model Midilliego. Najkrotszym czasem suszenia przy danym poziomie temperatury
charakteryzowat sie proces konwekcyjno-mikrofalowy prowadzony przy mocy mikrofal 200 W, natomiast najdtuzszy czas
odnotowano w przypadku suszenia konwekcyjnego. Analizujgc cztery warianty suszenia dwustopniowego, mozna
stwierdzi¢, ze zastosowanie wstepnego suszenia konwekcyjnego, a nastepnie dosuszania sposobem konwekcyjno-
mikrofalowym, zapewniato uzyskanie suszu w krétszym czasie, niezaleznie od sposobu zmiany metody suszenia i mocy
zastosowanego promieniowania mikrofalowego. Wraz ze wzrostem temperatury malaty jednostkowe nakfady energetyczne
we wszystkich analizowanych metodach suszenia. Najnizszg energochtonnos¢ stwierdzono w przypadku suszenia
konwekcyjno-mikrofalowego (60°C, 200 W), a najwyzsza dla suszenia sublimacyjnego przy temperaturze ptyt grzejnych
20°C. Jednostkowa energochtonnos¢ suszenia dwustopniowego (wariant 50%K50%KM) byta nieznacznie wyisza od
energochtonnosci jednostkowej procesu konwekcyjno-mikrofalowego. Pozostate metody suszenia dwustopniowego
charakteryzowaty sie wyzszg energochtonnoscig. Na kazdym badanym poziomie temperatury warto$¢ analizowanych
wyroznikdw barwy byta najbardziej zblizona do surowca w przypadku suszenia sublimacyjnego. Niewiele wieksze zmiany
wystepowaty w przypadku suszenia préozniowego. Wraz ze wzrostem mocy promieniowania mikrofalowego podczas
suszenia konwekcyjno-mikrofalowego oraz dwustopniowego nastepowato pogorszenie analizowanych wyrdznikéw barwy w
poréwnaniu z surowcem. Przy danym poziomie temperatury najbardziej zblizony skfad olejku eterycznego do surowca
uzyskano, stosujgc suszenie sublimacyjne. Olejek uzyskany po suszeniu konwekcyjno-mikrofalowym najbardziej odbiegat
sktadem od surowca. Olejek eteryczny uzyskany z surowca wysuszonego metodg dwustopniowg charakteryzowat sie
sktadem bardziej zblizonym do surowca niz olejek uzyskany po suszeniu konwekcyjno-mikrofalowym. Susz o najwiekszym
udziale frakcji najdrobniejszych uzyskano po suszeniu sublimacyjnym i prézniowym. Sktad granulometryczny suszu
uzyskanego w wyniku konwekcyjnego i konwekcyjno-mikrofalowego suszenia, w znaczacy sposoéb odbiegat od skfadu suszu
uzyskanego po sublimacyjnym i prézniowym suszeniu. Zastosowanie ktdregokolwiek z dwustopniowych wariantéw
suszenia, zamiast suszenia konwekcyjnego, pozwalato na uzyskanie bardziej rozdrobnionego suszu oraz nieznacznie
grubszych frakcji niz podczas suszenia konwekcyjno-mikrofalowego. Wyniki uzyskane w niniejszej rozprawie wskazujg, ze
jezeli gtéwny nacisk potozony jest na cechy jakosciowe suszu oraz uzyskanie mniejszych frakcji rozdrobnionego materiatu, a
czas suszenia i energochtonnos¢ odgrywaja mniejszg role, zalecane jest prowadzenie procesu suszenia metoda sublimacyjna
lub prézniowa przy temperaturze ptyt grzejnych nieprzekraczajacej 40°C. Jesli czas suszenia i energochtonnosé odgrywaja
gtéwna role w procesie suszenia czosnku, nalezy stosowa¢ metode konwekcyjno-mikrofalowa (60°C, 200 W). Suszenie
dwustopniowe jest lepszag metoda niz proces jednostopniowy konwekcyjny bgdz konwekcyjno-mikrofalowy, gdyz przy
niewielkim wzroscie czasu suszenia i naktaddw energetycznych (w poréwnaniu z suszeniem konwekcyjno-mikrofalowym)
pozwala ono na uzyskanie suszu o korzystniejszej efektywnosci wykorzystana energii w procesie rozdrabniania,
korzystniejszej barwie i sktadzie olejku bardziej zblizonym do surowca.



