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Wymagane uzyskanie dyplomu z tytułem zawodowym inżyniera lub 

magistra inżyniera z następujących kierunków: Zootechnika, 

Technologia żywności, Bezpieczeństwo i certyfikacja żywności, 

Inżynieria przemysłu spożywczego lub kierunków pokrewnych.

NOWY KIERUNEK STUDIÓW 



Technologie produkcji surowca mleczarskiego, 

Procesy biotechnologiczne w mleczarstwie, 

Technologia produkcji mleka spożywczego                            

i produktów wysokotłuszczowych, Serowarstwo, 

Technologia produkcji napojów fermentowanych, 

Zarządzan ie  jakośc ią  i  bezp ieczeństwem                             

w przemyśle mleczarskim, Zarządzanie systemem 

logistycznym w przemyśle mleczarskim, Strategie 

marketingowe w przemyśle mleczarskim.

przykłady przedmiotów

- zajęcia praktyczne w salach laboratoryjnych wyposażonych 

w nowoczesną aparaturę i sprzęt analityczny,

- zajęcia terenowe w zakładach mleczarskich

- samodzielne przeprowadzanie badań w trakcie zajęć

- wymiana międzynarodowa oraz krajowa

- wsparcie Biura Kształcenia Praktycznego i Rozwoju 

Kompetencji

- lektoraty z języków obcych uwzględniają słownictwo 

specjalistyczne, typowe dla danego kierunku

- szereg kół naukowych i organizacji studenckich, w których 

można rozwijać swoje zainteresowania

stawiamy na praktykę

perspektywy zawodoweKształcimy praktycznie!

Zdobyta wiedza pozwoli absolwentowi na 

organizację i nadzór procesu produkcji mleka 

surowego i  podstawow ych produktów 

mleczarskich, włącznie z zaprojektowaniem linii 

technologicznej i opracowaniem technologii 

produkcji nowego wyrobu z ich ekonomiczną 

kalkulacją. Będzie posiadał umiejętność 

wdrażania i utrzymania systemów zarządzania 

bezpieczeństwem i jakością w zakładach 

m le c z a r s k i c h ,  j a k  rów n i e ż  s y st e m ów 

logistycznych.

Może podjąć pracę w następujących podmiotach:

zakładach mleczarskich,

laboratoriach zajmujących się oceną jakości mleka                     

i jego produktów,

jednostkach kontrolujących jakość produktów 

mlecznych,

instytucjach badawczych.

 

 

Kierunek wychodzi naprzeciw zapotrzebowaniom 

rynku na wykwalifikowane kadry w zakresie 

zarządzania w produkcji i przetwórstwie mleka, 

począwszy od służb surowcowych i oceny jakości 

m le k a  p o p r z e z  t e c h n o lo g i ę  p r o d u k c j i 

p o d s t a w o w y c h  p r o d u k t ó w  m le c z n y c h , 

skończywszy na zagospodarowaniu odpadów            

i ścieków poprodukcyjnych. 
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