REKRUTACIJA

Rekrutacja na studia odbywa sie droga elektroniczng za

pomocy systemu IRK. Osobiste konto rejestracyjne stuzy do
ztozenia aplikacji na wybrany kierunek (kierunki), a takze jest
jedynym Zrédtem przekazywania kandydatowi informacji o
wyniku postepowania rekrutacyjnego.

0 przyjecie na studia pierwszego stopnia moga ubiegac sie
kandydaci posiadajacy swiadectwo dojrzatosci.

Postepowanie kwalifikacyjne na studia | stopnia dla kandydatéw:

# z tzw. nowa matura oparte jest na wynikach czesci pisemnej
zewnetrznego egzaminu maturalnego. W ocenie konkursowej
stosowane sg mnozniki odnoszace sie do ocen z przedmiotdw
zdawanych namaturze na poziomie podstawowym lub rozszerzonym.
# ztzw. stara maturg oparte jest na konkursie Swiadectw dojrzatosci.
Jezeli kandydat nie zdawat egzaminu dojrzatosci z przedmiotéw
objetych konkursem, wéwczas brane sg pod uwage oceny koricowe
ztych przedmiotéw uwzglednione na Swiadectwie ukoriczenia szkoty.
# laureatéw i finalistéw olimpiad i konkursow: w zaleznosci od
tematyki konkursu  lub olimpiady uwzglednia sie zasady
preferencyjne.

Przedmioty maturalne uwzgledniane w rekrutacji:
jezyk obcy nowozytny oraz jeden przedmiot do wyboru: biologia,
chemia, fizykaiastronomia, geografia, informatyka, matematyka.
Mnozniki stosowane w ocenie konkursowej:

poziom poziom

podstawowy  rozszerzony
Przedmiot 13 2.0
obowiazkowy:

Jeden przedmiot

do wyboru: 4l 4

Centrum Dydaktyki i Spraw Studenckich:
tel. 81445 66 45, 445 68 85 rekrutacja@up.lublin.pl
Wydziat Ogrodnictwa i Architektury Krajobrazu:

ul. Akademicka 13, 20-950 Lublin, tel. 81445 65 05,
dziekanat.ogrodniczy@up.lublin.pl

www.up.lublin.pl/enologia-cydrownictwo
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Kierunek enologia i cydrownictwo zostat stworzony
w odpowiedzi na zapotrzebowanie rynku na
specjalistéw w zakresie uprawy winogron
i pozostatych gatunkéw sadowniczych oraz produkcji
wina, cydruiinnych alkoholiowocowych.

Program studiéw posiada szereg nowatorskich
rozwigzan rozwigzan dydaktycznych, oferujac szeroka
game przedmiotéw specjalistycznych oraz
zrozumienie zasad stosowanych w produkcji win
i innychalkoholiowocowych.

przyktady przedmiotow

Tresci podstawowe z zakresu: botaniki, chemii
i biochemii, fizjologii roslin, zywieniaroslin.

Tresci kierunkowe z zakresu: gleb winnic i sadow,
biologii i uprawy roslin sadowniczych, agrotechniki
winnic i sadéw, entomologii i fitopatologii sadowniczej,
herbologii, kultur in vitro w sadownictwie,
mikrobiologii i biochemii napojéw alkoholowych,
doboru win do potraw, technologii produkcji wina,
cydrow, nalewek i likieréw, somelierstwa,
enoturystyki, rynku wina, handlu i marketingu,
w szczegolnosci umiejetnosci kalkulacji kosztéw
zwigzanych z zatozeniem winnicy i winiarni, analizy
sensorycznej i kupazowania wina oraz oceny jakosci
surowcow i analizy instrumentalnej, projektowania
winniciwiniarni.
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perspektywy zawodowe

Absolwent nabywa wiedze, umiejetnosci
i wtasciwe kompetencje do pracy na réznych
stanowiskach, zaréwno operacyjnych, jak
i kierowniczych jako wtasciciel winnicy, kierownik
winnicy, kierownik szkétki winnic, rzeczoznawca
winnic, konsultant, broker win, kierownik
bankietéw winiarskich, wtasciciel/pracownik
winiarni. Zdobyte szerokie wyksztatcenie
praktyczne pozwoli przysztym absolwentom na
efektywng prace i umozliwi im elastyczne
dostosowanie sie do wymagar rynku.

stawiamy na praktyke

zajecia terenowe i praktyczne
samodzielne przeprowadzanie badar w trakcie zaje¢
praktyki obowigzkowe i ponadprogramowe,
staze i praktyki zagraniczne
wymiana miedzynarodowa w ramach programu
Erasmus oraz krajowa poprzez program MOSTAR
wsparcie Biura Ksztatcenia Praktycznego i Rozwoju
Kompetenciji
= lektoraty z jezykéw obcych uwzgledniajg stownictwo

specjalistyczne, typowe dla danego kierunku
= szereg két naukowych i organizaciji studenckich, w ktérych
mozna rozwijac swoje zainteresowania
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