REKRUTACJA

Rekrutacja na studia odbywa sie drogg elektroniczng za

pomocy systemu IRK. Osobiste konto rejestracyjne stuzy do
ztozenia aplikacji na wybrany kierunek (kierunki), a takze jest
jedynym Zrédtem przekazywania kandydatowi informacji o
wyniku postepowania rekrutacyjnego.

0 przyjecie na studia pierwszego stopnia moga ubiegac sie
kandydaci posiadajacy swiadectwo dojrzatosci.

Postepowanie kwalifikacyjne na studia | stopnia dla kandydatow:

# z tzw. nowa matura oparte jest na wynikach czesci pisemnej
zewnetrznego egzaminu maturalnego. W ocenie konkursowej
stosowane sg mnozniki odnoszace sie do ocen z przedmiotdw
zdawanych namaturze na poziomie podstawowym lub rozszerzonym.
# ztzw. stara matura oparte jest na konkursie Swiadectw dojrzatosci.
Jezeli kandydat nie zdawat egzaminu dojrzatosci z przedmiotow B

objetych konkursem, wéwczas brane sg pod uwage oceny koricowe "

ztych przedmiotéw uwzglednione na swiadectwie ukoriczenia szkoty. s i NIKAITO-WY
# laureatéw i finalistéw olimpiad i konkurséw: w zaleznosci od

tematyki konkursu lub olimpiady uwzglednia sie zasady

preferencyjne.
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Przedmioty maturalne uwzgledniane w rekrutacji: jezyk obcy B EZ P I E CZ E N S T W 0
nowozytny oraz jeden przedmiot do wyboru: matematyka, biologia,

chemia, fizykaiastronomia.

Mnoznikistosowane w ocenie konkursowej
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do wyboru:

0 przyjecie na studia drugiego stopnia moga ubiegac sie kandydaci kierunEk y4 PrZ\/SZ‘tOéCia
posiadajacy dyplom inzyniera z kierunku bezpieczeristwo i certyfikacja
zywnosci albo dyplom inzyniera lub magistra inzyniera uzyskany na

kierunkach pokrewnych. studia Stacionarne il Stopnia

Centrum Dydaktyki i Spraw Studenckich: i niestacionarne il Stopnia
tel. B1445 66 45, 445 68 85 rekrutacja@up.lublin.pl
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Dla konsumenta priorytetowa sprawa jest gwarancja
bezpieczeristwa i autentycznosci zywnosci. Student tego kierunku
pozna obowigzujgce przepisy prawa zywnosciowego, zasady
certyfikacji i akredytacji stosowane w Polsce, innych krajach UE
i na Swiecie. Pozna zagrozenia w procesie produkcji zywnosci
pochodzenia roslinnego i zwierzecego na etapie podstawowym
oraz w procesach przetwarzania i przechowywania oraz metody
eliminowania lub ograniczania tych zagrozen. Bedzie miat wiedze
na temat wptywu sktadnikéw zywnosci na bezpieczeristwo
zdrowotne konsumenta i z zakresu stosowanych proceséw
technologicznych, nowoczesnych metod konserwowania,
pakowania i przechowywania zywnosci oraz ich wptywu na jakos¢
produktu korcowego. Zaznajomi sie z metodami oceny jakosci
2ywnosci, zarzadzaniem jakoscig w taricuchu zywnosciowym oraz
zasadami budowania, wdrazania, funkcjonowania i doskonalenia
systemdw zapewnienia i zarzadzania jakoscig stosowanych
w branzy spozywczej, zaréwno obligatoryjnych wymaganych
przepisami prawa zywnosciowego (GMP, GHP, HACCP), jak
idobrowolnych (1509000, IS0 22000).

Przyktady przedmiotéw

na studiach | stopnia:

Podstawy produkcji roslinnej i zwierzecej, Chemia zywnosci,
Mikrobiologia zywnosci, Prawo zywnosciowe, Przetwdrstwo a jakosc
zywnosci, Zagrozenia produkcji zywnosci, Zanieczyszczenia
i zafatszowania zywnosci, Nowoczesne metody utrwalania zywnosci,
taricuch logistyczny w obrocie zywnoscia, Analiza zagrozen i ryzyka,
Wdrazanie systemu HACCP do praktyki przemystowej,
Bezpieczeristwo zywienia zbiorowego, Podstawy zarzadzania jakosciag
w przetworstwie zywnosci, Produkty uboczne w przemysle rolno-
spozywczym, Produkcja i certyfikacja zywnosci tradycyjnej
iregionalnej

na studiach Il stopnia:

Swiatowe systemy produkcji zywnosci, Zagrozenia w produkcji
i przetworstwie surowcow roslinnych i zwierzecych (mleko,
mieso, jaja itp.), Zagrozenia w akwakulturze, Wspétczesne trendy
w przetworstwie zywnosci i produkcji potraw, Nowe rozwigzania
w opakowalnictwie zywnosci, Identyfikowalnos¢ zywnosci i pasz,
Normalizacja i standaryzacja zywnosci, Urzedowe nadzory nad
bezpieczeristwem zywnosci, Branzowe systemy zarzadzania
jakoscia, Audyty jakosci, System akredytacjiw Polsce.

Perspektywy zawodowe

Student koriczacy ten kierunek bedzie miat wiedze
z zakresu bezpieczenstwa zywnosci i jej certyfikacj.
Zdobyta wiedza pozwoli absolwentowi na
merytoryczny nadzér i kontrole nad kolejnymi
etapami wytwarzania zywnosci, umozliwi ocene
surowcow i produktow zywnosciowych oraz pozwoli
zidentyfikowac na kazdym etapie produkcii ,od pola
do stotu” zagrozenia, ktére mogtyby spowodowac,
ze wyprodukowana zywnosc nie bedzie spetniata
kryteriow bezpieczenstwa.

Absolwent bedzie mdgt znalez¢ zatrudnienie jako
ekspert w zakresie kontroli jakosci i bezpieczeristwa
na kazdym etapie procesu wytwarzania zywnosci.
Bedzie mdgt podjac prace w przedsiebiorstwach
przetworstwa spozywczego, zaktadach zbiorowego
zywienia, laboratoriach i instytucjach zwiazanych
z oceng jakosci zywnosci oraz jej certyfikacja, a takze
w stuzbach sanitarnychicelnych.

Stawiamy na praktyke

zajecia terenowe i praktyczne

laboratoria wyposazone w nowoczesng aparature
analityczna

samodzielne przeprowadzanie badar w trakcie zajec
praktyki obowigzkowe i ponadprogramowe,

staze i praktyki zagraniczne

certyfikat ,,Asystenta Systemu Zarzadzania
Bezpieczeiistwem Zywnosci” Polskiego Centrum Badan

i Certyfikaciji S.A.
= wymiana miedzynarodowa w ramach programu

Erasmus oraz krajowa poprzez program MOSTAR

= wsparcie Biura Ksztatcenia Praktycznego i Rozwoju

Kompetenciji

= lektoraty z jezykéw obcych uwzgledniajg stownictwo
specjalistyczne, typowe dla danego kierunku

= szereg két naukowych i organizaciji studenckich, w ktérych
mozna rozwijac swoje zainteresowania
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