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Kierunek lub kierunki studiow

Zielarstwo i terapie roslinne

Nazwa modutu ksztatcenia,
takze nazwa w jezyku angielskim

Przechowalnictwo warzyw
Storage of vegetables

Jezyk wyktadowy

polski

Rodzaj modutu ksztatcenia
(obowigzkowy/fakultatywny)

fakultatywny

Poziom modutu ksztatcenia

studia pierwszego stopnia, niestacjonarne

Rok studiéw dla kierunku

Semestr dla kierunku

6

Liczba punktéw ECTS z podziatem
na kontaktowe/ niekontaktowe

5 (2/3)

Tytut/ stopier/Imig i nazwisko
osoby odpowiedzialnej

Dr hab. Robert Gruszecki

Jednostka oferujgca przedmiot

Katedra Warzywnictwa i Roslin Leczniczych

Cel modutu

Zapoznania studentéw z czynnikami decydujgcymi o trwatosci
pozbiorczej warzyw oraz technologig ich przechowywania.

Tresci modutu ksztatcenia — zwarty
opis ok. 100 stow.

Zajecia z przedmiotu stuzg wzbogaceniu wiedzy studentéw w
zakresie zwigzanym z utrwalaniem i przechowywaniem warzyw.
Przekazanie studentom wiadomosci dotyczacych wptywu
czynnikéw genetycznych, klimatycznych i agrotechnicznych na
jakos¢ i trwalos¢ przechowalniczg warzyw. Znaczenie doboru
opakowan - funkcja ochronna, logistyczna, informacyjna i
marketingowa. Znaczenie terminu zbioru na jakos¢ uzyskanego
surowca i jego trwato$¢ przechowalniczg Traktowanie przed i
pozbiorcze wptywajgce na jako$¢ warzyw w okresie
przechowywania. Warunki, metody i sposoby przechowywania
warzyw. Wptyw warunkéw przechowywania na jakosé warzyw.

Zalecana lista lektur lub lektury
obowigzkowe
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Publikacje w czasopismach: Hasto Ogrodnicze, Warzywa,
Warzywa i Owoce Miekkie

Planowane formy/dziatania/metody
dydaktyczne

Wyktad, c¢Ewiczenia audytoryjne, laboratoryjne i terenowe,

zadania projektowe, dyskusja.




