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Kierunek lub kierunki studiow

Zielarstwo i terapie roslinne

Nazwa modutu ksztatcenia,
takze nazwa w jezyku angielskim

Ocena jakosci warzyw
Evaluation of quality of vegetables

Jezyk wyktadowy

polski

Rodzaj modutu ksztatcenia
(obowigzkowy/fakultatywny)

fakultatywny

Poziom modutu ksztatcenia

studia pierwszego stopnia, stacjonarne

Rok studiéw dla kierunku

Semestr dla kierunku

5

Liczba punktéw ECTS z podziatem
na kontaktowe/ niekontaktowe

4 (2,2/1,8)

Tytul/ stopien/Imie i nazwisko
0soby odpowiedzialnej

dr hab. Andrzej Satata

Jednostka oferujgca przedmiot

Katedra Warzywnictwa i Zielarstwa

Cel modutu

Zapoznanie studentéw z metodami oceny jakosci warzyw ktore
sg ujete w normach ustanowionych przez Polski Komitet
Normalizacyjny (PN) i Miedzynarodowg Organizacje
Normalizacyjng (ISO). Zaznajomienie z metodami
chemicznymi, a takze elementami analizy instrumentalne;j i
oceny organoleptycznej ktére pozwalajg przeprowadzic¢
charakterystyke ré6znych grup warzyw a takze ocene ich
jakosci.

Tresci modutu ksztatcenia — zwarty
opis ok. 100 stow.

Zapoznanie studentéw z catoksztaltem wiedzy dotyczacej
roslin warzywnych, ktére stuzg cztowiekowi za pokarm.
Istotnym celem jest zapoznanie stuchaczy z oceng
towaroznawczg warzyw, z okresleniem wielu cech ktére oprocz
wskaznikéw fizykochemicznych obejmujg ocene jakosci
zdrowotnej zywno$ci: bezpieczenhstwo dla zdrowia, warto$é
odzywczg, energetyczna, dietetyczng i bioaktywna.
Zaznajomienie stuchaczy z prawodawstwem zywnosciowym a
szczegolnie z normami i normalizacjg dotyczgcg waznych
gospodarczo gatunkow warzyw.

Zalecana lista lektur lub lektury
obowigzkowe

Flaczyk i in., 2011. Towaroznawstwo zywnosci pochodzenia
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Kedziora W. iin., 2012. Badanie i ocena jakosci produktow
spozywczych. Wyd. UE w Krakowie.

Cichon i in., 2009. Towaroznawstwo zywnosci. Podstawowe
metody analityczne. Wyd. UE w Krakowie.

Sikorski i in., 2002. Chemia zywnosci. Wyd. Naukowo
Techniczne, Warszawa.

Polskie Normy (PN) dotyczgce omawianych gatunkéw warzyw.

Planowane formy/dziatania/metody
dydaktyczne

wyktady z  wykorzystaniem nowoczesnych technik
multimedialnych, ¢wiczenia audytoryjne, laboratoryjne i
terenowe, wspoine projektowanie eksperymentow

laboratoryjnych, dyskusja, konsultacje




