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Tytuł/ stopień/Imię i nazwisko osoby 
odpowiedzialnej

dr hab. Agnieszka Najda prof. uczelni

Jednostka oferująca przedmiot Katedra Warzywnictwa i Zielarstwa

Cel modułu Celem  modułu  jest  zapoznanie  studentów  z  metodami  oceny
żywności  pochodzenia  roślinnego.  Zadaniem  przedmiotu  jest
praktyczna  znajomość  przygotowania  materiału  roślinnego  do
laboratoryjnej  oceny  żywności  i  ziół,  dobór  metod  i  sposobów
oceny. 

Treści modułu kształcenia – zwarty 
opis ok. 100 słów.

Zajęcia  z  przedmiotu  wprowadzają  studenta  w tematykę z zakresu
analizy laboratoryjnej surowców roślinnych. Student poznaje metody
oceny stosowane w analizie surowców zielarskich i ich przetworów
oraz aktualne aspekty prawne i obowiązujące normy.

Na  zajęciach  studenci  nabywają  wiedzę  praktyczną  dotyczącą
przygotowania surowców do analizy i doboru odpowiednich technik
analitycznych.
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Dekker, Inc. New York – Basel, 2004.
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9. Juszczak L. Chemiczne zanieczyszczenia żywności. Laboratorium

przemysłowe. 3, 38-42, 2008.
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Planowane formy/działania/metody 
dydaktyczne

Praktyczne  ćwiczenia  laboratoryjne,  zespołowe  projekty
diagnostyki roślin zielarskich, dyskusja, praca własna.
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